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 به نام خدا

 استاندارد ایران یملآشنایی با سازمان 

، 3159شاده در د  مااه   قانون تقویت و توسعه نظاا  اساتاندارد ، ابالا     9سازمان ملی استاندارد ایران به موجب بند یک مادۀ 

  .روزرسانی و نشر استانداردها  ملی را بر عهده داردوظیفۀ تعیین، تدوین، به

ز و مؤسساا   کا نظاران مرا صااحب  ،ارشناسان سازمانکب از کمر یفن  ها ونیسیمکها  مختلف در ن استاندارد در حوزهیتدو

،  دیا ط تولیو با توجه به شارا  یملشود و کوششی همگا  با مصالح آگاه و مرتبط انجا  می  و اقتصاد  دی، تولی، پژوهشیعلم

ننادگان،  کننادگان، مصار   کدیصااحبان حاو و نفاع، شاامل تول     ۀآگاهاناه و منصافان  ت کو تجار  است کاه از مشاار    فناور

س یناو  شیشاود. پا  دولتی حاصال مای  و غیر یدولت  ها، نهادها، سازمانیو تخصص یز علمککنندگان، مراصادرکنندگان و وارد

افات  یشاود و پاس از در   یارساا  ما  مربوط   ها ونیسیمک  نفع و اعضا به مراجع ذ یایران برا  نظرخواه یمل  استانداردها

( ایران چاا  و  ی)رسم یملبه عنوان استاندارد  ،بیمرتبط با آن رشته طرح و در صور  تصو یمل ۀتیمکشنهادها در ینظرها و پ

 شود.یمنتشر م

کنناد   یه ما یا ن شاده ته یای ت ضوابط تعینیز با رعا صلاحذ مند و  علاقه  ها ه مؤسسا  و سازمانک ییس استانداردهاینو شیپ

ب، یا ن ترتیشاود. باد   چاا  و منتشار مای    ایاران  یملا  ب، باه عناوان اساتاندارد   یو درصور  تصاو  یبررس ،طرح یملدرکمیته 

استاندارد مرباوط   یمل ۀن و در کمیتیتدو 9 رۀایران شما یملاستاندارد  را  مقره بر اساس کشود یم یتلق یمل ییاستانداردها

 ده باشد.یب رسیبه تصو شود یل مکیتشایران استاندارد  یملدر سازمان ه ک

(ISO) استاندارد یالملل نیسازمان ب یاصل  ران از اعضایاد استاندار یملسازمان 
 2(IEC) المللی الکتروتکنیاک  کمیسیون بین ،3

(OIML) شناسی قانونی المللی اندازه و سازمان بین
(CAC) کمیسیون کدکس غذایی 5است و به عنوان تنها رابط 1

در کشاور   9

ن یشاور، از آخار  کخاا     هاا   ازمناد یو ن یلا کط یایران ضمن تاوجه باه شارا   یمل  ن استانداردهایکند. در تدو فعالیت می

 شود. گیر  می بهره یالملل نیب  جهان و استانداردها یو صنعت ی، فنیعلم  ها شرفتیپ

کنندگان، حفظ سالامت   ت از مصر یشده در قانون، برا  حما ینیب شین پیت موازیتواند با رعا یران میاستاندارد ا یملسازمان 

از  یبعضا   ، اجارا  و اقتصااد  یطا یمح سات یت محصاوت  و ملاحظاا  ز  یا فکینان از ی، حصو  اطمیو عموم  فرد یمنیو ا

  ، اجباار ایران را برا  محصوت  تولید  داخل کشور و/یا اقلا  وارداتی، با تصویب شورا  عاالی اساتاندارد   یملاستانداردها  

و  یصاادرات   اتهاا کاساتاندارد    شاور، اجارا  کمحصاوت     بارا  یالمللا  نیبا   تواند به منظور حفظ بازارهاا ی. سازمان مکند

ها و مؤسسا  فعاا  در   نندگان از خدما  سازمانک به استفاده بخشیدننان ین برا  اطمی. همچنکند  آن را اجبار  بند درجه

هاا و   شگاهی، آزمایطیمح ستیت زیریت و مدیفکیت یریمد ها سیستم یگواه و صدور  زیم، میمشاوره، آموزش، بازرس ۀنیزم

ها و مؤسسا  را بر اسااس ضاوابط نظاا      گونه سازمان نیاستاندارد ا یملسازمان وسایل سنجش،  (الیبراسیون)کمراکز واسنجی 

هاا  رد آنکها اعطا و بر عملت به آنید صلاحیینامۀ تأیط تز ، گواهیکند و در صور  احراز شرا می یابیران ارزیت اید صلاحییتأ

  اربردکا قا  یار فلزا  گرانبها و انجا  تحقین عییل سنجش، تعیاها، واسنجی وسایک یالملل نیج دستگاه بیکند. ترو ینظار  م

 .است سازمانن یف ایایران از دیگر وظا یمل  سطح استانداردها  ارتقا  برا

  

                                                 

 - International Organization for Standardization 

 - International Electrotechnical Commission 

 - International Organization of Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legals) 

 - Contact point 

 - Codex Alimentarius Commission  
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 استانداردكميسيون فنی تدوین 

 «ی آزمونها روش و ها یژگیو -كنسرو ميگو در روغن»

 

 سمت و/یا محل اشتغال: رئيس:

 محمودرضااکبریان، 

 )دکتر  دامپزشکی(

 کمیته فنی کنسرو آبزیان کشور                                                  -سندیکا  صنایع کنسرو ایران

  

  دبير:

 میلاجرد ، مژگان

 صنایع غذایی(مهندسی ارشد علو  و  )کارشناسی

 اداره کل استاندارد استان اصفهان

 
  

  )اسامی به ترتیب حرو  الفبا( اعضا:

 منا ،جنانیار

 صنایع غذایی(مهندسی و  علو  )کارشناسی

 شرکت صنایع غذایی سالم پودران سپاهان )سهامی خا (

  

 سلطانی، شهرو اکبر 

 کشاورز ()کارشناسی ارشد بیوتکنولوژ  

 ها دفتار نظاار  بار اساتاندارد     -سازمان ملی اساتاندارد ایاران   

 غذایی، آرایشی، بهداشتی و حلا  صنایع
  

 امیر  ملکی، نادیا 

 صنایع غذایی(مهندسی و  علو  )کارشناسی

 شنگر )سهامی خا (  بند بستهشرکت صنایع غذایی و 

  

 آقابابائی، امیر

فارآور  محصاوت     -مهندسای شایلا   ارشد )کارشناسی 

 (شیلاتی

 اتحادیه تولید و تجار  آبزیان ایران

  

 باشینده، ثانی

 ی(ی)کارشناسی علو  و مهندسی صنایع غذا

 شرکت فانوس چابهار )سهامی خا (

  

 بختیار ، مسعود

 ()کارشناسی علو  تغذیه

 کمیته فنی کنسرو آبزیان کشور                                                  -سندیکا  صنایع کنسرو ایران

  

 بحرینی اصفهانی، نادر

 صنایع غذایی(مهندسی )کارشناسی علو  و 

 کمیته فنی کنسرو آبزیان کشور                                                  -سندیکا  صنایع کنسرو ایران

  

 کتابچی، مریمبرادران 

 )کارشناسی ارشد میکروبیولوژ (

 اداره کل استاندارد استان گیلان

  

 ینمحمدحسزاده، بقولی

 (عمومی )کارشناسی بهداشت

 کمیته فنی کنسرو آبزیان کشور                                                  -سندیکا  صنایع کنسرو ایران
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 و/یا محل اشتغال:سمت  )اسامی به ترتیب حرو  الفبا(  اعضا:

 بهرامی، هوشنگ

 صنایع غذایی(مهندسی )کارشناسی علو  و 

 عضو مستقل

 
  

 پور، مرتضیتقی

 صنایع غذایی(مهندسی )کارشناسی علو  و 

 سهامی خا () ی گیدر چابهاریمجتمع صنایع غذاشرکت 

  

 جوانمرد، میثم

 صنایع غذایی(مهندسی )کارشناسی علو  و 

 سهامی خا (اصفهان )شرکت ستوده شفو 

  

 صفر جهانباز  گوجانی،

 محصوت  شیلاتی(  فرآور -مهندسی شیلا )کارشناسی 

 سهامی خا (اصفهان )شرکت ستوده شفو 

 
  

 خاطره حسینعلی ایزد ،

 غذایی(   موادژتکنولو )کارشناسی ارشد

 دفتر تدوین استانداردها  ملی -ایران سازمان ملی استاندارد

 
  

 محمدحسنی، 

 )دکتر  دامپزشکی(

 ی شبنم شکوهیه )سهامی خا (یمجتمع غذاشرکت 

  

 فایزه خدادایان،

 صنایع غذایی(مهندسی علو  و  )کارشناسی ارشد

 )سهامی خا (اصفهان شرکت گل افشان 

  

 ربیعی، مجید

 صنایع غذایی( مهندسی )کارشناسی علو  و

 اداره کل استاندارد استان اصفهان

 
  

 مهشید رهبر ،

 صنایع غذایی(مهندسی )دکتر  علو  و 

 اداره کل استاندارد استان اصفهان

 
  

 پور، نیرهزکی

 صنایع غذایی(مهندسی علو  و  )کارشناسی ارشد

 شامیدنیآی و یها  غذافراوردهامور اداره کل  -سازمان غذا و دارو

  

 مرضیه  شکوهی،

 )کارشناسی شیمی(

 خا (شرکت فانوس چابهار )سهامی 

  

 رضا  شهرکی،

 صنایع غذایی(مهندسی )دکتر  علو  و 

 اداره کل استاندارد استان سیستان و بلوچستان

 
  

 هال روح، صفاریان

 (زراعت و اصلاح نباتا  -مهندسی کشاورز )کارشناسی 

 دفتر تدوین استانداردها  ملی -ایران سازمان ملی استاندارد

  

 یار ، شهرا  صفی

 صنایع غذایی(مهندسی )کارشناسی علو  و 

دفتر بهبود کیفیت، فراور  و توسعه بازار  -ازمان شیلا  ایرانس

 آبزیان
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 سمت و/یا محل اشتغال: )اسامی به ترتیب حرو  الفبا(  اعضا:

 صیاد دریابخش، مهد             

 صنایع غذایی(مهندسی )کارشناسی علو  و 

 شرکت پروتئین ایران )سهامی خا (

 
  

 طاووسی، علی

 صنایع غذایی(مهندسی )کارشناسی علو  و 

 شرکت خوشگوار اصفهان )سهامی خا (

 
  

 عباسی فسارانی، مهدیه                 

 )کارشناسی ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی(        

ها  مرجع کنتر  غذا، اداره کل آزمایشگاه -سازمان غذا و دارو

  دارو و تجهیزا  پزشکی
  

 فدو ، قاسم

 صنایع غذایی(مهندسی )دکتر  علو  و 

  ها فرآوردهی و یپژوهشکده صنایع غذا -پژوهشگاه استاندارد

 کشاورز             
  

 ذر                 آفرزادفر، 

 )کارشناسی زبان انگلیسی(        

 اداره کل استاندارد استان اصفهان

  

 فرزاد فرزانه،

 صنایع غذایی(مهندسی )کارشناسی علو  و 

 اداره کل استاندارد استان اصفهان

  

 محمود فرمانی،

 صنایع غذایی(مهندسی )کارشناسی علو  و 

 اداره کل استاندارد استان اصفهان

  

 فریمان، سیدحمید

 )دکتر  دامپزشکی(       

 ی ماهور )سهامی خا (صنایع فرآور  محصوت  غذایشرکت 

 
  

 اکر  قصر ،

 صنایع غذایی(مهندسی )کارشناسی علو  و 

 اداره کل استاندارد استان اصفهان

 
  

 سعید کرمی،

 ی(یصنایع غذامهندسی )کارشناسی علو  و 

 )سهامی خا (اصفهان گل افشان شرکت 

  

 زادشه کمالی،

 ی(یصنایع غذامهندسی )کارشناسی ارشد علو  و 

 شرکت مجتمع صنایع شیلاتی بریس )سهامی خا (

  

 مسائلی، شهره 

   دکتر  بیولوژ  دریا()

 کمیته فنی کنسرو آبزیان کشور                                    -سندیکا  صنایع کنسرو ایران

  

 زینب مدنی،

 ی(یصنایع غذامهندسی )کارشناسی علو  و 

 شرکت صنایع غذایی سالم پودران سپاهان )سهامی خا (

  

 مجتبی مستاجران گورتانی،

 دامپرور ()کارشناسی 

 اداره کل استاندارد استان اصفهان
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 سمت و/یا محل اشتغال: )اسامی به ترتیب حرو  الفبا(  اعضا:

 مجید، مصدق

 )کارشناسی ارشد علو  و صنایع غذایی(

دفتر بهبود کیفیت، فراور  و توسعه بازار  -ازمان شیلا  ایرانس

 آبزیان
  

 ناصر ، فائزه

 )کارشناسی شیمی کاربرد (

 شرکت فانوس چابهار )سهامی خا (

  

 نجیمی، علیرضا

 )کارشناسی ارشد مهندسی شیلا (

  سازمان حفاظت محیط زیست

  

 نظر ، فروزان                         

 صنایع غذایی(مهندسی )کارشناسی ارشد علو  و 

 عضو مستقل

  

 نصیر ، محمدرضا

 صنایع غذایی(        مهندسی )کارشناسی ارشد علو  و 

 شامیدنیآی و یها  غذافراوردهامور اداره کل  -سازمان غذا و دارو

  

 یوسفی، سلطان مراد 

 صنایع غذایی(مهندسی )کارشناسی علو  و 

 شرکت محصوت  دریایی طعم آفرین صبا )سهامی خا (

  

  ویراستار:
 حسینعلی ایزد ، خاطره

 غذایی( مواد  ژتکنولو )کارشناسی ارشد

 دفتر تدوین استانداردها  ملی -ایران سازمان ملی استاندارد
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 مندرجات فهرست

 صفحه عنوان

 ط گفتار یشپ

 3 هد  و دامنه کاربرد   3

 3  مراجع الزامی   2

 2  اصطلاحا  و تعاریف   1

 9  ییورده نهااها  فر یژگیو   5

 4 تولیدشرایط بهداشتی    9

 4  بردار نمونه   9

 5 آزمون  ها روش   9

 39  بند بسته   4

 39  گذار نشانه   5

 34 ها  آنو ویژگی دهنده فراورده یلمواد تشک (دهنده یآگاهپیوست الف )

 35 نامهکتاب
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   گفتار پيش

تادوین و   3149باار در ساا    که نخساتین «   آزمونها روش و ها یژگیو -کنسرو میگو در روغن»استاندارد 

باار ماورد   اولاین هاا  مرباوط بارا     منتشر شد، بر اساس پیشنهادها  دریافتی و بررسی و تأیید کمیسیون

خاوراک و  اجلاسیه کمیتۀ ملی اساتاندارد   هزارو هشتصدو شصت و هشتمینیکتجدیدنظر قرار گرفت و در 

قانون  9اینک این استاندارد به استناد بند یک مادۀ تصویب شد.  85/32/3588مورخ فراورده ها  کشاورز  

 .شود ، به عنوان استاندارد ملی ایران منتشر می3159شده در د  ماه ، ابلا تقویت و توسعه نظا  استاندارد

سااختار و شایوۀ    -)استانداردها  ملی ایران 9استانداردها  ملی ایران بر اساس استاندارد ملی ایران شمارۀ 

ها  ملی و جهانی در زمیناه  تحوت  و پیشرفت باحفظ همگامی و هماهنگی  برا  شوند.نگارش( تدوین می

د شد و هر پیشنهاد  کاه  نلزو  تجدیدنظر خواه صور ایران در  ملیها  صنایع، علو  و خدما ، استاندارد

قارار   توجه نظر در کمیسیون فنی مربوط مورددیداین استانداردها ارائه شود، هنگا  تج تکمیلبرا  اصلاح و 

 بنابراین، باید همواره از آخرین تجدیدنظر استانداردها  ملی ایران استفاده کرد. خواهد گرفت.

 شود.می 3149: سا   5991این استاندارد جایگزین استاندارد ملی ایران شمارۀ 

 مورد استفاده قرار گرفته به شرح زیر است:و تدوین این استاندارد   منابع و مآخذ  که برا  تهیه

هاا   هاا و روش ویژگای  -، کنسرو مااهی تاون در روغان   3159: سا  2498استاندارد ملی ایران شماره  -0

 آزمون

و بناد   بناد ، بساته  سااز ، طبقاه  آمااده  -، میگو  تازه3148 : سا 9998تاندارد ملی ایران شمارهاس -2

 گذار نشانه

 - CODEX STAN   :      (Revision. :     , Amended in     ,     ,     ,     ), 

Standard for canned shrimps and prawns 
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 ی آزمونها روش و ها یژگیو -كنسرو ميگو در روغن

 هدف و دامنۀ كاربرد 0

گاذار    بناد  و نشاانه   ها  آزماون، بساته   بردار ، روش ها، نمونه تعیین ویژگین استاندارد، ین ایهد  از تدو

 است. کنسرو میگو در روغن

مراجعه شود( که  9-1و  9-1و  9-1ی و پرورشی )به زیربندها  یاین استاندارد برا  انواع کنسرو میگو  دریا

 شود، کاربرد دارد. تولید و عرضه می 2-1مطابو با زیربند 

  ارد برا  کنسرو میگو با قارچ کاربرد ندارد.این استاند

 مراجع الزامی 2

 ها ارجاع داده شده اسات. صور  الزامی به آن در مراجع زیر ضوابطی وجود دارد که در متن این استاندارد به

 شوند. ترتیب، آن ضوابط جزئی از این استاندارد محسوب میبدین

ها  بعاد  آن  تجدیادنظر هاا و  هاصلاحیکه به مرجعی با ذکر تاریخ انتشار ارجاع داده شده باشد،  صورتی در

ها ارجاع داده شده است، در مورد مراجعی که بدون ذکر تاریخ انتشار به آن .آور نیستبرا  این استاندارد الزا 

 آور است.ها  بعد  برا  این استاندارد الزا هاصلاحیهمواره آخرین تجدیدنظر و 

 استفاده از مراجع زیر برا  کاربرد این استاندارد الزامی است:

0-2 ییاصو  کلی بهداشت در مواد غذا -کارینآی ،3419ستاندارد ملی ایران شماره ا 

2-2 هاویژگی -یرقابل نفوذ جهت نگهدار  مواد غذاییغ، ظرو  فلز  3443ستاندارد ملی ایران شماره ا 

ها ویژگی -سترونی تجار  -، میکروبیولوژ  مواد غذایی کنسرو شده2129استاندارد ملی ایران شماره   2-9

 ها  آزمونو روش

بند  فلز  ماواد  ها  آلی موردمصر  در بستهپوشش -بند بسته ،2599استاندارد ملی ایران شماره   2-0

 هاویژگی -غذایی و آشامیدنی

7-2 عیدر صانا شاده ماورد مصار       بناد  کشاورز  بساته   ها فرآورده، 2419استاندارد ملی ایران شماره  

 بردار نمونه -ییغذا

از مواد  شده دادهها  مواد خوراکی در ظرو  شکل   بند بسته، انواع 1113استاندارد ملی ایران شماره   2-6

   آلومینیومیها ورقمر  و پلی

5-2 -پراکسیدیر  مقدار گ اندازه -ها  گیاهی و حیوانیها و چربیروغن ،5395شماره استاندارد ملی ایران  

 روش یدومتر  با تعیین نقطه پایانی به طریو چشمی
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8-2 گذار  کلیمقررا  برچسب -شدهبند ی از پیش بستهیموادغذا ،5598 استاندارد ملی ایران شماره 

3-2 کار بهداشتی تولیدآئین -کنسرو ماهی، 5233استاندارد ملی ایران شماره  

سنجی  یفط روش -یر  مقدار قلعگ اندازه -و شدهمواد غذایی کنسر، 5299 شماره ایران ملی استاندارد  2-01

 نور  جذب اتمی شعله

- ،مس،آهان و رو  یممقادار سارب،کادم   یر اندازه گ- ییمواد غذا ،5299 شماره ایران ملی استاندارد  2-00

 یجذب اتم  نور یسنج یفروش ط

02-2   فلزا  سنگینرواداربیشینه  -دا  -، خوراک انسان32594استاندارد ملی ایران شماره  

گیار  آرسانیک   اندازه -مقدارگیر  عناصر کماندازه -ییمواد غذا ،39922استاندارد ملی ایران شماره   2-09

 پس از خاکسترساز  خشک( HGAAS) سنجی جذب اتمی تولید هیبریدکل با روش طیف

گیار  سارب،   انادازه  -مقادار گیر  عناصر کام اندازه -، مواد غذایی35423استاندارد ملی ایران شماره  2-00

 ( پس از هضم با ریزموجAASروش اسپکترومتر  جذب اتمی )کادمیم، رو ، مس و آهن به

گیار  جیاوه باا    اندازه -مقدارگیر  عناصر کماندازه -مواد غذایی، 22989 استاندارد ملی ایران شماره  2-07

 روش بخار سرد پس از هضم فشار سنج جذب اتمی بهدستگاه طیف

 و تعاریف اصطلاحات 9

 رود:کار میتعاریف زیر به ودر این استاندارد، اصطلاحا  

9-0  

 ميگو

shrimp/prawn 

ها  شور و شیرین جهان می باشد که در بیشتر آب penaeoideaآبزیستی از رده سخت پوستان و از خانواده 

 یافت می شود. 

باه   Prawnهاا  شاور و واژه   به اناواع میگاو  آب   Shrimp، واژه 3بر اساس تعریف سازمان خواربار کشاورز 

( اطالاق مای شاود .     macrobrachiumطور مشخص گونه ها  متعلو به جانس  ها  شیرین )بهمیگو  آب

 ها  شور هستند.ها  شیرین معموت بزرگتر از میگو  آبمیگو  آب
 

 

 

                                                 

 - FAO 
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9-2  

  ميگو در روغنكنسرو 

canned shrimp in oil 

منجمد، پاس از مراحال انجماادزدایی میگاو  منجماد، قصاابی       تازه یا سالم، میگو  از ا  است که وردهافر

(، شستشو )باا آب آشاامیدنی(، پخات اولیاه، جداسااز  زوایاد       رودهد  و پا، پوست، سر،  شاخک، )جداساز 

نمک که طباو   صور  بلور یا آب افزودن نمک بهپس از ر شده و نفوذ مجاز پُغیرگوشتی، درون ظرو  غیرقابل

منظاور انجاا  عملیاا      دربند  و باه  ،مجازروغن و مواد اختیار   شده است، ساز  آمادهشرایط خوب تولید 

 .شود سترون تجارتی آماده عرضه می

 مراجعه شود. الفگی مواد اولیه به پیوست ژجهت آگاهی از وی -یادآوری

9-9  

 ميگوی منجمد

frozen  shrimp 

شاده باا اساتفاده از تجهیازا  سارمازا       فرآور زدگی انواع میگو  تازه و که از یخ شودی گفته مییبه میگو

 آید.مناسب بدست می

 کردن بدن میگو  تازه به هر میزان است. منظور از فرآور  در این زیربند پاک -یادآوری

9-0  

 ميگوی تازه

fresh  shrimp 

ماندگار  بر جز نگهدار  در شرایط سرد برا  افزایش عمر گونه فرایند  بهشود که هیچبه میگویی گفته می

 رو  آن اعما  نشده است.

9-7  

 ميگوی پوست كنده

Peeled  shrimp 

 .ن کاملا جدا شده ولی رگ پشتی خارج نشده باشدآشود که سر و پوست ی گفته مییبه میگو

9-6  

 شدهرگ گرفته -كندهميگوی تميزشده یا ميگوی پوست

cleaned or de-veined peeled  shrimp 

دمای   آخار  بناد  آن حداقل تاپشتی با ایجاد شکا  در پشت، رگ شود که گفته میا  کندهپوست به میگو 

 خارج شده باشد.  میگو
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9-5  

 ميگوی شکسته

broken shrimp 

 کمتر باشد. چهاربندکه تعداد بندها  بدن آن از  شودی گفته مییبه میگو

9-8  

 لهيدهميگوی 
damage shrimp 

 ها  مکانیکی نر  شده باشد. یبآساثر  شود که بافت خوراکی آن بر یمی گفته ییگومبه 

9-3  

 كامل ميگوی

whole shrimp 

 .شود که حداقل چهاربند از بدن میگو کامل سالم بوده و شکسته نشده باشد گفته می به میگویی

9-01  

 رنگ

colour 

 .شود شده و مواد اولیه مصرفی، ایجاد میکاربرده رنگی که از ترکیب رنگ میگو به

9-00  

 مزه و بو 

taste and odour 

پخات حاصال    زماان طاو  ماد   در  طور طبیعی، شده، بهکاربرده مزه و بویی است که از ترکیب مواد اولیه به

 ورده باشد.امتناسب با فر شود و باید دارا  مزه و بو می

9-02  

 ناپذیرفتنیعوامل 

unacceptable matters 

 خااک،  : شان، مانناد  اسات.  قباو   یرقابلغبه هر میزان،  ورده،افر در ها آن وجود که شوند یبه عواملی گفته م

 و مشااهده ، پوست و بقایا  پوست مانده رو  بدن، شاخک، پاا، سار، د    ها انگل ،ها کر  حشرا ، فلز، شیشه،

  میگاو  سااز  آمااده یر در  سارد کاردن و   تاأخ رو  بدن میگو که در اثر تابش نور خورشید یاا    یاهس  ها لکه

 تواند باشد. یم
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9-09  

 بلورهای استروویت

struvite crystals 

شیشاه تشاکیل   ، بلورهاایی شابه  میگاو   از موارد نادر عناصر منیزیم، آماونیم و فسافا  موجاود در    ا پارهدر 

-ذره زیر شیشه در ضرر بوده و یبشوند. بلورها  استروویت کاملاً  یمدهند که اصطلاحاً استروویت نامیده  یم

 :هستندیص تشخ قابلآزمایشگاه  بین

  ًصاور   باه یی هاا  لباه منشورهایی با اشکا  منظم و با  صور  بهبرخلا  شیشه، بلورها  استروویت معموت 

 ؛خطوط مستقیم وجود دارند

  پاودر   صاور   بهی فشار کم بایله ناخن خراشیده شده و وس بهی راحت بهبرخلا  شیشه، بلورها  استروویت

 ؛آیند یم در

 ی حال  راحتا  باه یماو و سارکه،   ل آب مانند  رقیو اسید  ها محلو در  برخلا  شیشه، بلورها  استروویت

 شوند. یم

9-00  

 گياهی یرخوراكيقطعات غ

non-edible parts of plants 

هماراه ماواد اولیاه اختیاار  وارد بساته      شود که ناخواسته به یگفته م یگیاه یرخوراکی  غابه هرگونه قطع

 فراورده شود.

9-07  

 ظرف  ریپُ

fill of contair 
 شود. میدرصد بیان  برحسبکه  استنسبت حجم محتو  بسته بر حجم کل آن 

9-06  

 آبکش وزن 

drained weight 

 شود. میدرصد بیان  برحسبکه  استنسبت وزن مواد جامد محتو  بسته به وزن خالص آن 
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9-05  

 فاز مایع

packing media 

، آب و مواد محلو  یا معلو موجاود در  روغن که شامل: شودگفته می میگو در روغنبه محتوا  مایع کنسرو 

 کند.از الک عبور می کهاین فاز است 

9-08  

 بافت

texture 

 .رو  بافت گوشت میگو است یند پخت برامنظور تأثیر فر

 نهایی وردهافر های ویژگی 0

 های حسی و فيزیکی ویژگی 0-0

 وضعيت ظاهری قوطی 0-0-0

 باشد. و بادکردگی نشتی ،تورفتگی ،زدگی زنگقوطی باید بدون 

بندی، ظروف باید از لحاظ شکل ظااهری ساالو و    انواع دیگر ظروف غيرقابل نفوذ جهت بسته صورت استفاده از در

 بدون عيوب ظاهری باشد.

 رنگ 0-0-2

  .، باید یکنواخت و طبیعی باشدفراوردهرنگ محتویا  

 مزه و بو 0-0-9

 مازه و باو  خاارجی باشاد.    عار  از هرگونه  و را دارا بوده دهندهتشکیلباید مزه و بو  طبیعی مواد  وردهافر

دهناده دود بایاد باه    انواع طعام  . استفاده ازاستدهنده دود به کنسرو میگو در روغن مجاز افزودن انواع طعم

 رسیده باشد. قانونیصلاح   ذتأیید مراجع 

 عوامل ناپذیرفتنی 0-0-0

 .شده است، باشد شرح داده 32-1ناپذیرفتنی که در زیربند  عواملورده باید عار  از هرگونه افر

 بافت 0-0-7

 و خمیر  نبوده و فاقد بلورها  استروویت باشد. نر  ،باید طبیعی بوده، لهیده فراوردهبافت گوشت 
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 های غيرخوراكی گياهیبافت 0-0-6

 .باشد بیشتر محتو  در بافت خوراکی گیاهی وزن 38 % از نباید وردهافر در هیگیاغیرخوراکی  ها  بافت

 نوع عرضه كنسرو 0-0-5

 )یک اندازه( كاملكنسرو ميگوی  0-0-5-0

شود که میگوها  مصرفی در آن کمینه دارا  چهاربند کامل، سالم بوده و یاک انادازه     به کنسرو  گفته می

 باشد.

 )چند اندازه( مخلوط كنسرو ميگوی 0-0-5-2

شود که میگوها  مصرفی در آن کمینه دارا  چهاربناد کامال، ساالم باوده و میگوهاا       به کنسرو  گفته می

 ها  متفاوتی باشد. اندازهدارا  

 كنسرو ميگوی شکسته 0-0-5-9

 و/یارگ پشتی  )باچهاربند محتویا  آن قطعا  میگو با کمتر از  38% که بیش از  شود میبه کنسرو  گفته 

 .بدون رگ پشتی( باشد

 اندازه ميگو 0-0-8

ایان زیربناد آزماون  فقاط در کنسارو میگاو  کامال         .باشاد 3باید مطابو جادو    با بدن کامل اندازه میگو

 شود. یمیر  گ اندازه

 ی كاملاندازه ميگو -0 جدول

 ردیف اندازه ميگو وزن آبکش گرم صد یکتعداد ميگو در 

 31بیشینه 

 35تا  35

 15تا  28

 99تا  19

 99کمینه 

 خیلی درشت 

 درشت

 متوسط

 کوچک

 ریز

3 
2 

1 

5 
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 عيوب كنسرو ميگو در روغن 0-0-3

 2بیشینه میزان عیوب باید مطاابو باا جادو      .استورده امیگو  شکسته و میگو  لهیده از عیوب فر وجود

 .باشد

 .شود ینمعیوب محسوب و وجود میگو  شکسته در کنسرو میگو  شکسته در روغن جز -وریآیاد
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 آبکش  درصد وزنحسب  كنسرو بربيشينه عيوب  -2جدول 

 شکسته مخلوط كامل عيوب ردیف

 -- 4 4 شکسته 3

 38 2 2 لهیده 2

 هاسایر ویژگی 0-2

 .باشد 1، باید مطابو با جدو  فراوردهفیزیکی و شیمیایی  ها  ویژگی سایر

 در روغن ميگوهای كنسرو  ویژگی سایر -9جدول 

 حد / حدود مجاز ها یژگیو ردیف

  گذار نشانهطبو  وزن خالص 3

 58 % کمینه ظر   پر  2

1 pH 9/5  9/9تا 

  99 % ینهکم وزن آبکش  5

 درصد 19% بیشینه  فاز مایع 9

 34تا %  35%  میزان روغن در وزن خالص 9

  9/3 % بیشینه نمک خوراکی 9

  kg/mEq 9 بیشینه ید روغن استخراجیپراکس 4
 .است 11 % و بیشینه فاز مایع 99 % ، کمیته وزن آبکشمواد اختیار در صور  استفاده از  -3

 آزمون رنگ مصنوعی الزامی است. استفاده از زعفران،در صور   -2

 های ميکروبيولوژی ویژگی 0-9

 .باشد 2129استاندارد ملی ایران شماره  با باید مطابو فراوردهمیکروبی  ها  یژگیو

 های فلزیآلاینده 0-0

 باشد. 32594، باید مطابو با استاندارد ملی ایران شماره فراوردهها  فلز  در  آتینده

 بهداشتی توليدشرایط  7

 باشد. 3419و  5233ملی ایران شماره  ها باید مطابو با استاندارد فراوردهیط بهداشتی تولید شرا

 بردارینمونه 6

 .انجا  شود 2419شماره  ایران ملی استاندارد با مطابو باید  بردار نمونه
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 های آزمونروش 5

 وردهابندی فر وضعيت ظاهری بسته 5-0

زدگای و فرورفتگای بررسای و     بودن، بادکردگی، نشتی، زنگنظر سالم را از روغنمیگو در قوطی کنسرو  ابتدا

 .سالم استفاده کرد  ها بسته برا  انجا  آزمون باید از سپس قوطی را بازکرده و به آزمون بپردازید.

هاا  ایان   ظر  کنسرو باید سالم بوده و ویژگای  بند  غیر از قوطی فلز ،در صور  استفاده از ظرو  بسته

  .زیربند را داشته باشد

 سازی نمونهآماده 5-2

انجاا     بارا  . همچناین یاد کن  گار   یکم راورده ا  فیزیکی و سهولت کار، تز  است فرها آزمونبرا  انجا  

 ورده را یکنواخت و همگن کنید.ابرداشت نمونه، باید محتو  فر و   شیمیاییها آزمون

 رنگ 5-9

 .مورد ارزیابی قرار دهید، نداشتن رنگ غیرطبیعیختی رنگ و نظر یکنوا با چشم غیرمسلح محتو  بسته را از

 مزه و بو 5-0

 .با بوییدن و چشیدن محتو  بسته، دارا بودن مزه و بو  طبیعی را ارزیابی کنید

 بافت 5-7

بارا    بین دو انگشت شست و سبابه و فشار ملایام، سافتی و نرمای آن را ارزیاابی کنیاد.      میگودادن  با قرار

دقات بافات میگاو را    باین آزمایشاگاه باه   مشاهده بلورها  استروویت میگوها را از قوطی خارج کرده و با ذره

 مشاهده وارزیابی کنید.

 ظرف ریپُگيری درصد  اندازه 5-6

 واكنشگرهامواد و/یا  5-6-0

 آب 5-6-0-0

 وسایل 5-6-2

  g 0/1 ترازوی آزمایشگاهی، با دقت 5-6-2-0

   0دماسنج 5-6-2-2

                                                 

 - Thermometer  
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 روش اجرای آزمون 5-6-9

را خاالی   قاوطی    کنید. سپس محتویاا  گذار علامتو بات  سطح محتو  آن را  دهکر بازرا  قوطی فراورده

 (.C) بسته، ابتدا بسته خاالی بادون در را وزن کارده و یادداشات کنیاد      کردن خشککنید، پس از شستن و 

خالی را تا زیر لباه   قوطی مجدداً(. A) و آن را توزین کنید کرده رپُتا زیر علامت مذکور  خالی را با آب قوطی

 محاسبه کنید. یک(. درصد پر  را با استفاده از فرمو  Bو توزین کنید ) کرده رپُدوخت با آب 

(3)    




CB

CA  پُر  )%( = 

 که در آن:

A  گر ؛ برحسب   شده بدون در،گذار علامتبا آب مقطر تا محل  پرشده قوطی وزن 

B گر ؛برحسب همراه با آب مقطر تا زیر لبه دوخت بدون در،  قوطی وزن 

C   گر . برحسبخالی بدون در،  قوطیوزن 

 گيری وزن خالصاندازه 5-5

 وسایل 5-5-0

  .g 3/8 ترازو  آزمایشگاهی، با دقت

 روش اجرای آزمون 5-5-2

 خالی قوطی ،کردن خشک و شستن از پس و کنید خالی را آن محتویا  سپس و کرده توزین را وردهافر قوطی

 کنید: محاسبه را خالص وزن زیر به شرح  فرمو  دو از استفاده با و کنید وزن را

(2                     )                   B - A = خالص وزن (g)            

 :آن در که

A گر ؛ برحسبنمونه،  محتو  بند  بسته وزن 

B گر . برحسب، خالی قوطی وزن 

 یرفتنیناپذآزمون عوامل  5-8

 ارزیاابی قارار  ناپاذیرفتنی ماورد   عوامل  از نظر ،رو  الک بر گیر  وزن خالصاندازهرا پس از  فراوردهمحتو  

 .نمونه را مردود اعلا  کنید ،در آن دیده شد( 32-1طبو زیربند ) پذیرفتنیچه عوامل ناچنان. دهید

 دن محتاو  الاک بار رو  یاک ظار  و پخاش      کرتوانید با خالی  ها  الک، می کوچک بودن ابعاد چشمه صور  در -یادآوری

 .دکنیمحتویا  نسبت به ارزیابی عوامل ناپذیرفتنی اقدا   کردن
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 ی درصد وزن آبکشريگ اندازه 5-3

 وسایل 5-3-0

  g 0/1 ترازوی آزمایشگاهی، با دقت 5-3-0-0

 mm 8/2 × mm 8/2 الک با چشمه 5-3-0-2

 تشتک پلاستيکی 5-3-0-9

 روش اجرای آزمون 5-3-2

 C 18 تاا  C 28 در دماا  باین   h 32 زمان را کمینه به مد باز نشده  وردهافرپیش از انجا  آزمون، ظر  

 ها توزین کنید. دار  کرده و سپس آننگه

را انتخاب کرده و آن را توزین کنید. الک را رو  تشتک پلاستیکی  mm 4/2 در mm 4/2 ها  اَلکی با چشمه

طاور   ده، محتویا  آن را باه کر را باز میگودار،  قرار دهید و ظر  کنسرو  طور شیب ، به  28 تا  39 با زاویه

 کامل بر رو  الک، خالی کنید.

، مایعا  چسبیده به ته الاک را  min 2 زمان بگذارید تا محتویا  قوطی کاملاً خارج شود. پس از گذشت مد 

آن الاک و محتویاا  رو  آن را وزن کارده و یادداشات کنیاد.       از  ا  خشک کرده و پس وسیله کاغذ حوله به

 کردن، توزین کنید. وشو و خشک آن را نیز پس از شست لی و درِظر  خا

 به شرح زیر به دست آورید: سهدرصد وزن آبکش را با استفاده از فرمو  

(1)    




aA

bB = وزن آبکش )%( 

 که در آن:

A وزن ظر  کنسرو باز نشده، برحسب گر ؛ 

a وزن ظر  خالی و درب آن، برحسب گر ؛ 

B  الک و محتویا  درون آن، برحسب گر ؛وزن 

b  . وزن الک خالی، برحسب گر 

 فاز مایع درصد یريگ اندازه 5-01

 از فرمو  چهار محاسبه کنید. استفادهدرصد وزن فاز مایع را با 

(5)    


D

AD = W )%( وزن فاز مایع 

 که در آن:
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A گر ؛ رحسبوزن آبکش، ب 

D گر ؛   رحسبوزن خالص، ب 

 ی درصد روغن در وزن خالصريگ اندازه 5-00

(. سپس محتویا  مایع را به یاک اساتوانه مادرج    wگیر  کنید )اندازه( را 9-9 بندزیر بامطابو خالص ) وزن

 (.m) دیبخوان  گذار نشانهید و حجم فاز روغن بات  استوانه مدرج را از رو  کنخشک منتقل 

 :به شرح زیر محاسبه کنید پنجدرصد روغن در وزن خالص را با استفاده از فرمو  

 است. g/ml 534/8چگالی روغن برابر با 

(9)    
*


w

m  = )%(  روغن در وزن خالص 

 که در آن:

m لیتر؛حجم فاز روغن بات  استوانه مدرج، به میلی 

ρ لیتر؛روغن، به گر  بر میلی چگالی 

w . وزن خالص، به گر 

 اندازه ميگو 5-02

  g 0/1 ترازوی آزمایشگاهی، با دقت 5-02-0

شود، اندازه میگو باید  عرضه یزردرشت، متوسط ،کوچک یا    خیلی درشت،ها اندازهدر  فراورده که یدرصورت

 یر  شود. گ اندازهو با استفاده از فرمو  شش  4-3-5 بندیرزمطابو با 

(9)  388× 
 تعداد میگو  کامل

 g 388تعداد میگو در  =
 وزن آبکش

 يری بيشينه عيوبگ اندازه 5-09

 وسایل 5-09-0

 .g 3/8 ترازو  آزمایشگاهی، با دقت

 روش اجرای آزمون 5-09-2

یگوها  شکسته و لهیده رو  الک را با انبرک جدا کرده و سپس با استفاده مآزمون وزن آبکش،  پس از انجا 

 لهیدگی را محاسبه کنید.ی و شکستگ  هفت و هشت درصد ها فرمو جدو  دو و 
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(9)  388× 
 وزن میگوها  شکسته

 شکستگی )%( =
 وزن آبکش

(4)  388× 
 وزن میگوها  لهیده

 لهیدگی )%( =
 وزن آبکش

 نمک خوراكیدرصد ی ريگ اندازه 5-00

 مواد و/ یا واكنشگرها 5-00-0

 آب مقطر 5-00-0-0

 اسيد غليظنيتریک 5-00-0-2

 نرمال 0/1نيترات نقره  5-00-0-9

 آمونيوم فروسولفات اشباع 5-00-0-0

 نرمال 0/1آمونيوم تيوسيانات  5-00-0-7

 وسایل 5-00-2

  g 10/1 ترازوی آزمایشگاهی، با دقت 5-00-2-0

  ml 011 حجمی بالن 5-00-2-2

 ml 71بشر  5-00-2-9

 ml 7پت پی 5-00-2-0

 ml 27 پت حجمیپی 5-00-2-7

 ایقيف شيشه 5-00-2-6

 پالایه كاغذی )كاغذ صافی( 5-00-2-5

 یا شهيش همزن 5-00-2-8

 روش اجرای آزمون 5-00-9
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ا  و آب مقطر نمونه را  یشهشسپس به کمک همزن  وزن کنید. ml 98 در بشر دقت بهاز نمونه را  g 1 حدود

  تاا حجام آن نزدیاک باه     کافی آب مقطر به آن بیفزاییاد  اندازه بهمنتقل کنید.  ml 388 به یک بالن حجمی

ml 98 پتبرسد. محلو  را خوب تکان دهید. سپس به کمک پی ،ml 2 اسید غلیظ ونیتریک ml 29   نیترا

زدن آن را برسانید و پس از هم ml 388 را با آب مقطر به حجمبات ید. محلو  نرما  به آن اضافه کن 3/8نقره 

یاو   شناسااگر آمون  ml 2 شاده را داخال ارلان ریختاه و باه آن     از  محلو  پاتیاه  ml 29 از پاتیه بگذرانید و

 یتر کنید.ت نرما  تا رسیدن به رنگ آجر  روشن، آن را 3/8فروسولفا  افزوده و سپس با آمونیو  تیوسیانا  

 :کنیدمحاسبه  نهدرصد کلروسدیم را با استفاده از فرمو  

(5)  388× 
(N   T) ×         

 نمک، برحسب کلروسدیم )%( =
m 

 که در آن:

N  لیتر؛ یلیمنرما ، به  3/8حجم نیترا  نقره 

T   لیتر؛ یلیمنرما ، به  3/8حجم آمونیو  تیوسیانا 

m . وزن نمونه، به گر 

 pHی ريگ اندازه 5-07

 وسایل 5-07-0

 ml 011 بشر 5-07-0-0

  g 0/1 دقت با آزمایشگاهی، ترازوی 5-07-0-2

 آزمون اجرای روش 5-07-2

شده  از نمونه کاملاً همگن g 99 تا g 98، تنظیم کنید. سپس 9و  5  تامپون ها متر را با محلو  pHدستگاه 

 از رو  دستگاه، بخوانید. C 29 آن را در دما  pHمتر قرار داده و  pHرا زیر الکترود دستگاه 

 ی گياهیرخوراكيغبافت  وزنی درصدی ريگ اندازه 5-06

 وسایل 5-06-0

  g  0/1دقت با ،آزمایشگاهی ترازوی 5-06-0-0

 شيشه ساعت 5-06-0-2

 روش اجرای آزمون 5-06-2
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جدا کرده و درون شیشاه  را  سپس قطعا  غیرخوراکی. (A) توزین کنیدشیشه ساعت را خشک، تمیز و ابتدا 

 (.Wرا محاسابه کنیاد )   ( فاراورده 9-9)مطاابو باا زیربناد    وزن خاالص   (B).کنیدتوزین  ساعت قرار دهید و

ده و کربه شرح زیر محاسبه  38 را با استفاده از فرمو  وزنی قطعا  غیرخوراکی گیاهیمحاسبه میزان درصد 

 گزارش کنید.

(38)  
B  A 

 درصد وزنی قطعا  غیرخوراکی گیاهی =
W 

 که در آن:

A    گر ؛ برحسب، شیشه ساعتوزن 

B  گر ؛  برحسب ، وزن شیشه ساعت با محتویا 

W     گر . رحسب، بخالصوزن 

 روش استخراج روغن فراورده 5-05

 مواد و/یا واكنشگرها 5-05-0

 هگزان-محلو  ان

 وسایل 5-05-2

  g 10/1 ترازوی آزمایشگاهی، با دقت 5-05-2-0

 كن برقیهاون چينی یا مخلوط 5-05-2-2

 C 51 دما درماری مجهز به تنظيو چرخان یا بن خلأدستگاه تبخير در  5-05-2-9

 روش اجرای آزمون 5-05-9

اسات را   شده همگنیکنواخت و  کاملاًبرقی  کن مخلوط وسیلهبهمقدار مناسبی از نمونه که در هاون چینی یا 

گیرد. باه   را فرا شده همگنتما  نمونه  که  طور به ،هگزان اضافه کنید-در یک بشر بریزید و به آن محلو  ان

هگزان حل -روغن موجود در نمونه، در ان که  طور به ید،کن مخلوط یخوب بهآن را  ا  یشهش کمک یک همزن

 یلهوسا  باه را  شده صا دو فاز شود. فاز رویی را صا  کنید. محلو   کاملاًشود. سپس بگذارید تا محتو  بشر 

 یار  گ انادازه را بارا    شاده  اساتخراج و روغان   یرکنیدتبخ C 98 چرخان یا بن مار  خلأدستگاه تبخیر در 

 پراکسید استفاده کنید.

 روغن استخراجی دياكس پری ميزان ريگ اندازه 5-08

 انجا  شود. ،5395 مطابو با استاندارد ملی ایران شماره ورده بایدافر دیپراکسیر  میزان گ اندازه
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 ی فلزیها ندهیآلای ريگ اندازه 5-03

 ، انجا  شود.5299 شماره ایران ملی با استاندارد باید مطابو یر  قلعگ اندازه 5-03-0

 شاماره  ایاران  ملای  اساتاندارد یر  میزان سرب، کادمیم، مس، آهن و رو  باید مطابو با گ اندازه 5-03-2

 انجا  شود.، 5299

 انجا  شود.  ،39922گیر  آرسنیک باید مطابو با استاندارد ملی ایران شماره اندازه 5-03-9

استاندارد ملی ایران کادمیو ، رو ، مس و آهن باید مطابو با  سرب،، مقدارگیر  عناصر کماندازه 5-03-0

 ، انجا  شود.35423 شماره

 ، انجا  شود.22989 استاندارد ملی ایران شماره  گیر  جیوه باید مطابو بااندازه 5-03-7

 آزمون ميکروبيولوژی 5-21

 .انجا  شود 2129  شماره ایران ملی استاندارد با مطابو باید آزمون میکروبیولوژ 

 بندی بسته 8

ها  محصو  تا زمان مصر  حفاظ  گیژساز  ویا  باشد که در شرایط سترونگونههبند  فراورده باید ببسته

بط مطابقات داشاته و همچناین باا     تورده باید با استاندارد ها  مرابند  فرظرو  موردنظر جهت بسته شود.

 جهات  یرقابال نفاوذ   غباشاد. در صاور  اساتفاده از ظارو  فلاز        قاانونی  صالاح کسب مجوز از مراجع ذ 

و در صاور  اساتفاده از ظارو      2599و  3443 ایران شاماره  ها باید با استانداردها  ملیگیژبند  ویبسته

  مطابقت داشته باشد. 1113ها  آلومینیومی با استاندارد ملی مر  و ورقشده از مواد پلیشکل داده

 گذاری نشانه 3

 خط با زیر ها  آگاهی، باید  5598، علاوه بر رعایت استاندارد ملی ایران شماره بسته گذار  رو  هردر نشانه

 بارا   و فارسای  زباان  به داخلی مصار  برا  نشدنی، پاکصور   به یسمّ غیر جوهر با تغییر، غیرقابل و خوانا

 :شود چا  یا برچسب نوشته، خریدار، کشور زبان به یای انگلیس زبان به صادرا 

  مثا : شود برا)نوع میگو  مصرفی باید رو  قوطی درج  واضح و خوانا؛ صور  بهورده انا  و نوع فر -الف

 ( در روغن کامل متوسطکنسرو میگو  

مخلاوط   بارا  مثاا : کنسارو   )کامل نوشته شود.  طور بهورده باید ااستفاده از مواد اختیار ، نا  فردر صور  

 میگو  ریز و درشت در روغن با فلفل(
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 ؛ دکنندهیتولنا  و نشانی  -ب

 )در صور  وجود(؛ علامت تجار  -پ

 ؛ورده، به ترتیب کاهش مقدارادر فر کاررفته به دهندهلینا  مواد تشک -ت

 درصد وزن آبکش گوشت میگو؛ -ث

 ؛، ماه و سا (روز انقضا )بهتاریخ  و دیتولتاریخ  -ج

 ؛(صلاح قانونیمرجع ذ از )پس از اخذ مجوز شماره پروانه ساخت  -چ

صالاح  مرجاع ذ  برا  واردا ، درج نا  کشور تولیدکننده ، نا  واردکننده ،شماره مجوز قانونی واردا  از 

 .الزامی استقانونی 

 ؛سر  ساخت -ح

 وزن خالص، به گر ؛ -خ

 ؛«در جای خشک و خنک نگهداری شود»عبار   -د

 ؛نوع عرضه -ذ

 ؛اندازه میگو -ر

برا  کنسرو مخلوط  هرچند اندازه میگو  مصرفی باید رو  قوطی  و برا  کنسرو کامل یک اندازه  میگو

 درج شود. 

 ؛روش مصر  -ز

 ؛«ساخت ایران»عبار   -ژ

 (.استاندارد علامت کاربرد پروانه اخذ صور  در) استاندارد علامت -س

گاذار   شیوه ردیابی علامت استاندارد باید بر اساس ضاوابط اجرایای ساازمان توساط تولیدکنناده در نشاانه      

   («38883939شماره پیامک اصالت پروانه استاندارد » عبار طور مثا  محصو  درج شود )به
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 الف وستيپ

 (دهنده)آگاهی

 های آنو ویژگی دهنده فراوردهمواد تشکيل

 دهنده مواد تشکيل   0-الف

 آن های و ویژگی ميگو   0-0-الف

ساالم و دارا    میگاو   حاا   هار  در و استتازه یا منجمد که موردمصر   ها  میگو ویژگیبرا  آگاهی از 

قاانونی بارا  مصار     صلاح   ذسو  مراجع ی که از های ضوابط و دستورالعملاست به  تز  و مناسب کیفیت

 در نظر گرفته شده است، مراجعه شود. انسان

 9513و  9998 ،2155-3 شماره ملی ایران  استانداردها به مورداستفاده میگو ها   ویژگیبرا  آگاهی از 

 مراجعه شود.

  شمارهملی ایران  ستانداردا بهدر سردخانه  میگوشرایط انجماد، زمان و درجه حرار  نگهدار  برا  آگاهی از 

   مراجعه شود. 952

 روغن   2-0-الف

 باه  ماورد  ر حساب شاده موردمصار ، با    یهتصاف   نباتی خوراکی ماایع و  ها روغنها   یژگیوبرا  آگاهی از 

 مراجعه شود. 5313 و 5519، 2152، 3992، 3559، 3559، 3188شماره استانداردها  ملی ایران 

 نمک خوراكی   9-0-الف

 ، مراجعه شود.29ها  نمک خوراکی به استاندارد ملی ایران شماره  یژگیواز  آگاهیبرا  

 آب   0-0-الف

 3891و   3833ملای ایاران شاماره      استانداردهابه مورداستفاده آب آشامیدنی  ها  یژگیواز  گاهیآبرا  

 مراجعه شود.

 های آن مواد اختياری و ویژگی   2-الف

 صور  بهو سیاه(   ، سفیدا دلمهشامل فلفل: سبز، قرمز، زرد، فلفل )سیر، موسیر، ادویه،  مانندافزودن مواد  

یاا ذر ،   (شاوید، جعفار ، گشانیز، نعنااع، آویشان      مانند) ها  معطر تازه یا خشک  سبزو  پودرخشک یا 

ایجااد مازه و باو بلاماانع اسات. بارا         منظور به میگوو سرکه به کنسرو  یمو، برش لیمول آبزعفران،   زیتون،

    ملی ایران و مرتبط مراجعه شود.استانداردهاها  مواد اختیار  مصرفی، به  یژگیواز  آگاهی
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 نامهكتاب

 ها  آزمونو روش هاویژگی -بدون ید ، نمک خوراکی29شماره استاندارد ملی ایران  [3]

 آزمون پیازها  روشو  ها یژگیو، 49 استاندارد ملی ایران شماره [2]

 ها  آزمون سیرها و روشویژگی ،253 استاندارد ملی ایران شماره [1]

 کارآیین -در سردخانهدار  نگه -و ماهی مر  تخم، گوشت، مر ، 952استاندارد ملی ایران شماره  [5]

 ها  میکروبیولوژ  یژگیو -، آب آشامیدنی3833 شمارهاستاندارد ملی ایران  [9]

 ها  فیزیکی و شیمیایی یژگیو -، آب آشامیدنی3891 شمارهاستاندارد ملی ایران  [9]

   آزمونها روش ها و یژگیو -شده یشپات آفتابگردان روغن، 3188شماره استاندارد ملی ایران  [9]

 ها  آزمونها و روشویژگی -ها  سیر خشکویژگی ،3553 ایران شماره استاندارد ملی [4]

   آزمونها روشها و  یژگیو -یتونز روغن، 3559شماره استاندارد ملی ایران  [5]

  هاا  روشها و  یژگیو -روغن ذر  -ها  خوراکی یچربو  ها روغن، 3559 شماره استاندارد ملی ایران  [38]

 آزمون

 آزمون  ها روشها و  ویژگی -پیاز خشک شده ، 3929 ن شمارهایرا  استاندارد ملی [33]

هاا   یژگیو -شده کنجدیشپاتروغن  -ها  خوراکی یچربو  ها وغنر، 3992 شمارهاستاندارد ملی ایران  [32]

   آزمونها روشو 

  هاا  روشهاا و   یژگای و -شاده خاوراکی   یشپاتیع سویا  روغن ما، 2152 شمارهاستاندارد ملی ایران  [31]

 آزمون

 ها  میکروبیویژگی -ماهی و میگو، 2155-3استاندارد ملی ایران شماره  [35]

هاا و  ویژگای  -یکردنا  سارخ روغان   -خوراکیها  ها و چربیروغن، 5392 شمارهاستاندارد ملی ایران  [39]

 ها  آزمونروش

 )کلازا باا   کاانوت خا  روغن  -ها  گیاهی و حیوانیها و چربیروغن، 5519 شمارهاستاندارد ملی ایران  [39]

 ها  آزمونها و روشویژگی -شدهاروسیک پایین( پاتیشاسید

  گذار نشانهو   بند بسته،  بند طبقه،  ساز آماده -میگو  تازه، 9998استاندارد ملی ایران شماره  [39]

  میکروبیولوژ  انواع سبز  خشک ،9515 استاندارد ملی ایران شماره [34]

راهنماا  ارزیاابی حسای در     -تناان  نار  و  پوساتان  سخت ماهیان، ،9513استاندارد ملی ایران شماره  [35]

 یشگاهآزما

 آزمون  ها روشو  ها یژگیو -  خوراکی مصرفی خانوارها روغن، 5313 شمارهاستاندارد ملی ایران  [28]
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 نامه واژه -ها  تازهها و سبز میوه ،32944استاندارد ملی ایران شماره  [23]

[  ] https://www.FAO.org/ /AC   E/AC   E  .htm 


