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  به نام خدا 

 سازمان ملي استاندارد ايران با آشنايي

 و تحقیقات استاندارد مؤسسۀ مقررات و قوانین اصلاح قانون 3مادۀ یک بند موجب به ایران صنعتی تحقیقات و استاندارد مؤسسۀ

استانداردهای ملی )رسمی(  نشر و تدوین تعیین، وظیفه که است کشور رسمی مرجع تنها 1331 ماه بهمن مصوب ایران، صنعتی

  .دارد عهده به را ایران

بوه   92/6/29نام موسسه استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران به موجب یکصد و پنجاه و دومین جلسه شوورای عوا ی اداری موور     

 جهت  اجرا ابلاغ شده است .  92/3/29مور   33333/996سازمان ملی استاندارد ایران تغییر و طی نامه شماره 

مؤسسوات   و مراکو   نظوران  صاحب کارشناسان سازمان ، از مرکب فنی های کمیسیون در مختلف های حوزه در استاندارد تدوین

تو یودی،   بوه شورایط   توجه با و ملی مصا ح با همگام وکوششی شود می انجام مرتبط و آگاه اقتصادی و تو یدی پژوهشی، علمی،

کننودگان،  مصور   تو یدکننودگان،  شوام   نفوع،  و حو   صواحبان  منصوفانۀ  و آگاهانوه  مشوارکت  از کوه  اسوت  تجواری  و فنواوری 

نووی    پوی   .شوود  می حاص  دو تی غیر و دو تی های سازمان نهادها، تخصصی، و علمی مراک  کنندگان، وارد و صادرکنندگان

 از دریافت پ  و شودمی ارسال مربوط فنی های کمیسیون اعضای و نفع ذی مراجع به نظرخواهی برای ایران ملی استانداردهای

 و ایوران اوا    ملی )رسمی( استاندارد عنوان به تصویب صورت در و طرح رشته آن با مرتبط ملی کمیتۀ در پیشنهادها و نظرها

 .شود می منتشر

کننود   موی  تهیوه  شده تعیین ضوابط رعایت با نی  صلاح ذی و مند علاقه های سازمان و مؤسسات که استانداردهایی نوی  پی 

بودین ترتیوب،    .شوود  موی  منتشور  و اوا   ایوران  ملوی  اسوتاندارد  عنووان  بوه  تصوویب،  درصورت و بررسی و طرح ملی درکمیتۀ

ملوی   کمیتوۀ  در و تودوین  3 شومارۀ  ایوران  ملوی  اسوتاندارد  در شده نوشته مفاد اساس بر که شوند می تلقی ملی استانداردهایی

 .باشد رسیده تصویب به دهدمی تشکی سازمان ملی استاندارد ایران  مربوط که استاندارد

(ISO)استاندارد  ا مللی بین سازمان اصلی اعضای از ایران سازمان ملی استاندارد
9ا مللی ا کتروتکنیک  بین ،کمیسیون 1

(IEC) 

3 قانونی شناسی اندازه ا مللی بین سازمان و
(OIML) 2رابوط  تنهوا  به عنوان و است

 کودک  غویایی    کمیسویون  
3
(CAC) در 

 آخورین  از کشور ، خاص های نیازمندی و کلی شرایط به توجه ضمن ایران ملی استانداردهای تدوین در .کند می فعا یت کشور

  .شودمی گیریبهره ا مللی بین استانداردهای و جهان صنعتی و فنی علمی، پیشرفت های

 سلامت کنندگان، حفظ مصر  از حمایت برای قانون، در شده بینی پی  موازین رعایت با تواند سازمان ملی استاندارد ایران می

 از اجورای بعضوی   اقتصوادی،  و محیطوی  زیسوت  ملاحظوات  و محصووتت  کیفیوت  از اطمینوان  حصول عمومی، و فردی ایمنی و

 اسوتاندارد، اجبواری   عوا ی  شوورای  تصویب با وارداتی، اقلام یا/و کشور داخ  تو یدی محصوتت برای را ایران ملی استانداردهای

-و درجوه  صادراتی کاتهای استاندارد اجرای کشور، محصوتت برای ا مللی بین بازارهای حفظ منظور به تواند می سازمان نماید. 

در  فعوال  مؤسسوات  و سوازمان هوا   خودمات  از کنندگان استفاده به بخشیدن اطمینان برای همچنین نماید.  اجباری را آن بندی

و  هوا  آزمایشوگاه  محیطوی، زیست مدیریت و کیفیت مدیریت های سیستم صدورگواهی و ممی ی بازرسی، آموزش، مشاوره، زمینۀ

 ضووابط  اسواس  بر را مؤسسات و ها سازمان گونه این سازمان ملی استاندارد ایران سنج ، وسای  کا یبراسیون )واسنجی( مراک 

 عملکورد  بر و اعطا ها آن به صلاحیت تأیید گواهینامۀ تزم، شرایط احراز صورت در و کند می ارزیابی ایران تأیید صلاحیت نظام

 و گرانبهوا  فلو ات  عیوار  تعیوین  سنج ، وسای  کا یبراسیون )واسنجی( یکاها، ا مللی بین دستگاه ترویج .کند نظارت می آن ها

 .است سازمان این وظایف دیگر از ایران ملی استانداردهای سطح ارتقای برای تحقیقات کاربردی انجام

 

                                                 
1- International Organization for Standardization 
2 - International Electrotechnical Commission 

3-  International Organization of  Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legale)  

4 - Contact point 

5 - Codex Alimentarius Commission 
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 یش گفتارپ

 "آزمونهای و روش  ها  ویژگی -اکسترودشدهدانه سویا با اربی کام   -خوراک دام، طیور و آب یان" داستاندار

و اهاردهمین اجلاسیه و در ه ار سیصد  شده تدوین و تهیه مربوط های درکمیسیون آن نوی  پی  که

 اینک ،است گرفته قرار تصویب مورد12/11/1329های کشاورزی مور  کمیته ملی استاندارد خوراک و فرآورده

 مصوب ،ایران صنعتی تحقیقات و استاندارد مؤسسۀمقررات  و قوانین اصلاح قانون 3 مادۀ یک بند استناد به

 . شود منتشر می ایران ملی استاندارد عنوان به ،1331 ماه بهمن

خدمات،  و علوم صنایع، زمینۀ در جهانی و ملی های پیشرفت و تتتحو با هماهنگی و همگامی حفظ برای

 این تکمی  و اصلاح برای که پیشنهادی هر و شد خواهد نظر تجدید   وم مواقع در ایران ملی استانداردهای

 بنابراین، باید. گرفت خواهد قرار توجه مورد مربوط فنی کمیسیون در نظر تجدید هنگام شود، ارائه استانداردها

  .کرد استفاده ملی استانداردهای نظر تجدید آخرین از همواره

 :است زیر شرح به گرفته قرار استفاده مورد استاندارد این تهیۀ برای که خییآمبع و امن

 سویا    کنجا ه،  1333: سال  399استاندارد ملی ایران شماره  -1
 

های بهداشتی و میکروبیو وژیکی مواد او یه  ، ویژگی 1339: سال 3993ملی ایران شماره استاندارد  -9

 تهیه خوراک طیور و دان آماده
 

معیارهای  ،99/3/1329تاریخ  33329/23/29مقررات و ضوابط فنی سازمان دامپ شکی کشور، شماره  -3
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       مقدمه

عنوان یکی از ه اکسترود شده حاوی مقادیر قاب  توجهی پروتئین و اربی است و بسویا با اربی کام   دانه

مهارکننده  ،حاوی مقادیر زیادی مواد سمی محرکدانه سویا ، به کار می رود. دام، طیور و آب یان منابع غیایی

دانه خام باید فرآوری  مقدار این مواد،ه برای کاه  ک ،و ضد انعقادی است گواترزا ،عوام  حساسیت زا ،ها

 ،اکسپند کردن ،یکرونی ه کردنم ،های مختلفی از قبی  برشته کردن وشوری دانه خام سویا از رفرآبرای . شود

شده تاثیر  نوشتههای  هر کدام از روشو  وداستفاده می ش ،و اکسترود کردن خشک و مرطوب پلت کردن

 سلسیوسدرجه 199-139که در دمای  آن اکستروژنی پخت ،در این میان .متفاوتی بر ارزش غیایی سویا دارند

مقدار پروتئازها از جمله بازدارنده های که  شود گرفته و سبب می انجامثانیه  99-13زمان  و به مدت

تا  6و  یپواکسی ژنازها 3 یپازها ،عوام  حساسیت زا ،2اوره آز ،3فیتوهماگلوتنین ها ،9،کیمو تریپسین1تریپسین

رس  انین دانه سویا حاوی مقداری زیادی روغن است که برای حیوانات قاب  دست همیابد. درصدکاه   33

و علاوه بر به فضای بین سلو ی راه می یابد  ه توکوفرول طبیعینیست و در طی اکسترود شدن روغن به همرا

ع غنی از دانه سویا منبد. در اختیار حیوان قرار می گیر نی  Eاف ای  تراکم انرژی مقدار زیادی ویتامین 

ضروری است. زیرا این اسیدهای در غیای دام، طیور و آب یان وجود آن که  ،است  6و  3امگا اسیدهای ارب 

که از جمله ویتامین های محلول در اربی  و مورد  علاوه بر این Eارب در بدن ساخته نمی شوند. ویتامین 

  . حائ  اهمیت است ،جیره غیاییآن درعنوان یک آنتی اکسیدان طبیعی وجود ه ب است. دام هانیاز 

                                                 
1- Trypsin 

2- Chymotrypsin 

3-Phytohemagglutinin 

4- Urease 
5- Lipase 
6- Lipoxygenase 
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 آزمونهاي روش  وها  ويژگي -اكسترودشدهيا با چربي كامل دانه سو -خوراک دام، طیور و آبزيان

 

 و دامنه كاربردهدف     1

های آزمون دانه روش هد  از تدوین این استاندارد، تعیین ویژگی های فی یکی، شیمیایی، میکرو بی و 

 اکسترود شده می باشد. سویا با اربی کام 

جهت خوراک دام، طیور و مورد مصر  اکسترود شده  سویا با اربی کام  دانه نواعاین استاندارد، برای ا

 آب یان  نی  کاربرد دارد.

 

 مراجع الزامي   1

 ها ارجاع شده است. به آنایران  استاندارد ملیاین متن  است که در مقرراتیا  امی زیرحاوی  رکامد

 .شود محسوب میایران  استاندارد ملی این ازبدین ترتیب آن مقررات ج یی 

ها و تجدید نظرهای بعدی آن  در صورتی که به مدرکی با ذکر تاریخ انتشار ارجاع داده شده باشد، اصلاحیه

ایران نیست. در مورد مدارکی که بدون ذکر تاریخ انتشار به آنها ارجاع داده  استاندارد ملیمورد نظر این 

 های بعدی آنها مورد نظر است. شده است ، همواره آخرین تجدید نظر و اصلاحیه

  :است میاا   استاندارداین  برای جع زیرامر استفاده از

 روش آزمون -)الیاف خام )فیبر-آبزيانخوراک دام و طیور :  399استاندارد ملی ایران شماره    1-1

 .سویا های دانه     گیری فعا یت اوره از فرآورده روش اندازه : 3326استاندارد ملی ایران شماره   1-1 

 روغن ها و اربی های گیاهی و حیوانی اندازه گیری مقدار  :2132تاندارد ملی ایران شماره اس 1-9

 .پایانی به طری  اشمیتعیین نقطه -پراکسید به روش یدومتری

 .نمونه برداری –خوراک دام، طیور و آب یان  :3339استاندارد ملی ایران شماره  1-4

اندازه گیری رطوبت و سایر مواد  -خوراک دام ، طیور و آب یان : 3233استاندارد ملی ایران شماره  1-1

 .روش آزمون –فرار 

 .اندازه گیری مقدار اربی -دام و طیور و آب یانخوراک :  19399استاندارد ملی ایران شماره   1-6

اندازه گیری مقدار ازت و -خوراک دام ،طیور و آب یان :  19393 -1استاندارد ملی ایران شماره   1-7

 .روش کلدال-قسمت اول-مقدار پروتئین خام  محاسبه
 .تعیین خاکستر ک  –خوراک دام، طیور و آب یان  :11123استاندارد ملی ایران شماره   1-8

 

 اصطلاحات و تعاريف   9

 در این استاندارد اصطلاحات و تعاریف زیر بکار می رود:
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9-1  

 سويا

ی به در غلاف یهایدانه است، که 9گلایسین ماک م علمی نا با 1از خانواده حبوبات  سا ه یک سویا گیاهی

 های رسیده این گیاه به . دانهباشددانه می 2تا  9. هر غلا  آن دارای  داردمتر سانتی 3تا  3/9طول 

قادیر قاب  توجهی پروتئین و د ی  داشتن مه دانه سویا بباشند.  ای یا سیاه میهای سب ، زرد، قهوهرنگ

 د. شومحسوب می ،گیاهی ءدر ردیف یکی از بهترین محصوتت غیایی با منشا اربی

9-1  

 اكسترود شده سويا با چربي كامل دانه

 درجه سلسیوس199 -139دمای  در که  ،با اربی کام  سویاکام  پخت اکستروژنی دانه  ،ازعبارت است 

  دستگاه اکستروژن خارج شده باشد. پخته و از منافی )نازل های( ثانیه 99-13 زمان و به مدت

 

 نمونه برداري روش    4

 ،3339شماره ملی ایران استاندارد با مطاب   باید اکسترود شدهدانه سویا با اربی کام   برداری ازنمونه

 ، انجام گیرد.خوراک دام، طیور و آب یان

 

 هاويژگي  1

 است.به شرح زیر  و میکروبی شیمیایی ظاهری،های ها، شام  ویژگیویژگی

 

  ظاهريژگي هاي وي    1-1

 .از نظر شک  ظاهری باید یکنواخت باشد محصول نهایی  1-1-1

 

 ،بوی غیر طبیعی و باید باشد قهوه ای روشنرنگ تا  طلایی پررنگرنگ از  رنگ محصول نهایی 1-1-1

 رسد.ببه مشام نباید از آن  ،کهنگی، کپک زدگی، ترشیدگی،  تی  شدن یا تعفن :مانند

 

ناشی از رشد ظاهری  آثار، آفات انباری و و آثار آن ونه حشرههرگ بدونباید  محصول نهایی 1-1-9

 باشد.، هامیکروب
 

مانند: سنگ، شن و ماسه، براده های فل ات، کاه و کل  و  ،مواد خارجی بدونباید  محصول نهایی 1-1-4

 باشد. ،فضوتت حیوانات

 

                                                 
1-Legaminoseae 

2-Glysin Max 
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 هاي شیمیايي ويژگي      1-1

  باشد. 1جدول  با مطاب  های شیمیایی فرآورده بایدویژگی  1-1-1
 

 

 ويژگي هاي شیمیايي دانه سويابا چربي كامل اكسترود شده -1جدول 

 روش آزمون حدقابل قبول ويژگي شماره

 3233طب  استاندارد ملی ایران  شماره  19بیشینه رطوبت ) درصد وزنی( 1

1 
 × 93/6پروتئین خام )درصد وزنی ماده خشک 

N) 
 19393-1شماره  طب  استانداردملی ایران 36کمینه 

 3326طب  استاندارد ملی ایران شماره 19/9بیشینه  (pH)تفاوت اوره آز 6

7 
حلا یت پروتئین در محلول هیدروکسید 

 (حجمیپتاسیم)درصد
 این استاندارد 3-6طب  بند  39بیشینه 

 2132طب  استاندارد ملی ایران شماره 19بیشینه  عدد پراکسید )میلی اکی واتن بر کیلو گرم( 8

درصد مقادیر اعلام شده بر روی براسب محصول، بیشتر و یا کم  3های شیمیایی، نباید از دامنه تغییرات ویژگی  -يادآوري

 تر باشد.

مطاب  با استاندارد ملی ایران باید موجود در محصول نهایی،  B1 مقدار مجموع انواع آفلاتوکسین ها و آفلاتوکسین -يادآوري

 باشد. 9جدول  3293شماره 

 

 ،3993ملی ایران شماره استاندارد 13-3بند  مطاب  با باید محصول نهایی های میکروبیویژگی   1-9

 باشد.

 

 هاي آزمونروش      6

اندازه  -خوراک دام ، طیور و آب یان،  3233استاندارد ملی ایران شماره  طبق اندازه گیری رطوبت   6-1

 .روش آزمون –گیری رطوبت و سایر مواد فرار 

گیری فعا یت اوره از  روش اندازه ،3326استاندارد ملی ایران شماره  طبق آز اندازه گیری اوره  6-1

 . .سویا های دانه     فرآورده

 –خوراک دام، طیور و آب یان ،  11123استاندارد ملی ایران شماره  طبق اندازه گیری خاکستر ک   6-9

 تعیین خاکستر ک .

خوراک دام ،طیور و آب یان ،  19393-1استاندارد ملی ایران شماره  طبق اندازه گیری پروتئین خام  6-4

 .روش کلدال-قسمت اول-مقدار پروتئین خام  اندازه گیری مقدار ازت و محاسبه-

طب  استاندارد ملی ایران شماره19399  کمینه 16  اربی خام) بر حسب درصد وزنی(   9

طب  استاندارد ملی ایران شماره399  بیشینه 3  فیبر)ا یا ( خام )برحسب درصد وزنی(   4

طب  استاندارد ملی ایران شماره11123  بیشینه 33  خاکسترک  )برحسب درصد وزنی(   1



2 

 

ا یا  خام -خوراک دام و طیور آب یان،  399استاندارد ملی ایران شماره  طبق اندازه گیری فیبر خام  6-1

 .()فیبر

روغن ها و اربی های گیاهی و  ،2132استاندارد ملی ایران شماره  طبق عدد پراکسیداندازه گیری   6-6

 .تعیین نقطه پایانی به طری  اشمی-پراکسید به روش یدومتری حیوانی اندازه گیری مقدار

 -خوراک دام و طیور و آب یان،  19399استاندارد ملی ایران شماره  طبق اندازه گیری اربی خام  6-7

 . گیری مقدار اربیاندازه 

 

 درصد حلا یت پروتئین در محلول هیدروکسید پتاسیم : روش آزمون  6-8

 
 و يا واكنشگرهامواد لازم        6-8-1

 

 گرم 3/1آزمونه   6-8-1-1

 میلی  یتر 33 درصد 9/9هیدروکسید پتاسیم  6-8-1-1
 

 وسايل      6-8-1

 :ژه  ویه وسای  معمول آزمایشگاهی ب

  زن هم  6-8-1-1

 دور در دقیقه 9399 با توانایی ارخ  ،وژیسانتریف  6-8-1-1

 بشر  6-8-1-9

 دستگاه کلدال  6-8-1-4
 

 روش كار       6-8-9

  :شرح زیر می باشدبه  AOACشده در نوشته روش  بر اساس ،این آزمون

هیدروکسید است که با اف ای  حرارت فرآوری، پتاسیم حلا یت پروتئین سویا در یک محلول رقی  شده 

مقدار این شاخص در محصول اف ای  می یابد. برای اندازه گیری درصد حلا یت پروتئین در محلول 

درصد  9/9میلی  یتر محلول  33از نمونه سویا به  (g 199/9±3/1) گرم  3/1هیدروکسید پتاسیم 

میلی  یتر  39 .سپ  هم ب نید به آرامی  هم زنفاده از با است دقیقه99هیدروکسید پتاسیم اف وده و برای

از این  پ . دیکندور در دقیقه سانتریفوژ 9399دقیقه در  19زمانبرداشته و به مدت  باتاز ترکیب 

 ،روش کلدال با استفاده از را و نیتروژن این مایع صا را موجود در بشر  باتمیلی  یتر مایع  13مرحله ، 

 دست می آید:ه ب ،و از طری  فرمول زیر مقدار نیتروژن این محلول )معر  پروتئین محلول( کنیدتعیین 

 مقدار نیتروژن به دست آمده به روش كلدال:

 -مونهگرم ن 3/1میلیگرم نیتروژن بر اساس  -گرم نمونه 1ن بر اساس میلیگرم نیتروژ =رم نیتروژن نهاییگ

 مقدار نیتروژن کلدال  × 33
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ضرب  93/6ست، در ا نهایی که معر  می ان نیتروژن محلول حاص  از یک گرم نمونه سویاگرم نیتروژن 

مورد  پتاسیم هیدروکسیدنی  همان می ان  33دست آید. مقدار ، به گردد تا درصد پروتئین محلول نمونه

روش  ازبا استفاده استفاده بر حسب میلی  یتر است. می ان پروتئین خام نمونه سویای او یه را نی  از 

پتاسیم هیدروکسید دست آورده و حاص  تقسیم پروتئین خام نمونه سویای ترکیب شده با ه کلدال ب

)درصد پروتئین محلول( به پروتئین خام نمونه سویای نمونه او یه، معر  می ان حلا یت پروتئین می 

 باشد.
 

 بسته بندي    7

در  رطوبت و یا  در برابرو مقاوم  ، استفاده نشده قبلی باید در کیسه های نو، تمی  ، سا م محصول نهایی

بسته بندی شود. جن  کیسه ها باید طوری باشد که بر  ،ی اند تیه پلی پروپیلن اند تیهپاکت ها

استفاده مجدد از کیسه  بندی شوند.ز کیسه ها باید به روش مناسب درمحتویات آن اثری نداشته باشد. 

محصول، شده در نشانه گیاری  نوشتهوزن خا ص کیسه ها باید با مقدار شد. و پاکت ها مجاز نمی با ها

 کیلو گرم باشد.  39هر کیسه  و حداکثر وزن باشد مطابقت داشته

 

 نشانه گذاري    8

به  ی و پایدار برای مصار  داخلیسمبا جوهر غیر صورت خوانا ه ببر روی هر بسته  های زیر بایدآگاهی

 زبان فارسی و برای صادرات به زبان انگلیسی و یا به زبان کشور خریدار، نوشته ، اا  و یا براسب شود:

 نوع محصول نهایینام و     8-1
  ی آنتنشانی تو ید کننده و علامت تجار    8-1

 وزن خا ص کیسه )به کیلو گرم(   8-9

 شماره سری ساخت )بچ( محصول   8-4

 بهره برداری صادره از سوی سازمان صنعت، معدن و تجارت شماره پروانه   8-1

 کشور دامپ شکیشماره پروانه بهداشتی بهره برداری صادره از سوی سازمان    8-6

ربی شام : رطوبت، خاکستر ک ، پروتئین خام، فیبر خام، ا محصول نهاییشیمیایی ویژگی های    8-7

 و اوره آز خام

  شام : رنگ و بو و شک های ظاهری محصول ویژگی   8-8

 دامر  و مقدار مصر  بر ای هر نوع راهنمای مص    8-3

 )دما و دمه(داری محصول  شرایط نگه   8-11

 سال( و ماه ،)به روز تاریخ تو ید   8-11

 سال(ه وما، روزبه ا قابلیت مصر  )انقضتاریخ    8-11

 ایران ساختعبارت    8-19
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 پیوست الف

 )اطلاعاتي(

 اكسترود شدهبا چربي كامل  آمینه هاي موجود در دانه سوياید اس

 
 اكسترود شده هاي ضروري  در دانه سويا با چربي كامل مقدار اسید آمینه 1-الف جدول 

 

 اسید آمینه شماره
رطوبت  مقدار براساس

 موجود )درصد(

مقدار بر اساس ماده 

 خشک)درصد(

 3/9-33/9 3/9-6/9 متیونین 1

 33/9-6/9 3/9-63/9 سیستین 9

 93/1-1/1 1/1-9/1 متیونین + سیستین 3

 3/9-2/9 2/9-3/9  ی ین 2

 23/1-23/1 3/1-6/1 ترئونین 3

 23/9-39/9 3/9-6/9 تریپتوفان 6

 3/9-33/9 33/9-3 آرژنین 3

 63/1-3/1 33/1-9 ای و وسین 3

 3/9-33/9 2/9-3  وسین 2

 33/1-3/1 3/1-2/1 وا ین 19

مقدار اسیدهای آمینه ضروری برای طیور بر اساس رطوبت موجود و برای  -يادآوري

 باشد.دام بر اساس ماده خشک می
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 پیوست ب

 )اطلاعاتي(

 )روش مرطوب(گاه اكسترودروسیله دسته بسويا با چربي كامل فرآيند كردن دانه 

 

ذرات یابی به اندازه  دست آسیاب برای ازبا استفاده سپ   ودانه کام  سویا ابتدا بوجاری  ،در این روش

در  و می شوند 1مواد آسیاب شده برای پخت او یه وارد محفظه ای بنام کاندیشنر .شودمناسب آسیاب می 

 ،تامین می شود. سپ  ،دیگ بخار به وسیلهبرای پی  پخت تزم  حرارت به وسیله دیگ بخار کاندیشنر

درجه  199-139به ثانیه  13-99 زمان مدتدر دما  کهمواد آماده ورود به دستگاه اکستروژن شده 

بار ( می باشد. قاب   3/3-2)مگا پاسکال  33-29. و متوسط فشار در طول اکسترودر سلسیوس می رسد

و در دهانه خروجی  کرده ار  گوشت عم که مانند  ،اکسترودر شام  یک مارپیچ است ،است که توجه

با فشار عبور می کنند و وارد یک خشک کن  نازل آن منافیته که مواد فرآوری شده از دای قرار گرفآن 

دانه کام  سویای پرارب اکسترود  که به آهستگی مواد حرارت دیده را خنک می نماید. می شونددوار 

    در یک مخ ن ذخیره و آماده بسته بندی می شود. شده

 
 تصويري از دستگاه اكسترود -1-شکل ب

 

 

 

  

                                                 
1-conditioner 


