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چاپ اول

آشنايي با موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران
موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران به موجب قانون، تنها مرجع رسمي كشور است كه عهده دار وظيفه تعيين، تدوين و نشر استانداردهاي

ملي(رسمي) مي باشد.
تدوين استاندارد در رشته هاي مختلف توسط كميسيون هاي فني مركب از كارشناسان موسسه ، صاحبنظران مراكز و موسسات علمي، پژوهشي، توليدي و

اقتصادي آگاه و مرتبط با موضوع صورت مي گيرد. سعي بر اين است كه استانداردهاي ملي، درجهت مطلوبيت ها و مصالح ملي و با توجه به شرايط توليدي،
فني و فن آوري حاصل از مشاركت آگاهانه و منصفانه صاحبان حق و نفع شامل:

توليد كنندگان، مصرف كنندگان، بازرگانان، مراكز علمي و تخصصي و نهادها و سازمان هاي دولتي باشد. پيش نويس استانداردهاي ملي جهت نظرخواهي
براي مراجع ذينفع و اعضاي كميسيون هاي فني مربوط ارسال مي شود. و پس از دريافت نظرات و پيشنهادها در كميته ملي مرتبط با آن رشته طرح و درصورت

تصويب به عنوان استاندارد ملي(رسمي) چاپ و منتشر مي شود.
پيش نويس استانداردهايي كه توسط موسسات و سازمان هاي علاقمند و ذيصلاح و با رعايت ضوابط تعيين شده تهيه مي شود نيز پس از طرح و بررسي در

كميته ملي مربوط و درصورت تصويب، به عنوان استاندارد ملي چاپ و منتشر مي گردد. بدين ترتيب استاندارهايي ملي تلقي مي شود كه بر اساس مفاد مندرج
در استاندارد ملي شماره «5» تدوين و در كميته ملي مربوط كه توسط موسسه تشكيل مي گردد به تصويب رسيده باشد.

موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران از اعضاء اصلي سازمان بين المللي استاندارد مي باشد كه در تدوين استانداردهاي ملي ضمن توجه به شرايط
كلي و نيازمندي هاي خاص كشور، از آخرين پيشرفت هاي علمي، فني و صنعتي جهان و استانداردهاي بين المللي استفاده مي نمايد.

موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران مي تواند با رعايت موازين پيش بيني شده در قانون به منظور حمايت از مصرف كنندگان، حفظ سلامت و ايمني
فردي و عمومي، حصول اطمينان از كيفيت محصولات و ملاحظات زيست محيطي و اقتصادي، اجراي بعضي از استانداردها را با تصويب شوراي عالي

استاندارد اجباري نمايد. موسسه مي تواند به منظور حفظ بازارهاي بين المللي براي محصولات كشور، اجراي استاندارد كالاهاي صادراتي و درجه بندي آن را
اجباري نمايد.

همچنين به منظور اطمينان بخشيدن به استفاده كنندگان از خدمات سازمان ها و موسسات فعال در ضمينه مشاوره، آموزش، بازرسي، مميزي و گواهي
كنندگان سيستم هاي مديريت كيفيت و مديريت زيست محيطي، آزمايشگاه ها و كاليبره كنندگان وسايل سنجش، موسسه استاندارد اينگونه سازمان ها و

موسسات را بر اساس ضوابط نظام تائيد صلاحيت ايران مورد ارزيابي قرار داده و در صورت احراز شرايط لازم، گواهي نامه تائيد صلاحيت به آنها اعطا
نموده و بر عملكرد آنها نظارت مي نمايد. ترويج سيستم بين المللي يكاها، كاليبراسيون وسايل سنجش، تعيين عيار فلزات گرانبها و انجام تحقيقات كاربردي براي

ارتقاي سطح استانداردهاي ملي از ديگر وظائف اين موسسه مي باشد.
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استاندارد چاي - روش تهيه نوشابه چاي براي ارزيابي چشايي كه توسط كميسيون فني مربوط تهيه و تدوين شده و در دويست و هفتاد و دومين جلسه كميته
ملي استاندارد خوراك و فرآورده هاي كشاورزي مورخ 79/4/8 مورد تائيد قرار گرفته است ، اينك به استناد بند يك ماده 3 قانون اصلاح قوانين و مقررات موسسه

استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران مصوب بهمن ماه 1371 بعنوان استاندارد ملي ايران منتشر مي شود.
براي حفظ همگامي و هماهنگي با پيشرفتهاي ملي و جهاني در زمينه صنايع ، علوم و خدمات استانداردهاي ملي ايران در مواقع لزوم مورد تجديدنظر قرار

خواهند گرفت و هر گونه پيشنهادي كه براي اصلاح يا تكميل اين استانداردها برسد در هنگام تجديدنظر در كميسيون فني مربوط مورد توجه واقع خواهد شد.
بنابراين براي مراجعه به استانداردهاي ايران بايد همواره از آخرين چاپ و تجديدنظر آنها استفاده نمود.

در تهيه و تدوين اين استاندارد سعي شده است كه ضمن توجه به شرايط موجود و نيازهاي جامعه حتي المقدور بين اين استاندارد و استاندارد ملي كشورهاي
صنعتي و پيشرفته هماهنگي ايجاد شود.

منبع و مآخذي كه براي تهيه اين استاندارد به كار رفته به شرح زير است :
1- اخوت - دكتر سيد محمود وكيلي - مهندس دانش - چاي (كاشت - داشت و برداشت ) انتشارات فارابي - چاپ اول 1377

2- نتايج بدست آمده از آزمايشهائي كه در اداره كل خدمات پژوهشي چاي و اداره كل چاي شمال و اداره كل استاندارد استان گيلان در سال 1378 انجام
شده است .

3- ISO 3103: 1980 Tea - Prepartion of liquor for use in sensory tests Firstedition
4- Willson K. C, M. N. Clifford - Tea cultivation to consmptionCHAPMAND HAll First edition 1992

 
((چاي - روش تهيه نوشابه چاي براي ارزيابي چشايي ))

1 هدف
هدف از نگارش اين استاندارد تعيين روش تهيه نوشابه چاي براي ارزيابي چشايي آن مي باشد.

2 دامنه كاربرد
اين استاندارد درباره تهيه نوشابه چاي (از راه دم كردن است ) براي ارزيابي چشايي كاربرد دارد.

3 مراجع الزامي
مدارك الزامي زير حاوي مقرراتي است كه در متن اين استاندارد به آنها ارجاع داده شده است . بدين ترتيب آن مقررات جزئي از اين استاندارد محسوب

مي شود. در مورد مراجع داراي تاريخ چاپ و/يا تجديدنظر، اصلاحيه ها و تجديدنظرهاي بعدي اين مدارك مورد نظر نيست معهذا بهتر است كاربران ذينفع اين
استاندارد، امكان كاربرد آخرين اصلاحيه ها و تجديدنظرهاي مدارك الزامي زير را مورد بررسي قرار دهند. در مورد مراجع بدون تاريخ چاپ و/يا تجديدنظر،

آخرين چاپ و/يا تجديدنظر آن مدارك الزامي ارجاع داده شده مورد نظر است .
استفاده از مراجع زير براي كاربرد اين استاندارد الزامي است :

استاندارد ملي ايران 624: سال 1371 چاپ دوم چاي - روش نمونه برداري
استاندارد ملي ايران 1053: سال 1374 چاپ چهارم ويژگيهاي آب آشاميدني

استاندارد ملي ايران 3599: سال 1374 چاپ اول چاي سياه - استاندارد واژه نامه چاي سياه .
4 اصطلاحات و تعاريف

در اين استاندارد اصطلاحات و/يا واژه ها با تعاريف زير بكار مي رود:
4-1 نوشابه چاي 1 

عبارت است ، از محلول بدست آمده از مواد حل شدني چاي خشك در آب .
4-2 تفاله چاي

بخش نامحلول چاي كه پس از تهيه نوشابه از آن باقي مي ماند. مانند برگها و ساقه .
5 پايه هاي روش

استخراج كردن : بدست آوردن ماده يا مواد قابل حل در آب موجود در چاي ، از راه ريختن آب آشاميدني جوش آمده روي نمونه چاي موجود در يك ظرف چيني يا
سراميكي (فنجان ) و با گذاشتن آن براي دم كشيدن و در پايان ريختن نوشابه بدست آمده از دم كشيدن چاي به درون يك ظرف چيني يا سراميكي با لعاب

سفيد، ارزيابي تفاله چاي و ارزيابي چشايي نوشابه چاي با شير يا بدون شير.
6 ابزاري كه به آن نياز است :

6-1 فنجان آزمايشگاهي
ظرف چيني يا سراميك لعابدار سفيد با لبه دندانه دار كه سرپوش آن لبه را آزادانه بپوشاند.

6-2 كاسه آزمايشگاهي
از جنس چيني يا سراميك لعابدار سفيد تهيه شده باشد.

يادآوري - براي آزمون مي توان از فنجان و كاسه با اندازه هاي گوناگون بهره گيري كرد، ولي بهتر است يكي از اندازه هائي كه در پيوست الف پيشنهاد شده
بكار گرفته شود.

6-3 آب آشاميدني
آب آشاميدني با پ هاش 6/5 الي 7 يا آب آشاميدني برابر استاندارد ملي ايران 1053 باشد.

6-4 گنجايه اي براي جوشاندن آب
براي جوشاندن آب از كتري يا سماور مي توان بهره گيري كرد.

6-5 اجاق برقي يا گازي
براي جوش آوردن آب در كتري مي توان از اجاق برقي يا اجاق گازي بهره جست .

7 نمونه برداري
7-1 نمونه برداري بايد برابر استاندارد ملي ايران 624 انجام گيرد.

7-2 از نمونه بند 7-1، 100 گرم براي ارزيابي چشايي برداريد.

8 روش اجراي آزمون
8-1 مقدار چاي لازم

8-1-1 اگر از فنجان كوچك پيوست الف بهره گيري شود اندازه چاي لازم  0/05 ± 2/8 گرم مي باشد.
8-1-2 اگر از فنجان بزرگ پيوست الف بهره گيري شود اندازه چاي لازم  0/1 ± 5/6 گرم مي باشد.

8-1-3 اگر از فنجان معمولي بهره گيري شود بايد در برابر هر 2 گرم چاي 100 ميلي ليتر آب جوش به آن افزوده شود.
8-2 آماده سازي نوشابه چاي

8-2-1 آماده سازي نوشابه چاي بدون شير
8-2-1-1 اگر از فنجان هاي بزرگ و كوچك پيوست الف بهره گيري شود، بايد آب جوش آمده را به گونه اي بريزيد كه سطح آب جوشيده به فاصله 4 تا 6 ميليمتر

از زير لبه فنجان قرار گيرد (يعني تقريبأ 285 ميلي ليتر در فنجان بزرگ و 140 ميلي ليتر در فنجان كوچك ).
8-2-1-2 براي فنجانهاي معمولي برابر بند شماره 8-1-3 آب جوش افزوده شود.

8-2-1-3 پس از ريختن آب تازه جوش آمده و گذاشتن سرپوش هر فنجان روي آن ، بگذاريد به مدت 6 تا 7 دقيقه بماند تا چاي دم بكشد. آنگاه نوشابه چاي را
از لابه لاي دندانه فنجان در حاليكه سرپوش در جاي خود قرار دارد در درون كاسه (6-2) تهي كنيد به گونه اي كه تنها تفاله دم شده در آن بماند. با برداشتن

سرپوش ، درونمايه فنجان را ببوئيد. سپس فنجان را كاملا برگردانيد و چند بار تكان دهيد تا تفاله در سطح دروني سرپوش بماند. در اين هنگام سرپوش را به
گونه وارونه روي فنجان بگذاريد و بازرسي نماييد.

8-2-2 آماده سازي نوشابه چاي با شير
8-2-2-1 برابر پيوست الف در كاسه بزرگ 5 ميلي ليتر و در كاسه كوچك 2/5 ميلي ليتر شير بدون طعم دهنده بريزيد.

يادآوري - شيري كه بكار مي رود بايد تازه و بدون هيچگونه مواد افزودني يا طعم دهنده باشد.
8-2-2-2 نوشابه چاي را برابر بند 8-2-1 آماده كنيد اما در هنگام ريختن چاي به كاسه بعد از شير، شير نبايستي داغ باشد پيروي نكردن از اين دستور در

برآمد ارزيابي تاثير مي گذارد.
8-2-2-3 اگر شير پس از چاي افزوده شود بهترين برآمد را هنگاميكه دماي چاي ميان 85 - 65 زينه سيلسيوس باشد، به دست مي دهد.

8-2-2-4 افزودن شير گاهي در ارزيابي رنگها و مزه ها به ما كمك مي كند.

9 گزارش آزمون
گزارش آزمون بايد در برگيرنده آگاهيهاي زير باشد:

9-1 شماره استاندارد ملي ايران
9-2 سنگيني چاي بكار رفته

9-3 گنج آب بكار رفته
9-4 مدت دم كشيدن به دقيقه و ثانيه

9-5 تاريخ انجام آزمون
9-6 اگر آزمون با شير انجام شود اندازه و نوع شير (گاو، گوسفند و...) و هنگام افزودن شير به كاسه پس از دم كشيدن چاي ، گزارش گردد.

يادآوري - گزارش آزمون بايستي آگاهيهاي بسنده براي شناسايي درست نمونه را بدست دهد.

پيوست ب - اندازه فنجانها و كاسه ها و مرز رواداري آنها بشرح زير است :
1 فنجان

1-1 بيشينه گنجايش فنجان بزرگ تا لبه دندانه دار  8±310 ميلي ليتر و براي فنجان كوچك 4±150 ميلي ليتر است .
ممكن است بدنه فنجان داراي شيار يا خط نشانه اي باشد كه نشاندهنده گنج آب مصرفي است .

1-2 سرپوش ها گشاد بوده و داراي سوراخ كوچكي براي گذر هوا هنگام ريختن نوشابه چاي از فنجان مي باشد.
2 كاسه

بيشينه گنجايش كاسه بزرگ 380 ميلي ليتر و كاسه كوچك 200 ميلي ليتر است .
يادآوري - قطر كاسه بايد به گونه اي باشد كه فنجان و سرپوش آن درون كاسه بتواند آزادانه نوشابه را بچكاند و زاويه دروني كاسه بايد به گونه اي باشد كه

چشنده بتواند به آساني ارزيابي كند.
3 مرز رواداري

3-1 در شكل مرز رواداري درباره فجانها و كاسه ها نشان داده شده است .
3-2 در زير سنگيني گنجايه هاي تهي استاندارد بشرح زير است :

فنجان بدون سرپوش
بزرگ  10±200گرم
كوچك 10±118 گرم

كاسه
بزرگ 20±200 گرم
كوچك 20±105 گرم
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