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  به نام خدا

 سازمان ملي استاندارد ايران با آشنايي

و  اسکتاندارد  مؤسسکۀ  مقکررات  و قکوانی   اصکح   قکانون  3مکاد   یک   بند موجب به ایران صنعتی تحقیقات و استاندارد مؤسسۀ

اسکتاندارداا    نشکر  و تدوی  تعیی ، وظیفه که است کشور رسمی مرجع تنها 1331 ماه بهم  مصوب ایران، صنعتی تحقیقات

  .دارد عهده به را ملی )رسمی( ایران

بکه   92/6/29نام موسسه استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران به موجب یکصد و پنجاه و دومی  جلسه شورا  عالی ادار  مکور   

 جهت  اجرا ابحغ شده است .  92/3/29مور   33333/996سازمان ملی استاندارد ایران تغییر و طی نامه شماره 

مؤسسکات   و مراکز نظران صاحب کارشناسان سازمان ، از مرکب فنی اا  کمیسیون در مختلف اا  حوزه در استاندارد تدوی 

تولیکد ،   به شرایط توجه با و ملی مصالح با امگام وکوششی شود می انجام مرتبط و آگاه اقتصاد  و تولید  پژواشی، علمی،

کننکدگان،  مصکر   تولیدکننکدگان،  شکام   نفکع،  و حک   صکاحبان  منصکفانۀ  و آگااانکه  مشکارکت  از ککه  اسکت  تجار  و فناور 

نکوی    پیش .شود می حاص  دولتی غیر و دولتی اا  سازمان نهاداا، تخصصی، و علمی مراکز کنندگان، وارد و صادرکنندگان

از  پک   و شکود مکی  ارسکا   مربکو   فنکی  اا  کمیسیون اعضا  و نفع ذ  مراجع به نظرخواای برا  ایران ملی استاندارداا 

ایکران   ملی )رسمی( استاندارد عنوان به تصویب صورت در و طر  رشته آن با مرتبط ملی کمیتۀ در پیشنهاداا و نظراا دریافت

 .شود می منتشر و چاپ

کننکد   می تهیه شده تعیی  ضوابط رعایت با نیز صح  ذ  و مند عحقه اا  سازمان و مؤسسات که استاندارداایی نوی  پیش

بکدی  ترتیکب،    .شکود  مکی  منتشکر  و چکاپ  ایکران  ملکی  اسکتاندارد  عنکوان  به تصویب، درصورت و بررسی و طر  ملی درکمیتۀ

ملکی   کمیتکۀ  در و تکدوی   3 شکمار   ایکران  ملی استاندارد در شده نوشته مفاد اساس بر که شوند می تلقی ملی استاندارداایی

 .باشد رسیده تصویب به دادمی تشکی سازمان ملی استاندارد ایران  مربو  که استاندارد

(ISO)اسکتاندارد   المللکی  بکی   سازمان اصلی اعضا  از ایران سازمان ملی استاندارد
المللکی الکتروتکنیک     بکی   ،کمیسکیون  1

9
(IEC) 3 قانونی شناسی اندازه المللی بی  سازمان و

(OIML)  2رابکط  تنهکا  بکه عنکوان   و اسکت
 ککدک  غکیایی    کمیسکیون  

3
(CAC) خکا   اکا   نیازمنکد   و کلی شرایط به توجه ضم  ایران ملی استاندارداا  تدوی  در .کند می فعالیت کشور در 

  .شودمی گیر بهره المللی بی  استاندارداا  و جهان صنعتی و فنی علمی، پیشرفت اا  آخری  از کشور ،

 کننکدگان، حفک    مصکر   از حمایکت  بکرا   قکانون،  در شده بینی پیش موازی  رعایت با تواند سازمان ملی استاندارد ایران می

 از اجرا  بعضی اقتصاد ، و محیطی زیست مححظات و محصولات کیفیت از اطمینان حصو  عمومی، و فرد  ایمنی و سحمت

 اسکتاندارد، اجبکار    عالی شورا  تصویب با وارداتی، اقحم یا/و کشور داخ  تولید  محصولات برا  را ایران ملی استاندارداا 

و  صکادراتی  کالااکا   اسکتاندارد  اجکرا   کشکور،  محصکولات  برا  المللی بی  بازاراا  حف  منظور به تواند می سازمان نماید. 

 فعا  مؤسسات و سازمان اا خدمات از کنندگان استفاده به بخشیدن اطمینان برا  امچنی  نماید.  اجبار  را آن بند درجه

 آزمایشکگاه  محیطی،زیست مدیریت و کیفیت مدیریت اا  سیستم صدورگواای و ممیز  بازرسی، آموزش، مشاوره، در زمینۀ

 اسکاس  بکر  را مؤسسات و اا سازمان گونه ای  سازمان ملی استاندارد ایران سنجش، وسای  کالیبراسیون )واسنجی( و مراکز اا

 بر و اعطا اا آن به صححیت تأیید گوااینامۀ لازم، شرایط احراز صورت در و کند می ارزیابی ایران تأیید صححیت نظام ضوابط

 فلکزات  عیکار  تعیکی   سنجش، وسای  کالیبراسیون )واسنجی( یکااا، المللی بی  دستگاه ترویج .کند نظارت می آن اا عملکرد

 .است سازمان ای  وظایف دیگر از ایران ملی استاندارداا  سطح ارتقا  برا  تحقیقات کاربرد  انجام و گرانبها

 

                                                 
1- International Organization for Standardization 
2 - International Electrotechnical Commission 

3-  International Organization of  Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legale)  

4 - Contact point 

5 - Codex Alimentarius Commission 

 ب
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پژواشکگاه  -اسکتاندارد ایکران   سازمان ملی

 ژواشکد  غیایی و کشاورز پ -استاندارد

  
 (: )اسامی به ترتیب حرو  الفبااعضاء

 

 غحمحس  ابراایمی امام،

 )لسیان  صنایع غیایی(

 

 اطهر  نیا، معصومه

 زیست شناسی( فوق لیسان  )

 

 

 بنی اسد ، علی

 )فوق لیسان  صنایع غیایی(

 

 تهرانی، نازنی 

 )لیسان  صنایع غیایی(

 

 جح ، منا

 )لیسان  میکروبیولوژ (

 

 حریر ، عماد

 )لیسان  علوم تغییه(

 

 روحی، محمود

 فوق لیسان  شیمی()

 

 

 

 

پژواشکگاه   -استاندارد ایکران  ازمان ملیس

 پژواشکد  غیایی و کشاورز  -استاندارد 

 
پژواشکگاه   -استاندارد ایکران  سازمان ملی

پژواشکککککد  غککککیایی و    -اسککککتاندارد

 گروه پژواشی میکروبیولوژ  -کشاورز 

 

 سیستم کیفیت فنونآزمایشگاه شرکت 

 

 

 شرکت چا  گلستان

 

 

 ونشرکت سیستم کیفیت فنآزمایشگاه 

 

 

 شرکت چا  احمد
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وزارت جهاد  –مرکز تحقیقات چا  کشور 

 کشاورز 

 

 اداره ک  استاندارد استان گیحن

 

 

 آزمایشگاه امکار مرجعان خاتم

 

 

وزارت بهداشککت  –سککازمان غککیا و دارو  

داره کنتککر  ا -درمککان و آمککوزش پزشکککی

 ر مواد غیایی،آشامیدنینظارت ب

 

وزارت بهداشت درمان  -سازمان غیا و دارو

اکا    آزمایشگاه مرکز –و آموزش پزشکی 

 کنتر  غیا و دارو مرجع

 

 

دفتککر  –ملککی اسککتاندارد ایککران  سککازمان 

صککنایع غککیایی و بهداشککتی و  نظککارت بککر

 حح 

 

 اداره ک  استاندارد استان گیحن
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 پیش گفتار

 اجکحس افتمکی    سیصد و چهک  و  رد " آزمون اا  و روش اا ویژگی – چا ولوژ  میکروبی "  استاندارد

 یک   بنکد  استناد به استاندارد ای  این  . شد تصویب  92/11/29 مور  میکروبولوژ  داستاندار ملی کمیتۀ

 هب 1331ماه، بهم  مصوب ایران، صنعتی تحقیقات و استاندارد سازمانمقررات  و قوانی  اصح  قانون 3ماد 

 .منتشرمی شود ایران ملی استاندارد عنوان

 خکدمات  و علوم ، صنایع زمینه در جهانی و ملی اا  پیشرفت و تحولات با اماانگی و امگامی حف  برا 

 تکمیک   و اصکح   بکرا   ککه  پیشنهاد  ار و شد خوااد نظر تجدید لزوم مواقع در ایران ملی ،استاندارداا 

 . گرفکت  خوااکد  قکرار  توجکه  مکورد  مربکو   فنکی  کمیسیون در نظر تجدید انگام شود، ارائه ایناستاندارداا

 .کرد استفاده ملی استاندارداا  نظر تجدید آخری  از امواره باید بنابرای ،

 

 :منابع و ماخی  که برا  تهیۀ ای  استاندارد مورد استفاده قرارگرفته به شر  زیر است 

 
1-Speek M.Compendium of Methods for the Microbiological Examination of 

Foods, third edition, APHA, 2005. 

2- Microbiological Requirements SLTB Standard "Tea Research Institute of 

 Sri Lanka" 2011. 

3- EN-220120 Official Journal of the European Union – 2003 

4- European Tea Committee Compendium of Guidelines for Tea 2012. 
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 آزمون هاي و روش ها ويژگي  –چاي  ولوژيیمیکروب

 هدف          0

 .می باشد و روش اا  آزمون چا   ولوژیویژگی اا  میکروبیتعیی   استاندارداد  از تدوی  ای  

 دامنه کار برد 1

و  2 چکا  اولانکک   ، 3سککفیدچکا    ، 9چککا  سکبز   ، 1 سکیاه چکا    ماننککد: چکا  ایک  اسکتاندارد بککرا  انکوا     

 کاربرد دارد. 3چا  فور  و  6بسته بند  شده، چا  کیسه ا   3 طعم دارچا  

و انکوا  دمنکوش اکا      ( کامبوجکا  :ای  استاندارد در مکورد چکا  تخمیکر شکده بکه روش میکروبکی ) ماننکد       

 .کاربرد ندارد 3گیاای

 

 مراجع الزامي 9

امی زیر حاو  مقرراتی است که در مت  ای  استاندارد به آنها ارجا  شده است. بدی  ترتیب مدارك الز

آن مقررات جزئی از ای  استاندارد محسوب می شود. در ای  مورد مراجع دارا  تاریخ چاپ و/ یا تجدید 

کاربران  نظر، اصححیه اا و تجدید نظراا  بعد  ای  مدارك مورد نظر نیست. با وجود ای  بهتر است

ذینفع ای  استاندارد امکان کاربرد آخری  اصححیه اا و تجدید نظراا   مدارك الزامی زیر را مورد 

نظر آن  بررسی قرار داند. در مورد مراجع بدون تاریخ چاپ و/ یا تجدید نظر ، آخری  چاپ و/ یا تجدید

 مدارك الزامی ارجا  داده شده مورد نظر است.

 برا  کاربرد ای  استاندارد الزامی است :استفاده از مراجع زیر 

 چا  سیاه ویژگی اا و روش اا  آزمون  ،693 استاندارد ملی ایران شمار   9-0

تکککهیه  -میکروبیولوژ  مواد غککیایی و خککوراك دام  ،3293-1تاندارد ملی ایران شمار  اس 9-1

 .قسمت او  – سوسککپانسیون اولیه و رقت اا  اعشار  برا  آزمایشها  میکروبیولوژ 

آماده ساز   –میکروبیولوژ  مواد غککیایی و خککوراك دام  ،3293-2تاندارد ملی ایران شمار  اس 9-9

 -قسمت چهارم -اعشار  برا  آزمایشها  میکروبیولوژ آزمایه، سوسککپانسیون اولیه و رقت اا  

 مقررات ویژه برا  آماده ساز  محصولات به غیر از شیر، گوشت، ماای و فرآورده اا  آن

                                                 
1- Black tea 
2--Green tea 

3- White tea 

4- Oolong tea 
 Flavored tea- 5                                                                                ای  چا  بعنوان چا  معطر بیان شده است(  693) در استاندارد  

6- Tea bag 
7- Instant tea 
8-Herbal teas 

1 

 



 

روش جامع برا  -میکروبیولوژ  مواد غیایی و خوراك دام ،11166شمار   استاندارد ملی ایران 4 -9

 .MPN)د احتمالی)روش بیشتری  تعدا-شناسایی وشمارش کلیفرم اا

 راانما  الزامات کلی -میکروبیولوژ  مواد غککیایی و خککوراك دام ،2322 استاندارد ملی ایران شمار  5 -9

 برا  آزمون

، شناسایی و شمارش بیشتری  تعداد احتمالی روش جداساز  ،9226شمار  استاندارد ملی ایران  9-6

 .اشریشیاکلی در مواد غیائی

روش شمارش کلی  -مواد غیایی و خوراك دام  میکروبیولوژ  ،3939 شمار ایران ستاندارد ملی ا 9-7

 .درجه سلسیوس 39میکروارگانیسم اا در 

شمارش کپ  روش  –میکروبیولوژ  مواد غیایی و خوراك دام  ،19322-3استاندارد ملی ایران شماره   9-8

شمارش کلنی در  فرآورده اا  با روش  –روش شمارش کپ  اا و مخمراا :  سومقسمت  –اا و مخمر اا 

 69/9(مساو  یا کمتر از aw  فعالیت آبی  )

و  شناسایی، روش جستجو-میکروبیولوژ  مواد غیایی و خوراك دام ،9123استاندارد ملی ایران شماره  9-3

 در مواد غیاییا  شمارش آنترو کوك اا  روده 

 جامع برا  شمارشروش  -مواد غیایی و خوراك داممیکروبیولوژ   ،2963استاندارد ملی ایران شماره   9-01
 روش شمارش کلنی -اا فرم کلی

 اصطلاحات و تعاريف 4

 : در ای  استاندارد اصطححات و تعاریف زیر به کار می رود

4-0  

 چاي

جوانه اا، برگ اا و ساقه اا  ترد و جوان رقم اایی از بوته چا  با نام  فرآور چا  محصولی است که از 

 فرآور  به سه دسته روشبر اساس . چا  بدست می آیدCamellia sinensis(Linnaeus)O.Kuntzeعلمی 

 بند  می شود: هطبق زیر

4-0-0 

 چاي سیاه

فرآورده ا  است که تنها از جوانه اا، برگ اا و ساقه اا  ترد و جوان رقم اایی از بوته چا  با نام علمی 

Camellia sinensis(Linnaeus)O.Kuntze و  ، بدست می آید استند مناسببرا  تهیه چا  سیاه  کامح که

، ند پحس، مالشیآانجام فر اساسساز  که پایه آن بر شیوه اا  پییرفته شده چا  بهره گیر  از با
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 روشبه دو  نحو  پحسچا  سیاه بر اساس  و خش  کردن است، بدست می آید. 1تخمیر( ) اکسیداسیون

 ود.می ش تولید 3سی تی سی  و 9ارتدک 

4-0-0-0 

 ارتدکسروش 

پیچیده             وبرگ چا  خرد در آن  وه مالش ارتدک  استفاده می شود گااست که در آن از دست یروش

  می شود. (شدنرو   )

 مراجعه نمود. 693برا  اطح  از جزئیات بیشتر می توان به استاندارد ملی ایران شماره 

 

4-0-0-1 

 سي تي سيروش 

برگ چا  پ  از عبور از  . و سی تی سی استفاده می شود  2آن از دستگاه اا  روتروان است که در  یروش

 شده و به ذرات دانه ا  و گرانوله تبدی  می شود. 3و پیچیده 6پاره،  3بریده  دستگاه روتروان و سی تی سی

 مراجعه نمود. 693برا  اطح  از جزئیات بیشتر می توان به استاندارد ملی ایران شماره 

 

4-0-1  

 چاي سبز

، برگ اا و ساقه اا  ترد و جوان رقم اایی از بوته چا  با نام علمی از جوانه اا سبزچا 

Camelliasinensis(Linnacus)O.Kuntzeسیاه در روش چا   تفاوت میان چا  سبز و .می شود ، تهیه

در معرض گرما قرار  در ساخت چا  سبز پ  از برگ چینی ابتدا شاخساره اا  چا  را .فرآور  می باشد

در ای  عم  آنزیم اا   انجام می شود. 2و یا روش برشته کردن 3ای  عم  به دو روش بخاردادن می داند.

 در نتیجه اکسیداسیون اتفاق نمی افتد. شده وداخ  برگ غیرفعا  

 

                                                 
 نوان کلمه ا  مصطلح در صنعت چا  استفاده می شود نظور از تخمیر فرآیند تخمیر نبوده  و به عم -1

2-Orthodox tea 

3- cutting – Tearing – Curling (C.T.C) 

4- Rotor van 

5-Cut 

6- Tear 

7- Curl 
8- Steaming 
9- Pan firing 
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4-0-9  

 چاي اولانگ

       ده و سپ  خش      که برگ آن پ  از پحس و مالش، به میزان کمی اکسید ش چا  است از نوعی

 می شود. ای  نو  چا  از نظر درجه اکسیداسیون بی  چا  سبز و سیاه قرار می گیرد.
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 چاي سفید

اا  رقم اایی از بوته چا  با نام علمی                           ای  نو  از چا  در اص ، از غنچه و جوانه 

sis(L)O.Kuntzensine Camellia هیه می شود. قب  از اینکه برگ چا  باز شود، غنچه آن را که ، تولید و ت

اا را در دما  کم و دور از آقتاب )سایه( خش  می کنند.  چینند. و آن ا  دارد، می دار نقره ی  غح  کرك

  غنچه، که تحت عم  اکسیداسیون قرار نگرفته برگ جوان بعد از 3و گاای  1-9ای  چا  بیشتر از غنجه و 

امزمان تولید می شود. تفاوت میان چا  سفید     مرحله پژمردن )پحسیدگی( و خش  کردناست، طی ی

   سبز و سیاه در روش فرآور  آن اا می باشد. چا  سفید کمتری  میزان فرآور  را نسبت به سایر انوا

 چا  طی نموده است

 

4-9  

 طعم دارچاي 

             و یکا   طبیعکی  اکا   اسکان   و ادویکه  شکده،  خشک   اکا   شککوفه  ،اکا  ازمیکوه  اسکتفاده  بکا چکا   ای  نو  از

 .اند شده معطر یا و دار طعم ،1مشابه طبیعی 

4-4  

 چاي فوري

، آن را به اسان افزودن  با / بدون و  کرده فرآورده ا  است که پ  از عصاره گیر  از چا ، آن را تغلی 

ر می آورند. ای  فرآورده به آسانی به صورت پودر د 3خش  کردن در خحءیا  9روش خش  کردن پاششی

 جوش ح  شده و تولید نوشیدنی می کند.آب وسریع در آب سرد یا 

                                                 
 ه باشد.به تایید مراجع ذیصح  که در حا  حاضر وزارت بهداشت ، درمان و آموزش پزشکی می باشد، رسید -1

2-Spray drying 

3-Vacuum drying 

2 
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 چاي کیسه اي

( در درون کاغکی صکافی    سفید یااولان  و  سبز، ، انوا  چا  )سیاه یکی از گرفت قرارکه از  فرآورده ا  است

  می شود.  تهیهمخصو  کیسه 

 

 ويژگي ها 5

 .مطابقت داشته باشد 1جدو   باید با انوا  چا  کیمیکروبیولوژی اا  ویژگی 0 -5

 
 چايانواع  کيهاي میکروبیولوژي ويژگي –0دول شماره ج

 
              ويژگي ها                         

 وع فرآوردهن

شمارش کلي 
میکروارگانیسم ها    

 حداکثر در گرم

ها  کلي فرم
 حداکثر در گرم

 
 کلي اشريشیا

 گرم در 

 
 کپک 

حداکثر در 
 گرم

 
هاي  وسآنترو کوک

 روده اي 
 در گرم

 چا  سیاه
 

 

192×3 

 

19 

 

 منفی

 

193 

 

 منفی

 

  چا  سبز

 

192×3 

 

19 

 

 منفی

 

 

193 

 

 منفی

 
 اولان  چا  

 
 

 

192×3 

 

19 

 

 منفی

 

193 

 

 منفی

 
 سفیدچا  

 
 

 

192×3 

 

19 

 

 

 منفی

 

193 

 

 منفی

  طعم دارچا  

 

192×3 

 

 منفی 193 منفی 19

 1چا  کیسه ا 

 
 

 منفی 193 منفی 19 3×192

 چا  فور 
 

 منفی 199 منفی 19 193

 

 آزمون چا  کیسه ا  بر رو  ک  فرآورده )لفا ، نخ و محتویات داخلی بصورت یکجا( باید انجام شود. -1
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 نمونه برداري  6     

 

قعکی کک  نمونکه بکوده و در طکی حمک ،       نمونه اایی که به آزمایشگاه تحوی  داده می شود بایکد نماینکده وا  

جابجایی و نگهدار  صدمه ندیده و یا تغییر  در آن ایجاد نشده باشد. امچنکی  نمونکه اکا بایکد در ظکرو       

رشکد   تمیز، خش ، سترون و در شرایط اسپتی  جمع آور  شده و در شرایطی نگهدار  شکوند ککه امککان   

مع آور  شده بایکد حتکی الامککان در امکان روز نمونکه      نمونه اا  ج میکروارگانیسم اا وجود نداشته باشد.

بردار ، مورد آزمون قرار گیرند. برا  آگکاای بیشکتر از شکرایط کلکی نمونکه بکردار  و نگهکدار  نمونکه بکه          

 مراجعه کنید. 2322لی ایران شماره استاندارد م

 

 وسايل      7

 .شده، استفاده گردد نوشته  2322ران شماره از وسای  معمو  در آزمایشگاه میکروبی که در استاندارد ملی ای

 

 ايهآماده کردن آزم    8

انجکام   3293-2 و 3293-1 و تهیه رقت اا  لازم باید مطاب  استاندارد ملی ایران شماره ایهآماده ساز  آزم

 شود.

 روش آزمون -3

 شمارش کلي میکروارگانیسم ها  3-0

 .شود انجام 3939شماره ایران ملی اندارداست با مطاب  بایدشمارش کلی میکروارگانیسم اا 

 

 کلي فرم ها شمارش   3-1

 انجام شود. 2963و  11166 اا  استاندارداا  ملی ایران شماره مطاب  باشمارش کلی فرم اا باید 

 

 کلياشريشیاجستجوي   3-9

 . شود انجام  9226شماره  ایران ملی استاندارد با مطاب  باید اشریشیاکلی  جستجو

 

 کپک  شمارش   3-4

 . شود انجام 19322-3 شماره ایران استانداردملی با مطاب  باید کپ  شمارش

 

 هاي روده اي سآنتروکوکو جستجوي  3-5

 .شودانجام  9123 شماره آنتروکوك باید مطاب  استاندارد ملی ایران  وججست
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