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  به نام خدا

 سازمان ملي استاندارد ايران با آشنايي

و  اسکتاندارد  مؤسسکۀ  مقکررات  و قکوانی   اصکح   قکانون  3مکاد   یک   بند موجب به ایران صنعتی تحقیقات و استاندارد مؤسسۀ

اسکتاندارداا    نشکر  و تدوی  تعیی ، وظیفه که است کشور رسمی مرجع تنها 1331 ماه بهم  مصوب ایران، صنعتی تحقیقات

  .دارد عهده به را ملی )رسمی( ایران

بکه   92/6/29نام موسسه استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران به موجب یکصد و پنجاه و دومی  جلسه شورا  عالی ادار  مکور   

 جهت  اجرا ابحغ شده است .  92/3/29مور   33333/996سازمان ملی استاندارد ایران تغییر و طی نامه شماره 

مؤسسکات   و مراکز نظران صاحب کارشناسان سازمان ، از مرکب فنی اا  کمیسیون در مختلف اا  حوزه در استاندارد تدوی 

تولیکد ،   به شکرایط  توجه با و ملی مصالح با امگام وکوششی شود می انجام مرتبط و آگاه اقتصاد  و تولید  پژواشی، علمی،

کننکدگان،  مصکر   تولیدکننکدگان،  شکام   نفکع،  و حک   صکاحبان  منصکفانۀ  و آگااانکه  مشکارکت  از ککه  اسکت  تجار  و فناور 

نکوی    پیش .شود می حاص  دولتی غیر و دولتی اا  سازمان نهاداا، تخصصی، و علمی مراکز کنندگان، وارد و صادرکنندگان

از  پک   و شکود مکی  ارسکا   مربکو   فنکی  اا  کمیسیون اعضا  و نفع ذ  مراجع به نظرخواای برا  ایران ملی استاندارداا 

ایکران   ملی )رسمی( استاندارد عنوان به تصویب صورت در و طر  رشته آن با مرتبط ملی کمیتۀ در پیشنهاداا و نظراا دریافت

 .شود می منتشر و چاپ

کننکد   می تهیه شده تعیی  ضوابط رعایت با نیز صح  ذ  و مند عحقه اا  سازمان و مؤسسات که استاندارداایی نوی  پیش

بکدی  ترتیکب،    .شکود  مکی  منتشکر  و چکاپ  ایکران  ملکی  اسکتاندارد  عنکوان  به تصویب، درصورت و بررسی و طر  ملی درکمیتۀ

ملکی   کمیتکۀ  در و تکدوی   3 شکمار   ایکران  ملکی  استاندارد در شده نوشته مفاد اساس بر که شوند می تلقی ملی استاندارداایی

 .باشد رسیده تصویب به دادمی تشکی سازمان ملی استاندارد ایران  مربو  که استاندارد

(ISO)اسکتاندارد   المللکی  بکی   سکازمان  اصلی اعضا  از ایران سازمان ملی استاندارد
المللکی الکتروتکنیک     بکی   ،کمیسکیون  1

9
(IEC) 3 قانونی شناسی اندازه المللی بی  سازمان و

(OIML)  2رابکط  تنهکا  بکه عنکوان   و اسکت
 ککدک  غکیایی    کمیسکیون  

3
(CAC) خکا   اکا   نیازمنکد   و کلی شرایط به توجه ضم  ایران ملی استاندارداا  تدوی  در .کند می فعالیت کشور در 

  .شودمی گیر بهره المللی بی  استاندارداا  و جهان صنعتی و فنی علمی، پیشرفت اا  آخری  از کشور ،

 کننکدگان، حفک    مصکر   از حمایکت  بکرا   قکانون،  در شده بینی پیش موازی  رعایت با تواند سازمان ملی استاندارد ایران می

 از اجرا  بعضی اقتصاد ، و محیطی زیست مححظات و محصولات کیفیت از اطمینان حصو  عمومی، و فرد  ایمنی و سحمت

 اسکتاندارد، اجبکار    عالی شورا  تصویب با وارداتی، اقحم یا/و کشور داخ  تولید  محصولات برا  را ایران ملی استاندارداا 

و  صکادراتی  کالااکا   اسکتاندارد  اجکرا   کشکور،  محصکولات  برا  المللی بی  بازاراا  حف  منظور به تواند می سازمان نماید. 

 فعا  مؤسسات و سازمان اا خدمات از کنندگان استفاده به بخشیدن اطمینان برا  امچنی  نماید.  اجبار  را آن بند درجه

 اا آزمایشگاه محیطی،زیست مدیریت و کیفیت مدیریت اا  سیستم صدورگواای و ممیز  بازرسی، آموزش، مشاوره، در زمینۀ

 اسکاس  بکر  را مؤسسکات  و اکا  سکازمان  گونکه  ای  سازمان ملی استاندارد ایران سنجش، وسای  کالیبراسیون )واسنجی( و مراکز

 بر و اعطا اا آن به صححیت تأیید گوااینامۀ لازم، شرایط احراز صورت در و کند می ارزیابی ایران تأیید صححیت نظام ضوابط

 فلکزات  عیکار  تعیکی   سکنجش،  وسای  کالیبراسیون )واسنجی( یکااا، المللی بی  دستگاه ترویج .کند نظارت می آن اا عملکرد

 .است سازمان ای  وظایف دیگر از ایران ملی استاندارداا  سطح ارتقا  برا  تحقیقات کاربرد  انجام و گرانبها

  

                                                 
1- International Organization for Standardization 

2 - International Electrotechnical Commission 

3-  International Organization of  Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legale)  

4 - Contact point 

5 - Codex Alimentarius Commission 
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 کمیسیون فني تدوين استاندارد

 –"آيین کار-سرد خانه اي حمل نقلنگه داري و   –خیار  "

  ( اولتجديد نظر )

 دگييا نماين و/ سمت                                                                :رئیس

  استان آذربایجان غربی کشاورز  مرکز تحقیقات جهاد                                  شهی  ،زمرد 

 ()دکترا  صنایع غیایی

 :اندبیر  

 غربی آذربایجان استانک  استاندارد  اداره               فریده                                    ، می فرداسح

 (صنایع غیایی  لیسان )

  

 غربی ربایجانذآاستان ک  استاندارد  اداره                 ، جواد                                  اسحمی فرد  

                                    صنایع غیایی ( لیسان )

 )اسامی به ترتیب حرو  الفبا(:اعضاء

 انجم  صنفی سردخانه داران استان آدربایجان غربی                                                 مرادعلی آقابالا زاده،

 (علوم تجربی )دیپلم

 

 سردخانه حکیم بهار         بیگ زاده، کافیه                                             

      صنایع غیایی ( لیسان )

 

 غربی ربایجانذآاستان ک  استاندارد  اداره                                                       منصور، جحیر

 (     شیمیلیسان  )  

 

          پژواشگاه استانداردسازمان ملی استاندارد ایران،                                                      لادن ،رشید 

 بیوتکنولوژ (       -دکترا  تخصصی مهندسی شیمی) 

  



 د 

 

 )ادامه( وين استانداردکمیسیون فني تد 

 –"آيین کار-سرد خانه اي حمل نقلنگه داري و  –خیار  "

 ( اول)تجديد نظر 

 سمت و/ يا نمايندگي                                                            :اعضاء

  
 غربی ربایجانذآاستان دارد ک  استان اداره                                                  مهد ، رستگارنیا

      ( مکانی  لیسان )

  

 دانشکده کشاورز  – دانشگاه ارومیه                                             محمد ،علیزاده

                 ()دکترا  صنایع غیایی

                          

 ربایجان غربیذانجم  صنفی سردخانه داران استان آ                                        متاعی،  عزیز             

 ) لیسان  عمران(

 

 سردخانه خن  سار             متاعی،  سمیرا                                      

 )فوق لیسان  کشاورز (

 

 رسمحمد بیگی، حسی                                               دانشگاه تربیت مد 

 بیوتکنولوژ ( -)مهندسی شیمی

 

 

   غربی ربایجانذآاستان ک  استاندارد  دارها                              ، علیرضا                     نیاز 

 ) فوق لیسان  مدیریت اجرایی( 

 

 و تره بار استان آذر بایجان غربیانجم  صادر کنندگان میوه                                                    یداله، یزدانی

   (دیپلم علوم تجربی)

 



 ه 

 

 فهرست مندرجات

                                                       

                    هصفح                                                                                                                             عنوان

   ب                                                                               ایراناستاندارد  سازمان ملی آشنایی با

 (د(و)ج)                                                                                   کمیسیون فنی تدوی  استاندارد 

 و                                                                                                                گفتار پیش 

 1                                                                                                                   اد    1

                                                                                                                           1                                                                                                            کاربردنه دام 9

   1                                                                                                         یالزاممراجع    3

 9                                                                                                 تعاریف واصطححات   2

                                                                                                             3                                                                                        شرایط برداشت و نگه دار    3

 6                                                                             حم  و نق شرایط بهینه نگه دار  و   6

 3                                                                                                            حم  و نق   3

         2                                                                                      به مقصد عملیات زمان رسیدن 3
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 پیش گفتار  

 تکدوی   1333 ، نخستی  بار در سکا    " آیی  کار - سرد خانه ا حم  و نق  نگه دار  و  -خیار" استاندارد

ایکران و تأییکد    سکازمان ملکی اسکتاندارد   توسکط  شد. ای  استاندارد بر اساس پیشنهاداا  رسکیده و بررسکی   

           اکزار و سیصکد و چهک  و پنجمکی     در بار مورد تجدید نظر قکرار گرفکت و  اولی  برا   مربو کمیسیون اا  

. این  به استناد تصویب شد 9/9/1323 خوراک و فرآورده اا  کشاورز  مور کمیته ملی استاندارد  اجحس

، به عنکوان   1331  ماه مصوب بهمایران  سازمان ملی استانداردقانون اصح  قوانی  و مقررات  3ماده  1بند 

 می شود.  استاندارد ملی ایران منتشر

  خدمات ، ، علوم واا  ملی و جهانی در زمینه صنایع برا  حف  امگامی و اماانگی با تحولات و پیشرفت

لزوم تجدید نظر خوااد شد و اکر گونکه پیشکنهاد  ککه بکرا  اصکح  و        صورتاستاندارد اا  ملی ایران در 

قکرار خوااکد      دارداا ارائه شود، انگام تجدید نظر در کمیسکیون فنکی مربکو  مکورد توجکه      تکمی  ای  استان

 باید امواره از آخری  تجدید نظر استاندارد اا  ملی ایران استفاده کرد.گرفت . بنابرای  

 .است 1333 سا  : 3322ای  استاندارد جایگزی  استاندارد ملی ایران شماره 

 به شر  زیر است : مورد استفاده قرار گرفتهای  استاندارد ی  تدومنبع و مأخی  که برا  

- ISO 7560 : 1995 - Cucumbers  –   Storage and refrigerated transport                               
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 يین کارآ-سرد خانه ايحمل و نقل نگه داري و  -خیار 

 

  هدف  3    

 بهینه و دار  نگه ،، بسته بند درجه بند  برداشت، راانمایی برا   وتعیی  ، اد  از تدوی  ای  استاندارد 

 . می باشد  (.Cucumis sativus L) خیارحم  و نق  

 دامنه کاربرد   2   

  یا مصار  صنعتی  زه خور تامصر  که  بوته ا  و گلخانه ا خیار مختلف  ارقام ای  استاندارد در مورد

 کاربرد دارد.، دارندو غیره ( خیار ترشی ،)خیار شور 

مراجع الزامي            4     

          شده است.داده اا ارجاع  به آنملی ایران مدارک الزامی زیر حاو  مقرراتی است که در مت  ای  استاندارد  

صورتی که به مدرکی با ذککر  شود. در  محسوب میی ایران ملبدی  ترتیب آن مقررات جزئی از ای  استاندارد 

 ملی ایرانمورد نظر ای  استاندارد  آن اا و تجدیدنظراا  بعد  ، اصححیه تاریخ انتشار ارجاع داده شده باشد

       آخکری    امکواره  ، مدارکی که بدون ذککر تکاریخ انتشکار بکه آن اکا ارجکاع داده شکده اسکت         نیست. در مورد

 مورد نظر است.اصححیه اا  بعد  آن اا  و تجدید نظر

 : ستفاده از مراجع زیر برا  ای  استاندارد الزامی استا

 ".آیی  کار ساختمان تجهیزات و ایمنی سردخانه مواد خوراکی "-1322استاندارد ملی ایران شماره   4-3   

 ".آیی  کار روش چیدن کالا در سردخانه مواد غیایی  " -3322استاندارد ملی ایران شماره  4-2

 تعاریف و  – در سردخانه خوراکی ااشرایط فیزیکی نگه دار   " -9122استاندارد ملی ایران شماره   4-4

  ".اندازه گیر 

 ".خیار –عملیات خوب کشاورز  ایران)ایران گپ( "-16333استاندارد ملی ایران شماره   4-3

روش نگه دار  میوه اا و سبزیها در سردخانه بکا اکوا  کنتکر      " -2332 شمارهایران  استاندارد ملی  4-5

 ".شده
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 جعبه اا  چوبی مخصو  بسکته بنکد  میکوه اکا و     - جعبه اا " -1933 شمارهاستاندارد ملی ایران   6ک4

 ".ویژگی اا - اا  تازه سبز 

 ".ت در مواد غیاییاصو  بهداش -آیی  کار" -1336 شمارهاستاندارد ملی ایران   7ک4

 ".آیی  کار -نگه دار  در سردخانه -میوه اا و سبز  اا" -339 شمارهاستاندارد ملی ایران   9ک4

روش چیدن بسته اا  متواز  السطو  در -سبزیجات و میوه تازه "-3221 شمارهاستاندارد ملی ایران   8ک 4

 ".وسای  نقلیه زمینی

 اصطلاحات و تعاريف       3

 : به کار می رودتعاریف زیر  اصطححات و، اندارددر ای  است

 خیار    3-3

می باشد.ای   Cucurbitaceaeکدوئیان  از خانواده (.Cucumis sativus L)با نام علمیگیاای  میوه ،خیار

یکساله با           خیار گیاایآن نرم و رنگ پوست آن سبز باشد. میوه انگامی برداشت می شود که تخم اا 

است.گ  اا  آن زرد رنگ و میوه آن انگام برداشت  برگ اا  تقسیم شده و دندانه دار ،پرزدار نده،ساقه رو

  به رنگ سبز می باشد.

 سردخانه    3-2

     ،دما  نظربه مجموعه ا  از ساختمان و تجهیزات گفته می شود که بتواند شرایط ویژه نگه دار  خیار از 

 ا تامی  کند.دمه نسبی و دیگر شرایط مورد نیاز ر

 هواي معمولي با  سردخانه بالاي صفر    3-4

به     میوه اا و سبز  اا  تازه و یخ نزده با دما  کمینه نزدی   مناسب دار  نگه برا سردخانه ا  است 

   که ای  فرآورده اا دچار آسیب اا  فیزیکی ،  طور  کهیخ زدگی و/یا آستانه تحم  سرمایی آن اا، به 

 د.نیی و حسی چشایی )ارگانولپتیکی( نشوشیمیا وفیزیک

  3هواي کنترل شدهبا  سردخانه بالاي صفر    3-3

                                                 
1 -Controlled Atmosphere 
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      درصد گازاا  موجود )مانند: اکسیژن، نسبت میزان تغییربالا  صفر است که با  ا  با دما  سردخانه

 ابد.افزایش می ی ،در اوا  آن، تحم  سرمایی و ماندگار  فرآورده اا د  اکسید کرب  و ازت(

 1دمه نسبي   3-5

به میزان دمه ا  است که آن اوا می تواند تا آبگونه شدن در  ، وابستهنسبت دمه اوا  سردخانه به گونه بخار

 کند.امان دما جیب 

 می شود. بیان در صد صورت دمه نسبی به -يادآوري

 2پیش سرد کردن  3-6

 گفته می شود. پ  از برداشت آن ،در کمتری  زمان ممک  به کااش دما  خیار

 4بارچیني  3-7

        سقف سال   ، دیواراا،چیدمان بار از کف که فاصلهطور  چگونگی چیدمان بار در سردخانه است، به 

در نظر گرفته               ،فرآورده اا اطرا و یا  مابی  ،راارو  بازرسی و نگه دار  و بی  فرآورده اا رعایت شده

ام کنارفرآورده اا  ناسازگار  و ودنش ایچ بار  قرار داده ،تبخیرکننده مقاب یا  زیر ودر باید .امچنی   شود

 شود. انجاماا آن رود وت و با در نظر گرفت  به نوبباید  ،راب خارج ساز  ند.شونچیده 

 شرايط برداشت و نگه داري     5

 برداشت   5-3

ستی و با دقت از گیاه جدا شوند تا از آسیب آن اا باید به صورت د ،دنخیاراا باید در اوا  خن  برداشت شو

 به ویژه اطرا  دم آن جلوگیر  شود. ،مکانیکی

 نگه داري  5-2

ویژگی اا  رقم  ،برا  تازه خور  و مصار  صنعتی ،مطاب  با موارد مصر  ،انگام برداشتبایددر خیاراا

 باشند.را داشته مورد نظر 

                                                 
1 -Relative Humidity 

2 -Precooling 

3 -Stacking 
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 خیاراا باید: -

 سالم و بی عیب باشد. -

 ماده خارجی قاب  مشااده باشد. گونهرعار  از ا -

 د.ظاار  تازه داشته باش -

 داده باشد.نسفت بوده و رطوبت از دست  -

 عار  از عطر و طعم خارجی باشد. -

 متمای  به زرد  یا درصورت رسیده، زرد باشد.   ، یر پ، نباید پحسیده -

 و رشد نکرده باشد.باید نرم بوده    خیارتخم اا -

  درجه بندي   5-4

 اا به سه درجه زیر تقسیم می شوند:خیار

a 3( درجه ممتاز 

 ید دارا  کیفیت عالی بوده و امه ویژگی اا  رقم مورد نظر را داشته باشند.باخیاراا 

 آن اا باید:

 خوب رشد کرده باشد. -

      19 اردرمیلی متر  19 انحرا )حداکثر درجه  9کشیدهداشته باشند و تقریبا  طبیعیشک   -

 ( باشد.سانتی متر خیار

که به  تغییراتی )شام  امه تغییر شک  اا، بخصو مطاب  رقم خیار و عار  ازعیوب  ،رنگ نمونه -

 .است(، باشد 3علت شک  دانه

b 3( درجه  

 خیاراا در ای  درجه باید دارا  کیفیت خوب باشند.

                                                 
1 -Extra 

2 -Straight 
3 -Seed Formation 
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 خیاراا باید:

 رشد مناسبی داشته باشد. -

 سانتی متر 19میلی متر درار  19درجه انحرا   شک  طبیعی داشته باشد و تقریبا کشیده )حداکثر -

 خیار( باشد.

 عیوب به شر  زیر قاب  قبو  است: ،در ای  درجه -

 آن اا که به علت شک  است. به جز تغییر شک  جزیی، -

 باشد. با زمی  در تماس ،مخصوصا رنگ روش  قسمتی از خیار که در طی رشد ،یی در رنگزعیب ج -

 طور  که یا دما  پایی  به وجود آمده است، جابجایی ،گیییدآسیب جزیی پوست که در اثر سا -

 بر کیفیت نداشته باشد. تاثیر 

c 2( درجه  

اما  ،شام  خیاراایی است که شرایط لازم برا  قرار گرفت  در درجات بالاتر را ندارند ،ای  درجه

 ب زیر باشند:رند. ار چند که ممک  است دارا  عیواحداق  ویژگی اا  تعیی  شده در بالا را د

 تغییر شک  مهم غیر از بزرگی دانه -

ای  عیب  ،1یافته در گلخانه پرورش ورد خیاراا ) در مرا پوشانده باشد سطح       تاعیوب رنگ  -

 قاب  توجه بوده و غیر مجاز می باشد(.

و ظاار عیب جزیی به وجود آمده در اثر ساییدگی و جابجایی که به طور جد  در حف  کیفیت  -

 خیار تاثیر نداشته باشد.

 داشته باشد. ،ممک  است شکلی متفاوت از دانه رشد یافته ،کجو کمی خیاراا  کشیده  -

 .عیوب جزیی داشته باشد ،اگر فقط در رنگ ،کجخیاراا   -

     19میلی متر درار  19آن اا  انحرا ممک  است حداکثر درجه  ،خیاراا  دارا  خمیدگی کم -

 سانتی متر باشد.

                                                 
1 -Glasshouse 

1 

3 
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که در صورت بسته بند  باید برچسب ،بزرگ باشند انحرا  ممک  است دارا  ی  ،کجخیاراا   -

 را داشته باشند. "خیاراا  خمیده "

 3اندازه  5-3

گرم و  139 ،ه در اوا  آزاد رشد می کنندکخیاراایی  وزنخیار تعیی  می شود. حداق   وزناندازه با 

. اندازه لازم برا  درجه ممتاز و گرم است 939 ،رشد می کنند لخانه ا (گ خیاراایی که در شرایط مصنوعی)

    نباید از ،بی  سنگی  تری  و سب  تری  میوه در بسته بند  یکسانوزن  درجه ی  اجبار  است. تفاوت

 گرم تجاور کند. 39

 بسته بندي  5-5

ف  حو جابجایی و نق  حم   ،باید طور  باشد که کیفیت خیاراا در طو  دوره نگه دار خیار، بسته بند  

 شود.

ه برا  تازه خور  مصر  می شوند و خیاراا  ترشی که به مصار  کمتوسط  با طو  ،خیاراا  سالاد 

 چوبی یا جعبه اا  فیبر  سورا  دار بسته بند  شوند. بزرگ باید در جعبه اا  ،دنصنعتی می رس

اراا  سالاد  که تحت شرایط سانتی متر( و خی 6سانتی متر تا  3)ازخیاراا  خیلی کوچ  ترشی 

باید در جعبه اا  بزرگ چوبی یا جعبه اا  فیبر  سورا  دار بسته بند   ،مصنوعی)گلخانه ا ( رشد کردند

 شوند.

 19ز بیشتر ا آن اا نباید وزن. به صورت طبقه طبقه چیدآن اا را باید  خیاراا  سالاد ، بسته بند برا  

 د.کیلو گرم باش 13کیلوگرم تا 

 حمل و نقلداري و  شرايط بهینه نگه      6

 دما  6-3

به دلی   ،درجه سلسیوس است 19درجه سلسیوس تا  3 بی  خیار حم  و نق دما  بهینه نگه دار  و 

درجه  19ر دما  بالاتر از درجه سلسیوس برسد.د 3به کمتر از  به طور موقتیباید دما  ،حساسیت خیاراا

                                                 
1-Sizing  
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    خیاراا برا  به زرد ، تغییر رنگشروع  به محضمی شوند.  دهژمرپروز  19مدت طی  خیاراا سلسیوس،

تا زمان بسته بند  شده و  ،د. خیاراا باید بحفاصله بعد از برداشتننمی باش مناسب حم  و نق نگه دار  و 

 د.نمنتق  شودرجه سلسیوس  19درجه سلسیوس تا  3دما  با  انبار سردبارگیر ، به 

 نسبيدمه   6-2

کااش  موجب ،اوا با رطوبت نسبی پایی  تردر صد است. 23تا  در صد 29بی  برا  خیار نه نسبی بهی دمه

  وزن و پحسیده شدن خیاراا می شود.

 ساير شرايط    6-4

نسبی اوا به صورت ثابت  که دما و دمه طور  باشدگردش اوا باید  ،حم  و نق دوره نگه دار  و و  در ط

 حف  شود.

)مانند: سیب، گحبی، الو، موز، محصولاتی خیاراا نباید با .خیاراا می شود سریع زرد شدنگاز اتیل  باعث 

 شوند. حم دار  یا  مح  نگه در ی  ،گاز اتیل  تولید می کنندکه  گوجه فرنگی، خربزه و مرکبات(

 حمل و نقلطول مدت نگه داري و    6-3

شود.  حم  و نق نگه دار  و  ،زمان ممک تری  اه باید در کوت، است فساد پییرخیار بسیار از آنجایی که 

 23در صد تا  29درجه سلسیوس و رطوبت نسبی بی   19درجه سلسیوس تا  3بی  کیفیت میوه در دما  

 حف  شود.می تواند،  روز 19به مدت  در صد

 19در دما   تحت شرایط کنتر  شده می توان د،نی اتیلنی بسته بند  شودر پوشش پل خیاراا ت  ت اگر 

ا ترابر  .خیاراا  نگه دار  شده یکرددرجه سلسیوس به مدت دو افته نگه دار   13جه سلسیوس تا در

به محض بحفاصله بعد از انباردار  ویا یا  روز 2روز تا 9 باید بی  ، درجه سلسیوس 3در دما  کمتر از شده، 

در صورت عرضه  ،نده ادار  شدزیرا میوه اایی که قبح در دما  پایی  تر نگه  ،رسیدن به مقصد مصر  شوند

به  کهشام  فرو رفتگی اا  سطحی کم عم  )سرما  ناشی ازآسیب دیدگی  سریعا عحئم، در دما  بالاتر

 ظاار می شود. ،(فساد ناشی از فعالیت میکرو ارگانیسم اا به وجود می آیدآن دنبا  

 نگه داري در انبار    6-5
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توان در انباراا  از پیش سرد ی یا جعبه اا  فیبر  را می خیاراا  بسته بند  شده در جعبه اا  چوب

 کرد.با توجه به ظرفیت مح  بارگیر  ، بارچینی و انبار شده،

 حمل و نقل   7

 حمل و نقلوسايل     7-3

که برا  ای  منظور باید از یخ یا واگ  اا  راه آا   ،ادامه یابد حم  و نق باید در طو   ،سرد کردن خیاراا

 یا از کامیون اا  سرد خانه دار استفاده کرد. کانیکی خن  می شوند،به صورت م

 و باربري حمل و نقلوسايل ويژگي هاي    7-2

 ،) مانند: کوداا سحمتبرا   ، رنباید قبح مواد مضخیاراا، مورد استفاده برا   حم  تجهیزاتوسای  در 

شرایط خوب فنی دارا  ای  وسای  باید  ،شدشده باحم   ،مواد محافظت کننده گیاه یا سایر مواد شیمیایی(

آن اا از یخ  آب رواا  واگ  اا  راه آا  که در ،باید خوب کار کنند 1تجهیزات تهویه به عنوان مثا  ،باشند

واگ  اا  راه آا  یا  جریان اوا را در بتواندباید آزاد باشد و سقف واگ  اا  ،برا  سرمازایی استفاده می شود

 ی تامی  کند.کامیون اا به خوب

           با قرار دادن یخ در انباراا، یا به وسیله ید با ،حم  و نق  دما  مح  بار در وسای ، قب  از جابجایی

 شود.خن   خانه اا  مکانیکی تا حد مورد نیاز،سرد

 برا  جلوگیر طولی)به سمت جلو( بارچینی شوند و  جعبه اا  چوبی یا فیبر  حاو  خیاراا باید به صورت

عرضی قرار  در حی  حم  باید آن اا را به صورت  چوبی یا فیبر  حاو  خیاراا جعبه اا از تکان خوردن 

فضا  خالی باقیمانده و فضا  خالی مابی  کومه اا  ،وق اا  خالی برا  پر کردندداد و از جعبه یا صن

 استفاده کرد.

طو  حم  و رفیت دوباره پر از یخ شوند.اگر در انبار یخ یا واگ  اا  حام  یخ باید بعد از بارگیر  تا حد ظ 

حصو  برا  ، یخ اا  موجود در واگ  اا آب شوندطولانی،  حم  و نق  در طو ا  گرم یا اثر اونق ، در 

                                                 
1 - Fans 
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       در  لازم است ،رسیدن به مقصدتا در واگ  اا  یخ اولیه      وجود یخ به میزان بالاتر ازاطمینان از 

 شود. افزودهوباره یخ ه درا ایستگاه اا  بی 

 به مقصد عملیات زمان رسیدن   9

یا بحفاصله مصر   ،به طور مداوم سردباید خیاراا ، حم  و نق بسته به شرایط  نگه دار  و  ،بعد از تخلیه بار

 .شوند

 مدت درجه سلسیوس می توانند تا 12 ادرجه سلسیوس ت 19در دما   ،خیاراا  نگه دار  یا ترابر  شده

  نگه دار  شوند.در امی  دما، دار  توصیه شده است، که برا  انبار زمانی

 

1 
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