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  به نام خدا 

 سازمان ملي استاندارد ايران با آشنايي

 و تحقيقـات  اسـتاندارد  مؤسسـة  مقررات و قوانين اصلاح قانون 3مادة يك بند موجب به ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد مؤسسة
) رسـمي (اسـتانداردهاي ملـي    نشر و تدوين تعيين، وظيفه كه است كشور رسمي مرجع تنها 1371 ماه بهمن مصوب ايران، صنعتي
   .دارد عهده به را ايران
 بـه  29/6/90اداري مـورخ  موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران به موجب يكصد و پنجاه و دومـين جلسـه شـوراي عـالي      نام

  . جهت  اجرا ابلاغ شده است 24/7/90مورخ  35838/206سازمان ملي استاندارد ايران تغيير و طي نامه شماره 
مؤسسـات   و مراكـز  نظـران  صـاحب  كارشناسـان سـازمان ،   از مركب فني هاي كميسيون در مختلف هاي حوزه در استاندارد تدوين
توليـدي،   بـه شـرايط   توجـه  بـا  و ملـي  مصالح با همگام وكوششي شود مي انجام مرتبط و آگاه اقتصادي و توليدي پژوهشي، علمي،
 و كنندگان، صادركنندگانمصرف توليدكنندگان، شامل نفع، و حق صاحبان منصفانة و آگاهانه مشاركت از كه است تجاري و فناوري

 ملـي  نـويس اسـتانداردهاي   پيش  .شود مي حاصل دولتي غير و دولتي هاي سازمان نهادها، تخصصي، و علمي مراكز كنندگان، وارد
 پيشـنهادها  و نظرهـا  از دريافت پس و شودمي ارسال مربوط فني هاي كميسيون اعضاي و نفع ذي مراجع به نظرخواهي براي ايران
  .شود مي منتشر و ايران چاپ )رسمي(ملي  استاندارد عنوان به تصويب صورت در و طرح رشته آن با مرتبط ملي كميتة در

كننـد   مـي  تهيـه  شـده  تعيـين  ضـوابط  رعايت با نيز صلاح ذي و مند علاقه هاي سازمان و مؤسسات كه استانداردهايي نويس پيش
بـدين ترتيـب،     .شـود  مـي  منتشـر  و چـاپ  ايـران  ملـي  اسـتاندارد  عنـوان  بـه  ، تصـويب  درصـورت  و بررسـي  و طرح ملي دركميتة

 ملي استاندارد كميتة در و تدوين 5 شمارة ايران ملي استاندارد در شده نوشته مفاد اساس بر كه شوند مي تلقي ملي استانداردهايي
  .باشد رسيده تصويب به دهدمي سازمان ملي استاندارد ايران تشكيل مربوط كه

 و (IEC)2المللي الكتروتكنيـك   بين ،كميسيون 1(ISO)استاندارد  المللي بين سازمان اصلي اعضاي از ايران سازمان ملي استاندارد
 كشـور  در(CAC)5 كـدكس غـذايي    كميسـيون  4رابـط  تنهـا  به عنوان و است (OIML)3 قانوني شناسي اندازه المللي بين سازمان
  آخـرين  از كشـور،  خـاص  هـاي  نيازمنـدي  و كلـي  شـرايط  بـه  توجـه  ضـمن  ايـران  ملـي  استانداردهاي تدوين در .كند مي فعاليت

   .شودمي گيريبهره المللي بين استانداردهاي و جهان صنعتي و فني علمي، هاي پيشرفت
 و سلامت كنندگان، حفظ مصرف از حمايت براي قانون، در شده بيني پيش موازين رعايت با تواند سازمان ملي استاندارد ايران مي

 استانداردهاي از اجراي بعضي اقتصادي، و محيطي زيست ملاحظات و محصولات كيفيت از اطمينان حصول عمومي، و فردي ايمني

 سـازمان  . نمايـد  اسـتاندارد، اجبـاري   عالي شوراي تصويب اب وارداتي، اقلام يا /و كشور داخل توليدي محصولات براي را ايران ملي

 اجباري را آن بنديو درجه صادراتي كالاهاي استاندارد اجراي كشور، محصولات براي المللي بين بازارهاي حفظ منظور به تواند مي

 آمـوزش،  مشـاوره،  در زمينـة  فعـال  مؤسسات و سازمان ها خدمات از كنندگان استفاده به بخشيدن اطمينان براي همچنين .نمايد

 )واسنجي(كاليبراسيون  و مراكز ها آزمايشگاه محيطي،زيست مديريت و كيفيت مديريت هاي سيستم گواهي صدور و مميزي بازرسي،
 ارزيـابي  ايران تأييد صلاحيت نظام ضوابط اساس بر را مؤسسات و ها سازمان گونه اين سازمان ملي استاندارد ايران سنجش، وسايل

 دسـتگاه  تـرويج  .كنـد  نظارت مي ها آن عملكرد بر و اعطا ها آن به صلاحيت تأييد گواهينامة لازم، شرايط احراز صورت در و كند مي

 سـطح  ارتقـاي  براي تحقيقات كاربردي انجام و گرانبها فلزات عيار تعيين سنجش، وسايل )واسنجي(كاليبراسيون  يكاها، المللي بين

  .است سازمان اين وظايف ديگر از ايران ملي استانداردهاي

                                                 
1- International Organization for Standardization 
2- International Electrotechnical Commission 
3- International Organization of  Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legale)  
4- Contact point 
5- Codex Alimentarius Commission 
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 كميسيون فني تدوين استاندارد

  » يتوت فرنگ - )ايران گپ(ايران  يخوب كشاورز اتيعمل «
  

 يا نمايندگي/سمت و : رئيس

  اسدالهابراهيمي، 
  )فوق ليسانس توسعه روستايي(
 

مدير كل شبكه فني مهندسي سازمان نظام 
 مهندسي كشاورزي و منابع طبيعي كشور

  :دبيران

  آريز، افشين
  )شناسي فوق ليسانس مهندسي كشاورزي، خاك(
 

رييس اداره آب و خاك شركت كشت و صنعت 
 حكيم فارابي

  بهروان، حميد رضا
  )شناسي كشاورزي، خاكفوق ليسانس مهندسي (
 

مدير مطالعات كاربردي شركت كشت و صنعت 
 حكيم فارابي

  )اسامي به ترتيب حروف الفباء: (اعضاء

  آقامحمدي، حميد
  )پزشكي ليسانس مهندسي كشاورزي، گياه(
 

پزشكي شركت كشت و  سرپرست گروه گياه
 صنعت حكيم فارابي

  اشراقي، شهناز
  )ليسانس شيمي(
 

 شركت آبزي گستر عضو هيأت مديره

  اماني، محسن
  )ليسانس مهندسي كشاورزي، زراعت(
 

 مدير عامل شركت آبزي گستر

  محمدي، محمود علي
  )شناسي فوق ليسانس مهندسي كشاورزي، خاك(
 

مدير مطالعات كاربردي شركت كشت و صنعت 
  خان ميرزا كوچك

 
  فدعمي، محمد

  )ليسانس شيمي(
 

كشت  كارشناس آزمايشگاه آب و خاك شركت
 و صنعت حكيم فارابي

  كريمي، رؤيا
  )ليسانس مهندسي شيمي(
 

سرپرست آزمايشگاه آب و خاك شركت كشت و 
 صنعت حكيم فارابي

 
   



 د 

  )ادامه(كميسيون فني تدوين استاندارد 
  

 يا نمايندگي/سمت و  :اعضاء

  نژاد، ژالهكريمي
 )ليسانس مهندسي كشاورزي، باغباني(

سازمان جهاد  ،IPMكارشناس هماهنگ كننده 
  كشاورزي خوزستان

 
  نژاد، فرزادملكاني

  )ليسانس مهندسي كشاورزي، زراعت(
 

سرپرست گروه زراعت و كنترل محصول شركت 
 كشت و صنعت حكيم فارابي

  هاشمي، اصلان
  )ليسانس مهندسي كشاورزي، زراعت(
 

كارشناس گروه زراعت و كنترل محصول 
 شركت كشت و صنعت حكيم فارابي

  هوشمند، اعظم
 )شناسي گياهي فوق ليسانس مهندسي كشاورزي، بيماري(

كارشناس شبكه فني مهندسي سازمان نظام 
 مهندسي كشاورزي و منابع طبيعي كشور
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  فهرست مندرجات

  
عنوان

 

 صفحه

  ج  استاندارد ايران سازمان مليبا آشنايي
  )ه(و ) د(  استاندارد تدوين فني كميسيون
  ز  پيش گفتار

  1 هدف و دامنه كاربرد 1
  1  مراجع الزامي 2
  1  اصطلاحات و تعاريف 3
  7  كليات 4
  8  توت فرنگي ديتول يبرا يكشاورزخوب  اتيعمل 5

  19  محصول در مزرعه تيفياز ك نانياطم يقيتلف يها و روش ينقاط كنترل) الزامي(پيوست الف 
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  پيش گفتار
 هـاي  دركميسـيون  آن نـويس  پـيش  كـه  " يتوت فرنگ - )ايران گپ(ايران  يخوب كشاورز اتيعمل "استاندارد 

هاي  استاندارد خوراك و فرآورده ملي كميتة اجلاس هشتاد و پنجميندر يك هزار و  و شده تدوين و تهيه مربوط
 و قـوانين  اصلاح قانون 3 مادة يك بند استناد به اينك است، گرفته قرار تصويب مورد 14/8/90خ كشاورزي مور

 ايـران  ملـي  اسـتاندارد  عنـوان  بـه  ،1371 ماه بهمن مصوب ايران، صنعتي تحقيقات و استاندارد مقررات مؤسسة

   .شود منتشر مي
خـدمات،   و علـوم  صـنايع،  زمينـة  در جهـاني  و ملـي  هـاي  پيشرفت و تحولات با هماهنگي و همگامي حفظ براي

ايـن   تكميـل  و اصـلاح  بـراي  كـه  پيشنهادي هر و شد خواهد نظر تجديد لزوم مواقع در ايران ملي استانداردهاي
 بنـابراين، بايـد   .گرفت خواهد قرار توجه مورد مربوط فني كميسيون در نظر تجديد هنگام شود، ارائه استانداردها

   .كرد استفاده ملي استانداردهاي تجديدنظر آخرين از همواره
  

  :است زير شرح به گرفته قرار استفاده مورد استاندارد اين تهية براي كه منبع و ماخذي
 

GLOBALGAP, Control Points and Compliance Criteria Integrated Farm Assurance - Fruit and 
Vegetables, IFA 4.0-CPCC, Jan2011. 
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  يتوت فرنگ -)ايران گپ(ايران  يخوب كشاورز اتيعمل
  هدف و دامنة كاربرد    1

در  1يخوب كشاورز اتيمطابق با عمل يتوت فرنگ ديتول براي آيين كار هدف از تدوين اين استاندارد، تعيين
 نيا. رديگ  يسالم را در بر م يتوت فرنگ ديتول شده براي رفتهيپذ ياستانداردها ،استاندارد نيا. باشد يم ايران،

خوب  اتيمربوط به عمل يها موضوع هيكل دارد و كاربرد ،ها در مزارع و باغ يتوت فرنگ توليد يبرا ،استاندارد
  . دهد يرا پوشش م ي در ايرانكشاورز

  .كاربرد ندارد ،و الزامات مربوط به آن 2زيستي يكشاورز يبرا ،استاندارد نيا -يادآوري

  مراجع الزامي  2
. ها ارجــاع داده شـده است مدارك الزامي زير حاوي مقرراتي است كه در متن اين استاندارد ملي ايران به آن

در صورتي كه به مدركي با ذكر . شود بدين ترتيب آن مقررات جزيي از اين استاندارد ملي ايران محسوب مي
بعدي آن مـورد نظر اين استاندارد ملـي ايران نظرهاي   ها و تجديد تاريخ انتشار ارجاع داده شده باشد، اصلاحيه

  . نيست
نظر و  ها ارجاع داده شده است همواره آخرين تجديد در مورد مداركي كه بدون ذكر تاريخ انتشار به آن

  . ها مورد نظر است هاي بعدي آن اصلاحيه
  :جع زير براي اين استاندارد الزامي استااستفاده از مر

  .ييايميو ش يكيزيف يها يژگيو - يدنيآب آشام، 1053شماره  استاندارد ملي ايران 2-1
  .يولوژيكروبيم يها يژگيو - يدنيآب آشام، 1011استاندارد ملي ايران شماره  2-2
  .هاي توت ويژگي ،238شماره  رانيا ياستاندارد مل  2-3
  .داري توت فرنگي در سردخانه آيين كار نگه، 4098شماره  رانيا ياستاندارد مل  2-4
 .ي سردسيريها وهيم -ها  كش مانده آفت نهيشمرز بي -ها  كش ، آفت13117شماره  رانيا ياستاندارد مل  2-5

2-6  EUREPGAP Protocol, 2001-Rev.02. EUREPGAP Protocol for Fresh Fruit and Vegtables. 

  اصطلاحات و تعاريف   3
  :رود ميدر اين استاندارد، اصطلاحات و تعاريف زير به كار 

3-1     
  عمليات خوب كشاورزى 

                                                 
1- Good Agricultural Practice  
2-Organic 
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GAP  
كه از طريق حفظ پايداري زيست محيطي، اقتصادي و اجتماعي، منجر به  است، هاي كشاورزي مجموع روش

  .دشو توليد محصولات كشاورزي غذايي و غير غذايي ايمن و مطلوب مي

3-2   
  1عوامل خطر

، را دارد انسان فيزيكي كه توان به خطر انداختن سلامتييا و شيميايي  زيست شناختي ياهر عامل يا ماده به 
  .شود گفته مي 

3-3   
   2تجزيه و تحليل خطر و نقاط كنترل بحراني

، مورد شناسائي، ارزشيابي و كنترل خطراتي كه از نظر ايمني مواد غذايي اهميت دارند يبرا كه ،سيستمي است
  .گيرد استفاده قرار مي

3-4   
  3خطرتجزيه و تحليل عوامل 

شود، به  ها مي آوري و ارزشيابي اطلاعات مربوط به خطرها و شرايطي است، كه منجر به پيدايش آن فرآيند جمع
ها از نظر ايمني مواد غذايي مهم هستند و بايد در سيستم  گيري در مورد اين كه كدام يك از آن منظور تصميم

  .تجزيه و تحليل خطر و نقاط كنترل بحراني منظور شوند
3-5  

   4تجزيه و تحليل احتمال وقوع خطر
  .شود يدر مورد كيفيت و ايمني مواد غذايي، گفته م يرويبه برآورد احتمال، فراواني و شدت وقوع خطر يا عدم پ

3-6   
  5پايش

، به است اي معين طبق برنامه يكنترل يها يهاي مربوط به فراسنج گيري از مشاهدات يا اندازه يا انجام سلسله
  .باشد ميتحت كنترل  6حصول اطمينان از اين كه يك نقطه بحراني منظور

   

                                                 
1- Hazard 
2- Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP)  
3- Hazard Analysis  
4- Risk analysis 
5- Monitoring  
6- Critical Control Point  
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3-7   
  1مرحله

  .هر نقطه، روش كار، عمل يا بخشي در زنجيره غذايي، از جمله مواد اوليه، از توليد اوليه تا مصرف نهايي، است
3-8   

   2تصديق
روند، به منظور  در پايش به كار مي هايي است كه ها، علاوه بر آن ها و آزمون ها، دستورالعمل استفاده از روش

برنامه نياز به  نيكه آيا ا  نيها با برنامه تجزيه و تحليل خطر و نقاط كنترل بحراني و ا تعيين چگونگي تطابق آن
  .تغيير و اصلاح دارد يا خير

3-9  
  كود 

حاصلخيزي  كه محتوي عناصر غذايي بوده و سبب افزايش است، هر نوع ماده معدني، آلي و زيست شناختي
  .شود ميخاك و همچنين افزايش عملكرد كمي و كيفي محصول 

3-10  
   3كود حيواني

كه دامي است، يا بدون بستر /ها با و ها و محوطه طويله آوري شده از اصطبل كود حاصل از فضولات دامي جمع
  .گيرد كردن خاك مورد استفاده قرار مي براي غني

3-11  
   4كود آلي

به كار رفته براي بهبود تغذيه گياه و بهبود خصوصيات و گياهي حيواني اد با منشاء موكودهاي آلي به معني 
كه ممكن است شامل  ،، به طور جداگانه يا توأماست ها هاي زيست شناختي خاك فيزيكي، شيميايي و فعاليت

  .كمپوست و بقاياي تجزيه شده باشد/كود حيواني، پوسال
3-12  

   كمپوست /پوسال
كه مورد تجزيه زيستي و حرارتي قرار باشد  رطوبت داده شده ميتركيبي از بقاياي آلي توده شده و  بقاياي آلي يا
گاه به . اين تجزيه تا زماني ادامه دارد كه مواد آلي اوليه آن كاملاً تجزيه شوند و تغيير ماهيت دهند. گرفته است

                                                 
1- Step 
2- Verification  
3- Manure organic fertilizer 
4- Organic fertilizer 
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را كه فرآورده نهايي اين فرآيند است، كمپوست /پوسال. شود كمپوست، كودهاي معدني اضافه مي/توده پوسال
 .توان به سادگي در خاك مزرعه يا گلدان استفاده كرد مي

3-13   
   1مرز بيشينه مانده آفت كش

خوراك دام  هاي كشاورزي و ، فرآوردهكشاورزي محصولاتكش در  ترين اندازه قابل چشم پوشي مانده آفت بيش
خوب  اتيهاي به دست آمده از عمل يآگاه هي، بر پا2كشور صلاح ذي ي ومرز از سوي مرجع قانون نيا. است

  . دشو يم نييتع كشاورزي

بوده و  ها كش فقط مانده خود آفت ،يهاي كشاورزي و دام وردهآها در فر كش مانده آفت نهيشيمنظور از مرز ب -آوريادي
  .شود ينم شامل هاي آن را تيمتابول

3-14  
  3سنگين رواداري فلزات بيشينه

 دراز يا مدت كوتاه در آن مصرف كه است، دام و انسان خوراك در موجود سنگين فلزات از مقداري بيشترين

 .نشود انسان سلامت براي سوء عارضه ايجاد مدت، سبب

3-15   
  4آفت كش

  .رود ها به كار مي گيري و از بين بردن آفت كه براي پيش ،شود گفته مي اي هر مادهبه 

  .رود مينيز به كار  ،ها در انبار، ترابري و پخش ميوه ميوه داري نگه و توليد مراحلدر  ها كش آفت -يادآوري
3-16   

  5كش مانده آفت
اين اصطلاح، هر . باشد مانده يها باق ها در آن كش ها است، كه پس از به كار بردن آفت هر ماده زهرآگيني در ميوه

ها، محصولات ناشي از  كش حاصل از تجزيه آفتهر گونه متابوليت، مواد خاص : كش، مانند گونه مشتقات يك آفت
  .گيرد در بر ميهايي كه زهرآگين باشند را  ها و ناخالصي كش واكنش آفت

   

                                                 
1- Maximum Residue Limit (MRL)   

 .است يكشور، در حال حاضر وزارت جهاد كشاورز صلاح يو ذ يمرجع قانون  - 2

3- Maximum limit of  heavy metals 
4- Pesticide 
5- Pesticide Residue  
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3-17   
  روزانه يافتياندازه قابل قبول در

ADI 

 برايي خطر محسوس كه ظاهراً نياست، بدون ا يدوره زندگ يدر تمام ييايميماده ش كيروزانه  يافتيدر مقدار
، روزشده هاي شناخته  و دانش يهاي علم تيهمه واقع هيبر پا ،شاخص نيا .سلامت مصرف كننده داشته باشد

  .شود يم نييتع

  .باشد ميگرم وزن بدن لويگرم در ك يليبرحسب م ،قابل قبول روزانه افتيدر زانيم رييگ واحد اندازه -آوريادي

3-18   
  هاي ممنوع و معلق آفت كش

از  1كشور صلاح يذ و يمراجع قانون ياز سو يطيمح ستيو ز يبهداشت ليكه به دلا ،هستند ييها كش آفت
  .اند قرار گرفته قيدر حال تعل اي و مجاز كشور حذف يها كش فهرست آفت

  .تعيين و نوشته شده است 13117ها در استاندارد ملي ايران شماره  كش فهرست اين آفت ،بايد توجه داشت كه -يادآوري

3-19  
   2مديريت تلفيقي آفات

از توسـعه   ،اي كـه  بـه گونـه   ،اسـت ا ه هاي قابل دسترسي كنترل آفات و سپس تلفيق آن در نظرگرفتن تمام روش
جمعيت آفات ممانعت نمايد و حفاظت محصولات گياهي را در سطحي كه به طـور اقتصـادي موجـه باشـد را در     

مـديريت  . رساند زيست را كاهش داده و به حداقل مي حيط برگرفته و اين امر خطرات مرتبط با سلامتي انسان و م
هاي كشـاورزي داشـته و   ترين اختلال ممكن براي زيست بوم تلفيقي آفات تأكيد بر رشد يك محصول سالم با كم

  .نمايد هاي كنترل طبيعي و يا غيرشيميايي آفات را اعمال ميساز و كار

و  يك ـي، مقاومـت ژنت )شـكارگر / انگـل ( يسـت يز يهـا  روش ،ييايميش ـ يها نهاده ينشيبر كاربرد گز يمبن يبيكار ترك راه -يادآوري
  .شوند يكنترل آفات در نظر گرفته م نهيگز نيبه عنوان آخر ييايميش يها كش آفت به طور معمول. مناسب است يتيريمد اتيعمل
3-20  

  3ارزيابي احتمال وقوع خطر زيست محيطي
ها و ايجاد فرضيات براي تخمين اثرات زيان آور كوتاه مدت و بلند مدت يك يا چند ماده،  فرآيند جمع آوري داده 

  .باشد هايي بر روي محيط طبيعي و سلامتي انسان مي محصولات شيميايي يا تكنولوژي

                                                 
  .صلاح كشور، در حال حاضر وزارت جهاد كشاورزي است مرجع قانوني و ذي -1

2- Integrated Pest Management (IPM)   
3- Environmental Risk Assessment (ERA)  



6 

3-21  
  1ييتماس غذا وسيله

  .گيرد هر ماده يا جسمي كه در تماس مستقيم با مواد غذايي قرار مي
3-22   

  آفت
باشد كه طي نشو و نما و  مي) در هر يك از مراحل رشد(ها  حشرات، كنه: اي مانند منظور از آفت هر عامل زنده
  .كند حمله كرده و به آن خسارت وارد مي  پس از برداشت به توت فرنگي

3-23   
  آفت زدگي

 .سطح يا داخل محصول قابل ديدن باشدعبارت است از آسيب ناشي از فعاليت آفت كه با چشم غير مسلح در 
3-24   

  مواد خارجي
بندي محصول مشاهده شود  اي غير از توت فرنگي مانند، برگ، شن، خاشاك و نظائر آن كه در بسته به هر ماده
  .گردد اطلاق مي

3-25   
  فرنگي توت

  .باشد مي) گل سرخيان( Rosaceaeاز خانواده  Vescaتوت فرنگي ميوه رسيده گياه 
3-26   

  يكنواختي 
  .شود به يك دست بودن توت فرنگي از نظر اندازه، رقم، شكل و رنگ در يك محموله گفته مي

3-27   
  نارسي

  .عدم رشد كافي محصول و سبز ماندن تمام يا قسمتي از سطح توت فرنگي را گويند
3-28   

  آلودگي
  .وجود گل و لاي و يا هر گونه مواد خارجي روي سطح محصول را گويند 

                                                 
1-Food contact material 
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3-29   
  لهيدگي 

عبارت است از نرم بودن بافت ميوه كه ممكن است در اثر فشار روي گوشت ميوه يا رسيدن بيش از حد در آن 
  .ايجاد شود

3-30  
  گنديدگي

  .فاسد شدن تمام يا قسمتي از ميوه را گويند
3-31   

  صدمات مكانيكي
شود،  و نقل بر روي محصول وارد ميفرو رفتگي و ترك خوردگي موضعي كه هنگام برداشت، بسته بندي و حمل 

  .را گويند
3-32   

  كپك زدگي
 .شود، را گويند ها به روي ميوه كه در اثر آن محصول كپك زده و غير قابل استفاده مي ها و باكتري حمله قارچ

  كليات  4
  گياه توت فرنگي  4-1

 يها از گونهبوده كه امروزه  (Resea) و گونه رژا (Fragaria) اياز جنس فراگار يتوت فرنگ
  استفاده (Ananasae) ناناسآ يعني دو نيا نيب ديبريو ه (Virginia) اينيرجيو و  (Chilensis)يسلنسيش
  .شود يم يزراع 

ه دار ب ها مشتمل بر سه برگچه خشن و كرك برگ .استولون هستند ايرونده  يها ساقه با يعلف ياهانيگ عموماً
كه در قسمت  ديگلبرگ سف 5ساختمان گل شامل . باشند ياز ارقام شفاف م يبوده كه در برخ رهيرنگ سبز ت

 يكه در قسمت تحتان هكاسبرگ سبز رنگ بود 5زائده كوچك متصل است، كاسه گل شامل  كيخود به  يتحتان
  .باشند يجوش خورده م گريكديبه  باًيتقر

  فرنگي ارقام توت  4-2
   .شوند تقسيم مي 2چهار فصل يا هميشه بارده و 1به انواع بهارهدهي  ارقام توت فرنگي از لحاظ طول دوره ميوه

                                                 
1- June bearing 
2- Ever bearing  
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 به  منجر روزهاي بلند ودرجه حرارت بالا دهند و يم وهيم بار كفقط يكه در سال  يي هستندها بوته ارقام بهاره
 .شود  ها مي نآروزهاي كوتاه و درجه حرارت پايين سبب گلزايي در  وهاي رونده  برگ و ساقه توليد

و گلزايي هم در  يقو اريبسو داراي رشد  دهند يم وهيم بار كياز  شيدر سال بها  بوته ،ارقام چهار فصلدر  اما
 زييپا لياوا يتا اواخر تابستان و گاه بهشتياز اواخر ارد فته وروزهاي كوتاه صورت پذير در و هم بلند روزهاي

  . دهند يم وهيم

  فرنگي توتاي  اي و گلخانه عمليات خوب كشاورزي براي توليد مزرعه  5
  مزرعه  تيرمدي - به حداقل رساندن خطرات در مزرعه /يريگ شيپ  1- 5
واقع  كنند، يم افتيرا در گريد يهر منبع آلودگ او يآب  كه زه يا در منطقه دينبا فرنگي توتمزرعه   1-1- 5

  .دشو
منابع  نينچمشخص كنند و هم ديمزرعه را تا حد امكان با يكاربرد قبل فرنگي توتكشاورزان مزارع   1-2- 5

  .ندينما ييرا شناسا يدر اراض ندهيبالقوه آلا
  ياراض ازاستفاده   2- 5
   واناتياز ورود ح يريجلوگ  2-1- 5
 يريجلوگ دي، باميوه در زمان فصل رشد و برداشت فرنگي توتها به مزارع  و دام ياهل واناتياز ورود ح  2-1-1- 5

  .شود
. شود دهيبه حداقل رسان ديكار با نيا كنيول ،ستين ريپذ امكان يوحش واناتياگر چه دفع كامل ح  2-1-2- 5

وحش كاهش  اتيح ينمشورت با متخصص به وسيلهشده  نييعت يها شيوه با به كارگيرياحتمال آن را  بروز
  .ديده
  كنترل آفات  2-2- 5
 يمحل زندگ تواند يكه م يانتقال مواد سنگ: مثال براي ،آفات كنترل برنامه كي يدار و نگه يبرقرار  2-2-1- 5
  .ها باشد آن ريمناسب گسترش و تكث طيمح اي

  يطيمح شيو پا ينيبازب  2-3- 5
و  ها افتهيمدارك  يدار دستورالعمل و نگه نيانطباق با الزامات ا يها برا روزمره مزرعه و گلخانه ينيبازب  2-3-1- 5
  .انجام شود ديبا ها، يابيارز
  درمزرعه  ياريآب آب  3- 5
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  منبع آب   3-1- 5
از انطباق با الزامات  نيو همچن ديمطمئن شو يوانيوح يمنابع انسان لهيوس آب به ياز عدم آلودگ  3-1-1- 5

  ).ديمراجعه كن 1011شماره  رانيا يبه استاندارد مل( ديمطمئن شو 1اشرشيا كلاُي استاندارد مربوط به
  .ديرا مشخص كن ياريبالقوه آب آب يمنابع آلودگ  3-1-2- 5
 ياز آلودگ يريجلوگ يچاه برا يدار مناسب و ساختمان ونگه يدر صورت استفاده از چاه آب، از طراح  3-1-3- 5

  .ديمطمئن شو
  .ديو ثبت كن نييرا تع توت فرنگي يبرا ياريمنبع آب آب  3-1-4- 5
  1011و  1053 يها شماره رانيا يمل يفيك ياستانداردهامنطبق با  يها آب با روش نياز تام  3-1-5- 5

  .ديمطمئن شو
  كاربرد آب   3-2- 5
فرنگي، بايد با  هاي ميكروبي آب مورد استفاده براي محلول پاشي كود و سم براي توت ويژگي  3-2-1- 5

  .مطابقت داشته باشد 1011استاندارد ملي ايران شماره 
  شيپا  3-3- 5
 يآلودگ ليبه حداقل رساندن پتانس يبرا فرنگي توت ديتول يمورد استفاده برا يكشاورز يها آب ديبا  3-3-1- 5
  .گيرندمورد آزمون قرار  ،يكروبيم
  .آزمون شود هر سال يك بار براي مدت حداقل ديبا ينيرزميآب ز  3-3-2- 5
  .آزمون شود بار كيهر سه ماه  براي مدت حداقل ديبا يآب سطح  3-3-3- 5
  فرنگي توت يها گلخانه/كارگران درمزارع كاركنان و  4- 5
  هداشت كاركنان و كارگرانامكانات ب  4-1- 5
 كشت، اتيعمل تمام مراحل توليدهمه كاركنان و كارگران مزرعه در  يبرا ديبا يامكانات بهداشت  4-1-1- 5

  .فراهم باشد ييصحرا يها تيفعال ريسا و همچنينبرداشت  داشت،
  سلامت   4-2- 5
 نيبا انجام ا. استخدام شوند ي لازمو درمان يبهداشت يها و مراقبت ريبا تداب ديكاركنان و كارگران با  1- 4-2- 5

را تحت  ييو غذا يمنيسلامت ا توانند يكه م(مانند اسهال  ييها يماريب ميعلا اي يماريكار در صورت وجود ب
انتقال  ستند،يدر ارتباط ن يم با توت فرنگيكه با تماس مستق ييها تي، كاركنان و كارگران به فعال)قرار دهند ريتاث
  .ابندي يم

                                                 
1-Escherichia coli 
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  بهداشت   4-3- 5
  .شود يم هيتوص يبهداشت اتيبهداشت و عمل ،يمنيآموزش كاركنان و كارگران در ارتباط با ا  4-3-1- 5
  .ثبت شوند ديكاركنان و كارگران با يو درمان يبهداشت اتيعمل شيمدارك و پا  4-3-2- 5
   توت فرنگي ديتول اتيعمل  5- 5
  بذر يا نشاء توت فرنگيانتخاب    5-1- 5
 يبذر مخصوص ارقام لهيوسه ب يجنس اديازد. شود انجام مي يجنس ريو غ يجنس هقيطره بتوت فرنگي  اديازد

از  نيز ديارقام جد ديتول براي. دارند يرونده كم يها كه ساقه يارقام ايكنند و  يساقه رونده نم دياست كه تول
  .شود ياستفاده م يبذر اديروش ازد

را كه  ييها بوته در روش تقسيم بوته،. شود يم انجامرونده  يها ساقهيا بوته  ميتقس از طريق يجنس ريغ اديازد
 ميتقس )شهير يمقدار يدارا(تر  به چند بوته كوچك نيپس از خارج كردن از زم خوبي دارندرشد بوده و  يقو

 يمادر يها هيسالم پا يها بوته از ديباحتماً روش  نيدر ا. كنند ينشاء م ياصل زمينها را در  كرده و سپس آن
رونده در تابستان از بوته  يها دار شدن ساقه شهيپس از ر ،رونده يها ساقه قياز طر اديروش ازددر . استفاده گردد

  .شوند منتقل مي ياصل نيبه زم ينتخابا يها بوته زيينشاء كرده و سپس در فصل پا ،هيجدا و در محل سا يمادر
سالم و از ارقام مقاوم  كاملاً ينشاءها ايشده  يلازم است كه از بذر گواه ياصل نيكشت در زم ايخزانه  هيته يبرا

و  ها يماريبه بنسبت مقاومت  ،ييايميش يبه كودها ازيحداقل ن ،يطعم، شكل ظاهر مطلوب از نظر طيكه شرا
  .دكراستفاده  د،را دارا باشن ها آن گياهي و مانند آفات

  مصرف زانيبذر و م تيفيك   5-1-1- 5
 و ها شامل نام رقم، خلوص بذرها آن قيدق تيشناخته شده باشد و وضع از مصرف كاملاً پيش ديبذر با تيفيك

كاشت و بر اساس  طيمتناسب با نوع ارقام و شرا ديمصرف بذر با زانيم. ثبت شود ديبا يشماره محموله بذر
  .باشد يكارشناس يها هيتوص

  ي گياهيها يماريبه آفات و ب نسبتمقاومت  5-1-2- 5
باشند  يدامنه تحمل مناسب يدارا ايمنطقه مقاوم بوده و  ياهيو آفات گ ها يمارينسبت به ب ديبا يارقام انتخاب

  ).مناسب باشند ياقتصاد انياست كه از نظر سطح ز نيمنظور ا(

  .باشد ها يماريب ايآفات  ديدناز هرگونه علائم قابل  يعار ديبذرها با ايها   نشاء -1 يادآوري

  .دشوثبت  ديبا) كشت بذر(در زمان خزانه  ييايميا ماده شيكش  استفاده از هر گونه آفت -2 يادآوري

  منطقه يتيريسابقه مد اي خچهيتار  5-2- 5
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  خچهيتار   5-2-1- 5
 دهيگرد هيته ديباخزانه  ايگلخانه و  افرنگي ي توتهر مزرعه  يانجام شده برا يها تيو فعال دادهايثبت رو ستميس

  .در هر زمان قابل دسترس باشد اتيكه سوابق آن عمل يبه طور و به روز شود،
انجام شود و استفاده زيست محيطي  احتمال وقوع خطر يابيارز ديبا شوند يكشت م يكه به تازگ يمزارع يبرا
  .شود يبررس ديموارد با ريو سا نياز زم يقبل
   يورز خاك اتيخاك و عمل تيريمد  5-2-2- 5
  نقشه خاك هيته    5-2-2-1- 5

مورد  توت فرنگي ديكشت و تول يها برنامه تيهدا يو سپس برا هيهر مزرعه ته يبرا ديخاك با يها نقشه
  .رندياستفاده قرار گ

  شخم/يورز خاك    5-2-2-2- 5
با  مبارزه مناسب و هيانجام شود كه موجب حفظ ساختمان خاك، تهو يا به گونه ديبا ،هزيشخم مكان اتيعمل 

 شيساختمان خاك و افزا بيبالا موجب تخر يها رطوبت در يورز خاك اتيانجام عمل. هرز گردد يها علف
  .گردد يخاك م يفشردگ
 يايبرگرداندن بقا ،يو كاهش تردد ادوات كشاورز زهيمكان اتيعمل قيادوات در رطوبت مناسب، تلف كاركرد

  .باشند يساختمان خاك م يدار درجهت حفظ و نگه يشخم حفاظت اتيبه خاك، از جمله عمل يمحصول قبل
  خاك  شيفرسا    5-2-2-3- 5

 اتيعمل انجام .خاك باشد شيرساندن فرسابه حداقل  براي ديبا نيچن هم يكشاورز اتياز عمل استفاده
مناسب در جهت  اتياز جمله عملي اهيگ يايگذاردن بقا يبر جا و نيزم بيدر جهت عمود بر ش يورز خاك
  .باشند يخاك م شياز فرسا يريجلوگ

  كوددهي  5-3- 5
  عناصر مورد نياز  5-3-1- 5

كاربرد . هاي مراقبتي گياه و خاك بايد براي اطمينان از به حداقل رسيدن از دست رفتن عناصر انجام شود برنامه
هاي آزمايشگاهي و سطوح عناصر غذايي در خاك،  گياه به عناصر غذايي، بر اساس تجزيهكودها بايد بر پايه نياز 

  .هاي غذايي باشد گياه يا محلول
  آن تينوع كود و كم 5-3-2- 5

. ي را درجهت حفظ حاصلخيزي خاك برآورده سازدتوت فرنگاستفاده از كودهاي آلي و معدني بايد نيازهاي 
و در  انجام شود 1صلاح كشور از سوي مراجع قانوني و ذي ديانواع كود مورد مصرف با نهيلازم در زم يها هيتوص

                                                 
  .در حال حاضر وزارت جهاد كشاورزي است ،صلاح كشور مرجع قانوني و ذي - 1
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هاي لازم در اين زمينه توسط مديران مزارع مربوط، به  صورت عدم دسترسي به اين مراجع قانوني بايد آموزش
  .كشاورزان داده شود

از كشت، پس از كشت در دوره داشت، به صورت  شيپتواند  ها مي مصرف كودهاي شيميايي با توجه به نوع آن -1يادآوري 
بايست نسبت به محاسبه ميزان مناسب كود، مرحله رشد گياه و نحوه پخش آن توجه  پاشي انجام شود اما در هر صورت مي محلول
  .نمود

اين گزارش بايد در . اي ثبت شوند همه عمليات كوددهي شامل كاربردهاي خاك يا گياهي كودها بايد درگزارش دوره -2يادآوري 
  .نام محل، تاريخ كوددهي، نوع وكميت كوددهي، روش كوددهي و نام كاربر ذكر شود

  فواصل كوددهي و زمان آن   5-3-3- 5
صلاح و  بايد از كاربرد هر گونه عنصر به ويژه ازت بيش از مقادير تعيين شده از سوي مراجع قانوني و ذي

به طوري كه . ميزان كود به كار رفته و زمان كاربرد آن بايد به دقت مورد توجه قرار گيرد. شود زيپرهالمللي  بين
  .حداكثر راندمان و حداقل تلفات كود صورت گيرد

  كودپاشي مكانيزه    5-3-4- 5
براي (ليانه ها به طور سا  هاي استاندارد صورت گيرد و كاليبراسيون آن كودپاشي مكانيزه بايد با استفاده از كودپاش

  .انجام شود) اطمينان از پاشش ميزان مورد نياز كود
  داري كود شرايط نگه   5-3-5- 5

كودها نبايد در محل يا اتاقي مشترك . سازي كود بايد به روز گرديده و ثبت شوند تمامي مدارك مربوط به ذخيره
لب بايد به طور فيزيكي اقدام به جدا در صورت پرهيز ناپذير بودن اين مط. داري شوند ها يك جا نگه كش با آفت

  .ها نمود گذاري آن نمودن و نشانه

  .داري شوند به طوري كه خطرآلودگي منابع آب وجود نداشته باشد كودها بايد درعمل خشك، تميز نگه -1يادآوري 

  .داري شوند ي تازه در يك محل نگهتوت فرنگكودها نبايد با  -2يادآوري 

  كودآلي     5-3-6- 5
تواند به حاصلخيزي و پايداري خاك كمك كند علاوه براين موجب بهبود  ده از كودآلي يا كمپوست مياستفا

افزايش مواد آلي خاك موجب بهبود وضعيت جذب عناصر غذايي و ذخيره آب . كيفيت محصول توت فرنگي شود
  .گردد و كاهش خطر فرسايش خاك مي

  .داري شوند محيط زيست نگهكودهاي آلي بايد به روش صحيح و بدون آلودگي   -
  .مجاز هستند توت فرنگياستفاده درمزارع  يكمپوست شده برا يخوب به يفقط كودها   -
ها  كاربرد آن يها خيمورد استفاده و تار يها كمپوست كردن، روش يها خياستفاده شوند، تار يآل ياگر كودها   -
  .ثبت شوند ديبا

  .فرنگي ممنوع است فاضلاب در مزارع توت  نيهمچناستفاده از فضولات انساني و  -يادآوري
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از آلودگي ناشي از فلزات سنگين با تجمع نيترات، بايد آناليز لازم از نظر ميزان فلزات سنگين و ساير  زيپرهبراي 
  . از استفاده از آن انجام گيرد شيپهاي بالقوه در كود  آلاينده

  آبياري  5-4- 5
  نياز آبي   5-4-1- 5

بيني نياز آبي گياه با استفاده از ميزان  پيش. باشد در مناطق مختلف كشور متفاوت مي فرنگي توته نياز آبي گيا
باري  تواند منجر به اثرات زيان مصرف غيرصحيح آب مي. شود بارندگي، نياز خالص گياه، تبخير و تعرق انجام مي

 15 عمق تا معمولاً(گياه توت فرنگي   ريشه بودن به دليل سطحي. شود فرنگي توتدر كيفيت و كميت محصول 
از اين  زيپرهبراي  .باشد مي آبي كم به حساس اين گياه )گردد مي توزيع خاك متري سانتي 20 متري تا سانتي

هاي سيستماتيك پيش بيني نياز آبي بايد مورد  اثرات نامطلوب ناشي از كمبود آب يا مصرف آب زياد روش
  . استفاده قرا گيرد

  هاي آبياري  روش 5-4-2- 5
هاي مختلف آبياري شامل آبياري ثقلي و  با توجه به شرايط منطقه و ميزان آب قابل دسترس براي گياه روش

هاي آبياري  بديهي است كه درصورت فراهم بودن شرايط و امكانات استفاده از سيستم. گيرد تحت فشار انجام مي
يل راندمان بالاي آبياري و اثرات مفيد آن بر عملكرد كمي و كيفي گياه تراوشي به دل -اي تحت فشار به ويژه قطره

  .باشد در اولويت مي
  ) ها كش كاربرد آفت(حفاظت محصول   5-5- 5
  هاي هرز بايد با حداقل ميزان مصرف مواد شيميايي  ها و علف حفاظت در مقابل آفات، بيماري 5-5-1- 5

  .يقي آفات مورد توجه قرار گيردهاي مديريت تلف شود كه روش توصيه مي. باشد
  انتخاب مواد شيميايي     5-5-2- 5

  :بايد موارد زير رعايت شود ها كش آفتبراي انتخاب مواد شيميايي و 
ترين اثر روي  و داراي كمكه مورد نظر بوده  يخاصهرز هاي  ها و علف مواد انتخابي بايد ويژه آفات، بيماري -

  .ي باشندتوت فرنگهاي  جمعيت موجودات مفيد، كشاورزان و مصرف كننده
  .از ايجاد مقاومت به يك نوع ماده شيميايي اتخاذ شود زيپرهسازي بايد براي  يك برنامه غيرمقاوم -
  مقدار و نوع مواد شيميايي  5-5-3- 5

  .شود تعيين و اعلام مي 1صلاح كشور سوي مراجع قانوني و ذيي از اهيگ يها كش آفتدستورالعمل نحوه مصرف 
  ها  ثبت داده 5-5-4- 5

  :ندكنهاي به شرح زير را ثبت و گزارش  ي شيميايي بايد آگاهيها كش آفتكليه كاربران 

                                                 
  .صلاح كشور، در حال حاضر وزارت جهاد كشاورزي است مرجع قانوني و ذي - 1



14 

   .كش نام آفت -
  . كش محل مصرف آفت -
  . كش آفتتاريخ كاربرد  -
  .كش آفت نام تجارتي -
  . نام و نام خانوادگي كاربر -

  :به شرح زير باشند هايي موضوعبايد شامل  ها كش آفتمدارك مربوط به ثبت كاربرد 
  .  كش آفتدلايل استفاده از  -
  .كش صادر شده از سوي مدير فني مزرعه توت فرنگي مجوز فني استفاده از آفت -
  . مورد استفاده  كش آفتمقدار  -
  . ادهي مورد استفپاش سمروش  -

   آموزشي/هاي ايمني دستورالعمل 5-5-5- 5

هر نوع عمليات . هاي لازم برخوردار باشند كنند بايد از آموزش كار مي ها كش آفتكارگران و كليه افرادي كه با 
، ميزان پاشش ها كش آفتهاي روشن و با نمادهاي مشخص مربوط به محل كاربرد  بايد به وسيله دستورالعمل

  .ها، شرح داده شود كاربرد آنو روش  ها كش آفت
  لباس محافظ/تجهيزات 5-5-6- 5
سلامتي و ايمني استاندارد  يها مطابق با مقررات، ضوابط و دستورالعملمناسب كارگران بايد به پوشش محافظ  -

  .مجهز باشند
  .داري شوند نگه ها كش آفتمحافظ ايمني و تجهيزات بايد به طور مجزا از  -
  ها كش آفتوسايل پاشش  5-5-7- 5

  .طور ساليانه كاليبره شوند وسايل پاشش بايد براي اطمينان از ميزان پاشش محلول مورد نياز، به
اضافه   كش آفتوجود داشته باشد و يا مخزن شستشو پر شده باشد، بايد اين محلول   كش آفتاگر محلول اضافي 

  مقدار مصرف توصيه شده، مصرف شود و يا ايني نشده است، با پاش سمدر قسمتي از مزرعه توت فرنگي، كه قبلاً 
 1كشور صلاح يو ذ يطبق نظر مراجع قانون يقانون به طوراند، جايي كه  ه در مزارعي كه تحت آيش قرار گرفتهك

  .هيچ منعي وجود نداشته باشد، مصرف شود

  .بايد ثبت و گزارش شود ها كش آفتكليه مراحل مربوط به مصرف  -يادآوري 

  ها كش آفتتجزيه باقي مانده  5-5-8- 5
. ي بايد به دقت انجام گيرد و نتايج آن نيز بايد قابل رديابي باشدتوت فرنگدر  ها كش آفتتجزيه ميزان باقي مانده 

. اقدام نمايند ها كش آفتكنندگان توت فرنگي بايد نسبت به گواهي نتيجه آزمون بقاياي  يا عرضه/كشاورزان و

                                                 
 .است يدر حال حاضر وزارت جهاد كشاورزازين قانوني مربوط، براي تعيين و صدور و اجراي مقررات و ضوابط و موكشور  صلاح يو ذ يمرجع قانون - 1
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توت فرنگي به استاندارد ملي ايران شماره  اهيها در گ كش مانده آفت نهيشيبمقدار مرز  لازم ازبراي كسب اطلاع 
  . مراجعه كنيد 13117

  ها كش آفتهاي خالي  گنجايه 5-5-9- 5
 ها هيگنجااين . نبايد مجدداً مورد استفاده قرار گرفته و يا در محيط دور ريخته شوند ها كش آفتي خالي ها هيگنجا
  .الزامات استاندارد و بدون آلودگي محيط از بين برده شوندبق با مطابايد 

  توت فرنگيبرداشت    6- 5
  كاركنان و كارگران  بهداشت  6-1- 5

هاي بهداشتي بايد بر طبق رعايت كامل الزامات بهداشت فردي، زيست شناختي، فيزيكي و  دستورالعمل   -
  .شيميايي باشد

برداشت از اصول تجزيه و تحليل احتمال وقوع خطر  كاركنان و  مانكارانيمطمئن شوند كه پ ديكشاورزان با  -
  .داشته باشند يآگاه

  . كاركنان بايد به سرويس بهداشتي تميز به تعداد لازم و كافي و امكانات مربوط دسترسي داشته باشند   -
ي تازه دريافت كرده ت فرنگتواز برداشت  شيپاي در مورد بهداشت را  هاي پايه كاركنان بايد دستورالعمل   -

  .باشند
  ي توت فرنگ شرايط برداشت  6-2- 5
  :هنگام برداشت توت فرنگي بايد نكات زير رعايت شود  
  ).بهتر است در بامداد برداشت شود(ـ برداشت بايد در هواي خنك انجام گيرد  
  .انجام گيرد) بدون بارندگي(ـ برداشت بايد در هواي خشك   

  .شود) كپك خاكستري(دار ممكن است سبب پيدايش گنديدگي  برداشت در هواي نم -يادآوري
  .هاي رسيده بايد برداشت شوند ـ فقط ميوه  

) متر سانتي 1نزديك به (اند، بايد با كاسه گل و دم  خوري در نظر گرفته شده هايي كه براي تازه ـ توت فرنگي
  .برداشت شوند
  .توان بدون كاسه گل و دم برداشت كرد اند، مي فرآيند در نظر گرفته شدههايي را كه براي  ـ توت فرنگي

  .ـ ميوه را بايد يك به يك برداشت كرد 
  .يي مانند سبد، سيني يا ديگر مناسب گذاشتها هيگنجاتوان در  هاي برداشت شده را مي ـ ميوه

  .جداگانه گذاشت  هيگنجار ـ هر ميوه برداشت شده را بايد بسته به درشتي و ريزي و اندازه رسيدگي د
  .داري پوشاند را با پوشش سوارخ ها هيگنجاها بايد روي  ـ براي جلوگيري از آسيب ديدن و آلودگي ميوه

  .بندي كرد كه به آن فشاري وارد نيايد و خراب نشود اي برداشت و بسته ـ توت فرنگي را بايد به گونه   
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  ي توت فرنگبندي  بسته   6-3- 5
جوندگان، آفات، پرندگان و  لهيبه وس توت فرنگي يكه از آلودگ رديدر مزرعه انجام گ يبند بسته يا هبه گون ديبا
  .شود يريجلوگ يكيزيو ف ييايميعوامل ش ريسا

بندي  بسته. رود بايد خشك، تميز و عاري از هر گونه آلودگي باشد بندي توت فرنگي به كار مي موادي كه در بسته
ي با توت فرنگهاي محتوي  ابعاد و وزن خالص بسته. هاي چوبي انجام گيرد تواند در قوطي مقوائي يا جعبه مي

  .يا شكاف جهت تهويه داشته باشندها بايد سوراخ  بسته. شود توافق خريدار و فروشنده تعيين مي
  يتوت فرنگبندي ميوه  هاي مورد استفاده براي بسته گنجايه  6-3-1- 5
تواند منجر به  هايي با قابليت استفاده مجدد بايد براي اطمينان از ورود هر گونه جسم خارجي كه مي گنجايه -

  .خوبي تميز شوند به كننده شود، ي يا سلامتي مصرفتوت فرنگبروز اثرات جانبي در كيفيت 
مجدداً  يتوت فرنگ يبند كه از محل بسته يتوت فرنگهاي  ميوه يدار نگه يمورد استفاده برا گنجايههر گونه  -

  .شوند ينيبودن بازب زياز استفاده از نظر تم شيپ ديبا شوند يبرگردانده م
را از  ايبقا ريو سا ها زهيشوند و شن و سنگر يو ضدعفون زيتم بار كي يا حداقل هفته ديبا يدار نگه هاي گنجايه -

  .ريخته شوندها جدا و دور  آن
 ي، برا)دار و ناصاف موج گنجايه :مانند( رود يبه كار م يتوت فرنگ يياستفاده نها يكه برا هايي گنجايهاز  دينبا -

كه به  رندياستفاده قرار گ دمور توانند يم هايي گنجايهتنها . استفاده نمود يتوت فرنگ يبند بسته ايبرداشت 
  .شوند يو ضدعفون زيتم يسادگ

  يتوت فرنگبندي  بسته ليوسا 6-3-2- 5
محسوب  ييتماس غذا وسيله كيتازه تماس داشته باشد،  يبا توت فرنگبندي  در كار بستهكه  يا لهيهر وس -
  .دنشو يو ضدعفون بوده زيتم ديبا اين گونه وسايلو  شود يم
 به آن و مدارك مربوط انجام انهروزي به طور توت فرنگبندي  وسايل بسته يو ضدعفون يساز پاك يها روشبايد  -

  .ثبت شوند
به  يتوت فرنگهاي  ميوهو خسارت به  يكه آلودگ ديكن يدار نگه يا ها را به گونه سطوح آن و وسايلهمه  -

  .حداقل برسد
  و زائد يهرگونه مواد خارج يجداساز  6-3-3- 5

هر گونه مواد زائد تا حد ممكن از و  ها زهيسنگر ،ها ها، شاخك برگمحصول بايد منابع آلودگي، پس از برداشت 
  .دور شوندجدا و  يتوت فرنگهاي  ميوه

  دهيصدمه د يها وهيكردن و انتقال م نيمرتب كردن، گلچ  6-3-4- 5
تا حد امكان  آورد يرا به وجود م يكروبيم يكاهش آلودگ يفرصت برا نيبهتر دهيصدمه د يها وهيانتقال م

  .خارج شوند يكروبيم يبه حداقل رساندن آلودگ يبرا دينرم با اي دهيصدمه د ي ها يفرنگ توت
   



17 

  هاي توت فرنگي گذاري بسته نشانه  6-3-5- 5
، بايد اطلاعات زير به زبان فارسي و در 238روي هر بسته حاوي توت فرنگي طبق استاندارد ملي ايران شماره 

  .صورت صدور به زبان انگليسي و يا زبان كشور خريدار نوشته شود
  .نام و نوع محصول -
  .وزن خالص به كيلوگرم -
  .بندي كننده وليد كننده و يا بستهنام و ت -
  ."محصول ايران"عبارت  -
 يتوت فرنگ بندي درجه     6-4- 5

  . ، انجام شود238فرنگي بايد مطابق با استاندارد ملي ايران شماره  بندي توت درجه
  يتوت فرنگ داري نگه  7- 5
 يتوت فرنگ داري شرايط نگه  7-1- 5

، )نشسته(شوند بايد كامل، سالم، تازه، پاك  داري در سردخانه در نظر گرفته مي هايي كه براي نگه ـ توت فرنگي
  .بندي در خور باشند زدگي، بدون بو يا مزه نامناسب بوده و داراي بسته بدون گنديدگي، بدون آفت

شود بايد هر چه زودتر پس از برداشت، براي از دست دادن گرماي مزرعه خنك  ـ چون توت فرنگي زود خراب مي
  .پيش سرد كردن با هواي خنك بهتر است. شود

هايي كه در بخش زيرين  م چيد كه از له شدن بستهاي روي ه ها را بايد با دقت جابجا كرد و به گونه ـ بسته 
  .ها وجود داشته باشد اند جلوگيري گردد و امكان حركت هوا از ميان ميوه چيده شده

ها را  ها چيده و سپس اين باكس پالت ها را بايد روي باكس پالت تر از گنجايش انبار بسته گيري بيش  ـ براي بهره  
  .هم چيدتا نزديك به بلنداي انبار روي 

درجه  6توان تا  درجه سلسيوس است و آن را مي 5/2داري توت فرنگي از صفر تا  ـ دماي بهينه براي نگه  
  .تر نشود درجه سلسيوس بيش ±1سلسيوس افزايش داد به شرط آن كه نوسان آن از 

كيلوكالري و در  960كيلوكالري تا  700گرماي توليد شده از هر تن ميوه در نتيجه تنفس در صفر درجه سلسيوس برابر  -يادآوري
  .باشد كيلوكالري در هر ساعت مي 1900كيلوكالري تا   900درجه سلسيوس بين  5دماي 

  .باشد مي 90%تا  85%ـ رطوبت نسبي بهينه از 
  .ست از گردش هوا استفاده شودبراي يكنواخت كردن سرما بهتر ا ـ 
 يتوت فرنگ داري نگهمدت   5-7-2  

توان در دماي بهينه با توجه به كيفيت ميوه، پايانه ترابري و سرعت سرد شدن و ديگر شرايط  توت فرنگي را مي
  :داري در صفر درجه سلسيوس به شرح زير است حداكثر مدت نگه. داري كرد روز نگه 8تا  3داري به مدت  نگه

  .روز 6تا  3اند،  ر نظر گرفته شدهاي كه براي فروش د هاي تازه ـ ميوه  
  .روز 8اند،  يند در نظر گرفته شدههايي كه براي فرآ ـ ميوه  
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  .روز3هاي بدون كاسه گل و دم،  ـ توت فرنگي  
تواند فقط  ميدرجه سلسيوس اين مدت  6براي مثال در . تر خواهد شد داري كوتاه هرچه دما بالا رود، مدت نگه

ها شروع به از دست دادن تازگي و رنگ براق خود نموده، پژمرده شده، عطر  داري، ميوه در طي نگه. يك روز باشد
ها  داري بايد براي ارزيابي پيشرفت خرابي هر روز توت فرنگي در دوران نگه. شوند خود را از دست داده و خراب مي

  .را بررسي كرد
  يتوت فرنگ داري عمليات پس از نگه  7-3- 5

اند پس از بيرون آوردن از سردخانه بايد كم كم  هايي را كه براي فروش در نظر گرفته شده دماي توت فرنگي
داري و بيرون آوردن از سردخانه بايد هر چه  ها پس از نگه بالا برد و ميوه) گيري از تراكم بخار آب براي پيش(

  .هاي فرآوري فرستاده شوند گاهزودتر براي فروش يا فرآيند به بازار يا كار

  .توت فرنگي را نبايد بيش از يك بار سرد كرد -يادآوري 

  مدارك يدار نگه   8- 5
كه مربوط به است  ييها شامل آن فرنگي توت يخوب كشاورز اتيط با عملبومدارك ثبت شده مرمستندات و  -

باشد  ميمحصول  ديتول اتيكنترل آفت و عمل لات،يو تحص يكيكاربرد آب، مدارك آموزش تكن ،يطيمح ينيبازب
و  ارايهساعت قابل  48 مدت زمان و در خلال ي شدهدار نگهبه گونه درست  ديبا ي اين استاندارداجرا يبراو 

  .در دسترس باشندهمواره 
  . شوند يدار سه سال نگه مدت يبرا ديبا ازيهمه مدارك مورد ن -
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 پيوست الف

 )الزامي(

  هاي تلفيقي اطمينان از كيفيت محصول در مزرعه روشنقاط كنترلي و 
منبع  با بقاطمدر مزرعه  ها يو سبز ها وهيمحصول م تيفياز ك نانياطم يبرا رشيپذ يارهايو مع ينقاط كنترل

IFA 3.0-2 CP  ارايه شده توسطGLOBALG.A.P (EUREPGAP)  نشان داده شده است 1در جدول الف . 

  ها ها و سبزي ميوه -هاي تلفيقي اطمينان از كيفيت محصول در مزرعه روشنقاط كنترلي و  -1جدول الف 
  سطح  معيارهاي پذيرش  نقطه كنترل  رديف

FV ها و سبزي ها ميوه    
FV.1   در صورت ضدعفوني نكردن خاك كاربرد ندارد(مديريت خاك(    
FV.1.1   در صورت ضدعفوني نكردن خاك كاربرد ندارد(ضدعفوني كردن خاك(    
FV.1.1.1  آيا شواهد مكتوبي براي كاربرد ضدعفوني

  هاي خاك وجود دارد؟كننده
هاي خاك شواهد مكتوبي كنندهبراي كاربرد ضدعفوني

شامل محل، تاريخ، عناصر فعال، دزها، روش، كاربرد و 
 .كاربر وجود دارد

كننده خاك عنوان ضدعفونياستفاده از متيل برومايد به 
  .ممنوع است

  الزام

FV.1.1.2  الزام  .فاصله زماني قبل از كاشت بايد ثبت شود شود؟آيا فاصله زماني قبل از كاشت رعايت مي  
FV.2  اين بند از استاندارد كاربرد ندارد،استفاده نشودبستر كشتدر صورتي كه از( بستركشت(    
FV.2.1  هاي هاي بازيافت لايهآيا توليدكننده در برنامه

در دسترس باشند، خاك و در جايي كه 
  مشاركت دارد؟

هاي ها و تاريختوليدكننده مدارك همراه را با كميت
  .كندداري مي بازيافت نگه

 . بارگيري قابل پذيرش هستند/ اسناد صورت حساب 

هاي بازيافتي قابل دسترس اگر هيچ مشاركتي در برنامه
  .شود، دليل آن بايد توضيح داده شودانجام نمي

توصيه 
  شودمي

FV.2.2   اگر مواد شيميايي كه براي استريل كردن
شوند، آيا ها براي بازيافت استفاده مي لايه

اطلاعات مربوط به مكان، تاريخ ضدعفوني، نوع 
مواد شيميايي، روش ضدعفوني، نام اجرا 
كننده و فاصله زماني قبل از كشت آنها ثبت 

  اند؟شده

، آيا نام شوندها در سطح مزرعه استريل ميوقتي كه لايه
 شوند؟يا مزرعه مرجع، باغ يا گلخانه ثبت مي

در صورتي كه ضدعفوني در خارج مزرعه انجام شود، آيا  
كند، ثبت ها را ضدعفوني مينام و مكان شركتي كه لايه

 شود؟ مي

هاي استريل كردن تاريخ: شوندموارد زير همه ثبت مي
: براي مثال(آلات ، نام و مواد مؤثر، ماشين)سال/ ماه/ روز(

: براي مثال(، روش )ليتري و غيره 1000يك تانكر 
شخصي كه واقعاً مواد (نام كاربر  ،)پاشخيساندن، مه

) دهدشيميايي را به كار برده و استريل كردن را انجام مي
  .و فاصله زماني قبل از كشت

الزام 
  قطعي
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  )ادامه(ها  ها و سبزي ميوه -محصول در مزرعههاي تلفيقي اطمينان از كيفيت  نقاط كنترلي و روش -1جدول الف 
  سطح  معيارهاي پذيرش نقطه كنترل رديف

FV.2.3  هايي با منشأ طبيعي، آيا اين موضوع براي لايه
ها متعلق به مناطق دهد كه اين لايهنشان مي

  محافظت شده نيستند؟

ها با منشأ طبيعي استفاده كند لايهمدركي كه ثابت مي
 . شوند، وجود داردمي

ها متعلق به مناطق دهند كه لايهاين مدارك نشان مي
  .منتخب حفاظت شده نيستند

توصيه 
  شودمي

FV.3 قبل از برداشت   
FV.3.1  كيفيت آب مورد استفاده براي كاربرد فرآورده حفاظت نباتات    
FV.3.1.1   آيا احتمال وقوع خطر در كيفيت آب مورد

هاي فرآورده سازي مخلوطاستفاده براي آماده
  دهد؟ حفاظت نباتات را مورد توجه قرار مي

اين ارزيابي . شودصورت مكتوب انجام مي ارزيابي خطر به
خطر شامل منبع آب، نوع فرآورده حفاظت نباتات 

مرحله رشد (، زمان كاربرد )كش و غيرهكش، حشره علف(
قسمت خوراكي محصول، ساير (، مكان استفاده )محصول

، و در )هاي محصول، زمين بين محصولات و غيرهمتقس
  . شودصورت لزوم اقدامات اصلاحي انجام مي

الزام 
  قطعي

FV.3.2  استفاده از كودهاي آلي   
FV.3.2.1  براي (آيا قبل از كشت يا ظهور جوانه

كود آلي با خاك مخلوط ) محصولات درختي
شده و در طي فصل رشد از آن استفاده 

  شود؟ نمي

فاصله كاربرد كود آلي و برداشت محصول نبايد ايمني 
مراجعه  CB.5.5.2به (محصول را تحت تأثير قرار دهد 

  ). شود
سوابق استفاده از كود آلي و برداشت محصول بايد اين 

  .موضوع را نشان دهد

الزام 
  قطعي

FV.3.3 بازرسي قبل از برداشت   
FV.3.3.1  در آيا شواهدي مبني بر فعاليت حيوانات

منطقه توليد محصول كه پتانسيل احتمال 
وقوع خطر براي ايمني غذايي است، وجود 

  ؟دارد

هاي مناسبي براي كاهش امكان آلودگي در منطقه روش
براي مثال مواردي كه بايد مورد . بايد انجام شود توليد

هاي نزديك مزارع، تمركز توجه قرار گيرد شامل دامداري
جوندگان، حيوانات اهلي بالاي حيات وحش در مزرعه، 

  ). حيوانات خانگي، گردانندگان سگ و غيره(
در جاهايي كه مناطق حائل مناسبي وجود دارد، موانع 

  .ها بايد استفاده شوندفيزيكي و نرده

  الزام

FV.4  برداشت    
FV.4.1  عمومي     
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  )ادامه(ها  ها و سبزي ميوه -مزرعههاي تلفيقي اطمينان از كيفيت محصول در  نقاط كنترلي و روش -1جدول الف 
  سطح  معيارهاي پذيرش نقطه كنترل رديف

FV.4.1.1   آيا تجزيه احتمال وقوع خطر كمبود بهداشت
و نقل قبل از مزرعه و مرحله براي فرايند حمل 
  است؟ برداشت انجام شده

احتمال   و ارزيابي) بازنگري ساليانه :مانند(مدركي مستند 
هاي ميكروبيولوژيكي، اي كه آلايندهروز شدهوقوع به

هاي مسري انساني در شيميايي و فيزيكي، و بيماري
دهد، وجود ارتباط با محصولات مورد نظر را پوشش مي

  .دارد
را شامل  FV.4.1.12تا  FV.4.1.2اين مدرك بايد بندهاي  

ارزيابي احتمال وقوع خطر بايد با توجه به مقياس . شود
فني كسب و كار، هماهنگ و مزرعه، محصول و سطح 

  .منطبق باشد
  . اين بند از استاندارد در هر شرايطي كاربرد دارد 

الزام 
 قطعي

FV.4.1.2   آيا يك روش اجرايي بهداشتي مستند براي
  فرايند برداشت وجود دارد؟

يك روش اجرايي بهداشتي مستند براي فرايند برداشت بر 
 .داردپايه ارزيابي احتمال وقوع خطر، وجود 

الزام 
 قطعي

FV.4.1.3  هاي اجرايي بهداشتي مستند برايآيا روش
  شود؟فرايند برداشت انجام مي

ديگري، مسئول ) مسئول(مدير مزرعه يا شخص منسوب 
اين بند از . هاي اجرايي بهداشتي استانجام روش

  .استاندارد در هر شرايطي كاربرد دارد

الزام 
 قطعي

FV.4.1.4   هاي بهداشتي و ايمني را آموزشآيا كاركنان
پيش از عمليات برداشت و حمل محصول، 

  اند؟دريافت كرده

وجود  AF.3.2.2 اگر به الزامات بهداشتي بيش از آنچه در 
باشد، بايد مدركي كه نشان دهد كاركنان دارد، نياز 

را دريافت  هاي بهداشتيهاي مربوط به رويهآموزش
  .اند، وجود داشته باشد كرده

به (هاي مكتوب كاركنان بايد با استفاده از دستورالعمل 
هاي مصور، براي يا دستورالعمل) هاي مناسبزبان

ها، حلزون: مانند(هاي فيزيكي پيشگيري از آلودگي
هاي ها، حشرات، چاقوها، بقاياي ميوه، ساعت، تلفن سنگ

، ميكروبيولوژيكي و شيميايي، در طي برداشت ... )همراه و
  .وزش ببينندمحصول آم

الزام 
 قطعي

FV.4.1.5 هاي اجرايي مستندي روشو  آيا دستورالعمل
براي توليد محصول به منظور پرهيز از آلودگي 

  شود؟محصول اجرا مي

ها و شواهد ديداري مبني بر اينكه كاركنان دستورالعمل
  .كنند، وجود داردهاي آموزشي را رعايت مي رويه

الزام 
  قطعي

FV.4.1.6   ظروف و وسايل مورد استفاده برايآيا
داري و از آلودگي  پاكسازي، نگه ،برداشت

  شوند؟ محافظت مي

ظروف برداشت قابل استفاده مجدد، ابزار و وسايل برداشت 
و وسايل ) هاي باغبانيها، چاقوها، قيچيقيچي: مانند(

  . شوندداري مي پاكسازي و نگه) آلاتماشين(برداشت 
بندي پاكسازي و ضدعفوني در محل براي يك برنامه زمان

سوابق در . شودپيشگيري از آلودگي محصول انجام مي
  . دسترس است

الزام 
 قطعي
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  )ادامه(ها  ها و سبزي ميوه -هاي تلفيقي اطمينان از كيفيت محصول در مزرعه نقاط كنترلي و روش -1 الف جدول
  سطح  معيارهاي پذيرش نقطه كنترل رديف

FV.4.1.7   كاررفته براي انتقال محصول وسايل نقليه بهآيا
برداشت شده، مطابق با ارزيابي احتمال وقوع 

  شوند؟داري مي خطر، پاكسازي و نگه

اي مورد استفاده براي حمل محصول وسايل نقليه مزرعه
جز مورد مذكور نيز  برداشت شده كه براي ساير اهداف به

پاكسازي براي بندي روند، با يك برنامه زمانكار ميبه
: عنوان مثال به(پيشگيري از آلودگي محصول در محل 

  .شوندداري مي ، پاكسازي و نگه)خاك، گل و لاي، كودآلي

الزام 
 قطعي

FV.4.1.8   آيا كاركنان برداشت كه در تماس مستقيم با
محصول هستند، به امكانات دستشويي تميز 

  دسترسي دارند؟

شرايط بهداشتي و پاكيزه، وشو بايد در هاي شستدستگاه
هاي كاركنان، ايجاد منظور تميز و ضدعفوني كردن دستبه

  . داري شود و نگه
وشو يا با استفاده از هايشان را شستكاركنان بايد دست

كننده دست حاوي الكل، قبل از شروع كار، يك ضدعفوني
/ پس از هر استفاده از مستراح، پس از استفاده از حوله

جايي مواد آلوده، پس از استعمال از جابهدستمال، پس 
دخانيات، خوردن يا آشاميدن، پس از استراحت و قبل از 

هاي بازگشت مجدد به كار و در هر زمان ديگري كه دست
. تواند منبعي از آلودگي باشد، ضدعفوني كنندكاركنان مي

  .اين بند از استاندارد در هر شرايطي كاربرد دارد

الزام 
 قطعي

FV.4.1.9  هاي بهداشتي آيا كاركنان برداشت به توالت
تميز در نزديكي محل كارشان دسترسي 

  دارند؟ 

اي بايد طراحي، ساخته و در واحدهاي بهداشتي مزرعه
محلي قرار گيرند كه احتمال وقوع خطر پتانسيل براي 
آلودگي محصول را به حداقل رسانده و امكان دسترسي 

  .كنندمستقيم براي سرويس را فراهم 
از ) هاي توالتشامل حفره(هاي ثابت يا متحرك توالت 

اند كه به سادگي قابليت تميز شدن را موادي ساخته شده
رود انتظار مي. دارند و در شرايط مناسب بهداشتي هستند

 7يا  m 500: براي مثال(ها در فاصله قابل قبول كه توالت
تنها، زماني كه كاركنان برداشت . تا محل كار باشند) دقيقه

در تماس مستقيم با محصول قابل عرضه به بازار در طي 
، قابل كاربرد )برداشت مكانيزه: مانند(برداشت نيستند 

  . نيست

 الزام
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  )ادامه(ها  ها و سبزي وهمي -هاي تلفيقي اطمينان از كيفيت محصول در مزرعه نقاط كنترلي و روش -1 الف جدول
  سطح  معيارهاي پذيرش نقطه كنترل رديف

FV.4.1.10  طور اختصاصي آيا ظروف محصول توليدي به
  گيرند؟براي محصول مورد استفاده قرار مي

داري محصول  ظروف محصول توليدي تنها براي نگه
مواد شيميايي كشاورزي، : جز مواردبه(برداشت شده 

كننده، بقاياي مواد شيميايي پاكگريس و روغن، نفت، 
مورد استفاده ) هاي غذا، ابزارگياهي يا ديگر بقايا، كيسه

  . گيرندقرار مي
در صورت استفاده از تريلرهاي چند منظوره و سبدهاي 

ها بايد قبل از  عنوان ظروف حمل محصول، آنحمل به
  .استفاده كاملاً تميز شوند

الزام 
 قطعي

FV.4.1.11  و نقل مكتوب براياجرايي حملآيا روش
هاي فشرده شفاف در محل، شيشه يا پلاستيك

  براي گلخانه وجود دارد؟

هاي ونقل پلاستيكهاي اجرايي مكتوب براي حملروش
ها وجود هاي شكستني در گلخانهفشرده شفاف يا شيشه

  .دارد

  الزام

FV.4.1.12  در طي هرگونه عمليات مربوط ) يا آب(اگر يخ
شود، آيا با آب قابل برداشت استفاده ميبه 

آشاميدن تهيه شده و تحت شرايط بهداشتي 
به منظور جلوگيري از آلودگي محصول حمل 

  شود؟مي

هرگونه يخ يا آب مورد استفاده در محل برداشت بايد با 
آب قابل آشاميدن تهيه و تحت شرايط بهداشتي به منظور 

  .جلوگيري از آلودگي محصول حمل شود

زام ال
  قطعي

FV.4.2  بندي نهايي، زماني كه در طي برداشت يا بسته(بندي نهايي محصول در محل برداشتبسته
  .)آخرين تماس انسان با محصول در مزرعه انجام پذيرد، قابل كاربرد است

  

FV.4.2.1   آيا روش بهداشتي فرايند برداشت، حمل
بندي و حمل محصول برداشت شده و بسته

در مزرعه، باغ يا گلخانه، مستقيم محصول 
داري كوتاه مدت در مزرعه را مورد  شامل نگه

  دهد؟توجه قرار مي

طور مستقيم در بندي شده كه بهتمام محصولات بسته
اند، طبق بندي شدهآوري و بستهمزرعه، باغ يا گلخانه جمع

نتايج ارزيابي خطر بهداشت  برداشت محصول بايد شبانه 
اگر محصول در كوتاه مدت در  .از مزرعه منتقل شوند

شود، بايد الزامات ايمني غذايي رعايت داري مي مزرعه نگه
  .شوند

الزام 
 قطعي

FV.4.2.2  بندي شده از آلودگي آيا محصول بسته
  شود؟محافظت مي

بندي شده در مزرعه بايد از آلودگي تمام محصولات بسته
  .محافظت شوند

الزام 
 قطعي

FV.4.2.3   بنديآوري، انبار، و دستهجمعآيا همه مناطق
داري محصول  منظور نگهدر مزرعه به

بندي شده در شرايط تميز و بهداشتي  بسته
  شود؟ انجام مي

داري  بندي شده در مزرعه نگهدر صورتي كه محصول بسته
  .بايد تميز باشد) سازيذخيره(شود، محل انبار 

الزام 
 قطعي

FV.4.2.4  بندي محصول در آيا موادي كه براي بسته
گيرند، براي مزرعه مورد استفاده قرار مي

داري  حفاظت در برابر آلودگي در جايي نگه
  شوند؟ مي

ها  بندي بايد براي حفاظت آنمواد مورد استفاده در بسته
  .داري شوند در مقابل آلودگي، نگه

الزام 
 قطعي
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  )ادامه(ها  ها و سبزي ميوه -هاي تلفيقي اطمينان از كيفيت محصول در مزرعه نقاط كنترلي و روش -1 الف جدول
  سطح  معيارهاي پذيرش نقطه كنترل رديف

FV.4.2.5 بندي و ساير ضايعات غير آيا بقاياي مواد بسته
  شوند؟توليدي از مزرعه خارج مي

بايد از  بندي و ساير ضايعات غيرتوليديبقاياي مواد بسته
  .مزرعه خارج شوند

 الزام

FV.4.2.6 داري محصول  سازي و نگهدر صورت ذخيره
هاي دما بندي شده در مزرعه، آيا كنترلبسته

) جايي كه قابل كاربرد باشند(و رطوبت 
  شوند؟داري و  ثبت مي نگه

بندي شده در مزرعه ذخيرههنگامي كه محصول بسته
جايي كه قابل (رطوبت هاي دما و شود، كنترلسازي مي

برطبق نتايج ارزيابي احتمال وقوع خطر ) كاربرد باشد
داري و ثبت  ريسك بهداشتي و الزامات كيفي، بايد نگه

  .شود

الزام 
 قطعي

FV.5  به شرطي كه حمل و نقل محصول تحت مالكيت توليدكننده انجام شود(و نقل محصول  حمل(    
FV.5.1  اصول بهداشت    
FV.5.1.1  ارزيابي احتمال وقوع خطر بهداشت را  آيا يك

نقل محصول برداشت شده  و براي فرايند حمل
هاي بهداشتي عمليات حمل محصول كه جنبه

  پذيرد؟دهد، انجام ميرا پوشش مي

با (روز  يك ارزيابي كه احتمال وقوع خطر مستند و به
هاي فيزيكي، شيميايي، آلاينده) بازنگري سالانه

ويژه  -هاي مسري انسانيبيماريميكروبيولوژيكي و 
را پوشش  -نقل محصول و محصولات و فرايند حمل

  .دهد، وجود داردمي

الزام 
 قطعي

FV.5.1.2  آيا يك روش اجرايي مستند بهداشتي براي
هاي حمل محصول برداشت شده، فعاليت

  وجود دارد؟

هاي حمل محصول، يك روش اجرايي مستند براي فعاليت
  .احتمال وقوع خطر وجود دارد مطابق با ارزيابي

الزام 
  قطعي

FV.5.1.3 آيا روش اجرايي مستند و بهداشتي براي
فرايند حمل محصول برداشت شده اجرا 

  شود؟مي

عنوان نتيجه  هاي اجرايي بهداشتي بهمسئول اجراي روش
مستقيم ارزيابي احتمال وقوع خطر بهداشت حمل 

  .ري استمحصول توليدي، مديريت يا شخص منتسب ديگ

 الزام

FV.5.2  بهداشت فردي   
FV.5.2.1  آيا كاركنان، آموزش ويژه بهداشت فردي را

  كنند؟قبل از حمل محصول دريافت مي
هاي شواهدي بايد وجود داشته باشد كه كاركنان آموزش

لازم را در رابطه با موضوعات بهداشتي ارزيابي احتمال 
  .اندوقوع خطر حمل محصول دريافت كرده

الزام 
 قطعي

FV.5.2.2 آيا كاركنان وسايل بهداشتي را براي حمل
  كنند؟محصول استفاده مي

هاي دهند كاركنان دستورالعملشواهدي كه نشان 
 .كنند، وجود داردبهداشتي را رعايت مي

 الزام

FV.5.2.3 هاي تميز كه مناسب آيا همه كاركنان روپوش
شان بوده، و قادر به حفاظت وظايف شغلي

  پوشند؟محصول از آلودگي باشند، مي

بند، لباس كار، پيش: مانند(هايي همه كاركنان روپوش
تميز و مناسب كه براي وظايف ) آستين و دستكش

باشند، شان طبق تجزيه و تحليل احتمال وقوع خطر  شغلي
  .پوشندمي

اين مطلب به سطح فني فعاليت و محصول بستگي خواهد  
  .  داشت

توصيه 
 شودمي
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  )ادامه(ها  ها و سبزي ميوه -هاي تلفيقي اطمينان از كيفيت محصول در مزرعه نقاط كنترلي و روش -1 الف جدول
  سطح  معيارهاي پذيرش نقطه كنترل رديف

FV.5.2.4  آيا سيگار كشيدن، غذا خوردن، جويدن
هاي مشخص و نوشيدن به قسمت) آدامس(

  مجزا از محصولات محدود شده است؟

كشيدن، غذا خوردن، جويدن و نوشيدن به سيگار 
هاي مشخص و معيني محدود شده، و هرگز در طي بخش

نوشيدن (هاي انبار مجاز نيست حمل محصول و قسمت
  ).آب استثنا است

 الزام

FV.5.2.5  بندي كه وضوح در تسهيلات بستهآيا علائم به
هاي بهداشتي اوليه براي با دستورالعمل

باشند، نمايش داده تبط كاركنان و ناظران مر
  شوند؟مي

هاي عمده بهداشتي بايد در تسهيلات علائم با دستورالعمل
  .وضوح نمايش داده شوندبندي بهبسته

  الزام

FV.5.3  امكانات بهداشتي    
FV.5.3.1  هاي بندي به توالتآيا كارگران در محل بسته

وشوي دست در مجاورت تميز و امكانات شست
  دارند؟كارشان دسترسي 

ها نبايد به در يك موقعيت خوب از نظر بهداشتي توالت
طور مستقيم به محل حمل محصول باز شوند، مگر اينكه 

خودكار داشته  طورها قابليت بسته شدن را به درب آن
  . باشند

هاي غير معطر، وشوي دست شامل صابونتسهيلات شست
 ها و امكاناتكردن دست آب براي پاكسازي و ضدعفوني

خشك كردن دست بايد قابل دسترس و نزديك به محل 
ترين محل ممكن بدون امكان ايجاد نزديك(توالت باشند 
  ). آلودگي متقابل

كاركنان قبل از شروع كار، پس از هر بار استفاده از توالت، 
پس از استفاده از حوله يا دستمال، پس از حمل مواد 

ن يا آلوده، پس از استعمال دخانيات، پس از خورد
آشاميدن، پس از استراحت و قبل از بازگشت مجدد به كار 

هايشان منبعي از و هر زمان ديگري كه ممكن است دست
  .هايشان را بشويندآلودگي باشد، دست

الزام 
 قطعي

FV.5.3.2 ووضوح دستورالعمل شستآيا علائمي كه به
ها را قبل از بازگشت به كار به شوي دست

  وجود دارد؟كاركنان نشان دهد، 

هاي واضح قابل رؤيت بوده و علائم بايد با دستورالعمل
اين . ها بايد قبل از حمل شسته شوندنشان دهند كه دست

علائم بايد به كاركنان بياموزند كه قبل از شروع كار، پس 
از هر استفاده از توالت،  استفاده از حوله يا دستمال، حمل 

ن يا آشاميدن، مواد آلوده، استعمال دخانيات، خورد
استراحت، و قبل از بازگشت مجدد به كار و هر زمان 

هايشان منبع آلودگي باشد، ديگري كه ممكن است دست
  .هايشان را بشوينددست

الزام 
 قطعي

FV.5.3.3  آيا امكانات مناسب براي تعويض لباس
  كاركنان وجود دارد؟

هاي بايد امكانات لازم براي تعويض لباس و روپوش
  .كار گرفته شوددر صورت نياز بهمخصوص 

توصيه 
 شودمي
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  )ادامه(ها  ها و سبزي ميوه -هاي تلفيقي اطمينان از كيفيت محصول در مزرعه نقاط كنترلي و روش -1 الف جدول
  سطح  معيارهاي پذيرش نقطه كنترل رديف

FV.5.3.4 داري با قابليت قفل شدن براي  آيا امكانات نگه
  كاركنان وجود دارد؟

بايد محل امني در محل تعويض لباس براي حفاظت از 
  .متعلقات شخصي كارگران فراهم شود

توصيه 
  شودمي

FV.5.4  بندي و انبارهاي بستهمحل    
FV.5.4.1  سازي و حمل محصول و آيا امكانات ذخيره

وسايل براي جلوگيري از آلودگي، پاكسازي و 
  شوند؟ داري مي نگه

تسهيلات و تجهيزات حمل و براي پيشگيري از آلودگي، 
ايند، ديوارها، آلات و خطوط فرماشين: مانند(انبار محصول 

بايد تميز ) ها و غيرهسازي، پالتهاي ذخيرهكف، محل
داري و پاكسازي كه حداقل چند  يا طبق برنامه نگه/شوند و

شوند، بايد سوابق مستند پاكسازي و مرحله تكرار مي
  .داري ثبت شوند نگه

 الزام

FV.5.4.2 ها و غيره، براي آيا مواد پاكسازي، روغن
داري  پيشگيري از آلودگي محصول نگه

  شوند؟مي

ها و غيره در يك ناحيه معين، دور عوامل پاكسازي، روغن
بندي محصول براي پرهيز از آلودگي از محل بسته

  .شوندداري مي شيميايي محصول نگه

 الزام

FV.5.4.3 ،ها و غيره كه ممكنروغنآيا مواد پاكسازي
است در تماس با محصول باشند، براي كاربرد 

هاي اند؟ آيا نسبتدر صنعت غذا تأييد شده
  شوند؟مربوط به طور صحيح پيگيري مي

برچسب مخصوص يادآوري يا  :به طور مثال(شواهد مستند
كاربرد مجاز عوامل پاكسازي، ) هاي فنيصفحه داده

ن است با محصول در ارتباط ها و غيره را كه ممكروغن
  .دهندباشند،  براي صنعت غذا نشان مي

 الزام

FV.5.4.4 نقلوها و ترامواهاي حملآيا تمام جرثقيل
براي پرهيز از انتشار آلودگي، تميز و در شرايط 

  شوند؟داري مي مناسب نگه

ونقل داخلي بايد براي پرهيز از آلودگي محصول، با حمل
ها و جرثقيل. داري شود انتشار گاز و دود نگهتوجه ويژه به 

  .نقل بايد برقي يا گازي باشند و ديگر ترامواهاي حمل

 توصيه

FV.5.4.5  آيا محصولات برگشتي و ضايعات محصول در
هاي مجزاي بندي، در قسمتمحوطه بسته

طور متداول پاكسازي يا كه به -معين شده
  شوند؟سازي ميذخيره -شوندضدعفوني مي

محصولات برگشتي و ضايعات در نواحي مجزا و كاملاً 
مشخص طراحي شده براي جلوگيري از آلودگي محصولات 

اين نواحي به طور متداول بر طبق . شوندسازي ميذخيره
  .شوندبندي پاكسازي، تميز يا ضدعفوني ميبرنامه زمان

 الزام

FV.5.4.6 هاي با كلاهك هاي نشكن يا لامپآيا لامپ
هاي مرتب كردن، توزين بر فراز قسمت ايمني

  گيرند؟سازي مورد استفاده قرار ميو ذخيره

ها و تجهيزات روشنايي كه بالاي قسمت مواد مورد لامپ
داري محصول معلق هستند، از نوع ايمن  استفاده براي نگه
اند به نحوي كه از آلودگي غذا در موارد يا حفاظت شده

  .شكستگي جلوگيري شود

الزام 
 قطعي

FV.5.4.7 هاي اجرايي مكتوب براي آيا در محل روش
حمل شيشه و پلاستيك فشرده شفاف وجود 

  دارد؟

هاي مكتوب براي حمل شيشه يا پلاستيك فشرده روش
سازي و شفاف شكستني در نواحي حمل محصول، آماده

  .انبار وجود دارد

 الزام

FV.5.4.8 يزهبندي در شرايط بهداشتي، پاكآيا مواد بسته
  شوند؟ سازي ميو ذخيره

براي ) هاي قابل بازيافتشامل جعبه(بندي مواد بسته
پيشگيري از آلودگي محصول تا زمان استفاده در 

  .شوندداري مي هاي تميز و بهداشتي نگهقسمت

 الزام
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  )ادامه(ها  ها و سبزي ميوه -هاي تلفيقي اطمينان از كيفيت محصول در مزرعه نقاط كنترلي و روش -1 الف جدول
  سطح  معيارهاي پذيرش نقطه كنترل رديف

FV.5.4.9  آيا دسترسي حيوانات به محصولات محدود
  است؟ 

تدابيري در محل براي جلوگيري از دسترسي حيوانات 
  .وجود دارد

 الزام

FV.5.5   كيفيكنترل    
FV.5.5.1  جايي كه قابل (هاي دما و رطوبت آيا كنترل

داري  بندي يا نگهدر محل بسته) كاربرد باشند
  شوند؟ در مزرعه، انجام و ثبت مي

بندي شده در مزرعه در صورتي كه محصول بسته
در محلي كه (هاي دما و رطوبت سازي شود، كنترل ذخيره

سازي با اتمسفر كنترل قابل كاربرد و همچنين براي ذخيره
بايد برطبق نتايج ارزيابي احتمال وقوع خطر ) شده

  .داري و ثبت شوند بهداشت، نگه

الزام 
 قطعي

FV.5.5.2   آيا روشي اجرايي براي گواهي وسايل
  گيري و كنترل دما وجود دارد؟ اندازه

يا كنترل دما بايد به /وسايل مورد استفاده براي توزين و
مشاهده واسنجي وسايل طبق ارزيابي طور متداول براي 

  .احتمال وقوع خطر گواهي شود

 الزام

FV.5.6  كنترل آفات    
FV.5.6.1  هاي اجرايي براي پايش و تصحيحآيا روش

سازي و جمعيت آفات در مناطق ذخيره
  بندي وجود دارد؟ بسته

اي، اين آگاه شدن در مصاحبه حضوري، ارزيابي مشاهده
  .هر شرايطي كاربرد داردبند از استاندارد در 

 الزام

FV.5.6.2 اي براي مؤثر بودن آيا مدرك مشاهده
  فرايندهاي اصلاحي و پايشي وجود دارد؟

اين بند از استاندارد در هر شرايطي . ايارزيابي مشاهده
  .كاربرد دارد

 الزام

FV.5.6.3 هايآيا اسناد و مدارك دقيقي از بازرسي
ضروري مربوط هاي كنترل آفات و فعاليت

  شوند؟داري مي نگه

هاي كنترل ريزي شده است و سوابق بازرسيپايش برنامه
  .هاي فعال مربوط وجود داردآفات و برنامه

 الزام

FV.5.7  شود، اين بند از استاندارد شو پس از برداشت انجام نميواگر شست(شو پس از برداشت و شست
  )كاربرد ندارد

  

FV.5.7.1   وشوي آب مورد استفاده براي شستآيا منبع
نهايي محصول، قابل شرب بوده يا به وسيله 

  مسئولان كارامد، مناسب اعلام شده است؟

 يا طي/آب به وسيله مسئولان كارامد مناسب اعلام شده و
ماه گذشته يك آناليز آب در نقطه ورود به  12 مدت

سطوح پارامترهاي . وشو، انجام گرفته استماشين شست
شده مطابق با استانداردهاي سازمان بهداشت  تجزيه

جهاني يا به عنوان ايمن براي صنعت غذا به وسيله 
  . شودكارشناسان خبره پذيرفته مي

الزام 
 قطعي
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  )ادامه(ها  ها و سبزي ميوه -هاي تلفيقي اطمينان از كيفيت محصول در مزرعه نقاط كنترلي و روش -1 الف جدول
  سطح  معيارهاي پذيرش نقطه كنترل رديف

FV.5.7.2 وشوي در صورتي كه آب مجدداً براي شست
شود، آيا به طور نهايي محصول بازيافت مي

و سطوح  pHشود و متداول اين آب صاف مي
  شود؟غلظت آن براي ضدعفوني پايش مي

شود، وشوي نهايي محصول بازيافت ميجايي كه آب شست
و غلظت آن به  pHشود و سطوح صاف و ضدعفوني مي
طور متداول پايش، و سوابق آن به منظور ضدعفوني به
  . شودداري مي صورت مكتوب نگه

صاف كردن آب يك سيستم مؤثر براي جامدات و مواد 
معلق دارد كه يك برنامه پاكسازي مستند متداول طبق 

، در جايي كه ثبت آب شستمقدار حجم آب مصرفي است
تغييرات مقدار دز به وسيله شوي صاف شده برگشتي و  و

پذير است، يك هاي بهداشتي امكانتزريق كننده
  .سياست مكتوب بايد فرايند را توضيح دهد/روش

الزام 
 قطعي

FV.5.7.3  آيا آزمون آب توسط يك آزمايشگاه مناسب
  شود؟انجام مي

يك شوي محصول به وسيله  و هاي آب براي شستتجزيه
 ISO 17025 مطابق با استانداردروش معتبر آزمايشگاهي 

تواند نشان دهد  يا مدارك ملي مشابه آن و مدركي كه مي
كه اين آزمايشگاه در فرايند كسب گواهي قرار دارد، انجام 

  . شودمي

توصيه 
 شودمي

FV.5.8  شود، اين استاندارد در شرايطي كه تيمارهاي پس از برداشت انجام نمي(تيمارهاي پس از برداشت
  )كاربرد ندارد

  

FV.5.8.1  هاي برچسب قابلآيا همه دستورالعمل
  اند؟مشاهده

ها و اسناد روشن و واضحي در دسترس هستند روش
سوابق كاربرد براي بيوسايدهاي پس از برداشت، : مانند(

دهنده كه نشان) هاي حفاظت نباتاتها و فرآوردهموم
شيميايي به هاي برچسب براي مواد انطباق با دستورالعمل

  .كار رفته است

الزام 
 قطعي

FV.5.8.2 هايها و فرآوردهآيا تمام بيوسايدها، موم
حفاظت نباتات مورد استفاده براي حفاظت 
پس از برداشت محصولات برداشت شده به 

كننده ثبت طور رسمي در كشور مصرف
  اند؟ شده

هاي ها و فرآوردهتمام بيوسايدهاي پس از برداشت، موم
داري محصولات برداشت شده به نباتات كه در نگه حفاظت
وسيله سازمان دولتي در طور رسمي به روند، بهكار مي

ها به منظور كاربرد در  آن. اندكشور مربوطه، ثبت شده
اند و روي محصول كننده تأييد شدهكشور استعمال

  .شوندبرداشت شده استفاده مي
هاي حفاظت كاربرد اين محصولات روي برچسب فرآورده 

. هـا و بيـوسايـدهـا نـشان داده شده استنباتات، موم
جايـي كه ثبـت رسمي وجـود نـدارد، به دستـورالعمـل 

المللي نامه بينايران گپ در ارتباط با اين موضوع، و نظام
 در تهيه، توزيع و كاربرد) فائو(سازمان خواروبار جهاني 

 . ها مراجعه كنيدكشآفت

الزام 
 قطعي
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  )ادامه(ها  ها و سبزي ميوه -هاي تلفيقي اطمينان از كيفيت محصول در مزرعه نقاط كنترلي و روش -1 الف جدول
  سطح  معيارهاي پذيرش نقطه كنترل رديف

FV.5.8.3  هاي حفظ اي از فرآوردهروز شدهبه فهرستآيا
استفاده قرار نباتات پس از برداشت كه مورد 

گيرند و براي استفاده در محصولات در مي
  شود؟حال رشد بلامانع هستند، تهيه مي

در دسترس است كه  روز شدهيك فهرست مستند و به
هاي همه تغييرات مربوط به الزامات قانوني فرآورده

هاي اي براي نامحفاظت نباتات را در سطح ملي و منطقه
شامل تركيب ماده (باتات هاي حفاظت نتجاري فرآورده

كه در محصولات در حال رشد ) هامؤثر يا ارگانيسم
شوند يا در مزارعي كه تحت الزامات ايران گپ استفاده مي

  . اند، داردماه گذشته رشد كرده 12در مدت 
  . اين بند از استاندارد در هر شرايطي كاربرد دارد

  الزام

FV.5.8.4  هاي حفظ فرآوردهآيا يك مسئول فني كاربرد
تواند نباتات پس از برداشت محصول مي

مهارت و دانش خود را درباره كاربرد 
هاي حفاظت ها و فرآوردهبيوسايدها، موم

  نباتات اثبات كند؟

ها و شخص مسئول فني كاربرد بيوسايدها، موم
تواند سطح هاي حفاظت نباتات پس از برداشت مي فرآورده

هاي معتبر به واسطه گواهينامهمناسب مهارت فني خود را 
  .هاي آموزشي رسمي اثبات كندملي يا دوره

الزام 
 قطعي

FV.5.8.5 وشوي آيا منبع آب مورد استفاده براي شست
نهايي محصول، قابل شرب بوده يا به وسيله 

  است؟مسئولان كارامد، مناسب اعلام شده

يا طي /آب به وسيله مسئولان كارامد مناسب اعلام شده و
ماه گذشته يك آناليز آب در نقطه ورود به ماشين  12

  . استوشو انجام گرفتهشست
سطوح پارامترهاي تجزيه شده مطابق با استانداردهاي 
سازمان بهداشت جهاني يا به عنوان ايمن براي صنعت غذا 

  . شودبه وسيله كارشناسان خبره پذيرفته مي

الزام 
 قطعي

FV.5.8.6 هاي حفاظت و فرآورده هاآيا بيوسايدها، موم
نباتات مورد استفاده براي تيمار پس از 

داري  برداشت، جدا از محصول و ساير مواد نگه
  شوند؟مي

براي پرهيز از آلودگي شيميايي محصول، بيوسايدها، 
در محل  هاي حفاظت نباتات و غيره،ها و فرآورده موم

  .شوندداري مي اي دور از محصول نگهجداگانه

الزام 
 يقطع

داري شوند و همچنين بايد شامل معيارهاي زير  مدارك همه تيمارهاي پس از برداشت بايد نگه 
  :باشند

  

FV.5.8.7  محموله يا توده : مانند(هويت محصول
  )محصول

خصوصياتي مثل محموله يا توده محصول برداشت شده 
هاي حفاظت تيمار شده، در همه مدارك كاربردي فرآورده

  .شودگياه ثبت مي

الزام 
  قطعي

FV.5.8.8 مناطق جغرافيايي، نام يا مرجع مزرعه يا محل حمل   محل
محصول برداشت شده، جايي كه تيمار محصول در آن 
صورت گرفته شده، در همه اسناد كاربردي فرآورده حفظ 

  .شودگياه پس از برداشت ثبت مي

الزام 
  قطعي
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  )ادامه(ها  ها و سبزي ميوه -هاي تلفيقي اطمينان از كيفيت محصول در مزرعه نقاط كنترلي و روش -1 الف جدول
  سطح  معيارهاي پذيرش نقطه كنترل رديف

FV.5.8.9 كاربردها در همه مدارك ) سال/ ماه/ روز(هاي دقيق تاريخ  هاي كاربردتاريخ
كاربرد فرآورده حفظ گياه، موم و سموم كشنده پس از 

  .شودبرداشت ثبت مي

الزام 
  قطعي

FV.5.8.10 مانند(كار گرفته شده در كاربرد فرآورده نوع تيمار به  نوع تيمار :
در همه مدارك ) اسپري كردن، خيساندن، گازدهي و غيره

  .شودكاربردي فرآورده حفظ گياه پس از برداشت، ثبت مي

الزام 
  قطعي

FV.5.8.11 كار رفته در همه ماده مؤثر محصولات بهنام تجاري و نام تجاري فرآورده
  .شونداورده حفظ گياه ثبت ميآسوابق كاربرد فر

الزام 
  قطعي

FV.5.8.12 كار رفته بر حسب وزن يا حجم در ليتر آب يا فرآورده به  كميت محصول
هر نوع حامل ديگر، در همه مدارك كاربردي فرآورده 

  .شودحفظ گياه پس از برداشت ثبت مي

الزام 
  قطعي

FV.5.8.13 نام كاربري كه فرآورده حفظ گياه را براي محصول برداشت   نام كاربر
است، در همه مدارك كاربردهاي فرآورده كار بردهشده به

  .شودحفظ گياه پس از برداشت ثبت مي

  الزام

FV.5.8.14 شود، در همه مدارك نام عمومي آفت، بيماري كه تيمار مي هدليل براي استفاد
كاربردهاي فرآورده حفظ گياه پس از برداشت ثبت 

  .شود مي

  الزام

FV.5.8.15 هاي حفاظت آيا تمام كاربردهاي فرآورده
نباتات پس از برداشت تحت نقطه نظرهاي 

CB.8.6 گيرد؟از اين سند، مورد توجه قرار مي  

مدرك مستندي كه نشان دهد توليدكننده تمام 
هاي حفاظت نباتات پس از كاربردهاي بيوسايدها و فرآورده

مورد  CB.8.6برداشت را تحت نقطه نظرهاي كنترلي 
  .كند، وجود داردتوجه قرار داده و بر طبق آن عمل مي

الزام 
 قطعي

  


