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 به نام خدا

  اندارد و تحقيقات صنعتي ايرانآشنايي با مؤسسه است

اسـتاندارد و    قـانون اصـلاح قـوانين و مقـررات موسسـه      3تحقيقات صنعتي ايران به موجب بنـديك مـاده    و مؤسسه استاندارد

اسـتانداردهاي   نشر است كه وظيفه تعيين، تدوين و مرجع رسمي كشور تنها  1371تحقيقات صنعتي ايران ، مصوب بهمن ماه 

  .ا به عهده داردر) رسمي ( ملي 

، صـاحب نظـران مراكـز و    1تدوين استاندارد در حوزه هاي مختلف توسط كميسيون هـاي فنـي مركـب از كارشناسـان مؤسسـه     

مؤسسات علمي، پژوهشي، توليدي واقتصادي آگاه ومرتبط انجام مي شودو كوششي همگام با مصالح ملي و با توجـه بـه شـرايط    

توليدكننـدگان ، مصـرف   : شـامل ,ز مشـاركت آگاهانـه و منصـفانه صـاحبان حـق و نفـع       ، فناوري و تجاري است كـه ا , توليدي

. سازمانهاي دولتي و غير دولتـي حاصـل مـي شـود    , نهادها , كنندگان، صادر كنندگان و وارد كنندگان، مراكز علمي و تخصصي 

ون هاي فني مربوط ارسال مي شود پيش نويس استانداردهاي ملي ايران براي نظرخواهي براي مراجع  ذي نفع واعضاي كميسي

  و پس از دريافت نظرات وپيشنهادها در كميته ملي مرتبط بـا آن رشـته طـرح ودر صـورت تصـويب بـه عنـوان اسـتاندارد ملـي         

  .ايران چاپ و منتشر مي شود) رسمي( 

  تهيــه  پــيش نــويس اســتانداردهايي كــه مؤسســات و ســازمان هــاي علاقمنــد و ذي صــلاح بــا رعايــت ضــوابط تعيــين شــده  

. مي كنند در كميته ملي طرح و بـررسي مي شود و در صورت تصويب، به عنوان استاندارد ملي ايـران چـاپ ومنتشـرمي گـردد    

تـدوين و در   5بدين ترتيب استانداردهايي ملي تلقي مي شود كه بر اساس مفاد نوشته شـده در اسـتاندارد ملـي ايـران شـماره      

  .استاندارد تشكيل مي دهد به تصويب رسيده باشد كميته ملي استاندارد مربوط كه مؤسسه

كميسـيون بـين المللـي    ,  ISO (1( مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران از اعضاي اصلي سازمان بين المللـي اسـتاندارد  

يون كميس ـ 4اسـت و بـه عنـوان تنهـا رابـط       OIML  (3  (و سازمان بين المللي اندازه شناسي قـانوني 2)IEC ( الكتروتكنيك 

در تدوين استانداردهاي ملي ضمن تـوجه به شرايط كلـي ونيازمنـديهاي   . در كشور فعاليت مي كند CAC (5( كدكس غدايي 

  .خاص كشور، از آخرين پيشرفت هاي علمي، فني و صنعتي جهان و استانداردهـاي بين المـللي بهره گيري مي شود

ا رعايـت مـوازين پـيش بينـي شـده در قـانون بـراي حمايـت از مصـرف          مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران مي تواند ب

كنندگان، حفظ سلامت و ايمني فردي وعمومي، حصول اطمينان از كيفيت محصولات و ملاحظات زيست محيطي و اقتصـادي،  

ب شـوراي عـالي   بـا تصـوي  , يا اقلام وارداتـي  /اجراي بعضي از استانداردهاي ملي ايران را براي محصولات توليدي داخل كشور و

مؤسسه مي تواند به منظور حفظ بازارهـاي بـين المللـي بـراي محصـولات كشـور، اجـراي اسـتاندارد         .اجباري نمايد, استاندارد 

همچنين براي اطمينان بخشيدن به استفاده كنندگان ازخدمات سازمان هـا  .كالاهاي صادراتي و درجه بندي آن را اجباري نمايد

شاوره، آموزش، بازرسي، مميزي و صدورگواهي سيسـتم هـاي مـديريت كيفيـت ومـديريت زيسـت       و مؤسسات فعال در زمينه م

وسايل سنجش، مؤسسه استاندارد اين گونه سازمان ها و مؤسسات را بـر  ) واسنجي( محيطي، آزمايشگاه ها و مراكزكاليبراسيون 

يط لازم، گواهينامه تأييـد صـلاحيت بـه آن هـا     اساس ضوابط نظام تأييد صلاحيت ايران ارزيابي مي كند و در صورت احراز شرا

تعيين عيـار  , وسايل سنجش)واسنجي ( ترويج دستگاه بين المللي يكاها ، كاليبراسيون . اعطا و بر عملكرد آن ها نظارت مي كند

  .استفلزات گرانبها و انجام تحقيقات كاربردي براي ارتقاي سطح استانداردهاي ملي ايران از ديگر وظايف اين مؤسسه 

                                                
  موسسه استانداذد و تحقيقات صنعتي ايران* 

1
 – International Organization for Standardization 

2  – International Electrotechnical Commission 
3 – International Organization for Legal Metrology (Organization International de Metrologie Legal) 
4
 – Contact Point 

5
 – Codex Alimentarius Commission  
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  كميسيون فني تدوين استاندارد

، آلو زرد آلو قرمز، پوره هاي هلو، زردآلو، گلابي، –ميوه ها و فرآورده هاي آن "

  "ويژگي ها و روش هاي آزمون- كيويسيب،

  نمايندگي                                                                                :رئيس

  دانشگاه اروميه ، دانشكده كشاورزي        ليلپيروزي فرد، ميرخ

  )دكتراي علوم و صنايع غذايي(
  

  :دبير

دانشگاه علوم پزشكي استان آذربايجان غربي، معاونت غذا           زينالي، فرح 

  و دارو

                                                                       )تغذيه ليسانس علوم (
  

  )ءه ترتيب حروف الفبااسامي ب( :اعضا

اداره كل استاندارد و تحقيقات صنعتي           اسلامي فرد، فريده 

  استان آذربايجان غربي

  )ليسانس علوم و صنايع غذايي(

  
  

اداره كل استاندارد و تحقيقات صنعتي           اميني ، غلامرضا

  استان آذربايجان غربي

  )فوق ليسانس مديريت دولتي(

  
  

  دانشگاه علوم پزشكي استان آذربايجان غربي، معاونت غذا ودارو                                                                    الهام      ، بنفشه چين
                                      )ليسانس علوم و صنايع غذايي(

  
  

  شركت ترش نارين          جرياني، احمد

  )ليسانس علوم و صنايع غذايي(

  
  

  كارخانه آقاي عليرضا ميرزايي           فرنژاد، مهديجع

  )گرايش صنايع غذايي–ليسانس مهندسي شيمي (
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اداره كل استاندارد و تحقيقات صنعتي استان آذربايجان           حجتي، فرناز

  غربي

  )ليسانس شيمي(

  

  د

معاونت غذا  دانشگاه علوم پزشكي استان آذربايجان غربي،        حقيقت افشار، نسرين

  وو دار

  )ليسانس شيمي(

  

  

  دانشگاه علوم پزشكي استان آذربايجان غربي، معاونت غذا ودارو                                                                             رحيمي راد، امير
                                                      )دكتراي دامپزشكي(

  

  
  شركت اروم آدا          شاهني، سيفعلي

  )ليسانس علوم و صنايع غذايي(

  

  

  شركت پاكديس          صفري، كيكاووس

  )ليسانس ميكروبيولوژي(

  

  
  شركت سان سان شهد           فايض، مژگان

  )ليسانس ميكروبيولوژي(

  

  

  شركت سارونه          قادري، بابك

  )ليسانس علوم و صنايع غذايي(

  

  

  شركت آذركام        كريم مسلك، مرتضي

  )گرايش صنايع غذايي- مهندس شيميليسانس (

  

  

  شركت سيب تاك        نيك انديش، محمد حسين

  )ليسانس ميكروبيولوژي(
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  فهرست مندرجات

  صفحه فح       نعنوا

  ج                                                 آشنايي با موسسه استاندارد               

   د                                                                           كميسيون فني تدوين استاندارد           

  ز                                                                                                       گفتار پيش

                                                             1                                                                                                               هدف  1 

  1                                                                                                      كاربرددامنه   2 

    1                                                                                                 الزاميمراجع   3

  2                                                                                        تعاريف واصطلاحات   4

  4                                           ويژگي ها  5

                                             13                                           نمونه برداري  6

                                                       13                                         روش هاي آزمون     7

  15                                                                                         بسته بندي                8

 

  15نشانه گذاري                                                                                                      9
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 پيش گفتار

  -پوره هاي هلو، زردآلو، گلابي، آلـو قرمـز، آلـو زرد، سـيب، كيـوي      –فرآورده هاي آن ميوه ها و « استاندارد 

هاي فني مربـوط تهيـه و تـدوين شـد و در      كه پيش نويس آن در كميسيون» ويژگي ها و روش هاي آزمون

 18/12/87مـورخ   هـاي كشـاورزي   خوراك و فرآوردهاجلاس كميته ملي استاندارد  هشتصد و سي و پنجمين

 قانون اصلاح قوانين و مقررات موسسه استاندارد و 3د تصويب قرار گرفت، اينك به استناد بند يك ماده مور.

  . شود به عنوان استاندارد ملي ايران منتشر مي  1371تحقيقات صنعتي ايران، مصوب بهمن ماه 

علـوم و خـدمات،   براي حفظ همگامي و هماهنگي با تحولات و پيشرفت هاي ملي و جهاني در زمينه صنايع، 

استانداردهاي ملي ايران در مواقع لزوم تجديد نظر خواهد شد و هر پيشنهادي كه براي اصلاح و تكميل ايـن  

.  استانداردها ارائه شود، هنگام تجديد نظر در كميسيون فني تدوين مربوط مـورد توجـه قـرار خواهـد گرفـت     

  .ي ملي استفاده كردبنابراين، بايد همواره از آخرين تجديد نظر استانداردها

  :منابع و مĤخذي كه براي تهيه اين استاندارد مورد استفاده قرار گرفته به شرح زير است

  ويژگي ها و روش هاي آزمون-، پوره سيب 1380سال : 5210استاندارد ملي ايران شماره  -1

، آزمايشـگاه كنتـرل   )كيـوي  سيب، هلو، گلابي، زردآلو، آلو زرد، آلو قرمـز و (نتايج آزمايشگاهي انواع پوره  -2

  1386-1387موادغذايي و بهداشتي دانشگاه علوم پزشكي استان آذربايجان غربي در سال 

  1386-1387نتايج آزمايشگاهي پوره هلو،گلابي،زردآلو،آلو زرد، سيب، شركت سان سان شهد، در سال  -3

  1386-1387،شركت سارونه، درسالنتايج آزمايشگاهي پوره سيب،گلابي،آلوزرد، زردآلو، آلوقرمز، كيوي -4

  1386-1387نتايج آزمايشگاهي پوره هلو ، آلو زرد، زردآلو، شركت ترش نارين، در سال  -5

  1386-1387نتايج آزمايشگاهي پوره گلابي، هلو،زردآلو،آلوقرمز، سيب، شركت پاكديس، در سال  -6

  1386-1387سال نتايج آزمايشگاهي پوره هلو ، زردآلو، سيب شركت تكدانه، در  -7

  1386-1387نتايج آزمايشگاهي پوره هلو، گلابي، زردآلو، آلوزرد، آلوقرمز، سيب شركت آذركام، درسال  -8
9- Codex stan 234-1: 1999,Recommended Methods Of Analysis And Sampling-Fruit Juices 

10- Codex stan 247:2005 , Codex General Standard for Fruit Juices And Nectars 

11- Pearsons Chemical Analysis of food ,1987.Egan,H.kirk.R.S.and sawyer R.(Eigth edition) 

.Longman Group Limited. 
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پوره هاي هلو، زردآلو، گلابي، آلو قرمز، آلو زرد، سيب،  –ميوه ها و فرآورده هاي آن 

  ويژگي ها و روش هاي آزمون  -كيوي

  هدف  1

گذاري  بندي، نشانه ، بستهولوژيهاي فيزيكي، شيميايي و ميكروبي هدف از تدوين اين استاندارد، تعيين ويژگي

  .باشد ميگلابي، آلوقرمز، آلوزرد، سيب و كيوي  هلو، زردآلو،ميوه هاي  ي هاي آزمون پوره و روش

  دامنه كاربرد  2

كيوي تهيه شـده از ارقـام   سيب و، زرد، آلو قرمزآلو  ،گلابي زردآلو، ،هلو هاي ميوهي  پورهبراي اين استاندارد 

اوليه  ي عنوان مادهه و تغليظ نشده براي مصرف مستقيم يا ب همختلف محصول ايران، به دو صورت تغليظ شد

  .ساير فرآورده هاي غذايي، كاربرد دارد ي براي تهيه

  مراجع الزامي  3

بدين ترتيب . ها ارجاع داده شده است ن اين استاندارد به آنمدارك الزامي زير حاوي مقرراتي است كه در مت

مدركي با ذكر تاريخ انتشار  هدر صورتي كه ب. محسوب مي شود ملي ايران آن مقررات جزئي از اين استاندارد

در  .ارجاع داده شده باشد، اصلاحيه ها و تجديد نظرهاي بعدي آن مورد نظر اين استاندارد ملي ايران نيسـت 

هـا ارجـاع داده شـده اسـت، همـواره آخـرين تجديـد نظـر و          داركي كه بدون ذكر تاريخ انتشار به آنمورد م

  :استفاده از مراجع زير براي اين استاندارد الزامي است. اصلاحيه هاي بعدي آنها مورد نظر است

  هاي آزمون روش-آب ميوه جات ،2685استاندارد ملي ايران شماره  3-1

هـاي   هـا و روش  ويژگي -آب ميوه  و فرآورده هاي آن-نوشيدني ها، 3414ان شماره استاندارد ملي اير 3-2

  آزمون ميكروبي

  واژه نامه –ميكروبيولوژي موادغذايي  ، 6598استاندارد ملي ايران شماره  3-3

  ها ويژگي –ظروف شيشه اي براي محصولات غذايي و آشاميدني  ،1409استاندارد ملي ايران شماره  3-4

روش اسپتيك كيسه هاي قابل انعطاف چند  بسته بندي موادغذايي با ،3116ندارد ملي ايران شماره استا 3-5

  وم يلايه با لايه آلومين

  ها ويژگي -ظروف فلزي غير قابل نفوذ جهت نگهداري موادغذايي ،1881استاندارد ملي ايران شماره  3-6

اي مواد خوراكي در ظروف شكل داده شده از مواد انواع بسته بندي ه ،3331استاندارد ملي ايران شماره  3-7

  هاي آلومينيومي پليمري و ورق

لفاف هاي آماده شده با لايـه آلومينيـومي بـراي بسـته بنـدي مـواد        ،3115استاندارد ملي ايران شماره  3-8

  ها يژگيو –خوراكي 

  هاي آزمونها و روش  ويژگي-،آب زردآلو 1386سال  ،10499ندارد ملي ايران شماره استا 3-9

هـا و روش هـاي    ويژگـي  –، آب گلابي تغلـيظ شـده    1386سال  ،5514استاندارد ملي ايران شماره  3-10

  آزمون



 ٨

هاوروش هاي  ويژگي -افشرده آب آلوسياه-، نوشيدني ها1381سال ، 5882استانداردملي ايران شماره  3-11

  آزمون

  هـا و  ويژگـي  -هلو،گلابي، سيب، زردآلـو، آلـو  ،نكتارهاي 1386سال ، 2613استانداردملي ايران شماره 3-12

  روش هاي آزمون

  ها  ويژگي -)بدون گاز(، نوشيدني هاي ميوه اي 1386سال  ،2837استاندارد ملي ايران شماره  3-13

بندي شده كـه مصـرف    تههاي كشاورزي بس برداري از فرآورده ، نمونه2836استاندارد ملي ايران شماره  3-14

  غذايي دارند

  ها  ها و سبزي گيري دي اكسيد گوگرد در آب ميوه ، روش اندازه4308ستاندارد ملي ايران شماره ا 3-15

  و تعاريف اصطلاحات  4

  :رود ميكار ه زير بتعاريف  و اصطلاحات ،در اين استاندارد

4-1   

  آزمايه

  . بخشي از نمونه ي آزمايشگاهي كه براي انجام آزمون آماده شده است

4-2  

  ونهآزم

  .گيرد آزمايه كه آزمايش بر روي آن انجام ميبخشي از 

4-3  

  پوره ميوه

هاي نهايي با  سالم تهيه شده و از صافيرسيده و ي ست كه از خرد كردن قسمت ميان بر ميوه ا فرآورده اي

عبور كرده و پوست، هسته و بافت درشـت آن  ) 20الك با مش شماره ( ميلي متر 841/0 بيشينه  قطر منافذ

  .استجدا شده 

4-4  

  ميوه تغليظ شده  ي پوره

  .استست كه به روش تبخير در خلاء تغليظ شده ا ميوه اي ي پوره

4-5  

  تغليظ نشده ي ميوه ي پوره

  .استپوره ميوه اي است كه بدون انجام عمليات تغليظ ، تهيه شده 

  .كند هر دو دلالت مي كلمه ي پوره در اين استاندارد، به پوره ي ميوه ي تغليظ شده و يا تغليظ نشده، -يادآوري



 ٩

4-6  

  مواد خارجي

شـن و خـاك و    ،)هسته، پوست، قطعات برگ و دم(به هر چيزي غير از بافت پوره ميوه، مانند بقاياي گياهي 

  .شود گفته مي) تخم، لارو و شفيره(هر گونه آفات زنده يا مرده و يا آثار و بقاياي آنها 

4-7  

  مواد جامد محلول در آب 

  .شود گيري مي بريكس اندازه ي با درجه ودر آب است مواد جامد محلول 

4-8  

  مواد جامد نامحلول در آب

 حاصل كسر ،و مقدار آن شود گفته مي مواد جامد نامحلول در آب ،باشند موادي كه غير محلول در آب ميبه 

  .استمقدار مواد جامد محلول در آب از مقدار عصاره خشك 

4-9 

pH  
  .استروژن آزاد در محلول هاي هيد لگاريتم غلظت يونكو

pH=Colog[H]
+
 

4-10  

  )اتانول( لكل اتيليكا

  .شود ها حاصل مي هاي بيوشيميايي تخمير قند توسط ميكروارگانيسم ست كه در اثر واكنش اي ماده

4-11  

  قندهاي احياء كننده 

را به مس يك مس دو ظرفيتي  ها در آزمايش توانند مي ودارند كه خاصيت احياء كنندگي هستند قندهايي 

Cu( ظرفيتي 
+1        Cu

  .تبديل كنند)  2+

4-12  

  ساكارز

گلـوكز  ، به دو تك قندي احياء كننده ،نوعي دو قندي غير احياءكننده است كه با هيدروليز در محيط اسيدي

  .و فروكتوز تبديل مي شود

4-13  

  اسيديته

  .شود مي ميوه محاسبه رد غالب موجود كه برحسب اسيداست فرآورده  در اسيدهاي آلي موجود



 ١٠

4-14   

  قليائيت خاكستر

  .شودمحاسبه مي كربنات گرم نمونه مي باشد كه بر حسب گرم پتاسيم 100قليائيت موجوددرخاكسترمقدار 

4-15  

  خاكستر كل

  .استغذايي  بقاياي مواد معدني حاصل از سوختن مواد

4-16  

  انيدريد سولفورو

  .شود انيدريدسولفورو محاسبه مي گرم در كيلوگرم ميلي برحسبقدار تركيبات سولفيت موجود در نمونه كه م

4-17  

  ١)HMF( هيدروكسي متيل فورفورال

  .شود اي است كه در طي عمل آوري فرآورده، هنگام حرارت دادن حاصل مي ماده ي شيميايي واسطه

4-18  

  انديس فرمالين

موجود  ي نثي كردن اسيدهاي آمينهخنرمال كه براي 1/0هيدروكسيد عبارت است از تعداد ميلي ليتر سديم

  .شود گرم نمونه مصرف مي 100در 

  ها ويژگي  5

  هاي فيزيكي ويژگي   5-1

  شكل ظاهري  5-1-1

  .رنگ طبيعي ميوه باشدبه هرگونه آثار سوختگي و  بدونبافت پوره بايد يكنواخت، همگن،  

  طعم و بو    5-1-2

  .فرآورده بايد داراي طعم و بوي طبيعي ميوه باشد 

  مواد خارجي  5-1-3

  .باشد 6 - 4فرآورده بايد عاري از هر گونه مواد خارجي مطابق بند 

                                                
1
 -Hydroxy methyl Furfural 



 ١١

  مواد افزودني  5-2

. ميوه بايد بدون هر گونه مواد طعم دهنده، نگهدارنده، رنگ دهنده و شيرين كننده مصنوعي باشدپوره 

  GMP(1( سيتريك اسيد، ماليك اسيد و اسكوربيك اسيد در حد مطلوب طبق شرايط خوب ساختافزودن 

  .به فرآورده مجاز است

  ويژگي هاي شيميايي   5-3

  .باشد تا هفت شماره يك ولافرآورده بايد مطابق جد هر هاي شيميايي ويژگي

 اعلام شده در جداول مربوط مد نظر "در آب مواد جامد محلول"ويژگي هاي شيميايي فرآورده در كمينه ميزان  -يادآوري

  .است
  

                                                
1
 -Good Manufacturing Practice 



 ١٢

  هلو تغليظ نشده و تغليظ شده پوره ي هاي شيميايي ويژگي – 1جدول شماره

شماره  

  رديف

  هلو ي پوره  ها  شرح ويژگي

  تغليظ نشده 

  هلو  ي پوره

  تغليظ شده

  روش آزمون  واحد

  ارد ملي ايراناستاند  گرم درصد  20كمينه   8كمينه   مواد جامد محلول در آب  1

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  3 بيشينه   2/1  بيشينه   مواد جامد نامحلول در آب  2

  2685شماره  

3  pH  6/0+ 9/3  5/0 +9/3     استاندارد ملي ايران  

  2685شماره  

گرم در   5/1 بيشينه   5/1  بيشينه   الكل اتيليك  4

  كيلوگرم

  استاندارد ملي ايران

  2685 شماره 

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  8 كمينه   5/4كمينه   قندهاي احياء كننده   5

   2685شماره 

 ساكارز  6

  

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  7 بيشينه   3  بيشينه 

  2685شماره  

  اسيديته  7

  )اسيدسيتريك برحسب (

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  8/0- 7/1  4/0 -1

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  5/0- 5/1  5/0-1  كستر كل خا  8

  2685شماره  

  قليائيت خاكستر  9

  )كربنات برحسب پتاسيم(

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  1-4/0  4/0- 8/0

  2685شماره  

ميلي گرم در   10 بيشينه   10 بيشينه   انيدريد سولفورو  10

  كيلوگرم

  استاندارد ملي ايران

  4308شماره  

ميلي گرم در   6/0 بيشينه   6/0 بيشينه   هيدروكسي متيل فورفورال  11

  كيلوگرم

  استاندارد ملي ايران 

  2685شماره  

ميلي   30كمينه   15كمينه   انديس فرمالين  12

  ليتردرصدگرم 

  استاندارد ملي ايران 

  2685شماره  

 

 



 ١٣

  ظ شدهتغليظ نشده و تغليي زردآلو پوره ي هاي شيميايي ويژگي - 2جدول شماره

شماره  

  رديف

   يزردآلو ي پوره  ها  شرح ويژگي

  تغليظ نشده

   يزردآلو ي پوره

  تغليظ شده

  روش آزمون  واحد

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  24كمينه   12كمينه   مواد جامد محلول در آب  1

  2685شماره  

مواد جامد نامحلول در   2

  آب

  ايران استاندارد ملي  گرم درصد  2 بيشينه   1/1  بيشينه 

  2685شماره  

3  pH  6/0+ 4  6/0 + 4     استاندارد ملي ايران  

  2685شماره  

گرم در   5/1 بيشينه   5/1  بيشينه   الكل اتيليك  4

  كيلوگرم

  استاندارد ملي ايران

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  10 كمينه   7كمينه   قندهاي احياء كننده   5

   2685شماره 

 ساكارز  6

  

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  10 بيشينه   4  يشينه ب

  2685شماره  

  اسيديته  7

  ) اسيد برحسب سيتريك(

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  5/0- 5/1  2/0 -6/0

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  5/0- 5/1  3/0- 9/0  خاكستر كل   8

  2685شماره  

  قليائيت خاكستر  9

  )كربنات برحسب پتاسيم(

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  1-4/0  4/0- 8/0

  2685شماره  

ميلي گرم در   10 بيشينه   10 بيشينه   انيدريد سولفورو  10

  كيلوگرم

  استاندارد ملي ايران

  4308شماره  

هيدروكسي متيل   11

  فورفورال

ميلي گرم در   6/0 بيشينه   6/0 بيشينه 

  كيلوگرم

  استاندارد ملي ايران 

  2685ه شمار 

ميلي ليتر   25كمينه   10كمينه   انديس فرمالين  12

  درصد گرم 

  استاندارد ملي ايران 

  2685شماره  

 

 



 ١�

  گلابي تغليظ نشده و تغليظ شده ي هاي شيميايي پوره ويژگي -3جدول شماره

شماره 

  رديف

  گلابي  ي پوره  ها  شرح ويژگي

  تغليظ نشده

  گلابي ي پوره

  تغليظ شده 

  روش آزمون  واحد

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  25كمينه   8كمينه   مواد جامد محلول در آب  1

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  2 بيشينه   1  بيشينه   مواد جامد نامحلول در آب  2

  2685شماره  

3  pH  5/0+ 9/3  5/0 +9/3     استاندارد ملي ايران  

  2685شماره  

گرم در   5/1 بيشينه   5/1  بيشينه   الكل اتيليك  4

  كيلوگرم

  استاندارد ملي ايران

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  12 كمينه   5كمينه   قندهاي احياء كننده   5

   2685شماره 

 ساكارز  6

  

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  4 بيشينه   2  بيشينه 

  2685شماره  

  اسيديته  7

  ) اسيد برحسب سيتريك(

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  2/0- 8/0  1/0 - 4/0

  2685شماره 

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  5/0-1  2/0-6/0  خاكستر كل   8

  2685شماره  

  قليائيت خاكستر  9

  )كربنات برحسب پتاسيم(

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  4/0- 75/0  25/0- 7/0

  2685شماره  

ميلي گرم   10 ينه بيش  10 بيشينه   انيدريد سولفورو  10

  در كيلوگرم

  استاندارد ملي ايران

  4308شماره  

ميلي گرم   6/0 بيشينه   6/0 بيشينه   هيدروكسي متيل فورفورال  11

  در كيلوگرم

  استاندارد ملي ايران 

  2685شماره  

ميلي ليتر   14كمينه   5كمينه   انديس فرمالين  12

  درصد گرم 

  استاندارد ملي ايران 

  2685شماره  

 

 



 ١�

  آلو قرمزتغليظ نشده و تغليظ شدهپوره ي هاي شيميايي   ويژگي – 4جدول شماره

شماره 

  رديف

  آلو قرمز ي پوره  ها  شرح ويژگي

  تغليظ نشده

  آلو قرمز ي پوره

  تغليظ شده

  روش آزمون  واحد

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  20كمينه   9كمينه   مواد جامد محلول در آب  1

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  2 بيشينه   1  بيشينه   امد نامحلول در آبمواد ج  2

  2685شماره  

3  pH  6/0+ 2/3  6/0 +2/3     استاندارد ملي ايران  

  2685شماره  

گرم در   5/1 بيشينه   5/1  بيشينه   الكل اتيليك  4

  كيلوگرم

  استاندارد ملي ايران

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  10 كمينه   4كمينه   قندهاي احياء كننده   5

   2685شماره 

 ساكارز  6

  

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  1 بيشينه   5/0  بيشينه 

  2685شماره  

  اسيديته  7

  ) اسيد برحسب ماليك(

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  2- 5/4  8/0 - 5/1

  2685شماره 

  اندارد ملي ايراناست  گرم درصد  3/0-1  15/0- 5/0  خاكستر كل   8

  2685شماره  

  قليائيت خاكستر  9

  )كربنات برحسب پتاسيم(

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  2/0- 8/0  05/0- 4/0

  2685شماره  

ميلي گرم   10 بيشينه   10 بيشينه   انيدريد سولفورو  10

  در كيلوگرم

  استاندارد ملي ايران

  4308شماره  

ميلي گرم   6/0 بيشينه   6/0 بيشينه   هيدروكسي متيل فورفورال  11

  در كيلوگرم

  استاندارد ملي ايران 

  2685شماره  

ميلي ليتر   25كمينه   15كمينه   انديس فرمالين  12

  درصد گرم 

  استاندارد ملي ايران 

  2685شماره  

 

 



 ١�

  

  آلو زرد تغليظ نشده و تغليظ شده ي هاي شيميايي پوره ويژگي – 5جدول شماره

شماره 

  رديف

  آلوزرد ي پوره  ا ه شرح ويژگي

  تغليظ نشده 

  آلوزرد  ي پوره

  تغليظ شده

  روش آزمون  واحد

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  20كمينه   9كمينه   مواد جامد محلول در آب  1

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  2 بيشينه   1  بيشينه   مواد جامد نامحلول در آب  2

  2685شماره  

3  pH  6/0+ 1/3  6/0 +1/3     استاندارد ملي ايران  

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران  گرم در كيلوگرم  5/1 بيشينه   5/1  بيشينه   الكل اتيليك  4

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  10 كمينه   3كمينه   قندهاي احياء كننده   5

   2685شماره 

 ساكارز  6

  

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  1 بيشينه   5/0  بيشينه 

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  3-5/4  9/0 - 2  )اسيد برحسب ماليك(اسيديته  7

  2685شماره 

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  5/0-1  15/0- 5/0  خاكستر كل   8

  2685شماره  

  قليائيت خاكستر  9

  )كربنات برحسب پتاسيم(

  ندارد ملي ايران استا  گرم درصد  8/0-3/0  4/0-05/0

  2685شماره  

ميلي گرم در   10 بيشينه   10 بيشينه   انيدريد سولفورو  10

  كيلوگرم

  استاندارد ملي ايران

  4308شماره  

ميلي گرم در   6/0 بيشينه   6/0 بيشينه   هيدروكسي متيل فورفورال  11

  كيلوگرم

  استاندارد ملي ايران 

  2685شماره  

ميلي ليتر درصد   25ينه كم  12كمينه   انديس فرمالين  12

  گرم 

  استاندارد ملي ايران 

  2685شماره  

 



 ١٧

  سيب  تغليظ نشده و تغليظ شده ي هاي شيميايي پوره ويژگي – 6جدول شماره

شماره 

  رديف

  سيب ي پوره  ها  شرح ويژگي

  تغليظ نشده 

   سيب ي پوره

  تغليظ شده

  روش آزمون      واحد

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  26  كمينه  10كمينه   مواد جامد محلول در آب  1

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  3 بيشينه   8/1  بيشينه   مواد جامد نامحلول در آب  2

  2685شماره  

3  pH  5/0+ 8/3  5/0 +8/3     استاندارد ملي ايران  

  2685شماره  

گرم در   5/1 بيشينه   5/1  بيشينه   الكل اتيليك  4

  كيلوگرم

  ارد ملي ايراناستاند

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  17 كمينه   6كمينه   قندهاي احياء كننده   5

   2685شماره 

 ساكارز  6

  

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  9  بيشينه   4  بيشينه 

  2685شماره  

  اسيديته  7

  )اسيد برحسب ماليك(

  اناستاندارد ملي اير  گرم درصد  1-4/0  18/0 - 5/0

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  4/0- 85/0  2/0- 4/0  خاكستر كل   8

  2685شماره  

  قليائيت خاكستر  9

  )كربنات برحسب پتاسيم(

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  1-5/0  6/0-24/0

  2685شماره  

ميلي گرم در   10 بيشينه   10 بيشينه   انيدريد سولفورو  10

  كيلوگرم

  ملي ايراناستاندارد 

  4308شماره  

ميلي گرم در   6/0 بيشينه   6/0 بيشينه   هيدروكسي متيل فورفورال  11

  كيلوگرم

  استاندارد ملي ايران 

  2685شماره  

ميلي ليتر   5 كمينه   4/2 كمينه   انديس فرمالين  12

  درصد گرم 

  استاندارد ملي ايران 

  2685شماره  
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  كيوي تغليظ نشده و تغليظ شده ي ههاي شيميايي پور ويژگي– 7جدول شماره

شماره 

  رديف

  كيوي ي پوره  ها  شرح ويژگي

  تغليظ نشده 

  كيوي ي پوره

  تغليظ شده 

  روش آزمون  واحد

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  20كمينه   9كمينه   مواد جامد محلول در آب  1

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران  صدگرم در  2 بيشينه   1  بيشينه   مواد جامد نامحلول در آب  2

  2685شماره  

3  pH  5/0+ 4/3  5/0 +4/3     استاندارد ملي ايران  

  2685شماره  

گرم در   5/1 بيشينه   5/1  بيشينه   الكل اتيليك  4

  كيلوگرم

  استاندارد ملي ايران

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  15 كمينه   5كمينه   قندهاي احياء كننده   5

   2685 شماره

 ساكارز  6

  

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  1 بيشينه   5/0  بيشينه 

  2685شماره  

  اسيديته  7

  ) اسيد برحسب  سيتريك(

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  4-5/0  12/0 -2

  2685شماره  

  استاندارد ملي ايران  گرم درصد  3/0-  1  2/0- 5/0  خاكستر كل   8

  2685شماره  

  ترقليائيت خاكس  9

  )كربنات برحسب پتاسيم(

  استاندارد ملي ايران   گرم درصد  1/0- 8/0  6/0-2/0

  2685شماره  

ميلي گرم در   10 بيشينه   10 بيشينه   انيدريد سولفورو  10

  كيلوگرم

  استاندارد ملي ايران

  4308شماره  

ميلي گرم در   6/0 بيشينه   6/0 بيشينه   هيدروكسي متيل فورفورال  11

  كيلوگرم

  د ملي ايران استاندار

  2685شماره  

ميلي ليتر   14كمينه   6كمينه   انديس فرمالين  12

  درصد گرم 

  استاندارد ملي ايران 

  2685شماره  

   آلاينده ها   4- 5

  فلزيهاي  آلاينده  5-4-1

  .تر باشد بيش هشتنبايد از حد تعيين شده در جدول شماره  ،موجود در فرآورده فلزي هاي يندهآلا

  ه سموم دفع آفات نباتيباقيماند  4-2- 5

   1صـلاح  نبايد از حـد تعيـين شـده توسـط مراجـع ذي     ، سموم دفع آفات نباتي در پوره ي باقيماندهبيشينه  

  .بيش تر باشد

                                                
  است گياه پزشكي كشورنه در حال حاضر موسسه تحقيقات كشور در اين زمي و ذي صلاح قانوني عمرج - 1
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  )تغليظ نشده تغليظ شده و(پوره ي ميوه فلزيهاي  حدود آلايندهبيشينه  – 8جدول شماره 

شماره 

  رديف
  )گرم در كيلوگرم ميلي(بيشينه حدود مجاز   آلوده كننده ها

   AS(  2/0(ارسنيك   1

   Pb(  3/0(سرب   2

   Cu(  5(مس   3

    5    روي  4

  15  آهن  5

  150  قلع  6

  

  ميكروبيولوژيويژگي هاي    5- 5

هاي ميكروبيولوژي و  ويژگي، 3414استانداردملي ايران شماره طبق فرآورده بايد  ميكروبيولوژي هاي ويژگي

، شوند داري مي هاي ميوه اي كه منحصراً با استفاده از روشهاي فيزيكي نگه تعيين شرايط بهداشتي فرآورده

   .باشد

  برداري نمونه    5-6

هاي  نمونه برداري ازفرآورده،  2836استاندارد ملي ايران شماره طبق بايد  پوره ي نمونه برداري از فرآورده

  .انجام شود ،بسته بندي شده كشاورزي كه مصرف غذايي دارند

  ي آزمونروشها  7

  تهيه آزمونه    7-1

منتقـل و در   دار درپـوش  ديگر مخلوط و سپس به ظروف شيشـه اي تميـز   نمونه هاي مورد آزمون را با يك

  .انجام دهيد يديته، عصاره خشك و قند راتانول، اساي اه آزمونبلافاصله  ،كنيد يخچال نگهداري

  .د نياز استمور گرم آزمونه300 كمينهها  انجام آزمونبراي  -1يادآوري 

  .را مشخص كنيد و ظرف درصد پري و نمونه هاي مورد آزمون ابتدا وزنكردن از مخلوط  پيش -2يادآوري

  هاي فيزيكي آزمون   2- 7

  شكل ظاهري   7-2-1

  .گيرد مي ارزيابي شكل ظاهري نمونه آماده شده براي آزمون به روش حسي انجام

  طعم و بو   7-2-2

  .گيرد ه شده براي آزمون به روش حسي انجام ميارزيابي طعم و بوي نمونه آماد

  مواد خارجي   7-2-3

  .انجام شود 2685براساس استاندارد ملي ايران شماره 
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  هاي شيميايي آزمون 7-3

  آزمون مواد جامد محلول در آب  7-3-1

  .انجام شود 2685براساس استاندارد ملي ايران شماره 

  آزمون مواد جامد نامحلول درآب  7-3-2

  .انجام شود 2685تاندارد ملي ايران شماره براساس اس

  pHآزمون   7-3-3

  .انجام شود 2685براساس استاندارد ملي ايران شماره 

  )اتانول(آزمون الكل اتيليك   7-3-4

  .انجام شود 2685براساس استاندارد ملي ايران شماره 

  زمون قندهاي احياء كنندهآ  7-3-5

  .انجام شود 2685د ملي ايران شماره نداراستا طبقآزمون براساس روش لين آنيون 

  )قند غيراحياء كننده(آزمون اندازه گيري ساكارز   7-3-6

  .انجام شود 2685براساس استاندارد ملي ايران شماره 

  كل ي آزمون اسيديته  7-3-7

  .انجام شود 2685براساس استاندارد ملي ايران شماره 

  آزمون خاكستر كل  7-3-8

  .انجام شود 2685ن شمارهبراساس استاندارد ملي ايرا

  آزمون قليائيت خاكستر  7-3-9

درخاكستر حاصل از صد گرم نمونه انجام كربنات پتاسيم برحسب  2685شماره براساس استاندارد ملي ايران 

  .شود

  آزمون انيدريدسولفورو  7-3-10

 ،هـا  هـا و سـبزي   هميو گيري دي اكسيد گوگرد در آب روش اندازه، 4308براساس استاندارد ملي ايران شماره 

  .انجام شود

  آزمون هيدروكسي ميتل فورفورال  7-3-11

  .انجام شود 2685براساس استاندارد ملي ايران شماره 

  تعيين انديس فرمالين  7-3-12

  .انجام شود 2685براساس استاندارد ملي ايران شماره 
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  بسته بندي  8

  .شود بسته به نوع مصرف به دوصورت بسته بندي مي ،پوره ي فرآورده

  بندي براي مصارف مستقيم بسته  8-1

هاي مجاز مانند ظروف شيشه اي براي محصولات غذايي و آشـاميدني   توان در بسته بندي اين فرآورده را مي

هاي فلزي مخصوص بسته بندي آب ميوه ها طبـق اسـتاندارد    ، قوطي1409طبق استاندارد ملي ايران شماره 

هاي مواد خوراكي در ظروف شـكل داده شـده كـه از مـواد      بسته بندي و يا در انواع 1881ملي ايران شماره 

  .كردبندي  بسته 3331طبق استاندارد ملي ايران شماره  هاي آلومينيومي ساخته شده اند پليمري و ورق

  بندي براي مصارف صنعتي بسته  8-2

 وم بـراي بسـته بنـدي مـواد    آلوميني ي با لايه  اين فرآورده را مي توان در كيسه هاي قابل انعطاف چند لايه

  كيسـه هـاي پلـي اتيلنـي در داخـل      يـا در   3116شـماره   روش اسپتيك طبق استاندارد ملي ايران باغذايي 

  .كردهاي مجاز ديگر بصورت فله بسته بندي  بشكه هاي پلي اتيلني يا فلزي يا در بسته بندي

  .شد بندي كمتر با درصد حجم ظرف بسته90درصد پري نبايد از -1يادآوري 

صورت فله بايـد در حـرارت زيـر صـفر درجـه      ه بسته بندي شده بدون انجام مراحل پاستوريزاسيون و ب ي فرآورده -2يادآوري

  .داري شود سيلسيوس نگه

  نشانه گذاري  9

 ، علاوه بر زبان فارسـي فرآوردهصادرات خوانا و به زبان فارسي و در صورت طور روشن، ه زير بايد ب هاي نشانه

  .چاپ و يا برچسب گذاري شود ،نگليسي و يا به زبان كشور خريدار روي هر ظرفبه زبان ا

  فرآورده و نوع نام    9-1

  نام مواد تشكيل دهنده    9-2

  بريكس فرآورده    9-3

   و علامت تجاري آن بندي كننده بسته ،نام و نشاني توليد كننده   9-4

  آموزش پزشكي ، درمان وي ساخت از وزارت بهداشت پروانه ي شماره   9-5

  )به روز، ماه و سال(تاريخ توليد    9-6

  )به روز، ماه و سال(ي قابليت مصرف انقضاتاريخ    9-7

  بر حسب سيستم متريك وزن خالص هر بسته   9-8

   "ساخت ايران "عبارت    9-9

  سري ساخت    9-10

  شرايط نگهداري  9-11

) علامت فلـش (و كف كارتن  علامت نشان دهنده سر ،شخصات فوقعلاوه بر م ،در كارتن ثانويه بندي در صورت بسته -يادآوري

  .صورت بسته بندي در شيشه ، درج علامت شكستني ضروري مي باشد و در

  


