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 به نام خدا

 آشنايي با سازمان ملي استاندارد ايران

 ایران، صنعتی و تحقیقات استاندارد مؤسسۀ مقررات و قوانین اصلاح قانون 3مادۀ  یک بند موجب به ایران سازمان ملی استاندارد

 بره  را استانداردهای ملی )رسمی( ایرران  نشر و تدوین تعیین، که وظیفۀ است کشور رسمی مرجع تنها 1371 ماه بهمن مصوب

  .دارد عهده

نظرران مراکرو و مؤسسرات    صراحب  ،های فنی مرکب از کارشناسان سرازمان  های مختلف در کمیسیونتدوین استاندارد در حوزه

شود و کوششی همگام با مصالح ملی و با توجه به شررایط تولیردی،   انجام میعلمی، پژوهشی، تولیدی و اقتصادی آگاه و مرتبط 

کننردگان،  صراحبان حرو و نفرع، شرامل تولیدکننردگان، مصرر        ۀفناوری و تجاری اسرت کره از مشرارکت آگاهانره و منصرفان     

نروی    شرود. پری   ل مری دولتری حاصر  های دولتی و غیرکنندگان، مراکو علمی و تخصصی، نهادها، سازمانصادرکنندگان و وارد

شرود و پر  از دریافرت     های مربوط ارسرا  مری   نفع و اعضای کمیسیوناستانداردهای ملی ایران برای نظرخواهی به مراجع ذی

استاندارد ملی )رسمی( ایرران اراو و    عنوان به ،ملی مرتبط با آن رشته طرح و در صورت تصویب ۀنظرها و پیشنهادها در کمیت

 شود.منتشر می

 درکننرد   تهیره مری   شده تعییننیو با رعایت ضوابط  صلاحذیمند و  های علاقه که مؤسسات و سازمان نوی  استانداردهایی پی 

شود. بدین ترتیب، استانداردهایی  ااو و منتشر می ملی ایران استاندارد عنوان بهتصویب،  صورت دربررسی و  ،ملی طرح کمیته

در سرازمان  ملی استاندارد مربوط کره   ۀتدوین و در کمیت 5 رۀاستاندارد ملی ایران شما مقررات شود که بر اساس ملی تلقی می

 به تصویب رسیده باشد. شود تشکیل میایران استاندارد  ملی

(ISO) المللی استاندارد ایران از اعضای اصلی سازمان بیند سازمان ملی استاندار
(IEC) المللی الکتروتکنیرک  کمیسیون بین ،1

2 

(OIML) شناسی قانونی المللی اندازه و سازمان بین
(CAC) کمیسیون کردک  غریایی   4تنها رابط عنوان بهاست و  3

در کشرور   5

هرای خراک کشرور، از آخررین      کند. در تدوین استانداردهای ملی ایران ضمن ترروجه بره شررایط کلری و نیازمنردی      فعالیت می

 شود. گیری می المللی بهره ردهای بینهای علمی، فنی و صنعتی جهان و استاندا پیشرفت

کنندگان، حفر  سرلامت    بینی شده در قانون، برای حمایت از مصر  تواند با رعایت موازین پی  سازمان ملی استاندارد ایران می

محیطری و اقتصرادی، اجررای بعضری از      و ایمنی فردی و عمومی، حصو  اطمینران از کیفیرت محصرووت و ملاحظرات زیسرت     

ای ملی ایران را برای محصووت تولیدی داخل کشور و/یا اقلام وارداتی، با تصویب شورای عرالی اسرتاندارد، اجبراری    استاندارده

المللری بررای محصرووت کشرور، اجررای اسرتاندارد کاوهرای صرادراتی و          حفر  بازارهرای برین    منظور بهتواند . سازمان میکند

ها و مؤسسرات فعرا  در    کنندگان از خدمات سازمان به استفاده بخشیدنان . همچنین برای اطمینکندبندی آن را اجباری  درجه

هرا و   محیطی، آزمایشرگاه  مدیریت کیفیت و مدیریت زیست هایسیستم گواهی صدورمشاوره، آموزش، بازرسی، ممیوی و  ۀزمین

ها و مؤسسات را بر اسراس ضروابط نظرام     گونه سازمان استاندارد این سازمان ملیوسایل سنج ،  (الیبراسیون)کمراکو واسنجی 

 هرا  آناعطا و بر عملکررد   ها آنکند و در صورت احراز شرایط وزم، گواهینامۀ تأیید صلاحیت به  تأیید صلاحیت ایران ارزیابی می

ات گرانبها و انجام تحقیقرات کراربردی   المللی یکاها، واسنجی وسایل سنج ، تعیین عیار فلو کند. ترویج دستگاه بین نظارت می

 .است سازمانبرای ارتقای سطح استانداردهای ملی ایران از دیگر وظایف این 

 

                                                 
1- International Organization for Standardization 

2- International Electrotechnical Commission 

3- International Organization for Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legals) 

4- Contact point 

5- Codex Alimentarius Commission  
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 کمیسیون فني تدوين استاندارد

 عرضه، انبارش و هاي تهیه براي مکان OIC/SMIIC 1الزامات خاص جهت کاربرد استاندارد » 

 « حلال هايغذاها و نوشیدني

 

 يا محل اشتغال:سمت و/  رئیس: 
 حسینی، هدایت

 )دکتری تخصصی ایمنی و کنتر  مواد غیایی(

 

 – ای و صنایع غیایی کشورانستیتو تحقیقات تغییه

مرکو تحقیقات سلامت غیا، دانشگاه علوم پوشکی 

 شهید بهشتی
 

  دبیر:

 غنوی، زهره

 )دکتری گیاهان دارویی(

 

دفتررر نظررارت بررر  -سررازمان ملرری اسررتاندارد ایررران 

 استاندارد صنایع غیایی، آرایشی، بهداشتی و حلا 

 

  )اسامی به ترتیب حرو  الفبا( اعضا :

 احمدی آشتیانی، حمیدرضا

 ()دکتری بیوشیمی بالینی

 

 دانشگاه علوم پوشکی آزاد اسلامی تهران

 احمدی، بهاره

 )کارشناسی ارشد علوم و صنایع غیایی(

 

 )وجین( )سهامی خاک( شرکت گرمدره

 اسلامی، زهرا

 )دکتری فیتوشیمی(

 

هرای  مرکو آموزشی، پژوهشی، درمانی سل و بیمراری 

 ریوی دکتر مسیح دانشوری

 اکبریان، محمودرضا

 )دکتری تضمین کیفیت(

 

 )سهامی خاک( شرکت ما  پارس )هایپر استار(

 امینی، غلامرضا

 )کارشناسی ارشد مدیریت(

دفتررر نظررارت بررر  -اسررتاندارد ایرررانسررازمان ملرری 

 استاندارد صنایع غیایی، آرایشی، بهداشتی و حلا 

 

 انوار، سید امیرعلی

 )دکتری بهداشت مواد غیایی(

 

 واحد علوم و تحقیقات تهران -دانشگاه آزاد اسلامی 

 اهری، حامد

 )دکتری صنایع غیایی(

 واحد علوم و تحقیقات تهران -دانشگاه آزاد اسلامی 
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 سمت و/ يا محل اشتغال: )اسامی به ترتیب حرو  الفبا( اعضا :

 جعفری، مهسا

 )کارشناسی ارشد علوم و صنایع غیایی(

 

 )سهامی خاک( شرکت گلنوش

 حسینی، سید امیرحسین

 )کارشناسی ارشد میکروبیولوژی(

 

دفتررر نظررارت بررر  -سررازمان ملرری اسررتاندارد ایررران 

 بهداشتی و حلا استاندارد صنایع غیایی، آرایشی، 

 

 خلیلی، فرید

 )دکتری دامپوشکی(

 

 )سهامی خاک( شرکت ما  پارس )هایپر استار(

 دبیریان، شهریار

 )دکتری تخصصی بهداشت مواد غیایی(

 

 )سهامی عام( شرکت صنایع شیر ایران )پگاه(

 شجاعی، محمدحسین

 )دکتری فارماکولوژی(

 

 آزمایشگاه تحقیقاتی علوم حیاتی فاروق

 شریفیان، انوشه

 )دکتری علوم و صنایع غیایی(

 

 واحد علوم و تحقیقات تهران -دانشگاه آزاد اسلامی 

 صمدی، عبادالله

 )کارشناسی ارشد علوم و صنایع غیایی(

 

دفتررر نظررارت بررر  -سررازمان ملرری اسررتاندارد ایررران 

 استاندارد صنایع غیایی، آرایشی، بهداشتی و حلا 

 

 غیاثی، علیرضا

 ارشد علوم و صنایع غیایی( )کارشناسی

 

 شرکت مشارکتی تو  نورد ایران 

 فروغی، محمد

 )کارشناسی ارشد مهندسی صنایع(

 

  DQSشرکت 

 فلاح زاد، سهیل

 )کارشناسی ارشد میکروبیولوژی(

 

 اداره کل استاندارد استان تهران

 کریمی، علی

 )کارشناسی ارشد کشاورزی(

 

 اداره کل استاندارد استان تهران

 مسعود، رامونا

 )دانشجوی دکتری صنایع غیایی(

 

 

 اداره کل استاندارد استان تهران
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 سمت و/ يا محل اشتغال: )اسامی به ترتیب حرو  الفبا( اعضا :

 مصلح، نازنین

 )کارشناسی ارشد علوم و صنایع غیایی(

 

 اداره کل استاندارد استان البرز

 مصلحی شاد، مریم

 غیایی()دکتری علوم و صنایع 

 

 واحد صفادشت تهران -دانشگاه آزاد اسلامی 

 اله یاری بیک، سارا

 )دکتری فیویک(

 

 واحد علوم و تحقیقات تهران -دانشگاه آزاد اسلامی 

  ويراستار:

 ابوعلی، رحیم

 غیایی(علوم و صنایع )کارشناسی ارشد 

بازنشسررته سررازمان ملرری   –کارشررناس اسررتاندارد  

 استاندارد ایران
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 فهرست مطالب

 صفحه عنوان 

 ح گفتار پی 

 1 و دامنه کاربرد هد        1

 1 مراجع الوامی       2

 2 تعاریف و اصطلاحات       3

 3 الوامات        4

 3 الوامات عمومی   4-1  

 4 الوامات زیرساختی    4-2  

 5 سازی آماده یها محل  آشپوخانه و مناطو  4-2-1     

 5 مناطو نگهداری و انبارش   4-2-2     

 6 بخ  غیاخوری    4-2-3     

 7 های بهداشتی سروی    4-2-4     

 8 ها کن رخت   4-2-5     

 8 تأمین مواد غیایی   4-3  

 8 الوامات فرآوری   4-4  

 8 سازی و پخت آماده   4-4-1     

 9 نگهداری غیا   4-4-2     

 9 غیا عرضهو ارائه    4-4-3     

 10 کارکنان 4-5  

 10 کلیات  4-5-1     

 11 کارکنانی که در تولید غیا مشغو  به کار هستند   4-5-2     

 11 عرضه کنندهکارکنان    4-5-3     

 12 الوامات تجهیوات و وسایل مورد استفاده 4-6  

 12 کلیات  4-6-1      

 12 مواد و تجهیواتتمیو کردن    4-6-2      

 13 مواد و تجهیوات انبارش   4-6-3      

 13 بندی بسته 4-7  

 13 یساز سترونکردن و  ضدعفونی، الوامات تمیو کردن 4-8  

 14 پسماندها 4-9  

 14 ونقل حمل 4-10  

 15 قانونی الوامات     5

 16 نامه کتاب
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 گفتارپیش

غیاها  عرضه، انبارش و های تهیه برای مکان OIC/SMIIC 1الوامات خاک جهت کاربرد استاندارد »استاندارد 

 مبنای پییرش استانداردهایبوط برهای مرنوی  آن در کمیسیون که پی « حلا  هایو نوشیدنی

، استاندارد ملی 7استاندارد ملی ایران به روش اشاره شده در مورد الف، بند  عنوان بهای  المللی/منطقه بین

 26/06/1399دومین اجلاسیه کمیتۀ ملی استاندارد حلا  مورخ تهیه و تدوین شده، در  5ایران شمارۀ 

و  رداستانداقانون اصلاح قوانین و مقررات مؤسسه  3تصویب شد. اینک این استاندارد به استناد بند یک مادۀ 

 شود. استاندارد ملی ایران منتشر می عنوان به، 1371تحقیقات صنعتی ایران، مصوب بهمن ماه 

ساختار و شیوۀ  -)استانداردهای ملی ایران 5استانداردهای ملی ایران بر اساس استاندارد ملی ایران شمارۀ 

ی ملی و جهانی در زمینه ها شوند. برای حف  همگامی و هماهنگی با تحووت و پیشرفتنگارش( تدوین می

لووم تجدیدنظر خواهند شد و هر پیشنهادی که  صورتدر ، استانداردهای ملی ایران و خدماتصنایع، علوم 

برای اصلاح یا تکمیل این استانداردها ارائه شود، در هنگام تجدیدنظر در کمیسیون فنی مربوط، مورد توجه 

 خرین تجدیدنظر استانداردهای ملی ایران استفاده کرد.بنابراین، باید همواره از آقرار خواهد گرفت. 

و تهیه و تدوین شده « معاد  یکسان»به روش ای زیر  این استاندارد ملی بر مبنای پییرش استاندارد منطقه

ای موبور  منطقه باشد و معاد  یکسان استانداردشامل ترجمه تخصصی کامل متن آن به زبان فارسی می

 است:

1- OIC/SMIIC 6: 2019, Particular requirements for the application of OIC/SMIIC 1 to places 

where Halal food and beverages are prepared, stored and served. 
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هاي تهیه، انبارش و  براي مکان  OIC/SMIIC 1الزامات خاص جهت کاربرد استاندارد 

 حلال هايغذاها و نوشیدني عرضه

 هدف و دامنه کاربرد 1

  یها رستوران یرسانخدمت یالوامات خاک برا نیی، تعOIC/SMIIC 1استاندارد  رویاستاندارد، پ نیهد  ا

 و اهایتر کافه ، یسروسلف یهارستوران ها، یها(، ناهارخور باز آن یها ها و بوفه ها )رستوران حلا ، هتل

  یهادر سفر یهانگیتریبورگ، ک یها آماده در فروشگاه یغیا یها بخ   ،یسروسلف یها ، مکانهابوفه

 ،ییها مکان نیمورد استفاده در ان هیمواد اول ، یپو ینیریو ش ییپخت نانوا یفرها ،ییایدر ،ییهوا ،ینیزم

شوند  یبه کار گرفته م ندهایفرآ نیکه در ا یکارکنان ،ییغیا یها عرضه  وعده انبارش و ،یساز آماده یها روش

 مورد استفاده است. یواتیظرو  و تجه ل،یو وسا

استاندارد است. با  نیکاربرد ا یو عرضه غیا با الوامات حلا ، هد  اصل دیمرکو تول کیانطباق تمام مناطو 

 هیته ییها آشپوخانه ستند؛یمکان وجود داشته باشند که حلا  ن نیدر ا یها و خدماتحا ، اگر محل نیا

محصووت و  نیو مواد متعلو به ا وات،ی، محصووت و تجهعرضه محصووت یها ، مکانها یدنیغیاها و نوش

فراهم شود تا  یبه نحو دیمحل با نیکار در ا ندیجدا شوند. فرآ گریکدیمشخص از  طور به دیانبارش با ینواح

در  واتیهتج دمانیحلا  منتقل نشود و اندازه محل و ا یهاحلا  به محل ریاز مناطو غ یآلودگ گونه چیه

 .منظور مناسب باشد نیا یبرا دیآن با

منظور  به دیکه با یگرید یاطیاقدامات احت ایمازاد  یها تیاستاندارد جهت مشخص نمودن فعال نیا الوامات

اجرا حلا   یها یدنیو نوش، انبارش و عرضه غیاها هیته ییها در مکان OIC/SMIIC 1کاربرد  یاثربخشحف  

 .است هشد نیها تدو ن مکانآ یالوامات خاک برا نییو کمک به تع شود

 مراجع الزامي 2

 ارجاع داده شده است. ها آنالوامی به  صورت بهدر مراجع زیر ضوابطی وجود دارد که در متن این استاندارد 

 شوند. ، آن ضوابط جوئی از این استاندارد محسوب میبیترت نیبد

ها و تجدیدنظرهای بعدی آن که به مرجعی با ذکر تاریخ انتشار ارجاع داده شده باشد، اصلاحیهدر صورتی 

ارجاع داده شده است،  ها آندر مورد مراجعی که بدون ذکر تاریخ انتشار به  .آور نیستبرای این استاندارد الوام

 آور است.های بعدی برای این استاندارد الوامهمواره آخرین تجدیدنظر و اصلاحیه

 استفاده از مراجع زیر برای کاربرد این استاندارد الوامی است:

2-1 OIC/SMIIC 1: 2011, General Requirements for Halal Food. 
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2-2 ISO 22000, Food safety management systems – Requirements for any  organization in  

 the food chain 

الوامات هر سازمان در  –های مدیریت ایمنی غیایی ، سیستم1386: سا  22000استاندارد ملی ایران شماره  -يادآوري

 تدوین شده است. ISO 22000: 2005 با استفاده از استاندارد  زنجیره مواد غیایی

 اصطلاحات و تعاريف 3

اصطلاحات و تعاریف زیر نیو به مراجع الوامی، اصطلاحات و تعاریف ارائه شده در علاوه بر در این استاندارد، 

 رود:کار می

3-1 

 مکان

facility 

، ای غله محصووت و غلات، لبنی محصووت و شیر، گوشتی محصووت و گوشت) غیایی در آن مواد مکانی که

، یبند )دستهانواع فرآیندها تحت  ،(غیره و ها سبوی و ها میوه، نبات آب، اربی و روغن، خشک حبوبات

 و سرد انبارش، ی مجددساز ، خنکدار نمودنطعم، دادن حرارت، پختن، یساز ، خنکپخت پی ، شستشو

 فروش یا/و عرضهجهت  شده آماده های نوشیدنی و در آن مواد غیایی که مکانی و گیرندقرار می (غیره

 شوند. می ارسا  و انبارش مصر  برای مستقیم

3-2 

 غذاي حلال آماده براي خوردن

ready-to-eat halal food 

 ،OIC/SMIIC 1استاندارد از مواد اولیه حلا  و منطبو با های حلا  با روشکه  یهای مواد غیایی و نوشیدنی

 است.تهیه شده مطابو با قوانین و مقررات اسلامی 

3-3 

 آلودگي

contamination 

هر  لهیوس بهمستقیم یا غیرمستقیم  طور به، تأثیر یا تخریب غیا یا محیط غیایی، ایجاد شده 1اختلاطتماس، 

 است. 2بیولوژیکی یا غیر حلا فیویکی، شیمیایی، عامل دارای ریسک 

                                                 
1- mixing 

 .باشد یم حلا  ریغنج  هم از مصادیو آلودگی  -2
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3- 4  

 1ماده ناپاک )نجس(

unclean substance (Najis) 

 قوانین و مقررات اسلامی ناپسند و منفور است: ازنظرکه با داشتن موارد زیر،  یا ماده

 ؛ ها آنها و نسل ها و سگخوک -الف

 ؛اند نشدهوشه یا حیوانات حلا  که براساس قوانین و مقررات اسلامی ذبح  -ب

ها یا حیوانات مانند ادرار، مدفوع، خون، استفراغ، ارک، های انسانهر مایع و مواد خارج شده از مخرج -و

 تخمک، اسپرم، مایعات آمنیوتیک و جفت.

 الزامات  4

 الزامات عمومي  4-1

 .تهیه غیای حلا  است ازین  یپایمنی مواد غیایی  -الف

 مربوط به ایمنی مواد غیایی باید مطابو با الوامات مندرج در استاندارد احتیاطیاقدامات  هیکل -ب

OIC/SMIIC 1  باشد. 

نقل و انبارش غیاهای حلا  باید مطابو با الوامات بهداشت و  و  بندی، حمل سازی، فرآوری، بسته آماده -و

انجام  وانین مربوطو ق ISO 22000 و استاندارد OIC/SMIIC 1در استاندارد مندرج  نظافت و ضدعفونی

 .گیرد

باید از لحاظ مقادیر و منابع  نظافت و ضدعفونیمواد شیمیایی و مواد مورد استفاده جهت بهداشت و  -ت

 .مجوز وزم را داشته باشند ب بوده، و باید طبو قوانین مربوطبرای استفاده در بخ  غیای حلا  مناس

و انبارش باید نقل  و  بندی، حمل سازی، فرآوری، بسته تمام مواد غیایی باید حلا  باشند و طی آماده -ث

منظور جلوگیری از اختلاط  شوند، و در هر مرحله باید به یگیار براسب ”حلا “عنوان  بندی شده و با دسته

 شوند.جداگانه نگهداری و فرآوری  صورت بهو آلودگی با مواد غیر حلا  و نج ، 

مطابو اصلاحات وزم باید ریوی شود،  به حلا  با همان امکانات، برنامه غیر حلا اگر تغییری از تولید  -ج

 انجام شود.  OIC/SMIIC 1 استاندارد

را برآورده هرگونه تجهیوات و کارکنانی که در تماس با مواد غیایی خام هستند باید الوامات بهداشتی  -چ

  نمایند.

                                                 
 راهنمای عمومی مراجعه شود. –غیای حلا   12000به استاندارد ملی ایران شماره  -1
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مطابو با باید  حلا  عرضه غیاهای و انبارش، سازی حلا  و نج  طی آماده غیر مواد با آلودگی ریسک -ح

 .شوند نگهداریباید  مستندات پای  و و تعیین  OIC/SMIIC 1مندرج در استاندارد اصو  

د. محصو  باید از نهای مناسب تعیین شو در صورت لووم، تمام مراحل تولید غیای حلا  باید به شیوه -خ

 ثبت شود.شرح کاو باید لحاظ قابلیت ردیابی و مواد خام بررسی و 

 فیویکی جدا شده باشد، باید با نشانه/علامت حلا  مشخص شود و صورت بهاگر امکانات تولید بخ  حلا   -د

 .در این منطقه انجام گیرد غیر حلا نباید خدمت، تولید یا تحویل 

های فعا  در دسترس باشد و باید بر طبو کار انجام  باید در تمام بخ  1های اولیه کمکلوازم مرتبط با  -ذ

 .بندی شوند شده دسته

 الزامات زيرساختي  4-2

 ویتم ،ینگهدار -ریرا فراهم سازند تا امکان تعم یبهداشت دیتول یمناسب برا یطیمح دیها با ساختمان -الف

 یها و نابودساز کردن موش کن شهیبردن موجودات زنده مضر، ر نیاز ب  یکردن برا یضدعفون اینمودن و/

از هوا   یناش یآلودگ ایو/ دیتول طیخارج، مح طیمح یاز فضا یاز انتقا  آلودگ نیانشود، هم ریحشرات مس

از هر نوع  یریجلوگ یخوب برا یبهداشت اتیانجام عمل یبرا دیبا ها ساختمان. ندینما یری)به غیا( جلوگ

 مناسب باشند. یآلودگ

 .باشند هم از جدا باید محصو عرضه  و فروش های بخ  و آشپوخانه یا تولید مناطو -ب

ها،  ها، توالت ظرو ، دوش یبخ  شستشو ،یغیاخور یها مانند دفاتر، سالن یعموم لاتیامکانات و تسه -و

 یا گونه شود به جداسازی ییو عرضه مواد غیا یاز مناطو فرآور دیها با کن رخت ،یپوشک یها ها، اتاق خوابگاه

 به وجود نیاید. یآلودگ چیکه ه

 .عمومی موجود باشند هایکنند، باید در مکان علائم هشداردهنده که مقررات بهداشتی را یادآوری می -ت

های تولید و انبارش جدا  داشتن حیوانات برای مقاصد امنیتی، این بخ  باید از بخ  در صورت نگه -ث

 .باشد

 و بهداشتی محصووت یا/و ها صابون، روشویی) ضدعفونی و کردن خشک، شستشوی بهداشتی وسایل -ج

 .باشد کافی موجود تعداد به، مناسب های مکان در باید( غیره

 د.نقرار گیر مورد استفاده حلا  خدمات/محصو  تولید این مناطو باید برای فقط -چ

در صورت امکان، باید یک فضای اتاق نمازخانه با اندازه کافی متناسب با تعداد کارکنان و مشتریان وجود  -ح

ی باشد که ا گونه های وضو و تهویه مطبوع بوده و جانمایی آن به داشته باشد. همچنین مسجد باید دارای محل

 .طور جداگانه برای مردان و زنان اختصاک داده شود الوامات بهداشتی را نقض ننماید و به

                                                 
1- First aid supplies 
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 سازي آماده هاي محلآشپزخانه و  4-2-1

 سازی باید الوامات زیر را برآورده سازند:  های آمادهمحلآشپوخانه و 

اساس ماهیت محل کار از مواد ضد آب، ها باید تمیو، مرتب و بهداشتی باشند. کف باید بر  آشپوخانه -الف

خوردگی، مناسب برای تمیو و ضدعفونی کردن ساخته  مقاوم به اسید، ضد لغوش، قابل شستشو، بدون ترک

مناسب در کف اتاق جهت  1یک سیستم زهکشی شده باشد و نیو به سهولت تمیو و ضدعفونی شود. باید

 خروج  آب در حین شستشو وجود داشته باشد.

 مضر زنده به موجودات باشند وساخته شده  شستشو قابل و ضدآبصا ،  مواد از باید دیوارهاسطح  -ب

. گردند ضدعفونی و تمیو به سهولت کار ماهیت خوردگی باشند، بر اساس بدون ترک اجازه استقرار ندهند و

 .شود داده شکل مقعر صورت به باید سقف به دیوار و کف به دیوار محل اتصاوت

اجازه ورود هرگونه آلودگی  که شوند ای ساخته گونه به باید منافی سایر و هوا تهویه های سیستم ها، پنجره -و

ضد خوردگی پوش   و جدا کردنبه سهولت قابل تمیو کردن، که ریو را ندهند و باید با یک توری مشبک 

 مستمر نگهداری شوند. طور بهداده شوند و 

 غیرمستقیم یا مستقیم طور به خوراکی و مواد اولیه د که محصو  نهاییشکلی باش به باید طراحی سقف -ت

 .کردن باشد به سهولت قابل تمیو باید و اکه کردن، آلوده نشوند و تبخیر دلیل به

که در صورت شکستن باعث  محافظت شوند یطور بهباید  ها ومپ باشد. فراهم باید روشنایی کافی -ث

 آلودگی ماده غیایی نشوند.

 سیستم باید این. داشته باشد وجود هوا تخلیه جهت مناسب های هوا و هواک  تهویه سیستم باید یک -ج

مجدد هوا به داخل  بازگشت از مانع و نگیرد قرار هوای بیرون تأثیر تحت که طراحی و ساخته شود ای گونه به

مشغو  به کار یا زندگی  اطرا  در که افرادی را ،طراحی شود که هوای خروجی طریقیانین به شود. هم

 .ندهد قرار تأثیر هستند، تحت

و دارای سطح صا  که به سهولت قابل تمیو یک ماده مناسب باید از و پخت و پو سازی  میوهای آماده -چ

 .د، ساخته شوندنکردن باش

 .باشد متر سانتی 60 از کف ها آنحداقل ارتفاع  بایدو پخت و پو میوهای آماده سازی  -ح

هیچ حیوانی نباید تحت هیچ شرایطی نگهداری شود و باید اقدامات احتیاطی جهت جلوگیری از ورود  -خ

 صورت پییرد. ها آن

 مناطق نگهداري و انبارش  4-2-2

 نگهداری و انبارش باید الوامات زیر را برآورده سازند: های محل

                                                 
1- Drainge System  
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 .طور منظم ضدعفونی شوند نگهداری و انبارش باید تمیو و بهداشتی باشند و به های محل -الف

هایی که از جن  مواد ضد خوردگی ساخته  قفسه مناسبی دارای تعداد نگهداری و انبارش باید های محل -ب

 .باشند ت،شده اس

های پلاستیکی پالتمحصو  نهایی باید بر روی اگر تماس مستقیم با محصو  نهایی وجود داشته باشد،  -و

به محصو  به طوری که قرار گیرند بوده، مقاوم در برابر رطوبت شوند و می که به راحتی تمیو و ضدعفونی

 .اوبی در انبارها استفاده شوند یها پالتبه جای ، و آلودگی را منتقل نکنندنرسانده آسیب 

 .سایر مواد جانبی باید جداگانه باشدها و  انبارش مواد اولیه، محصووت نهایی، افوودنی های محل -ت

باید از متفاوت  ریسکها با درجه پخته شده و گروه برحسب مواد خام و محصو  نهاییانبارش  های محل -ث

 هم جدا باشند.

نظر گرفته شود و از ید متناسب با مواد انبارش شده دردر هنگام نگهداری در انبارها، ظرفیت انبار با -ج

 ، اجتناب شود.کند یمهرگونه ایدمان نامناسب که مدیریت انبار و تمیو کردن را داار مشکل 

 .باشند سنج رطوبتبرحسب شرایط و ماهیت مواد خام و محصووت، انبارها باید دارای دماسنج و  -چ

تولید قرار گیرد و محل باید جدا از  ها کننده یضدعفونی شیمیایی و ها کننده پاکمحل انبارهای سوخت،  -ح

 .عوامل خارجی محافظت شودهرگونه باید از 

 د.ناستفاده شو موردنظرانبارش باید فقط برای مصار   و نگهداری های محل -خ

از انبار خارج و  مورد  ،(FEFO) بندی بسته باز شدنحسب اولویت تاریخ انقضاء و اولویت محصووت باید بر -د

 استفاده قرار گیرند.

 غذاخوريبخش   4-2-3

برآورده  ریالوامات ز دی( باشود یغیا مصر  م یها که در آن وعده یعنوان مثا  بخشه)ب یبخ  غیاخور در

 شود:

 .باشد بهداشتی و مرتب، تمیو باید غیاخوری بخ  -الف

 باشد. فراهم باید کافی نور -ب

 .فراهم باشد باید هوای مناسب تهویه سیستم یک -و

 باشد.شرایطی مجاز نمی چغیاخوری تحت هیورود و حضور حیوانات به محل  -ت

  یا غیاخوری محل در نباید اسلامی مغایرت دارند، که با اخلاق هایی نمای  و ها سرگرمی، ها بازی -ث

 .شوند اجرا ،رؤیت قابل های مکان
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جداگانه از یکدیگر با استفاده از تجهیوات  صورت بهباید  ،غیاهای خام و پخته که آماده مصر  هستند -ج

 .جداگانه عرضه شوند

 های باید نیازمندی در ارتباط هستند،محصووت و مواد  های محصووت،با گروه تجهیوات که یدر صورت -چ

 الوامات عمومی را برآورده سازند. 1-4 بند

جداگانه  صورت بهوسایل و ظرو  مورد استفاده در حین ارائه خدمت و فروش محصووت  که یدر صورت -ح

 .فقط برای غیای حلا  استفاده شوند باشند،

 دیبه تول هیرو رییاما قصد تغ کند، یم دیحلا  را تول ریطور معمو  غ به یدیواحد تول کیکه  یدر صورت -خ

( انجام یشرع ریتطه) یاسلام نیکردن بر اساس قوان ویتم ندیفرآ دیحلا ، با دیحلا  دارد، قبل از شروع تول

 .باشد نمیحلا  مجاز  دیحلا  و بازگشت به تول ریبه غ دیتول لیشود. تکرار در تبد

 .نیستند الکلی های عرضه نوشیدنی به مجاز وجه چیه به ها غیاخوری -د

 داشته باشند. حلا  دارای گواهیبه درون اماکن  را مشروبات الکلی انین این ورود اجازه ها نباید مشتری -ذ

 مجاز ها محل این در الکلی های مصر  نوشیدنی»به منظور توضیح اینکه  رستوران واضحی در علائم -ر

دارای  ساتیتأسدرون هیچ بخشی از  وجه چیه بهالکلی نباید  مشروبات/نوشیدنی نصب شود. هرگونه «نیست

 .قرار گیرد مصر  انبارش و، استفاده حلا  آورده شود یا مورد گواهی

 هاي بهداشتي سرويس  4-2-4

 برآورده سازند: را زیر الوامات باید های بهداشتی سروی 

 شستشوی دست، جهت و مجهو به وسایلی مناسب بهداشتی طراحی باید دارای های بهداشتی سروی  -الف

 فراهم شود. کافی و به تعداد باشندنظافت و ضدعفونی کردن و در صورت نیاز  خشک

پاکیوه سازی براساس قوانین اسلامی  و فردی بهداشت جهت کافی امکانات باید های بهداشتی سروی  -ب

 .کنند فراهم را )تطهیر شرعی(

طور مناسب از  به  دی، باباشند میکردن  ویانجام خدمات تم نیکه در ح یبهداشت یها  یسرو یها درب -و

 باشند. صیقابل تشخ گیاری علامت ویطر

 .دنباش مجوا صورت بهردانه و زنانه باید م بهداشتی های سروی  -ت

 های بدر و دنگیر قرار عرضه و غیاخوری های بخ  مناسب های مکان در باید بهداشتی های سروی  -ث

 .دنشو باز غیا پخت و سازی آماده های غیاخوری، بخ  به مستقیم طور به نباید ها آن

مطابو با الوامات بهداشتی حی   پسماندکه  طوری شوند به طراحی بو باید بدون بهداشتی های سروی  -ج

 .دشو
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 .باشند شده طراحی وضو برای مناسب عرض و ارتفاع با باید 1دستشویی های روشویی -چ

 .دنباش شفا  نباید بهداشتی های سروی  هایب در -ح

 ها کن رخت   4-2-5

 سازند:برآورده  را زیر الوامات ها باید کن رخت

وسایل کافی  موجود باشد و کنند، می کار مکان این در فعا  طور به کارکنانی که تعداد باید به کمدها -الف

 باید فراهم باشد. لباس تعویض برای

 باشد. تیرؤقابل  احتیاطی هشدارهای بهداشتی ضروری مبنی بر رعایت اقدامات -ب

 .شخصی باشند استفاده برای دربرگیرنده فضاهایی و باشنداز هم جدا  باید زنان و مردان های رختکن -و

 .دشو حف  کاربران خصوصی باید حریم و باشند نظارت تحت ها نباید کنرخت -ت

 تأمین مواد غذايي   4-3

ای، حبوبات خشک،  ها، غلات و محصووت غله نبات تمام مواد غیایی شامل محصووت نانوایی، آب -الف

های غیایی و سایر موارد که  ها، افوودنی جات، آب آشامیدنی، نوشیدنی ها، ادویه ها و میوه ها، سبوی گوشت

از باید زنجیره سرد در کل باشند و در صورت نی OIC/SMIIC 1 گیرند، باید مطابو با مورد استفاده قرار می

  .گردداطمینان حاصل فرآیند 

oباید زیر  زده خیمواد غیایی تمام  -ب
C18-  که  ییها آنبه غیر از ها، ها و میوهو تمام سبوینگهداری شوند

oدر زنجیره سرد باید بین  مای اتاق نگهداری شوند و محصووتتوانند در د می
C0  تاo

C4 شوند،  یساز رهیذخ

 .مگر اینکه شرایطی به غیر از این در مقررات قانونی ملی مشخص شده باشد

 .ها و غیای غیر حلا  باید جداگانه انجام گیرد ها و غیای حلا  با نوشیدنی جابجایی نوشیدنی -و

 .متر باوتر از کف اتاق باشد سانتی 60ها باید حداقل  ظرو  آب آشامیدنی و نوشیدنی -ت

شوند که از فساد و  سازی ذخیرهها( باید در شرایطی  ی )مواد خام، مواد کمکی و افوودنیمواد غیای -ث

 .جلوگیری شود ها آنآلودگی 

 .ها باید به ترتیب پییرش در انبار مورد استفاده قرار گیرند مواد خام، مواد کمکی و افوودنی -ج

 الزامات فرآوري  4-4

 سازي و پخت آماده  4-4-1

 پخت باید الوامات زیر را برآورده سازد:سازی و  آماده

                                                 
1- Washing basing  
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 .کف اتاق باشد متر باوتر از سانتی 60باید حداقل  ها آنسازی و پخت، و میوهای  آماده -الف

 .دنغیاها باید در دماهای مناسب گرم یا پخته شو -ب

مصر   یتا زمان عرضه برا دیبا شود، یداشته م شده قبل از عرضه شدن در آشپوخانه نگه آماده  یاگر غیا -و

 شود. یمناسب نگهدار طیدر شرا

 ها آنسازی، باید از افوودن هرگونه ماده غیر حلا  اجتناب گردد و باید از اختلاط بین  در هنگام آماده -ت

 جلوگیری شود.

 ستند، ها باید با استفاده از تجهیوات، وسایل و ظروفی که آلوده به مواد غیر حلا  نی غیاها و نوشیدنی -ث

 .دنباش 6-4 بند ریزباید مطابو با  ظرو  و وسایل، ند. تجهیواتشوسازی، فرآوری یا تولید  آماده

 نگهداري غذا    4-4-2

 غیا قبل از عرضه، باید الوامات زیر را برآورده سازد: نگهداری

های  میکروارگانیسمود که مانع از آلودگی و/یا توسعه ش سازی ذخیرهو  بندی بسته یغیا باید در شرایط -الف

 در برابر آسیب محافظت شود. بندی بسته ازمضر گردد و 

 اینشوند  گریکدید امخلوط نشوند، سبب فس گریکدیشوند که با  ینگهدار یقیطر  به دیبا ییمواد غیا -ب

 شوند. ینگهدار یرخوراکیغ ییایمیجدا از مواد ش یمحل در دیبا نیانقرار ندهند و هم ریرا تحت تأث گریهمد

. شکسته نشود سرد زنجیرهبه طوری که  شوند سازی ذخیره مناسب دماهای در بایدمصر   آماده غیاهای -و

o زیر دماهای در باید زده خی محصووت
C18- غیاهای. شوند سازی ذخیره محصو  های ویژگی به توجه با 

 .شوند داشته نگه اتاق دمای در ساعت 2 از بی  نباید پخته

 .شود گونه آلودگی عامل بروز هیچ نگهداری نباید ظرو  -ت

 .شود جلوگیری آن فساد از تا باشد مناسب شده ذخیره غیای های ویژگی و نوع برای نگهداری باید روش -ث

 نگهداری شوند. جداگانه طور بهباید  حلا  غیر و حلا  غیاهای -ج

 اتاق کف باوتر از سانتیمتر 10 حداقل باید و باشند داشته تماس دیوارها اتاق و کف با نباید غیایی مواد -چ

 نگهداری شوند.

 محصو  های ویژگی بر طبو های منظم بازرسی. ندشوبه ترتیب پییرش در انبار ارسا   باید محصووت -ح

 .گیرد انجام توزیع طو  در باید

 ایمنی غیا که غیایی مواد بهر یا بهرهای، شود ایجاد باید مؤثر یرسان اطلاعو  یک سامانه دریافت بازخورد -خ

 معدوم باید محصووت این، باز پ  گرفته شوند ها فروشگاه از اندازند، باید به مخاطره می را حلا  زنجیره و

 .شود نگهداری منظم طور به باید ها آن مستندات و گردند
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 غذا عرضهو ارائه    4-4-3

 و  خدمات حملفیویکی جدا هستند و در  صورت بهحلا  و بخ  ی که داراهایی  مکانغیا در عرضه ارائه و 
 :برآورده سازدباید الوامات زیر  ،باشند میی مسافرت نقل

 .گیردبا هم انجام  ا/یزمان و کیدر نباید حلا   ریحلا  و غ یغیاهاعرضه و  ارائه -الف

 .شوند یبند گروه «حلا  فهرست غیای»جداگانه تحت عنوان  صورت به باید محصووت حلا  -ب

 غیا عرضهخدمات و فروش محصووت مربوط به ارائه و  د،یتول هنگاممورد استفاده در  ظرو  و وسایل -ج
از  یریجلوگ جهت مؤثر یاطیاقدامات احت باید و دنریخدمات حلا  مورد استفاده قرار گ یفقط برا باید

 .انجام شود ها آن اختلاط

 کارکنان 4-5

 1کلیات   4-5-1

های  توجه کند. لباس یوگیو پاک فردی مراقبتبه  فهیوظانجام در هنگام  دیبا این مکانهر فرد در   4-5-1-1
و کردن مو، عرق ی نظیر مواداز آلودگی محصووت به  یکاف محافظترنگ روشن باشد و  بهترجیحاً  دیکار با

 نشوند. تفادهاسکاربری مورد انتظار از  خارج شسته شوند و منظمطور  به دیبا ها لباس را فراهم نماید. رهیغ

ارشد اطلاع  یتریبه مد دی، باهستند یو عفون یهای مسر بیماریدارای که کارکنان  یهنگام  4-5-1-2
 انجام دهد.وزم را  یاطیاقدامات احت دیارشد با یتریدهند و مد

 دیارشد با یتریو مد نمایندارائه  یبهداشت یگواه کیکارکنان قبل از استخدام  وزم است تمام  4-5-1-3
 انجام دهد.وزم را  یاطیاقدامات احت

 دیو انبارش با یبند ارائه، بسته د،یتول یرفتار مورد انتظار از کارکنان در فضاها عادات و 4-5-1-4
حداقل شامل موارد  دیمستندات با نیداده شود. ا لیگردد و مستندات به کارکنان مربوطه تحو یمستندساز

 باشد: لیذ

 .مجاز باشد ه،شد نییتعمحل فقط در باید  رهیو غ دنیکش گاریس -الف

 با در نظر گرفتن زیورآوتاز  یناش یخطرات احتمال به حداقل رسانیجهت باید در  یاطیاقدامات احت -ب
 انجام شود. یو فرهنگ یپوشک الوامات

 انجام شود. ییبایو ز یشیدر استفاده از لوازم آرا اطیهرگونه احت -و

 .نباید اجازه داده شود( در پشت غضرو  گوش مثا  مداد عنوان به) شیحمل هر  -ت

 .شوند ینگهدار ویمرتب و تم صورت به دیبا یشخص یهاکمد -ث

 شوند. دارینگه یشخص یهاکمددر  دیگیرند نبا که در تماس با محصو  قرار می یواتیو تجه وسایل -ج

                                                 
1- General  
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 به کار هستندکارکناني که در تولید غذا مشغول      4-5-2

 باید الوامات زیر را برآورده سازند: ،کنند کارکنانی که در تولید غیا کار می

  .باید لباس کار تمیو که مطابو با تجویه و تحلیل ریسک طراحی شده است، بپوشند ها آن -الف

 دیبا رهیدستک ، لباس، کلاه، اکمه و غ نک،یمناسب مانند پوش  سر، ماسک، ع یلوازم حفاظت شخص -ب

 بار کی حاًیترج دیبا یشوند. لباس کار و لوازم حفاظت شخص دهیکار است، پوش طیشرا  ازیکه موردن یبه نحو

 .شوند یشستشو داده شده و ضدعفون ده،یگرد ویبه سهولت تم دیبا ایمصر  باشند و 

 برش یا زخم گونه هیچنباید  و باشند داشته پوستی یا مسری بیماری نباید هیچ، باشند سالم باید کارکنان -و

 .داشته باشند پانسمان بدون

 مراقبت، فردی بهداشت مانند بدن از مراقبت و پاکیوگی های جنبه به ها آن که باید اطمینان حاصل گردد -ت

 .دارند توجه ناخن و مو از

براساس مقررات مربوطه انجام  شده تعیین فواصل باباید  ها آن بهداشتی و پوشکی هایکنتر  مستندات -ث

  ، حف  و نگهداری شود.شود می

 سرفه و انداختن آب دهان، عطسه، آدام ، تنباکو محصووت از استفاده، خوردن مانند رفتارهایی از باید -ج

 شود. اجتناب هاسمت غیا به کردن

 تحلیل و این در تجویهند، مگر آنکه شرایطی به غیر از شومحفوظ  هایی ماسک با باید ری  و سبیل، مو -چ

 خطر مشخص شده باشد.

ظرو  موردنیاز خود در هنگام فرآوری غیا داشته  و وسایل از استفاده مورد باید مهارت کافی در کارکنان -ح

 باشند.

 اند. نمودهطی را  ییغیا بهداشت آموزش کارکنان، اثبات نماید که داشته باشد وجودمستنداتی باید  -خ

 طی مربوط موضوع دررا  غیای حلا  آموزش کنان،کار اثبات نماید که باشد وجود داشته سوابقی باید -د

 .اند نموده

محل  این به نباید بازدیدکنندگان یا کارکنان ، هیچ یک ازباشند میجو کسانی که در محل فرآوری غیا مشغو   به -يادآوري

 بهداشتی های احتیاط و محاف  لباس کهداده شود  صورتی در تنهاباید  غیرمجاز افراد ورود اجازه، لووم صورت در وارد شوند.

 را داشته باشند. وزم

 1کننده کارکنان عرضه     4-5-3

 برآورده سازند:را  ریز الوامات دیباکننده  کارکنان عرضه

 .باشد سادهمرتب و  و،یتم دیبا ها آنلباس  -الف

                                                 
1- Serving personnel  
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 اند. نمودهطی را  ییغیامواد  بهداشت آموزش کارکنان، اثبات نمایدکه  داشته باشدوجود مستنداتی باید  -ب

 اخی مربوط موضوع دررا  حلا  غیای آموزش، کارکنان نماید اثبات که باشد داشته وجودسوابقی  باید -ج

 .اند نموده

 يرسان خدمتالزامات براي تجهیزات  4-6

 کلیات  4-6-1

بندی،  ، و بسته2، تثبیت1نظیر فرآوری، ارزیابی هایی وسایل و تجهیوات مورد استفاده در فعالیت   4-6-1-1

، گرمادهی و اختلاط غیا باید از مواد با درجه غیایی باشند و دارای ساختار و کیفیت مناسبی 3غربا  کردن

زده، کثیف و آسیب  وسایل زنگ و از محصو  تأثیر نپییرد. که مواد خام و محصو  را تحت تأثیر قرار ندهد

 .شونددیده نباید استفاده 

. باشند داشته مطابقت OIC/SMIIC 1 الوامات با باید تولید خطوط و ظرو ، وسایل، آوت ماشین   4-6-1-2

 .شوند استفاده غیر حلا  خدمات برای نباید ها آن

 مواد هرگونه تماس از بایدجهت تمیو کردن . شود انجام منظم طور به تعمیر و نگهداری باید   4-6-1-3

 .شود جلوگیری نهایی محصو  ساخته یا نیمه محصو  خام،مواد  با شیمیایی

 مواد و تمیز کردن تجهیزات   4-6-2

 شوند: رعایت باید زیر الوامات، مواد و تجهیواتتمیو کردن  هنگام

 از قرار نگرفته باشد و عاری مورد استفاده قبلاً ،بودهتمیو  بایدتمیو کردن در هنگام  استفاده مورد آب -الف

 باشد. OIC/SMIIC 1استاندارد با  طابوم پسماندهرگونه 

 .شوند نواحی مشخص و تحت کنتر  شسته در باید مواد و تجهیوات -ب

، هستند مناسب اسلامی قوانین طبو که بر( وجود صورت در) شستشو های ماشین با باید ظرو  و وسایل -و

 :شود رعایت باید زیر الوامات، های شستشو ماشین وجود عدم صورت درشسته شوند. 

 قرار گیرد.استفاده  موردحلا  باید با کاربری آب گرم تمیو و صابون یا مواد شوینده مناسب  -

 .کشی شوندباید با آب تمیو شسته شده و سپ  با آب جاری آبتجهیوات و مواد جهت شستشو با آب،  -

های  های مسری سیستم گوارشی، تجهیوات و وسایل باید با استفاده از روش در صورت وقوع بیماری -ت

 مناسب ضدعفونی و/یا سترون شوند.

                                                 
1- evaluation 

2- stabilizing 

3- sifting 
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خشک در یک مکان  صورت به، تجهیوات باید در صورت لووم ضدعفونی گردند و باید تمیو کردنپ  از  -ث

 .داشته شوند مناسب نگه

 مواد و تجهیزات انبارش    4-6-3

 الوامات زیر را برآورده سازد: باید مواد و تجهیوات انبارش

 .شوند نگهداری مناسب شرایط باتمیو نواحی  در باید مواد و تجهیوات -الف

 دربسته نگهداری های قفسه در ترجیحاً، کف اتاق از باوتر متر سانتی 60 حداقل باید تمیو مواد تمام -ب

 .شوند

 بندي ستهب 4-7

 الوامات زیر را برآورده سازد: باید بندی بسته

 .باشد OIC/SMIIC 1 با استاندارد طابوو م حلا  غیای در استفاده مناسب جهت باید -الف

قرار  دیتائصلاح مورد مراجع قانونی و ذی توسط شوند که تهیه یهایکننده نیتأم از باید بندی بسته مواد -ب

 گرفته باشند. 

 محصو  روی نباید بندی بسته مواد. باشد بهداشتی و مناسب غیاها در استفاده باید برای بندی بسته مواد -و

 تأثیر بپییرد. آن گیاشته و از تأثیر

ضدعفونی  /، تمیو وحلا  هایبر ویژگی بل از استفاده و بدون تأثیرباید ق بندی بستهدر صورت لووم، مواد  -ت

 شوند.

در محل که  بندی بسته مواد فقط، انبارش و نگهداری شوند بهداشتی شرایط در باید بندی بسته مواد تمام -ث

 .باشند دسترس در باید گیرند، استفاده قرار می موردیا پرشدن  بندی بسته

براسب  یبر رو دیبا رد،یگ یخدمات مورد استفاده قرار م لیکه جهت تحو یگیار براسباطلاعات  -ج

 باشد. OIC/SMIIC 1موجود بوده و مطابو با الوامات  

به شیوه بهداشتی  محصو  کیفیت و ایمنی تا شود انجام مناسب دمای ومحیطی سالم  در باید بندی بسته -چ

 حف  شود.و تمیو 

 ردیابی داشته باشد. باید قابلیت بندی بسته -ح

 يساز سترونو کردن  ضدعفوني، تمیز کردن الزامات 4-8

 شوند: رعایت باید زیر الوامات، یساز سترونو کردن  ضدعفونی، تمیو کردنهنگام 
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تمیو  برنامه شیوه و، شوند تعیین مسئو  افراد ده وش دهی سازمان باید بهداشتی نظارت های برنامه -الف

با  بایدتمامی نواحی  نیان هم وسایل و تجهیوات، مواد، بحرانی نواحی یساز سترون و ضدعفونی، کردن

 . مطابقت داشته باشد ISO 22000الوامات استاندارد

و افراد مسئو  در  ها هیروو  ردیدر محل کار قرار گ های مربوط در قسمت دیبا یبهداشتنظارت های  برنامه -ب

 .مشخص شود باید کردن و ضدعفونی یساز سترون، تمیو کردن

 ، بایداند شده دیتائصلاح، مراجع قانونی ذیکه توسط  ی حلا ها کننده ضدعفونی ایکننده و/ مواد پاکاز  -و

 .استفاده شود

 های دریچه، ها درب ل،یو وسا واتیتجه د،یهر نوع مواد مورد استفاده در تول د،یکف و سقف محل تول -ت

مناسب  یها در زمان ایو  یساعت کار انیدر پا وارهایها( و د آب رو )کانا  مسیرهای ،یزهکش ستمیمشبک س

 شده باشد ویتم دیبا

 پسماندها 4-9

 زیر را برآورده سازند:الوامات  دیباپسماندها 

 مجوا صورت بهو پاکیوه مناسب و  مکان کیدر  دیبا ییغیا از جمله پسماندهای ی خانگیپسماندهاتمام  -الف

 شوند. سازی ذخیرهبندی و  دسته

 .استفاده شود دیبا 1نشتضد دار بدرهای  سطل زبالهاز  -ب

 .شکل مناسب باشند ید بهباها آب راهو  یهای خروج ، لوله2مشبک های دریچه -و

 شود. تخلیهمصر  عمومی دارد، که  درون مخازن آبیبه  دیبان 3پساب -ت

 .شود لتریف پسماند های صافیبا استفاده از  ه،یاز تخل پساب باید پی  -ث

پسماند روغن آوری  جمع مکانی جهت، دشو تخلیه درون مجاری خروجی دیبان پسماندگیاهی روغن  -ج

 .دشوانجام  مربوطو مقررات  نیطبو قوانبر  دیباپسماند  باشد و دفع موجود

 دنبایآن  اطرا  طیو مح با غیا کار مناطو ریو سا غیا انبارش، فرآوریمحل تهیه غیا/در  پسماندها -چ

 باشد.ناپییر  وکار اجتناب عملکرد مناسب کسبمگر در مواردی که برای د، نانباشته شو

 ونقل حمل 4-10

 برآورده گردد: و نقل  حمل برای باید زیر الوامات

 ( انجام گیرد.بندی بستهشامل )مواد غیایی حلا   های ویژگی بر تأثیر بدون باید و نقل  حمل -الف

                                                 
1- Leak-proof 

2- Manholes 

3- Waste water  
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 .شوندنظافت و ضدعفونی  ،بهداشتی الوامات با مطابو باید و نقل  حمل وسایل -ب

 حمل و نقل شود. ،زنجیره سردبدون شکستن لووم،  صورت در و بهداشتی مناسب شرایط در باید غیا -ج

 قانوني الزامات   5

 در کشورهای دیگر با قوانین مرتبط جاری از جنبه امکانات باید ،استاندارد این در مندرج الوامات بر علاوه

 باشد.داشته  مطابقت
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