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 «بسمه تعالي »

 آشنايي با مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران

 

وظيفه تعيين،  است كه عهده دار مرجع رسمي كشور تحقيقات صنعتي ايران به موجب قانون، تنها و مؤسسه استاندارد

 استانداردهاي ملي ) رسمي ( ميباشد. نشر تدوين و

هاي فني مركب از كارشناسان مؤسسه، صاحبنظران مراكز و تدوين استاندارد در رشته هاي مختلف توسط كميسيون 

مؤسسات علمي، پژوهشي، توليدي واقتصادي آگاه ومرتبط با موضوع صورت ميگيرد. سعي بر اين است كه استانداردهاي 

ملي، در جهت مطلوبيت ها و مصالح ملي وبا توجه به شرايط توليدي، فني و فن آوري حاصل از مشاركت آگاهانه و 

فانه صاحبان حق و نفع شامل: توليدكنندگان ،مصرف كنندگان، بازرگانان، مراكز علمي و تخصصي و نهادها و منص

سازمانهاي دولتي باشد.پيش نويس استانداردهاي ملي جهت نظرخواهي براي مراجع ذينفع واعضاي كميسيون هاي فني 

لي مرتبط با آن رشته طرح ودر صورت تصويب به مربوط ارسال ميشود و پس از دريافت نظرات وپيشنهادها در كميته م

 عنوان استاندارد ملي ) رسمي( چاپ و منتشر مي شود.

پيش نويس استانداردهايي كه توسط مؤسسات و سازمانهاي علاقمند و ذيصلاح و با رعايت ضوابط تعيين شده تهيه مي 

ه عنوان استاندارد ملي چاپ ومنتشرمي شود نيز پس از طرح و بـررسي در كميته ملي مربوط و در صورت تصويب، ب

(( تدوين و در 5گردد. بدين ترتيب استانداردهايي ملي تلقي مي شود كه بر اساس مفاد مندرج در استاندارد ملي شماره ))

 كميته ملي مربوط كه توسط مؤسسه تشكيل ميگردد به تصويب رسيده باشد.

صلي سازمان بين المللي استاندارد ميباشد كه در تدوين مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران از اعضاي ا

استانداردهاي ملي ضمن تـوجه به شرايط كلي ونيازمنديهاي خاص كشور، از آخرين پيشرفتهاي علمي، فني و صنعتي 

 جهان و استانداردهـاي بين المـللي استفـاده مي نمايد.

يت موازين پيش بيني شده در قانون به منظور حمايت از مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران مي تواند با رعا

مصرف كنندگان، حفظ سلامت و ايمني فردي وعمومي، حصول اطمينان از كيفيت محصولات و ملاحظات زيست 

محيطي و اقتصادي، اجراي بعضي از استانداردها را با تصويب شوراي عالي استاندارد اجباري نمايد. مؤسسه مي تواند به 

ظ بازارهاي بين المللي براي محصولات كشور، اجراي استاندارد كالاهاي صادراتي و درجه بندي آنرا اجباري منظور حف

 نمايد.

همچنين بمنظور اطمينان بخشيدن به استفاده كنندگان از خدمات سازمانها و مؤسسات فعال در زمينه مشاوره، آموزش، 

يفيت ومديريت زيست محيطي، آزمايشگاهها و كاليبره بازرسي، مميزي و گواهي كنندكان سيستم هاي مديريت ك

كنندگان وسايل سنجش، مؤسسه استاندارد اينگونه سازمانها و مؤسسات را بر اساس ضوابط نظام تأييد صلاحيت ايران 

نها مورد ارزيابي قرار داده و در صورت احراز شرايط لازم، گواهينامه تأييد صلاحيت به آنها اعطا نموده و بر عملكرد آ

نظارت مي نمايد. ترويج سيستم بين المللي يكاها ، كاليبراسيون وسايل سنجش تعيين عيار فلزات گرانبها و انجام 

 تحقيقات كاربردي براي ارتقاي سطح استانداردهاي ملي از ديگر وظايف اين مؤسسه مي باشد.



 ”واژه نامه –پودر ماهي ” كميسيون استاندارد

 

 ايندگيسمت يا نم     رئيس     
 

 شركت پودر ماهي جنوب   سيد لارنس  –علوي مقدم 
 )دامپزشك(

 
 

 اعضاء   
 

  اداره كل استاندارد و تحقيقات صنعتي استان هرمزگان      صديقه –زارع 

 )مهندس علوم و صنايع غذايي(

 
 شركت هرمز دام    اسماعيل –مرادي 

 )دامپزشك(

 
 تحقيقات صنعتي ايرانموسسه استاندارد و     نسريندخت –ناگهي 

 )مهندس كشاورزي(

 
 سردخانه مستعان    سروش –نصيري 

 )دامپزشك(

 
 اداره كل استاندارد و تحقيقات صنعتي استان هرمزگان     مريم -يكتاپور

 )مهندس كشاورزي(

 

 دبير   
 

 اداره كل استاندارد و تحقيقات صنعتي استان هرمزگان    نسرين  –اسعدي 
 رآورده هاي كشاورزي()مهندس صنايع و ف

 

 



 

 

 پيش گفتار

هاي مربوط تهيه و تدوين شده در چهارصد و هشتاد و  كه توسط كميسيوننامه  واژه –پودر ماهي  استاندارد

مورد تصويب قرار گرفته  61/61/38مورخ جلسه كميته ملي استاندارد خوراك و فرآورده هاي كشاورزي  پنجمين
قانون اصلاح قوانين و مقررات موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران  8است .اينك به استناد بند يك ماده 

 بعنوان استاندارد ملي ايران منشر مي شود .  6836مصوب بهمن ماه 

ملي و جهاني در زمينه صنايع ، علوم و براي حفظ همگامي با تحولات و هماهنگي با تحولات و پيشرفت هاي 
استانداردهاي ملي ايران در مواقع لزوم تجديد نظر خواهد شد و هرگونه پيشنهادي كه براي اصلاح يا  خدمات،

تكميل اين استانداردها ارايه شود، در هنگام تجديد نظر در كميسيون فني مربوط مورد توجه قرار گرفت . 

 انداردهاي ايران بايد همواره از آخرين تجديد نظر آنها استفاده كرد.بنابراين براي مراجعه به است
در تهيه و تدوين اين استاندا رد سعي شده است كه ضمن توجه به شرايط موجود و نيازهاي جامعه، در حد 

امكان بين اين استاندارد و استاندارد ملي كشورهاي صنعتي و پيشرفته هماهنگي ايجاد شود . منابع و ماخذي 

 كه براي تهيه اين استاندارد به كار رفته به شرح زير است :
 
 

1-ISO 7088-1981, Fish-meal-vocabulary (First edition) 
 

 مقدمه
صنعت نوين پرورش دام و طيور و آبزيان در طي چند سال اخير داراي پيشرفت هاي زيادي بوده است و فرآورده 

رين و با ارزش ترين مواد غذايي مورد مصرف انسان مي باشند . گوشت، و تخم مرغ مهمت هاي دامي مانند شير،

يكي ازعوامل مهم در ازدياد محصولات دامي بهبود شرايط تغذيه صحيح دام و استفاده اصولي از منابع غذايي 
 موجود در كشور و تنظيم و ارائه جيره هاي متعادل مناسب با نياز و توليدات دام مي باشد.

ايي كه از لحاظ تغذيه اي داراي ارزش زيادي مي باشد پودر ماهي است . پودر ماهي از مواد غذ يكي از منابع مهم

غذايي با ارزشي است كه جهت تامين بخش عمده اي از پروتئين جيره غذايي دام و طيور و آبزيان مورد استفاده 
 قرار مي گيرد.

تامينها و مواد معدني است و به علت داشتن اسيدهاي آمينه، وي پودر ماهي با كيفيت خوب منبع عالي پروتئين ،

بعضي عناصر معدني كمياب نظير منگنز، آهن و يد به عنوان يك مكمل ارزشمند جيره غذايي دام و طيور 
 محسوب مي گردد.

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 واژه نامه –پودر ماهي 

 هدف و دامنه كاربرد          1

لاحات مورد استفاده مربوط هدف از تدوين اين استاندارد ارائه فهرست واژه ها و اصط

 . به پودر ماهي است

 واژه ها و تعاريف          2

 در اين استاندارد اصطلاحات و يا واژه ها با تعاريف زير بكار مي رود:   

 1پودر ماهي          2-1

پودرماهي يك محصول جامد است كه با حذف قسمت اعظم آب و جداسازي روغن ماهي يا ضايعات 

 ي بدست مي آيد.حاصل از ماه

 2ماهي خشك         2-1

 محصولي كه از خشك كردن ماهي كامل يا قسمتهايي از آن )جداسازي چربي در موارد ضروري (    

 از گونه هاي مختلف ماهي بدست آمده و آسياب نشده است.

 3پودر ماهي با محتوي كم چرب          2-2

 پودر ماهي ماهيان كم چرب      2-3-1 

 .محصولي است كه از گونه هاي ماهيان كم چرب بدست مي آيد               

 پودر ماهي چربي گرفته شده 3-2-3

 محصولي است كه چربي آن توسط فرآيند گرفته شده است.
 
 

 
 

 
1-Fish meal  

2-Scrap 

3-Low fat content fish-meal 

 

 

 



 1مايع حاصل از پودر ماهي پرس شده        -1-5

 ت كه از ماهي پخته توسط روشهاي مناسب جدا شده است.مايعي اس            

 2مايع چسبناك     2-5

حاصل از پرس بوده كه شامل آب، پروتئين هاي محلول و نامحلول و ذرات معلق  مايع چسبناك يكي از اجزاء 

 ، مواد معدني، ويتامين ها و آمونياك و تركيبات آمين دار مي باشد.

 3 كنسانتره مايع چسبناك    6 -2

 محصولي است كه از تغليظ مايع چسبناك بدست مي آيد.  

 4پودر ماهي پرس شده      2-7

 به توده باقي مانده از فرآيند پرس گفته مي شود.           

 5افزايش حرارت خودبخود      2-8

 به افزايش درجه حرارت پودرماهي در اثر واكنشهاي گرمازا گفته مي شود.           

 6ردسوزي خ      2-9

 به سوختن خودبخودي كه در اثر افزايش درجه حرارت بوجود مي آيد گفته مي شود  

 7پودر ماهي تثبيت شده      2-11

 پودر ماهي كه در آن واكنش هاي گرمازا كنترل شده است.           

 

 

1- Press liquor 

2- Stick water 

3- Fish solubles 

4- Press – cake fish - meal 

5- Spontanous heating 

6- Autocombustion 

7- Stabilized fish - meal 
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 1عمل آوري      2-11

عبارت از روش كنترل اكسيد اسيون جهت جلوگيري از افزايش بيش از حد درجه حرارت و    

 خودسوزي است.

 2آنتي اكسيدان          2-12

 احل اكسيد اسيدن استفاده مي گردد. ماده اي است كه براي به تاخير انداختن مر     

 3پودر ماهي فشنگي        2-13

 پودر ماهي كه توسط مراحل مختلف و تحت تاثير فشار بصورت فشنگ )پلت( درآمده است.             

 4پودر ماهي توده اي )كلوچه(         2-14

 اي( درآمده است.عبارتست از پودر ماهي كه بصورت يك توده متراكم )تخته              
 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
1- Curing 

2- Antioxidant 

3- Pelletized fish - meal 

4- Caking 

 


