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  به نام خدا

 سازمان ملي استاندارد ايران با آشنايي

و‌ اسکتاندارد‌ مؤسسکۀ‌ مقکررات‌ و قکوانی ‌ اصکح ‌ قکانون‌ 3مکاد ‌ یک ‌ بند موجب به ایران صنعتی تحقیقات و استاندارد مؤسسۀ

اسکتاندارداا ‌‌ نشر و تدوی  تعیی ، وظیفه که است کشور رسمی مرجع تنها 1331 ماه بهم  مصوب ایران، صنعتی تحقیقات

 ‌.دارد عهده به را ملی‌)رسمی(‌ایران

بکه‌‌‌92/6/29نام‌موسسه‌استاندارد‌و‌تحقیقات‌صنعتی‌ایران‌به‌موجب‌یکصد‌و‌پنجاه‌و‌دومی ‌جلسه‌شورا ‌عالی‌ادار ‌مورخ‌

‌جهت‌‌اجرا‌ابحغ‌شده‌است‌.‌‌92/3/29خ‌مور‌33333/996سازمان‌ملی‌استاندارد‌ایران‌تغییر‌و‌طی‌نامه‌شماره‌

مؤسسات‌ و مراکز نظران صاحب کارشناسان‌سازمان‌، از مرکب فنی اا  کمیسیون در مختلف اا  حوزه در استاندارد تدوی 

تولیکد ،‌‌ به‌شرایط توجه با و ملی مصالح با امگام وکوششی شود می انجام مرتبط و آگاه اقتصاد  و تولید  پژواشی، علمی،

کننکدگان،‌‌مصکر ‌ تولیدکننکدگان،‌ شکام ‌ نفکع،‌ و حک ‌ صکاحبان‌ منصکفانۀ‌ و آگااانکه‌ مشکارکت‌ از ککه‌ است تجار  و ور فنا

نویس‌ پیش .شود می حاص  دولتی غیر و دولتی اا  سازمان نهاداا، تخصصی، و علمی مراکز کنندگان، وارد و صادرکنندگان

از‌ پکس‌ و شکود‌مکی‌ ارسکا ‌ مربکو ‌ فنکی‌ اا  کمیسیون اعضا  و نفع ذ  مراجع به نظرخواای برا  ایران ملی استاندارداا 

ایران‌ ملی‌)رسمی( استاندارد عنوان به تصویب صورت در و طر  رشته آن با مرتبط ملی کمیتۀ در پیشنهاداا و نظراا دریافت

‌.شود می منتشر و چاپ

کنند‌ می تهیه شده تعیی  ضوابط رعایت با نیز صح  ذ  و مند عحقه اا  سازمان و مؤسسات که استاندارداایی نویس پیش

بکدی ‌ترتیکب،‌‌‌ .شکود‌ مکی‌ منتشکر‌ و چکاپ‌ ایکران‌ ملکی‌ اسکتاندارد‌ عنوان به تصویب، درصورت و بررسی و طر  ملی درکمیتۀ

ملکی‌‌ کمیتکۀ‌ در و تکدوی ‌ 3 شکمار ‌ ایکران‌ ملی استاندارد در شده نوشته مفاد اساس بر که شوند می تلقی ملی استاندارداایی

‌.باشد رسیده تصویب به دادمی سازمان‌ملی‌استاندارد‌ایران‌تشکی  ربو ‌کهم استاندارد

(ISO)اسکتاندارد‌‌ المللکی‌ بکی ‌ سازمان اصلی اعضا  از ایران سازمان‌ملی‌استاندارد
المللکی‌الکتروتکنیک ‌‌‌ بکی ‌ ،کمیسکیون‌‌1

9
(IEC)‌3قانونی شناسی اندازه المللی بی  سازمان و‌

(OIML)2رابکط‌ تنهکا‌ بکه‌عنکوان‌‌ و است‌
 ککدکس‌غکیایی‌‌‌ کمیسکیون‌ 

3
(CAC)خکا ‌ اکا ‌ نیازمند  و کلی شرایط به توجه ضم  ایران ملی استاندارداا  تدوی  در‌.کند می فعالیت کشور در‌ 

‌ .شودمی گیر بهره المللی‌بی  استاندارداا  و جهان صنعتی و فنی علمی، پیشرفت‌اا  آخری  از کشور‌،

 کننکدگان،‌حفک ‌‌ مصکر ‌ از حمایکت‌ بکرا ‌ قانون، در شده بینی پیش موازی  رعایت با تواند سازمان‌ملی‌استاندارد‌ایران‌می

 اجرا ‌بعضی اقتصاد ، و محیطی زیست مححظات و محصولات کیفیت از اطمینان حصو  عمومی، و فرد  ایمنی و سحمت

 استاندارد،‌اجبار  عالی شورا  ویبتص با وارداتی، اقحم یا/و کشور داخ  تولید  محصولات برا  را ایران ملی استاندارداا  از

و‌ صکادراتی‌ کالااکا ‌ اسکتاندارد‌ اجکرا ‌ کشکور،‌ محصولات برا  المللی بی  بازاراا  حف  منظور به تواند می سازمان نماید.‌

 فعا  مؤسسات و سازمان‌اا خدمات از کنندگان استفاده به بخشیدن اطمینان برا  امچنی  نماید.‌ اجبار  را آن بند درجه

 آزمایشکگاه‌ محیطی،زیست مدیریت و کیفیت مدیریت اا  سیستم صدورگواای و ممیز  بازرسی، آموزش، مشاوره، زمینۀدر‌

 اسکاس‌ بکر‌ را مؤسسات و اا سازمان گونه ای  سازمان‌ملی‌استاندارد‌ایران سنجش، وسای  کالیبراسیون‌)واسنجی( و‌مراکز اا

 بر و اعطا اا آن به صححیت تأیید گوااینامۀ لازم، شرایط احراز صورت در و کند می ارزیابی ایران تأیید‌صححیت نظام ضوابط

 فلکزات‌ عیکار‌ تعیکی ‌ سنجش، وسای  کالیبراسیون‌)واسنجی( یکااا، المللی بی  دستگاه ترویج‌.کند نظارت‌می آن‌اا عملکرد

 .است سازمان ای  وظایف دیگر از ایران ملی استاندارداا  سطح ارتقا  برا  تحقیقات‌کاربرد  انجام و گرانبها

‌

                                                 
1- International Organization for Standardization 
2 - International Electrotechnical Commission 

3-  International Organization of  Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legale)  

4 - Contact point 

5 - Codex Alimentarius Commission 



 ج‌
 

 کمیسیون فني تدوين استاندارد

 ويژگي ها و روش هاي آزمون – برنج

 )تجديد نظر پنجم(
 

 سمت و/ يا نمايندگي رئیس: 
‌قره‌یاضی،‌بهزاد

‌)دکتر ‌ژنتی (

‌

پژواشکده‌‌-وزارت‌جهاد‌کشاورز 

/‌رئیس‌انجم ‌‌بیوتکنولوژ ‌کشاورز 

‌ایمنی‌زیستی

  دبیر:

‌نازدستمالچی‌،‌فر

‌)فوق‌لیسانس‌علوم‌بهداشتی‌در‌تغییه(

‌

‌

‌ ‌ایران ‌استاندارد ‌ملی پژواشگاه‌‌-سازمان

‌استاندارد

  )اعضاء: )اسامي به ترتیب حروف الفبا

‌‌

‌آزمایشگاه‌کوثر‌آقا‌گلی‌زاده،‌علیرضا

 )فوق‌لیسانس‌کشاورز (

‌

‌اداره‌ک ‌استاندارد‌استان‌گیحن‌‌برادران‌کتابچی،‌مریم

‌ولوژ ()لیسانس‌میکروبی
 

‌دانشگاه‌گیحن‌‌‌‌پیمان،‌سید‌حسی 

‌)دکتر ‌مکانی ‌ماشی ‌اا ‌کشاورز (

‌

‌انجم ‌وارد‌کنندگان‌برنج‌ایران‌توکلی،‌عباس

‌)لیسانس‌کشاورز (
 

‌موسسه‌تحقیقات‌برنج‌کشور‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌حبیبی،‌فاطمه

‌)دکتر ‌شیمی(

‌

‌سسه‌تحقیقات‌برنج‌کشورمو‌‌‌‌‌حسینی،‌مریم

‌)دکتر ‌اصح ‌نباتات(

‌

‌انجم ‌زراعت‌و‌اصح ‌نباتات‌خوش‌خل ‌سیما،‌نیراعظم

‌فیزیولوژ ‌مولکولی(‌)دکتر 

‌



 د‌
 

‌سازمان‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌-درمان‌و‌آموزش‌پزشکی‌وزارت‌بهداشت،‌‌‌‌‌خویشوند،‌محمد

‌غیا‌و‌دارو‌‌)لیسانس‌صنایع‌غیایی(

‌

‌موسسه‌تحقیقات‌برنج‌کشور‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌درستی،‌حمید

‌)فوق‌لیسانس‌اصح ‌نباتات(

‌

‌استاد‌دانشگاه‌‌رجب‌زاده،‌ناصر

‌)دکتر ‌کشاورز (

‌

‌مرکز‌پژواش‌اا ‌‌-‌و‌تجارت‌وزارت‌صنعت،‌معدن‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌روز‌بهانی،‌زارا

‌غحت‌)لیسانس‌تغییه(

‌

‌نایع‌کشاورز دفتر‌امور‌ص‌-وزارت‌جهاد‌کشاورز ‌سکوتی‌فر،‌رقیه

‌)فوق‌لیسانس‌صنایع‌غیایی(

‌

‌موسسه‌تحقیقات‌برنج‌کشور‌صبور ،‌صمد

‌)فوق‌لیسانس‌صنایع‌غیایی(

‌

‌مرکز‌اطحعات‌بیوتکنولوژ ‌ایران‌عبیر ،‌نغمه

‌اصح ‌نباتات()فوق‌لیسانس‌

‌

‌وزارت‌صنعت،‌معدن‌و‌تجارت‌علی‌پور،‌آسیه

‌)فوق‌لیسانس‌صنایع‌غیایی(

‌

‌مان‌ملی‌استاندارد‌ایرانساز‌قاسم‌پور،‌غحمرضا

‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌)فوق‌لیسانس‌مدیریت(

‌

‌آزمایشگاه‌کوثر‌‌‌‌‌‌‌‌‌قهدریجانی،‌رضا‌

‌)لیسانس‌صنایع‌غیایی(

‌

‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌مرکز‌پژواش‌اا ‌‌-وزارت‌صنعت،‌معدن‌و‌تجارت‌‌‌‌‌قلی‌زاده،‌سام

‌غحت‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌)فوق‌لیسانس‌صنایع‌غیایی(

‌

‌

‌انجم ‌وارد‌کنندگان‌برنج‌ایران‌‌‌‌‌‌‌‌‌کشاورز،‌مسیح

‌کشاورز (‌)‌فوق‌لیسانس

‌پژواشگاه‌استاندارد‌-سازمان‌ملی‌استاندارد‌ایران‌‌محمد ،‌مریم

‌‌)لیسانس‌صنایع‌غیایی(

‌



 ه‌
 

‌پژواشگاه‌استاندارد‌-سازمان‌ملی‌استاندارد‌ایران‌‌مختار ،‌فهیمدخت

‌)فوق‌لیسانس‌ژنتی (

‌

‌دفتر‌نظارت‌بر‌اجرا ‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌-سازمان‌ملی‌استاندارد‌ایران‌معمارزاده،‌سمیه

‌یشی،‌بهداشتی‌و‌حح استاندارد‌صنایع‌غیایی،‌،آرا‌)لیسانس‌میکروبیولوژ (

‌

‌ وتکنولوژبی‌پژواشکده‌–‌ وزارت‌جهاد‌کشاورز‌مرتضو ،‌سید‌الیاس

‌اصح ‌نباتات(‌)دکتر 

‌‌

‌دفتر‌نظارت‌بر‌اجرا ‌‌‌-سازمان‌ملی‌استانداردایران‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌مژگان‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌راد،‌مهربان

 استاندارد‌صنایع‌غیایی،‌،آرایشی،‌بهداشتی‌و‌حح ‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌)لیسانس‌شیمی(

 

‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌یاایگ‌داتیتول‌‌معاونت‌-وزارت‌جهاد‌کشاورز ‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌علیرضا‌‌‌‌‌‌‌‌‌پیما،‌مه

‌)فوق‌لیسانس‌کشاورز (

‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌

‌پژواشکده‌بیوتکنولوژ ‌–وزارت‌جهاد‌کشاورز ‌‌‌ناخدا،‌باب 

‌(ژنتی ‌)دکتر 

‌

‌موسسه‌تحقیقات‌برنج‌کشور‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌نحو ،‌مجید

‌)فوق‌لیسانس‌زراعت(

‌

‌سازمان‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌-وزارت‌بهداشت‌درمان‌و‌آموزش‌پزشکی‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌نوبان،‌صدیقه

‌غیا‌ودارو‌)دکتر ‌بیوشیمی‌فیزی (

‌

‌انجم ‌وارد‌کنندگان‌برنج‌ایران‌وجدانی‌فخر،‌محمدرضا

‌‌)‌لیسانس‌الهیات(

‌

رت‌بر‌اجرا ‌‌دفتر‌نظا‌-سازمان‌ملی‌استاندارد‌ایران‌یوسف‌زاده،‌انگامه

‌استاندارد‌صنایع‌غیایی،‌،آرایشی،‌بهداشتی‌و‌حح ‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌)لیسانس‌صنایع‌غیایی(

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

 



 و‌
 

 پیش گفتار
 

‌و‌روش‌اا ‌آزمون‌ویژگی‌–‌برنج»‌ استاندارد ‌ای ‌استاندارد‌‌‌‌1323نخستی ‌بار‌در‌سا «‌اا تدوی ‌شد.

اا ‌مربو ‌برا ‌‌ایران‌و‌تأیید‌کمیسیون‌سازمان‌ملی‌استاندارداا ‌رسیده‌و‌بررسی‌توسط‌‌اساس‌پیشنهادبر

 اجحس‌کمیتۀ‌ملی‌استانداردازار‌و‌دویست‌و‌افتاد‌و‌ششمی ‌‌پنجمی ‌بار‌مورد‌تجدیدنظر‌قرار‌گرفت‌و‌در

دارد‌به‌استناد‌بند‌ی ‌ماد ‌‌تصویب‌شد.‌این ‌ای ‌استان‌‌91/19/29خوراك‌و‌فراورده‌اا ‌کشاورز ‌مورخ‌

،‌به‌عنوان‌‌131ماه‌‌قانون‌اصح ‌قوانی ‌و‌مقررات‌مؤسسه‌استاندارد‌و‌تحقیقات‌صنعتی‌ایران،‌مصوب‌بهم 

‌شود.‌استاندارد‌ملی‌ایران‌منتشر‌می

اا ‌ملی‌و‌جهانی‌در‌زمینه‌صنایع،‌علوم‌و‌خدمات،‌‌برا ‌حف ‌امگامی‌و‌اماانگی‌با‌تحولات‌و‌پیشرفت

رداا ‌ملی‌ایران‌در‌صورت‌لزوم‌تجدیدنظر‌خوااد‌شد‌و‌ارگونه‌پیشنهاد ‌که‌برا ‌اصح ‌و‌تکمی ‌استاندا

ای ‌استاندارداا‌ارائه‌شود،‌انگام‌تجدیدنظر‌در‌کمیسیون‌فنی‌مربو ‌مورد‌توجه‌قرار‌خوااد‌گرفت.‌بنابرای ‌

‌باید‌امواره‌از‌آخری ‌تجدیدنظر‌استاندارداا ‌ملی‌ایران‌استفاده‌کرد.

‌

‌می‌شود.‌‌1339سا ‌:193استاندارد‌جایگزی ‌استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌‌ای 

‌

‌منابع‌و‌مآخی ‌که‌در‌تهیه‌ای ‌استاندارد‌به‌کار‌رفته‌به‌شر ‌زیر‌است:

‌‌راانما ‌ارزیابی‌ایمنی‌غیااا ‌تولیدشده‌-،‌بیوتکنولوژ ‌2623استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌ -1

‌‌بوسیله‌میکروارگانیسم‌اا ‌تراریخته
2- ISO 7301, Rice- Specification, 2011. 

3- United States standards for rice, United States department of agriculture, 2009. 

‌استاندارد‌ملی‌سازمان‌،1329تا‌1332بررسی‌ویژگی‌اا ‌برنج‌اا ‌داخلی‌و‌وارداتی‌از‌سا ‌اا ‌ -2

‌،‌پژواشگاه‌استاندارد.ایران‌

موسسه‌تحقیقات‌برنج‌‌،1329تا‌1332از‌سا ‌اا ‌‌داخلی‌و‌وارداتی‌ا ا‌بررسی‌ویژگی‌اا ‌برنج -3

‌کشور.

وزارت‌جهاد‌کشاورز ،‌، 1329تا‌‌1332اا ‌از‌سا ‌داخلی‌و‌وارداتی‌اا ‌بررسی‌ویژگی‌اا ‌برنج -6

 پژواشکده‌بیوتکنولوژ .

‌برنج‌اا ‌وارداتی‌در‌سا ‌ -3 ‌اداره‌ک ‌1329بررسی‌میزان‌آمیلوز ‌سازمان‌منطقه‌آزاد‌قشم، غیا،‌‌،

 .ایران‌‌استاندارد‌سازمان‌ملی‌و‌‌دارو
8- Calingacion, M., et.al, Diversity of Global Rice Markets and the 

Science Required for Consumer-Targeted Rice Breeding, (2014). 

. Issue 1 ,Volume 9 Plos One, www.plosone.org,  

‌
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 ويژگي ها و روش هاي آزمون -برنج

 هدف   7

،‌تعیی ‌ویژگی‌اا،‌نمونه‌بردار ،‌روش‌اا ‌آزمون،‌بسته‌بند ‌و‌نشانه‌گیار ‌استاندارداد ‌از‌تدوی ‌ای ‌

‌انواع‌برنج‌می‌باشد.

‌
‌‌-يادآوري ‌شام : ‌عموم‌ اا‌یژگیوویژگی‌اا ‌حسی‌و ‌بهداشت‌ اا‌یژگیوی، و‌درجه‌‌ییایمیو‌ش‌یکیزیف‌ اا‌یژگیوی،

  ‌می‌باشد.قراردادا‌ اا‌یژگیو ‌و‌بند

‌

 دامنه کاربرد 2

‌کاربرد‌دارد.‌(و‌زیربنداا ‌آن‌1-2)بندای ‌استاندارد‌برا ‌انواع‌برنج‌

‌
.‌لازم‌به‌ذکر‌است‌سایر‌تقسیم‌می‌باشد‌فرآور نوع‌بر‌اساس‌برنج‌‌و‌درجه‌اُفتدر‌ای ‌استاندارد،‌مبنا ‌تعیی ‌‌-7يادآوري 

‌‌اُفت‌برنج‌برا ‌سایر‌انواع‌برنج‌کاربرد‌دارد.بر‌میزان‌اُفت‌برنج‌ندارند‌و‌یر ‌بند ‌اا‌تاث

‌.الزامی‌نمی‌باشدو‌طیور‌‌وراك‌دامبرنج‌مخصو ‌خبرا ‌‌9و‌1تعیی ‌اُفت‌و‌درجه‌بند ‌برنج‌مطاب ‌با‌جداو ‌-2يادآوري 

‌

 مراجع الزامي 9

به‌آنها‌ارجاع‌داده‌شده‌است.‌به‌ای ‌ترتیب‌‌مدارك‌الزامی‌زیر‌حاو ‌مقرراتی‌است‌که‌در‌مت ‌ای ‌استاندارد

‌ای ‌استاندارد‌محسوب‌می ‌جزئی‌از ‌تجدید‌نظر،‌آن‌مقررات، ‌مورد‌مراجع‌دارا ‌تاریخ‌چاپ‌و/یا ‌در ‌شود.

‌نیست. ‌نظر ‌اا ‌بعد ‌ای ‌مدارك‌مورد ‌نظر ‌تجدید ‌و ‌اا ‌ای ‌‌اصححیه ‌است‌کاربران‌ذینفع ‌بهتر معهیا

‌ححیه‌اا‌و‌تجدید‌نظر‌اا ‌مدارك‌الزامی‌زیر‌را‌مورد‌بررسی‌قرار‌داند.استاندارد‌امکان‌کاربرد‌آخری ‌اص

در‌مورد‌مراجع‌بدون‌تاریخ‌چاپ‌و‌/‌یا‌تجدید‌نظر‌،آخری ‌چاپ‌و‌/‌یا‌تجدید‌نظر‌آن‌مدارك‌الزامی‌ارجاع‌

‌داده‌شده‌مورد‌نظر‌است‌.‌

‌استفاده‌از‌مراجع‌زیر‌برا ‌کاربرد‌ای ‌استاندارد‌الزامی‌است:
‌

‌نمونه‌بردار ‌–:‌غحت‌و‌فراورده‌اا ‌آن‌13333تاندارد‌ملی‌ایراناس‌‌‌9-7

‌:‌روش‌اندازه‌گیر ‌رطوبت‌غحت‌و‌فراورده‌اا ‌آن‌به‌روش‌معمولی9393استاندارد‌ملی‌ایران‌‌‌‌9-2

‌غحت‌‌‌-اا‌مانده‌آفت‌کش‌نهیشیمرز‌ب‌-آفت‌کش‌اا:‌13199استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌‌ 9-9

‌اا‌بیشینه‌روادار ‌مایکوتوکسی ‌-دام‌-خوراك‌انسان‌‌:3293ران‌به‌شماره‌استاندارد‌ملی‌ای‌‌9-4

‌ یبیشینه‌روادار ‌فلزات‌سنگ‌-دام‌-خوراك‌انسان‌‌:19263استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌  9-5

‌:‌‌ویژگی‌اا‌و‌روش‌اا ‌آزمون‌گونی‌اا ‌پحستیکی‌پلی‌اولیفی 9239استاندارد‌ملی‌ایران‌‌‌9-6

‌ویژگی‌اا‌و‌روش‌اا ‌آزمون‌–کاغیاا ‌ساك‌کرافت‌‌-:‌کاغی‌و‌مقوا2321ملی‌ایران‌‌استاندارد‌‌3-1
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روش‌نمونه‌بردار ‌برا ‌-مواد‌غیایی‌و‌فراورده‌اا ‌کشاورز ‌ :19992استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌‌9-8

 کنتر ‌رسمی‌سطو ‌مایکوتوکسی ‌اا

‌قسمت‌او :‌روش‌مرجع‌‌–قدار‌آمیلوز‌تعیی ‌م‌-،‌برنج3916-1استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌‌9-3

قسمت‌دوم:‌روش‌اا ‌آزمون‌‌–تعیی ‌مقدار‌آمیلوز‌‌-،‌برنج3916-9استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌‌9-‌71

‌معمولی‌

‌‌راانما ‌عمومی-روش‌شناسایی-آزمون‌حسی،‌3229استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌‌9-77

‌راانما ‌کلی‌شناخت‌روشها ‌آزمون‌-ا ‌آزمون‌حسی،‌روشه2236استانداردملی‌ایران‌به‌شماره‌‌9-72

‌حسی‌

روش‌اا ‌ردیابی‌ارگانیسم‌اا ‌تغییر‌ژنتیکی‌-،‌مواد‌غیایی2613استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌ 9-79

‌روش‌اا ‌کیفی‌مبتنی‌بر‌اسید‌نوکلئی ‌‌–یافته‌و‌محصولات‌حاص ‌از‌آنها‌

‌یکیژنت‌رییتغ‌ اا‌سمیارگان‌یابیرد‌ روش‌اا-یییامواد‌غ،‌19363استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌‌9-74

‌‌ ینوکلئ‌دیاس‌استخراج‌–حاص ‌از‌آنها‌‌فراورده‌اا و‌‌افتهی

 ,Bاندازه‌گیر ‌آفحتوکسی ‌اا ‌گروه‌‌-خوراك‌انسان‌و‌دام‌‌،6339به‌شماره‌‌رانیا‌یاستاندارد‌مل‌‌9-75

Gروش‌آزمون‌-ستون‌ایمونوافینیتیبه‌روش‌کروماتوگرافی‌مایع‌با‌کارآیی‌بالا‌و‌خالص‌ساز ‌با‌‌‌

‌مل  9-76 ‌‌رانیا‌یاستاندارد ‌شماره ‌اا ‌آن‌،2932به ‌فراورده ‌روش‌‌-غحت‌و ‌به ‌گیر ‌زیرالنون اندازه

‌‌روش‌آزمون‌-‌کروماتوگرافی‌مایع‌با‌کارآیی‌بالا‌و‌خالص‌ساز ‌با‌ستون‌ایمونوافینیتی

ستون‌‌لهیبه‌وس‌صیتخل‌-والنو ین‌یقدار‌داکسم‌ ییتع-غحت‌‌،2933به‌شماره‌‌رانیا‌یاستاندارد‌مل‌ 9-71

‌روش‌آزمون‌‌-‌بالا‌ییبا‌کارآ‌عیما‌یبه‌روش‌کروماتوگراف‌یتینیمونوافیا

بسته‌بند ‌ مقررات‌کلی‌فیلم‌اا ‌پحستیکی‌مورد‌استفاده‌در،‌2323استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌  9-78

 اا ‌آزمون‌اا‌و‌روش‌ویژگی‌–مواد‌غیایی‌
‌

 و تعاريفاصطلاحات    4

‌در‌ای ‌استاندارد‌اصطححات‌و‌تعاریف‌زیر‌بکار‌می‌رود:
 

4-7  

 برنج

‌اا ‌دانهانواع‌‌می‌باشد.‌sativaو‌گونه‌‌Oryza،‌جنس‌‌Poaceae،‌خانواده‌‌Poalesراسته‌‌ازعلفی‌گیاای‌

‌عبارتند‌از:‌در‌ای ‌استاندارد‌د‌کهنبرنج‌تقسیم‌بند ‌اا ‌مختلفی‌دار

4-7-7  

‌س نوع فرآوريانواع برنج بر اسا

،که‌ویژگی‌اا ‌برنج‌بر‌اساس‌(‌است6-2تا‌‌2-2سفید‌و‌نیم‌پز)مطاب ‌تعاریف‌بنداا ‌شام ‌برنج‌قهوه‌ا ،‌

‌ای ‌تقسیم‌بند ‌می‌باشد.
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4-7-2  

 انواع برنج بر اساس ابعاد آن

‌ ‌خشام ‌برنج ‌بلند‌یلیدانه ‌بلند، ‌دانه ‌متوسط، ‌‌دانه ‌کوتاهو ‌(‌11-2تا‌3-2)مطاب ‌تعاریف‌بنداا ‌‌دانه

‌که‌درجه‌بند ‌برنج‌بر‌اساس‌ای ‌تقسیم‌بند ‌می‌باشد.،است

4-7-9  

‌کیفیت بر اساسانواع برنج 

،‌و‌برنج‌با‌میزان‌آمیلوز‌(13-2)مطاب ‌تعریف‌بند‌عطر برنج‌،‌‌(19-2)مطاب ‌تعریف‌بند‌برنج‌واکسیشام ‌

‌بند ‌برنج‌می‌باشد‌متفاوت ‌برا ‌درجه .‌ ‌میزان‌سفید ‌از ‌نظر‌کیفیت‌پخت، ‌به‌عنوان‌مهمتری ‌از آمیلوز

‌عام ‌تاثیر‌گیار‌بر‌کیفیت‌پخت‌استفاده‌شده‌است.

4-7-4    

 فناوري تولید بر اساسانواع برنج 

‌روش‌برنج‌شام ‌تولید ‌ریخته‌‌:بعنوان‌مثا مختلف‌‌اا ‌به ‌ترا ‌ارگانی ‌و ‌انتخابی، ‌جهش‌زایی، سنتی،

‌می‌باشد.(‌12-2)مطاب ‌تعریف‌بند‌

4-7-5 

 اس رقم يا واريتهانواع برنج بر اس

‌ ‌را‌رقم ‌ی ‌گونه ‌مجموعه ‌زیر ‌گیااان‌که ‌از ‌پایدار ‌یکنواخت‌و ‌ا ‌متمایز، ‌مجموعه برنج‌عبارت‌است‌از،

سیاه،‌ااشمی،‌حس ‌سرایی‌و‌طارم‌و‌از‌ارقام‌پر‌‌محلی‌مرغوب‌ایرانی،‌دم‌یا.‌از‌ارقام‌بومی‌تشکی ‌میداند

‌را‌میتوان‌نام‌برد.‌‌،‌فجر‌و‌دانیا محصو ‌خزر،‌ندا

4-7-6  

 انواع برنج بر اساس گیاه شناسي

‌آسیایی‌می‌باشد.‌وشام ‌آفریقایی‌

‌‌

4-2  

‌1شلتوک

)مطاب ‌می‌شود‌گفتهشلتوك‌‌دانه،به‌آن‌‌،گرفته‌نشده‌باشد‌9(ئابرنج‌)لما‌و‌پال‌دانه‌چنانچه‌پوسته‌خارجی

‌.(1شک ‌

4-9 

 سبوس

انه،‌بافت‌خورش‌و‌لایه‌آلورون‌گفته‌می‌به‌مجموعه‌لایه‌اا ‌بیرونی‌برنج‌قهوه‌ا ‌شام ‌پریکارپ،‌پوشش‌د

‌(.1شود‌)مطاب ‌شک ‌

                                                 
1-Paddy 

2-Lemma & Palea‌
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4-4 

 7برنج قهوه اي ) سبوس دار(

)مطاب ‌آن‌گرفته‌نشده‌باشد‌9به‌برنجی‌گفته‌می‌شود‌که‌پوسته‌خارجی‌آن‌گرفته‌شده‌باشد‌و‌لایه‌سبوس

‌(.1شک ‌

4-5  

 برنج سفید

و‌‌ته‌شده‌و‌رنگ‌یکنواختی‌داشته‌‌باشدآن‌گرف‌جنی تمام‌سبوس‌و‌‌"به‌برنجی‌گفته‌می‌شود‌که‌تقریبا

‌شام ‌سه‌دسته‌برنج‌نیمه‌سفید،‌برنج‌کامح‌سفید‌و‌برنج‌فوق‌العاده‌سفید‌می‌باشد.

‌

4- 5-7 

 برنج نیمه سفید

‌(.1)مطاب ‌شک ‌آن‌بطور‌کام ‌گرفته‌نشده‌باشد‌جنی به‌برنجی‌گفته‌می‌شود‌که‌سبوس‌و‌بخشی‌از‌
 

 

4-5-2‌

 سفید "برنج کاملا

‌برنجی ‌ج‌به ‌از ‌ناچیز  ‌قسمت ‌و ‌شده ‌گرفته ‌آن ‌سبوس ‌تمام ‌که ‌شود ‌می ‌مانده‌‌نی گفته ‌باقی آن

‌(.1)مطاب ‌شک ‌باشد
 

 

4-5-9‌

 سفید  برنج فوق العاده

‌(.1)مطاب ‌شک ‌از‌آن‌جدا‌شده‌باشد‌نی تمام‌سبوس‌و‌جتقریبا‌به‌برنجی‌گفته‌می‌شود‌که‌

‌

‌

                                                 
1-Brown rice (Husked rice) 

2-Bran 
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‌
‌

 شلتوکشکل  – 7شکل 

4-6  

 7برنج نیم پز

.‌در‌ای ‌فراور ،‌گرددتولید‌شلتوك‌یا‌برنج‌قهوه‌ا ‌‌9گرمابی‌که‌از‌طری ‌فراور ست‌ا‌یبرنجز‌برنج‌نیم‌پ

‌،‌نشاسته‌برنج‌بطورکام ‌ژلاتینه‌شده‌و‌سپس‌خش ‌می‌شود.عم ‌خیساندن‌در‌آب‌و‌حرارت‌دادن‌ابتدا‌با

  ‌ژلاتینه‌شود.،‌میتواند‌بصورت‌کام ‌و‌یا‌ناکام3نیم‌پز‌کردنبرنج‌نیم‌پز‌با‌توجه‌به‌شدت‌فرآیند‌
به‌دلی ‌‌.بستگی‌داردرقم‌و‌سبوس‌‌اتیخصوص‌ یامچنو‌‌نیم‌پز‌کردن‌ندیبه‌شدت‌فرآنیم‌پز،‌‌جبرن‌رنگ

‌یم‌تیدانه‌برنج‌نفوذ‌کرده‌و‌تثب‌ییموجود‌در‌سبوس‌به‌داخ ‌بافت‌نشاسته‌ا‌ از‌رنگدانه‌اا‌ مقدار‌اینکه

                                                 
1-Parboiled Rice 

2- Hydrothermal 

3- parboiling 
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‌شهیبافت‌آن‌ش‌یکند‌ول‌رییتغ‌روش ‌ییقهوه‌ا‌تا‌روش ‌یفرانعتواند‌از‌رنگ‌ز‌یم‌،‌رنگ‌برنج‌نیم‌پزگردد

‌.خوااد‌بود‌ ا

‌

4-1 

 میانگین طول

‌بد‌شکلی‌ ‌نارس‌بودن‌یا میانگی ‌ریاضی‌طو ‌دانه‌اا ‌نمونه‌آزمایشگاای‌که‌بدون‌ار‌نوع‌‌شکستگی‌،

‌مح ‌روش ‌باشند. ‌بند ‌مطاب  ‌دانه ‌طو  ‌میانگی  ‌‌9-9-3-3-3اسبه ‌با ‌برنج ‌انواع ‌باشد. درنظرگرفت ‌می

‌گی ‌طو ‌دانه‌برنج،‌شام :‌برنج‌دانه‌خیلی‌بلند،‌دانه‌بلند،‌دانه‌متوسط‌و‌دانه‌کوتاه‌می‌باشند.میان

‌

4 -8  

 برنج دانه خیلي بلند 

‌میلیمتر‌باشد.‌3/3(‌‌حداق ‌3-2برنجی‌گفته‌می‌شود‌که‌میانگی ‌طو ‌آن)مطاب ‌بند‌‌دانه‌کام به‌

‌

4-3 

 برنج دانه بلند

‌میلیمتر‌باشد.‌‌3/3تا‌‌3/6(‌‌بی 3-2ود‌که‌میانگی ‌طو ‌آن)مطاب ‌بند‌به‌دانه‌کام ‌برنجی‌گفته‌می‌ش

‌

4-71 

 برنج دانه متوسط

‌میلیمتر‌باشد.‌‌‌‌‌3/6تا‌‌6(‌‌بی ‌3-2به‌دانه‌کام ‌برنجی‌گفته‌می‌شود‌که‌میانگی ‌طو ‌آن)مطاب ‌بند‌

 

4-77 

 و گرده برنج دانه کوتاه

‌ میلیمتر‌باشد.‌6(‌‌حداکثر‌3-2و ‌آن)‌مطاب ‌بند‌به‌دانه‌کام ‌برنجی‌گفته‌می‌شود‌که‌میانگی ‌ط

‌

4-72  

 برنج واکسي)گلوتني(

سفید‌مات‌بوده‌و‌تقریبا‌تمام‌نشاسته‌آندوسپرم‌آن‌از‌‌"ا ‌از‌برنج‌گفته‌می‌شود‌که‌دانه‌آن‌کامح‌به‌واریته

صفر‌تا‌دو‌کند.‌جزء‌آمیلوز‌نشاسته‌برنج‌اا ‌واکسی‌‌آمیلوپکتی ‌است‌و‌پس‌از‌پخت‌ایجاد‌چسبندگی‌می

‌درصد‌است.‌

‌

‌



3 
 

4-79 

 برنج عطري

پیرولی ‌‌-1استی ‌‌-9به‌انواعی‌از‌برنج‌گفته‌می‌شود‌که‌به‌علت‌داشت ‌ترکیبات‌معطر‌مختلف‌از‌جمله‌

دارا ‌بو ‌مخصو ‌بوده‌و‌بر‌مبنا ‌شدت‌و‌ضعف‌عوام ‌مربوطه‌به‌سه‌درجه‌قو ‌،‌متوسط‌و‌ضعیف‌

‌درجه‌بند ‌می‌شود.

‌

4-74  

 7برنج تراريخته

(‌با‌استفاده‌از‌‌DNAبه‌برنجی‌گفته‌می‌شود‌که‌در‌مراح ‌اصح ‌آن‌ی ‌یا‌چند‌مولکو ‌اسید‌نوکلئی ‌)

‌روش‌اا ‌فناور ‌زیستی‌جدید‌به‌آن‌منتق ‌شده‌باشد.‌فناور ‌زیستی‌جدید‌عبارت‌است‌از‌اعما :

‌اسیداا ‌نوکلئی ‌از‌جمله‌اسید‌د ‌اکسی‌ریبونوکلئ‌-الف ی ‌نوترکیب‌و‌روش‌اا ‌آزمایشگاای‌کار‌با

‌انتقا ‌مستقیم‌اسیداا ‌نوکلئی ‌به‌داخ ‌سلو ‌اا‌یا‌اندام ‌اا.

تلفی ‌سلو ‌اایی‌که‌در‌ی ‌خانواده‌طبقه‌بند ‌نمی‌شوند‌از‌طری ‌غلبه‌بر‌موانع‌تکثیر‌فیزیولوژی ‌‌-ب

‌.طبیعی‌یا‌سطو ‌نوترکیبی‌که‌در‌روش‌اا ‌سنتی‌انتخاب‌و‌تولید‌مث ،‌مورد‌استفاده‌قرار‌نمی‌گیرند

‌

4-75 

 2آزمايه 

‌نمونه‌ا ‌است‌که‌برطب ‌ضوابط‌نمونه‌بردار ‌از‌نمونه‌آزمایشگاای‌جهت‌انجام‌آزمایش‌اا‌آماده‌می‌شود.

‌

 4-76 

‌9آزمونه

مقدار‌معینی‌از‌آزمایه‌است‌که‌بدقت‌بطور‌وزنی‌یا‌حجمی‌بر‌حسب‌مورد‌برا ‌ی ‌اندازه‌گیر ‌یا‌آزمایش‌

‌برداشت‌می‌شود.

‌

4-71 

  4دانه کامل

یا‌قسمتی‌از‌دانه‌با‌طو ‌برابر‌‌،دانه‌برنج‌سفید‌یا‌قهوه‌ا ‌گفته‌می‌شود‌که‌بدون‌ار‌نوع‌شکستگی‌باشد‌به

‌(.1شماره‌‌9با‌شک ‌(‌دانه‌اا ‌آزمایه‌باشد‌)مطاب 3-2بند‌مطاب ‌میانگی ‌طو ‌)‌دام-نهیا‌بیشتر‌از‌

‌

                                                 
1- Transgenic, Genetically Modified  Rice (GMO)  

2- Test sample 

=Test portion‌3- Specimen 

kernel‌4-Whole 
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4-78  

 7دانه سرشکسته

مطاب ‌میانگی ‌طو )دام‌‌–نهو‌کمتر‌از‌‌چهارم -مساو ‌سه‌قسمتی‌از‌دانه‌با‌طو ‌بیشتر‌یادانه‌کام ‌یا‌‌به

‌(.3شماره‌‌9شک با‌(‌دانه‌اا ‌آزمایه‌گفته‌می‌شود)مطاب ‌3-2بند‌

‌

4-73 

 (نیم دانهدانه شکسته )

چهارم‌میانگی ‌طو ‌دانه‌اا ‌آزمایه‌باشند‌گفته‌می‌‌–به‌قسمت‌اایی‌از‌دانه‌که‌طو ‌آنها‌کمتر‌از‌سه‌

‌(.6شماره‌‌9شک ‌با‌)مطاب ،‌متوسط‌و‌کوچ ‌می‌شوده‌بزرگدانه‌شکست‌و‌شام ‌شود

‌

4-21 

 دانه شکسته بزرگ )نیم دانه درشت( 

‌طو ‌بی ‌ی ‌ ‌دانه‌با ‌سه‌‌-به‌قسمتی‌از فته‌می‌شود.‌گچهارم‌میانگی ‌طو ‌دانه‌اا ‌آزمایه‌‌-دوم‌تا

‌(.‌9شماره‌‌‌9شک ‌با‌)مطاب 

‌

4-27 

 دانه شکسته متوسط)نیم دانه متوسط( 

با‌فته‌می‌شود)مطاب ‌گدوم‌میانگی ‌طو ‌دانه‌اا ‌آزمایه‌-چهارم‌تا‌ی –تی‌از‌دانه‌با‌طو ‌بی ‌ی به‌قسم

‌‌‌(.3شماره‌‌‌9شک 

‌

4-22 

 دانه شکسته کوچک)نیم دانه کوچک(

چهارم‌میانگی ‌طو ‌دانه‌اا ‌آزمایه‌باشد‌اما‌از‌ال ‌‌-به‌قسمتی‌از‌دانه‌که‌طو ‌آن‌کمتر‌یا‌مساو ‌ی 

‌(.aو‌2شماره‌‌9شک ‌با‌میلی‌متر‌عبور‌نکند)مطاب ‌2/1ر‌آزمایشگاای‌با‌قط

‌

4-29  

 )خرد(2ريزه

میلی‌متر‌عبور‌‌2/1فته‌می‌شود‌که‌از‌ال ‌فلز ‌آزمایشگاای‌با‌چشمه‌اا ‌گرد‌و‌قطر‌گبه‌قسمتی‌از‌دانه‌

‌(.‌3شماره‌‌9شک ‌با‌کند.‌)مطاب 

 

                                                 
1-Head Rice 

2-Chips 



2 
 

 
 

 اندازه دانه هاي برنج – 2شکل شماره 

 

‌سر‌شکسته‌دانه‌-‌3دانه‌کام  -1

‌دانه‌شکسته‌)نیم‌دانه(‌-‌6دانه‌شکسته‌بزرگ‌-9

‌ریزه‌‌-‌3دانه‌شکسته‌متوسط‌‌-3

‌دانه‌شکسته‌کوچ ‌-2

a‌-میلی‌متر‌عبور‌نکند‌2/1از‌ال ‌فلز ‌آزمایشگاای‌با‌چشمه‌اا ‌گرد‌و‌قطر‌‌‌.‌

 

4-24 

 مواد خارجي

‌آلی‌است.معدنی‌و‌‌واد‌خارجیمبه‌ار‌چیز ‌غیر‌از‌دانه‌کام ‌یا‌شکسته‌برنج‌گفته‌می‌شود‌و‌شام ‌

‌

4-24-7  

 معدني مواد خارجي

‌خارجی ‌‌مواد ‌از ‌خوراکی‌استند. ‌غیر ‌و ‌ترکیبات‌معدنی‌خوراکی ‌خارجیمعدنی‌شام  ‌غیر‌ مواد معدنی

‌خوراکی‌میتوان‌از‌سنگ‌،‌ش ‌و‌خاك‌‌نام‌برد.

‌

4-24-2  

 آلي مواد خارجي

‌غیر‌خوراک‌مواد‌خارجی ‌مواد‌خارجی‌آلی‌خوراکی‌برا ‌آلی‌شام ‌ترکیبات‌آلی‌خوراکی‌و ‌از ‌استند. ی‌

‌لوخه‌اا ‌آرد‌و‌سایر‌مواد‌غیایی‌نام‌برد.کتوان‌از‌‌سبوس،‌دانه‌اا ‌خارجی‌غیر‌سمی،‌‌مثا ‌می
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‌ (‌ ‌آلوده ‌اجزاء ‌از ‌میتوان ‌خوراکی‌برا ‌مثا  ‌خارجی‌آلی‌غیر ‌مواد ‌خارجیاز ‌حیوانی‌شام ‌‌مواد ‌مبدأ با

‌قسمتی‌از‌کاه‌نام‌برد.حشرات‌مرده‌و‌اجزاء‌آنها(،‌پوسته‌و‌

‌

4-25  

 آفت

اا‌و‌نماتداا‌در‌ار‌ی ‌از‌مراح ‌رشد،‌جوندگان‌و‌‌اا،‌قارچ‌زنده‌مانند‌حشرات،‌کنه‌ کلیه‌عوام ‌خسارت‌زا

‌کمیت‌محصو ‌ ‌موجب‌کااش‌کیفیت‌و ‌انباراا ‌نگهدار ‌در ‌نق ‌و ‌و ‌طی‌حم  ‌مزرعه، ‌در ‌که پرندگان

‌د.نشو‌می

‌

4-26 

 دانه هاي آسیب ديده

که‌در‌اثر‌رطوبت‌،‌آفات‌زراعی‌،‌آفات‌انبار ‌،‌بیماریها‌و‌سایر‌عوام ‌ م ،‌سرشکسته‌یا‌شکسته‌برنجدانه‌کا

‌آسیب‌دیده‌در‌اثرگرما‌‌نمی‌شوند.‌صدمه‌دیده‌باشند‌اما‌شام ‌دانه‌اا 

‌

4-21 

 دانه هاي آسیب ديده در اثر گرما 

اا ‌میکروبی‌‌‌رما ‌حاص ‌از‌واکنشدانه‌کام ،‌سرشکسته‌یا‌شکسته‌برنج‌که‌رنگ‌طبیعی‌آن‌در‌نتیجه‌گ

‌.تغییر‌کند

‌
:‌‌‌ای ‌گروه‌در‌مورد‌امه‌انواع‌برنج‌غیر‌از‌برنج‌نیم‌پز،‌شام ‌دانه‌اایی‌است‌که‌رنگ‌آنها‌زرد‌تا‌زرد‌تیره‌است‌و‌در‌يادآوري

‌مورد‌برنج‌نیم‌پز،‌در‌نتیجه‌تغییرات‌میکروبی‌رنگ‌آنها‌از‌نارنجی‌تا‌نارنجی‌تیره‌می‌باشد.‌

‌

4-28  

 غیر طبیعي /يادانه هاي نارس و

‌شده‌باشد.و‌غیر‌طبیعی‌شک ‌بد‌دانه‌کام ،‌سرشکسته‌یا‌شکسته‌برنج‌که‌نارس‌یا‌در‌طو ‌رشد‌

‌

4-23 ‌

 دانه هاي گچي

غیر‌از‌برنج‌نیم‌پز‌و‌برنج‌واکسی،‌که‌قسمتی‌یا‌تمام‌سطح‌آن‌  دانه‌کام ،‌سرشکسته‌یا‌شکسته‌انواع‌برنج

‌شود.‌به‌رنگ‌مات‌و‌آرد ‌دیده‌می

 

 



11 

 

4-91 

 دانه هاي قرمز

چهارم‌‌سطح‌دانه‌را‌سبوس‌قرمز‌پوشانده‌‌–بطوریکه‌بیشتر‌از‌ی ‌ دانه‌کام ،‌سرشکسته‌یا‌شکسته‌برنج

‌باشد.

 

 4-97 

 دانه هاي داراي رگه قرمز

صورت‌رگه‌اا ‌قرمز‌ه‌دانه‌کام ،‌سرشکسته‌یا‌شکسته‌برنج‌که‌سبوس‌باقیمانده‌رو ‌سطح‌خارجی‌آن‌‌ب

‌– ‌بیشتر‌یا‌مساو ‌نصف‌متوسط‌طو ‌دانه‌کام ‌باشد.ولی‌مجموع‌رگه‌اا ‌قرمز‌نباید‌از‌ی ‌رنگی‌به‌طو

‌چهارم‌سطح‌ک ‌دانه‌کمتر‌باشد.

‌

4-92 

 دانه هاي نیمه ژلاتینه 

صورت‌ه‌نیم‌پزکه‌بطور‌کام ‌ژلاتینه‌نشده‌و‌قسمت‌اا ‌مات‌سفید‌ب دانه‌کام ،‌سرشکسته‌یا‌شکسته‌برنج

‌شود.‌مجزا‌بر‌رو ‌آن‌دیده‌می

‌

4-99 

 سرسوخته هاي دانه

چهارم‌سطح‌دانه‌‌-دانه‌کام ،‌سرشکسته‌یا‌شکسته‌برنج‌نیم‌پز‌که‌در‌نتیجه‌فرایند‌پخت‌،بیشتر‌از‌ی ‌

‌قهوه‌ایی‌تیره‌یا‌سیاه‌رنگ‌شده‌باشد.

‌‌
‌

 ويژگي ها    5

 عمومي  و  حسي ويژگي هاي   5-7

و‌بدون‌بو ‌خارجی‌یا‌بویی‌‌،‌یکنواخت‌سالم‌،‌تمیزدانه‌اا ‌برنج‌قهوه‌ایی‌،‌سفید‌،‌شکسته‌یا‌کام ‌باید‌

‌که‌نشانه‌فساد‌است،‌باشند.

‌
‌معاد ‌با‌وجود‌امه‌عوام ‌نامنطب ‌است.‌،که‌برنج‌دارا ‌بو ‌غیر‌طبیعی‌نامطبوع‌باشد‌در‌صورتی‌-7يادآوري

‌

 ي  بهداشتيويژگي ها 5-2

‌ ‌باشد. ‌آور ‌زیان ‌سمی‌یا ‌مواد ‌ارگونه ‌فاقد ‌باید ‌مجابرنج ‌سطو  ‌مطاب حداکثر ‌باید ‌اا، ‌آلاینده آخری ‌‌ز

‌استاندارداا ‌ملی‌ایران‌باشد.‌ویرایش

‌
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 باقیمانده آفت کش هاي کشاورزي و انباري ‌5-2-7

‌باشد.غحت‌‌‌-مانده‌آفت‌کش‌نهیشیمرز‌ب‌-آفت‌کش‌اا:‌‌13199باید‌مطاب ‌استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌

‌

 مايکوتوکسین ها  5-2-2

‌ملی ‌مطاب ‌استاندارد ‌شماره‌باید ‌به ‌3293ایران ‌دام: ‌و ‌روادار ‌مایکوتوکسی ‌اا-خوراك‌انسان ‌،بیشینه

‌باشد.

‌

 فلزات سنگین 5-2-9

‌باید‌مطاب ‌استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره بیشینه‌روادار ‌فلزات‌سنگی ‌‌-دام‌خوراك‌انسان‌و‌:‌19263

‌،باشد.

‌

 زنده آفت 5-2-4

 سیله‌چشم‌غیر‌مسلح‌دیده‌می‌شود،‌باشد.برنج‌باید‌عار ‌از‌وجود‌ارگونه‌آفت‌زنده‌که‌بو
‌

‌

 و درجه بندي ويژگي هاي فیزيکي و شیمیايي 5-9

 رطوبت  5-9-7

‌درصد‌باشد.‌3/13حداکثر‌رطوبت‌انواع‌برنج‌باید‌

 

 افُت‌5-9-2

 باشد.‌1باید‌مطاب ‌جدو ‌برنج‌‌انواع‌فت‌اُ 

 

 درجه بندي 5-9-9

‌باشد.‌9برنج‌باید‌مطاب ‌جدو ‌انواع‌درجه‌بند ‌

‌

 ويژگي هاي قراردادي 5-4

باید‌بصورت‌واضح‌شام ‌موارد‌‌ت (‌199خارجی‌و‌قرارداداا ‌داخلی)‌بالا ‌‌خرید‌و‌فروشامه‌قرارداداا ‌

‌زیر‌باشند:

اا ‌تواف ‌شده‌طبقه‌بند ‌شده‌‌درجه‌بند ک ‌درصد‌دانه‌اا ‌شکسته‌شده‌مجاز‌که‌بر‌اساس‌‌‌3-2-1

‌ار‌ی ‌از‌ای ‌درجات.اند‌و‌سهم‌نسبی‌

که‌روش‌اا ‌آزمون‌آن‌‌1جدو ‌‌با‌مطاب ‌برنج‌مجاز‌برا ‌امه‌ویژگی‌اا ‌وزنی‌درصداکثر‌حد‌‌3-2-9

‌است.‌‌‌6مطاب ‌با‌بند
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‌و‌بدون‌عطر‌(‌ضعیف‌–متوسط‌‌–وضعیت‌معطر‌بودن‌برنج‌)قو ‌‌‌‌3-2-3

‌میزان‌رطوبت‌‌3-2-2

‌نوع‌رقم‌‌3-2-3

‌نوع‌مصر ‌3-2-6

‌وضعیت‌تراریختگی‌3-2-3

،‌قرارداد‌میتواند‌شام ‌اکر‌دو‌مقکدار‌میکانگی ‌طکو ‌و‌ضکریب‌‌‌‌‌‌‌1یابی‌یکنواختی‌بهربه‌منظور‌ارز‌-یادآور ‌

‌.باشد، است ‌3-9-3-3-3و‌ 9-9-3-3-3مربو ‌به‌آن‌که‌بترتیب‌مطاب ‌بنداا ‌‌‌9تغییرات

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

                                                 
1 ‌-‌ Lot 

2-Coefficient of variation‌ 
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 برنجانواع اُفت -7جدول 
‌ویژگی‌اا رديف

‌)حداکثر‌درصد‌وزنی(

‌

‌ایی‌‌‌دبرنج‌سفی‌برنج‌قهوه‌ا ‌ ‌قهوه برنج

‌نیم‌پز

‌برنج‌سفید‌نیم‌پز‌

‌‌93/9‌93/9‌93/9‌93/9معدنی‌مواد‌خارجی 7

‌‌3/9‌93/9‌3/9‌93/9آلی‌مواد‌خارجی 2

‌‌3/9‌1/9‌3/9‌1/9شلتوك 9

‌‌9/9‌9/9‌9/9-‌برنج‌قهوه‌ا  4

‌‌1‌1-‌‌1برنج‌سفید 5

‌‌1-‌‌1‌1برنج‌قهوه‌ا ‌نیم‌پز 6

‌-‌‌1‌1‌1برنج‌سفید‌نیم‌پز 1

‌‌1/9‌1/9‌1/9‌1/9ریزه 8

‌دیده‌ 3 ‌آسیب ‌اا  دانه

‌در‌اثر‌گرما

9/9‌9/9‌9/9‌9/9‌

‌‌2/9‌2/9‌2/9‌2/9دانه‌اا ‌آسیب‌دیده 71

‌و/یا‌ 77 ‌نارس ‌اا  دانه

‌غیرطبیعی

9‌3/9‌9‌3/9‌

‌-‌-‌‌‌a‌3‌3دانه‌اا ‌گچی 72

‌دارا ‌ 79 ‌و ‌اا ‌قرمز دانه

‌رگه‌قرمز

‌b‌1‌1‌‌b‌1‌1‌

‌‌‌a‌11‌11-‌-‌دانه‌اا ‌نیمه‌ژلاتینه 74

‌‌9‌9‌9/9‌9/9دانه‌اا ‌سر‌سوخته 75

‌‌‌a‌1‌1‌‌a‌1‌1برنج‌واکسی 76

‌‌19‌3‌16‌12بیشینه‌افت 71

‌‌  
aبعد‌از‌سفید‌کردن 
  

bکامح‌قرمز‌)کارگو(‌مورد‌نظر‌است‌ فقط‌برنج‌قهوه‌ا.‌

‌
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  7برنج انواع درجه بندي – 2جدول 

 
رد

ی

 ‌

‌درجه‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌

‌

‌ویژگی‌اا

دانه‌‌دانه‌متوسط‌دانه‌بلند‌خیلی‌بلند‌دانه

‌کوتاه

‌وگرده
‌9درجه‌1درجه‌

‌

‌3درجه‌9درجه‌1درجه‌3درجه‌9درجه‌1درجه‌3درجه

‌کام )حداق ‌‌1 دانه

‌درصد‌وزنی(

39‌39‌69‌39‌39‌69‌39‌39‌69‌-‌

‌طو ‌دانه‌‌9

‌‌9)به‌میلیمتر(

حداق ‌

3/3‌

حداق ‌

3/3‌

حداق ‌

3/3‌

حداق ‌

3/6‌

حداق ‌

3/6‌

حداق ‌

3/6‌

حداکثر‌6حداق ‌6حداق ‌6حداق 

22/3‌

‌بلند)حداکثر‌‌3 ‌دانه برنج

‌درصد‌وزنی(

1‌1‌9‌9‌9‌9‌9‌9‌9‌9‌

‌دانه‌‌2 برنج

‌درصد‌ متوسط)حداکثر

‌وزنی(

3/9‌3/9‌1‌1‌1‌9‌9‌9‌9‌9‌

‌کوتاه‌‌3 ‌دانه برنج

‌)حداکثر‌درصد‌وزنی(

9‌9‌91/9‌9‌1‌9‌9‌19‌13‌9‌

‌به‌‌6 ‌طو  نسبت

‌به‌ قطر)حداق 

‌میلیمتر(

3/9‌3/9‌3/9‌3‌3‌3‌1/9‌1/9‌9‌9‌

‌دانه‌‌3 شلتوك)حداکثر

‌در‌کیلوگرم(

1‌2‌3‌1‌2‌3‌1‌2‌3‌9‌

‌و‌‌دانه‌3 ‌قرمز ‌ا ، قهوه

‌)حداکثر‌ ‌قرمز رگه

‌درصد‌وزنی(‌

9‌9/9‌93/9‌9‌9/9‌93/9‌9/9‌3/9‌1‌3‌

در‌اثر‌‌دیدهدانه‌آسیب‌‌2

‌درصد‌‌گرما )حداکثر

‌وزنی(

9‌9‌1/9‌9‌9‌1/9‌9‌1/9‌1/9‌1/9‌

1

9‌

‌نارس غیر‌‌/یاو‌دانه

‌حداکثر‌‌طبیعی (

‌درصد‌وزنی(

9‌9/9‌9/9‌9‌9/9‌9/9‌9‌9/9‌9/9‌1‌

1

1‌

‌(‌ ‌دیده ‌آسیب دانه

‌حداکثر‌درصد‌وزنی(

9‌9‌1/9‌9‌9‌1/9‌1/9‌9/9‌3/9‌3/9‌

1

9‌

‌حداکثر‌ (‌ ‌گچی دانه

‌درصد‌وزنی(

1‌3‌2‌9‌3‌6‌2‌6‌3‌19‌

1

3‌

‌شکسته‌ ‌سر دانه

‌به‌ ‌اندازه )حداق 

‌میلیمتر(

6/3‌6/3‌6/3‌9/3‌9/3‌9/3‌3/2‌3/2‌3/2‌3/3‌

1

2‌

و‌‌کوچ ‌شکستهدانه‌

‌درصد‌‌ریزه ‌حداکثر (

‌وزنی(

2‌3‌19‌2‌3‌19‌3‌2‌19‌3‌
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 ادامه-برنج انواع درجه بندي  – 2جدول 
‌

رد

ی

 ‌

‌درجه‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌

‌

‌ویژگی‌اا

دانه‌‌دانه‌متوسط‌دانه‌بلند‌دانه‌خیلی‌بلند

و‌‌کوتاه

‌گرده
‌3درجه‌‌‌‌‌‌‌9درجه‌1درجه‌‌3درجه‌‌9درجه‌‌1درجه‌‌3درجه‌‌9درجه‌‌1درجه‌

1

3‌

)‌حداکثر‌‌مواد‌خارجی

‌درصد‌وزنی(

9‌93/9‌93/9‌9‌93/9‌93/9‌9‌93/9‌933/9‌93/9‌

1

6‌

‌سفید‌ ‌برنج آمیلوز

‌‌برمبنا ‌ماده‌خش 

‌زنی(و)درصد‌

-999/99‌

22/99‌

-‌99/93‌

22/92‌

‌و

-‌99/13‌

22/12‌

بیشتر‌از‌

و‌کمتر‌‌93

‌13از‌

-‌99/99‌

22/99‌

-‌99/93‌

22/92‌

‌و

-‌99/13‌

22/12‌

بیشتر‌از‌

و‌کمتر‌‌93

‌13از‌

-‌99/99‌

22/99‌

-‌99/93‌

22/92‌

‌و

-‌99/13‌

22/12‌

بیشتر‌از‌

و‌کمتر‌‌93

‌13از‌

99-13‌

1

3‌

‌ارقام)حداکثر‌ سایر

‌درصد‌وزنی(

1‌9‌3‌1‌9‌3‌1‌9‌3‌-‌

1

3‌

تا‌‌قو ‌برنج‌سفید‌عطر

‌‌متوسط

تا‌قو ‌‌ضعیف‌متوسط

‌متوسط

تا‌قو ‌‌ضعیف‌متوسط

‌متوسط

حداق ‌‌ضعیف‌متوسط

‌متوسط

 ‌در‌مورد‌برنج‌نیم‌پز‌و‌قهوه‌ا ‌تعیی ‌میزان‌آمیلوز‌و‌عطر‌برنج‌انجام‌نمی‌گردد،‌امچنی ‌در‌مورد‌برنج‌قهوه‌ا ‌تعیی ‌دانه‌اا ‌قهوه‌ا‌-1

‌نیز‌انجام‌نمی‌گردد.

‌.‌استمیلی‌متر‌‌‌1/3و‌3به‌ترتیب‌و‌دانه‌بلند‌دانه‌خیلی‌بلند‌‌حداق ‌طو ‌دانه‌در‌مورد‌برنج‌اا ‌وارداتی‌-9

‌

‌

‌

 نمونه برداري   6

‌روش‌نمونه‌بردار ‌باید‌مطاب ‌استاندارد‌ملی‌ایران‌ ‌اا ‌آن‌13333به‌شماره ‌فراورده ‌غحت‌و نمونه‌‌–،

روش‌نمونه‌بردار ‌‌-مواد‌غیایی‌و‌فراورده‌اا ‌کشاورز ‌، 19992و‌استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌ بردار 

‌یبطور‌واقع‌دیشود‌با‌یارسا ‌م‌شگاهیکه‌به‌آزما‌ ا‌نمونه‌باشد.‌سی ‌اابرا ‌کنتر ‌رسمی‌سطو ‌مایکوتوک

‌نکند.‌رییتغ‌ نگهدار‌ایبهر‌باشد‌ودر‌طو ‌انتقا ‌و‌‌ندهینما

‌

‌

 وش هاي آزمونر   1

 

 اندازه گیري رطوبت     1-7

‌گیر ‌ ‌باید‌مطاب ‌استاندارد‌ملی‌ایران‌اندازه ‌9393به‌شماره ‌فراورده‌روش‌اندازه‌گیر ‌رطوبت‌غحت‌، و

‌اا ‌آن‌به‌روش‌معمولی‌باشد.

 مرده يا زنده حشرات وجود 1-2

‌باشد.‌یو‌گزارش‌تعداد‌آنها‌م‌یچشم‌یبررس‌لهیزنده‌بوس‌ایمرده‌حشرات‌حضور‌‌دتایی

‌

‌

‌
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 برنج اُفتتعیین   1-9

 اصول کار   1-9-7

‌می‌باشد.‌16تا‌1بنداا ‌‌1جداساز ‌و‌توزی ‌موارد‌مندرج‌در‌جدو ‌

‌

 وسايل     1-9-2

‌با‌سیستم‌توزیعخانه‌تقسیم‌کننده‌نمونه:‌نمونه‌بردار‌مخروطی‌یا‌نمونه‌بردار‌چند 1-9-2-7

‌میلی‌متر‌‌2/1ال ‌آزمایشگاای:‌با‌چشمه‌اا ‌گرد‌با‌قطر‌ 1-9-2-2

‌وم‌قلمانبرك‌،‌قیچی‌و‌ 1-9-2-9

‌ظرو ‌کوچ  1-9-9-4

‌گرم‌91/9ترازو‌با‌دقت‌ 1-9-9-5

‌لف‌با‌رنگ‌برنج‌مورد‌ارزیابیسینی‌یا‌سایر‌وسای ‌با‌رنگ‌مخا 1-9-9-6

‌91/9دقت‌‌بایا‌سایر‌وسای ‌اندازه‌گیر ‌بطوریکه‌شک ‌دانه‌اا‌تغییر‌نکند‌‌)ریزسنج(میکرومتر‌1-9-9-1

‌میلی‌متر

‌

 روش کار 1-9-9
‌‌‌‌

 آماده سازي آزمايه   1-9-9-7

‌ندهاز‌تقسیم‌کن‌همایشگاای‌را‌به‌خوبی‌مخلو ‌نموده‌تا‌یکنواخت‌شود.‌سپس‌سعی‌کنید‌با‌استفادنمونه‌آز

به‌‌بوسیله‌تقسیم‌کننده‌نمونه‌را‌گرم‌برسد‌سپس‌آن‌399به‌‌آزمایهکم‌نمایید‌تا‌مقدار‌‌را‌مقدار‌آننمونه‌

‌ ‌نمایید‌‌299آزمونهدو ‌کن‌گرمی‌تقسیم ‌تقسیم ‌به ‌دسترسی ‌صورت‌عدم ‌در ‌روش‌دستی‌‌نمونه‌ندهو از

‌استفاده‌کنید.

 اندازه گیري  1-9-9-2

‌عمومي  1-9-9-2-7

‌را‌در‌گروای‌که‌کمتری ‌حد‌مجاز‌را‌در‌جدو ‌دارد‌قرار‌داد.‌ی‌که‌دانه‌دارا ‌چند‌نقص‌باشد‌باید‌آنوقت

عنوان‌دانه‌اا ‌باقیمانده‌رو ‌ال ‌ه‌باید‌ب‌امه‌دانه‌اایی‌را‌که‌از‌چشمه‌اا ‌ال ‌آزمایشگاای‌عبور‌نکند

‌بحساب‌آورد.

 میانگین طول 1-9-9-2-2
‌موارد‌زیر‌را‌انجام‌داید:‌1-3-3-3بند‌از‌دو‌آزمونه‌رو ‌یکی‌

‌‌،بوسیله‌نمونه‌بردار ‌تصادفی‌-الف ‌جدا‌‌199دو‌گروه دانه‌ایی‌برنج‌کام ‌بدون‌ایچ‌قسمت‌شکسته‌را

  کنید.

‌.طو ‌دانه‌اا‌را‌با‌استفاده‌از‌میکرومتر‌اندازه‌بگیرید -ب

‌نام‌دارند،‌محاسبه‌کنید.‌L2و‌‌L1تایی‌که‌‌199میانگی ‌ریاضی‌طو ‌را‌برا ‌ار‌دو‌گروه‌
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تایی‌دانه‌برنج‌با‌استفاده‌از‌فرمو ‌‌199(‌را‌در‌دو‌گروه‌2-13بند‌طب ‌)‌Lمیانگی ‌طو ‌‌-ج
2

21 LL ‌

‌محاسبه‌کنید.

‌به‌سینی‌برگردانید‌و‌‌9اگر‌مقدار ‌که‌بوسیله‌فرمو ‌زیر‌بدست‌می‌آید‌بیشتر‌از‌ باشد‌،‌امه‌دانه‌اا‌را

‌‌‌‌‌کنید‌تکرارمرحله‌الف‌‌دوباره‌از
L

LL )(100 21 ‌‌

‌امه‌دانه‌اا‌را‌به‌آزمونه‌برگردانید.‌-د

‌ضريب تغییرات طول‌1-9-9-2-9

ردیف‌ب(ضریب‌تغییرات‌درخواستی‌با‌استفاده‌‌9-9-3-3-3در‌اندازه‌گیر ‌میانگی ‌طو ‌دانه)‌مطاب ‌بند‌

‌:،‌که‌در‌آنهاست‌می‌آیدبد‌‌3تا‌‌1اا ‌از‌فرمو ‌

Liطو ‌ی ‌دانه‌برنج‌‌=‌

L1 L2 ....Li…….Ln‌‌ دانه‌199=‌مقادیر‌طو‌

‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌میانگی ‌ریاضی=‌‌1فرمو ‌
n

L

n


 1

Li
‌

‌

S ‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌اندارد‌انحرا ‌از‌است=‌9فرمو ‌
1
=

 

1

2

12






n

n

L
L

n

n

i

i

 ‌

‌

100%‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌ضریب‌تغییرات=‌‌3فرمو ‌‌‌‌‌
L

S
Cv 

 

‌.می‌باشد%‌‌3حداکثر‌،ن‌از‌برنجمعمولا‌ضریب‌تغییرات‌ی ‌بهر‌اموژ

‌

‌( 9جدول طبق برنج قهوه اي نیم پز نشده ) ‌‌1-9-9-2-4

‌آزمونه ‌دو ‌دقت‌‌را‌1-3-3-3بند‌‌گرمی‌299یکی‌از ‌رو ‌‌mw)گرم‌وزن‌کنید‌1/9با ‌دانه‌اا ‌برنج‌را .)

‌سینی‌پخش‌کنید.

قهوه‌ا ‌نیم‌پز‌و‌برنج‌سفید‌‌برنج‌،برنج‌سفید‌نیم‌پز‌نشده‌شلتوك،‌،آلی‌مواد‌خارجی،‌معدنی‌مواد‌خارجی

جدا‌کنید‌،‌به‌داخ ‌ظرو ‌کوچ ‌بریزید‌و‌وزن‌کنید.‌شش‌جزء‌‌انبرك‌،‌قیچی‌و‌قلمونیم‌پز‌را‌با‌کم ‌

‌(.‌,m1 ‌m2 ,‌m3,‌m4,‌m5,‌m6وزن‌کنید)‌بترتیب‌گرم‌‌91‌/9دقت‌بدست‌آمده‌را‌با‌

‌گرمی‌تقسیم‌کنید.‌199قسمت‌‌2گرمی‌را‌به‌‌299دومی ‌آزمونه‌

‌دقت‌‌اولی  ‌با ‌91قسمت‌مساو ‌را ‌دانه‌اا ‌‌m xوزن‌کنید‌)گرم‌9/ ‌رو ‌سینی‌پخش‌کنید‌و ‌آن‌را .)

را‌جدا‌کنید‌و‌به‌داخ ‌ظرو ‌کوچ ‌بریزید‌و‌ دانه‌اا ‌قرمز‌و‌غیرطبیعیآسیب‌دیده،‌دانه‌اا ‌نارس‌و/یا‌

‌(.‌m7 ‌m8 ,‌,‌ m9وزن‌کنید‌)‌بترتیب‌گرم‌‌91‌/9سه‌جزء‌بدست‌آمده‌را‌با‌دقت‌

                                                 
1- Standard deviation
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بند‌طب ‌(.‌‌ریزه‌را‌بوسیله‌ال ‌آزمایشگاای‌)‌‌myگرم‌وزن‌کنید‌)‌‌91/9 ‌قسمت‌مساو ‌را‌با‌دقت‌دومی

و‌کنید‌و‌دانه‌اا ‌شکسته‌را‌جدا‌‌پخش‌کنید‌سینی‌سپس‌باقیمانده‌را‌رو .‌)‌( m13 (‌جدا‌کنید‌6-9-9-9

‌و‌تقسیم‌کنیدچ ‌،‌دانه‌اا ‌شکسته‌کودانه‌اا ‌شکسته‌متوسط،‌به‌دسته‌اا ‌دانه‌اا ‌شکسته‌بزرگ

‌, m10 ‌m11وزن‌کنید‌)‌بترتیب‌گرم‌‌91‌/9جزء‌بدست‌آمده‌را‌با‌دقت‌‌سهبه‌داخ ‌ظرو ‌کوچ ‌بریزید‌و‌

12 ,‌ m.)‌

‌با‌دقت‌س ‌‌‌(mzگرم‌وزن‌کنید‌)‌91/9ومی ‌قسمت‌مساو ‌را ‌رو ‌سینی‌پخش‌کنید‌و‌دانه‌اا ‌آن‌. را

جزء‌‌سهرا‌جدا‌و‌به‌داخ ‌ظرو ‌کوچ ‌بریزید‌و‌آسیب‌دیده‌در‌اثر‌گرما،‌دانه‌اا ‌گچی‌و‌برنج‌واکسی‌

‌(.m14 ‌m15 ,‌16 ,‌ mوزن‌کنید‌)‌‌بترتیب‌گرم‌91‌/9بدست‌آمده‌را‌با‌دقت‌

‌گرمی‌باقیمانده‌را‌دور‌بریزید.‌199ی ‌جزء‌

‌( 9جدول طبق برنج سفید نیم پز نشده ) ‌‌1-9-9-2-5

(.‌دانه‌اا ‌برنج‌را‌رو ‌سینی‌‌mwکنید)‌گرم‌وزن‌1/9با‌دقت‌‌1-3-3-3گرمی‌بند‌‌299یکی‌از‌دو‌آزمونه

‌پخش‌کنید.

را‌برنج‌سفید‌نیم‌پز‌‌‌ونیم‌پز‌‌قهوه‌ا برنج‌قهوه‌ا ‌و‌برنج‌‌،‌شلتوك،آلی‌‌مواد‌خارجی،‌معدنی‌مواد‌خارجی

شش‌جزء‌بدست‌آمده‌را‌با‌دقت‌‌جدا‌کنید‌،‌به‌داخ ‌ظرو ‌کوچ ‌بریزید‌و‌انبرك‌،‌قیچی‌و‌قلموبا‌کم ‌

‌(.‌,m1 ‌m2 ,‌m3,‌m4,‌m5,‌m6ید‌)‌گرم‌وزن‌کن‌91‌/9

‌گرمی‌تقسیم‌کنید.‌199قسمت‌‌2گرمی‌را‌به‌‌299دومی ‌آزمونه‌

‌دقت‌ ‌با ‌91اولی ‌قسمت‌مساو ‌را ‌دانه‌اا ‌‌m xگرم‌وزن‌کنید‌)9/ ‌رو ‌سینی‌پخش‌کنید‌و ‌آن‌را .)

دانه‌اا ‌رگه‌قرمز‌و‌،‌به‌امراه‌و‌دانه‌اا ‌قرمز‌دانه‌اا ‌گچیغیرطبیعی،‌آسیب‌دیده،‌دانه‌اا ‌نارس‌و/یا‌

‌با‌دقت‌‌شش‌را‌جدا‌کنید‌و‌به‌داخ ‌ظرو ‌کوچ ‌بریزید‌وبرنج‌واکسی‌ گرم‌‌91‌/9جزء‌بدست‌آمده‌را

‌(.‌m16و‌‌, m7 ‌m8 ,‌,‌, m9‌ m10 ‌m11وزن‌کنید‌)‌

‌9-9-3-3بند‌‌طب بوسیله‌ال ‌آزمایشگاای)(.‌‌myگرم‌وزن‌کنید‌)‌‌91/9دومی ‌قسمت‌مساو ‌را‌با‌دقت‌

،‌را‌جدا‌کنید‌سپس‌باقیمانده‌را‌رو ‌سینی‌پخش‌کنید‌و‌دانه‌اا ‌شکسته‌را‌جدا‌و‌به‌دسته‌اا ‌ریزه‌‌(‌

به‌داخ ‌ظرو ‌‌و‌تقسیم‌کنیددانه‌اا ‌شکسته‌بزرگ،‌دانه‌اا ‌شکسته‌متوسط،‌دانه‌اا ‌شکسته‌کوچ ‌

‌‌m12‌.( m15,  m 14 , m13 ,گرم‌وزن‌کنید‌)‌91‌/9کوچ ‌بریزید‌و‌چهار‌جزء‌بدست‌آمده‌را‌با‌دقت‌

‌گرمی‌باقیمانده‌را‌دور‌بریزید.‌199دوجزء‌

‌( 9جدول طبق برنج قهوه اي نیم پز ) ‌‌1-9-9-2-6

(.‌دانه‌اا ‌برنج‌را‌رو ‌سینی‌‌mwگرم‌وزن‌کنید)‌1/9با‌دقت‌‌1-3-3-3گرمی‌بند‌‌299یکی‌از‌دو‌آزمونه

‌پخش‌کنید.

‌با‌کم ‌‌سفیدنج‌بر‌،قهوه‌ا برنج‌‌،،‌شلتوكآلی‌مواد‌خارجی،‌معدنی‌مواد‌خارجی و‌برنج‌سفید‌نیم‌پز‌را

جدا‌کنید‌،‌به‌داخ ‌ظرو ‌کوچ ‌بریزید‌و‌وزن‌کنید.‌شش‌جزء‌بدست‌آمده‌را‌با‌‌انبرك‌،‌قیچی‌و‌قلمو

‌(.‌,m1 ‌m2 ,‌m3,‌m4,‌m5,‌m6گرم‌وزن‌کنید‌)‌‌91‌/9دقت‌

‌گرمی‌تقسیم‌کنید.‌199قسمت‌‌2گرمی‌را‌به‌‌299دومی ‌آزمونه‌
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‌دقت‌‌اولی ‌قسمت‌مساو ‌را ‌91با ‌رو ‌سین‌m xگرم‌وزن‌کنید‌)9/ ‌آن‌را ‌دانه‌اا ‌(. ی‌پخش‌کنید‌و

را‌جدا‌کنید‌و‌به‌داخ ‌ظرو ‌کوچ ‌بریزید‌و‌ و‌دانه‌اا ‌قرمز‌غیرطبیعی،‌دانه‌اا ‌نارس‌و/یا‌آسیب‌دیده

‌(.‌m7 ‌m8 ,‌,‌ m9گرم‌وزن‌کنید‌)‌‌91‌/9سه‌جزء‌بدست‌آمده‌را‌با‌دقت‌

بند‌‌طب (.‌‌ریزه‌را‌بوسیله‌ال ‌آزمایشگاای‌)‌myگرم‌وزن‌کنید‌)‌‌91/9ت‌دومی ‌قسمت‌مساو ‌را‌با‌دق

(‌جدا‌کنید‌سپس‌باقیمانده‌را‌رو ‌سینی‌پخش‌کنید‌و‌دانه‌اا ‌شکسته‌را‌جدا‌و‌به‌دسته‌اا ‌‌3-9-9-9

‌بزرگدانه‌اا ‌دانه‌اا ‌شکسته‌کوچ ‌ ‌شکسته ‌متوسط‌، ‌دانه‌اا ‌شکسته ‌آنها، ‌به‌‌تقسیم‌کنید‌و را

 ‌, m10 ‌m11 ,‌12گرم‌وزن‌کنید‌)‌‌91‌/9 ‌کوچ ‌بریزید‌و‌چهار‌جزء‌بدست‌آمده‌را‌با‌دقت‌داخ ‌ظرو

m13,  m.)‌

‌با‌دقت‌ ‌رو ‌سینی‌پخش‌کنید‌وmzگرم‌وزن‌کنید‌)‌91/9سومی ‌قسمت‌مساو ‌را دانه‌اا ‌‌(‌.‌‌آن‌را

‌اثر‌گرما ‌در ‌دانه‌اا آسیب‌دیده ‌‌نیمه‌ژلاتینه‌، ‌بهر‌دانه‌اا ‌سرسوختهو ‌و ‌جدا داخ ‌ظرو ‌کوچ ‌‌ا

‌(.m14 ‌m15 ,‌16 ,‌ mگرم‌وزن‌کنید‌)‌‌91‌/9بریزید‌و‌سه‌جزء‌بدست‌آمده‌را‌با‌دقت‌

‌دقت‌‌مساو ‌چهارمی ‌قسمت ‌با ‌بگیرید)‌درصد‌برنج‌واکسی‌را‌و‌گرم‌وزن‌کنید‌91/9را بر‌اساس‌‌اندازه

‌.(الفپیوست‌

‌( 9جدول طبق برنج سفید  نیم پز ) ‌‌1-9-9-2-1

‌آزمون ‌دو ‌دقت‌‌را‌1-3-3-3گرمی‌بند‌‌299هیکی‌از ‌رو ‌‌mwگرم‌وزن‌کنید)‌1/9با ‌دانه‌اا ‌برنج‌را .)

 سینی‌پخش‌کنید.

برنج‌سفید‌را‌با‌کم ‌و‌برنج‌قهوه‌ا ‌نیم‌پز‌‌،،‌برنج‌قهوه‌ا ،‌شلتوك‌آلی‌مواد‌خارجی،‌معدنی‌مواد‌خارجی

‌91‌/9ت‌آمده‌را‌با‌دقت‌به‌داخ ‌ظرو ‌کوچ ‌بریزید‌و‌شش‌جزء‌بدس‌و‌جدا‌کنید‌انبرك،‌قیچی‌و‌قلمو

‌(.‌,m1 ‌m2 ,‌m3,‌m4,‌m5,‌m6گرم‌وزن‌کنید‌)‌

‌گرمی‌تقسیم‌کنید.‌199قسمت‌‌2گرمی‌را‌به‌‌299دومی ‌آزمونه‌

‌دقت‌ ‌با ‌91اولی ‌قسمت‌مساو ‌را ‌دانه‌اا ‌‌m xگرم‌وزن‌کنید‌)9/ ‌رو ‌سینی‌پخش‌کنید‌و ‌آن‌را .)

و‌دانه‌اا ‌قرمز،‌به‌امراه‌غیرطبیعی‌نه‌اا ‌نارس‌و/یا‌دا،‌،‌دانه‌اا ‌آسیب‌دیده‌در‌اثر‌گرما‌آسیب‌دیده

را‌جدا‌کنید‌و‌به‌داخ ‌ظرو ‌کوچ ‌و‌دانه‌اا ‌سرسوخته‌‌لاتینهژدانه‌اا ‌نیمه‌دانه‌اا ‌رگه‌قرمز‌و‌

‌(.‌m12و‌‌, m7 ‌m8 ,‌,‌, m9‌ m10 ‌m11گرم‌وزن‌کنید‌)‌‌91‌/9بریزید‌و‌شش‌جزء‌بدست‌آمده‌را‌با‌دقت‌

-3بند‌‌طب (.‌ریزه‌را‌بوسیله‌ال ‌آزمایشگاای‌)‌myگرم‌وزن‌کنید‌)‌‌91/9را‌با‌دقت‌دومی ‌قسمت‌مساو ‌

‌(‌جدا‌کنید‌سپس‌باقیمانده‌را‌رو ‌سینی‌پخش‌کنید‌و‌دانه‌اا ‌شکسته‌را‌جدا‌و‌به‌دسته‌اا ‌3-9-9

به‌داخ ‌ظرو ‌‌تقسیم‌کنید‌و،‌دانه‌اا ‌شکسته‌کوچ ‌،‌دانه‌اا ‌شکسته‌متوسطدانه‌اا ‌شکسته‌بزرگ

‌. m16  ,   m15  ,  m 14 , m13 ) گرم‌وزن‌کنید‌)‌‌91‌/9کوچ ‌بریزید‌و‌چهار‌جزء‌بدست‌آمده‌را‌با‌دقت‌

‌.(الفگرم‌وزن‌کنید‌و‌درصد‌برنج‌واکسی‌را‌اندازه‌بگیرید)پیوست‌‌91/9سومی ‌قسمت‌مساو ‌را‌با‌دقت‌

‌گرمی‌باقیمانده‌را‌دور‌بریزید.‌199ی ‌جزء‌

‌

‌

‌
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 یان نتايجب 1-9-4

‌بصورت‌درصد‌وزنی‌بیان‌کنید.‌3را‌مطاب ‌جدو ‌مده‌نتایج‌بدست‌آ

‌

‌

‌

 بیان نتايج – 9جدول 
 ويژگي ها

 

برنج قهوه اي  نیم  برنج سفید برنج قهوه اي 

 پز

 برنج سفید نیم پز 

‌معدنی‌موادخارجی
wm

m 1001  
wm

m 1001  
wm

m 1001  
wm

m 1001  

 آلی مواد‌خارجی
wm

m 1002  
wm

m 1002  
wm

m 1002  
wm

m 1002  

‌شلتوك
wm

m 1003  
wm

m 1003  
wm

m 1003  
wm

m 1003  

‌نیم‌ ‌ا  ‌قهوه برنج

‌پز‌نشده

‌کاربرد‌ندارد
wm

m 1004  
wm

m 1004  
wm

m 1004  

‌پز‌ ‌نیم ‌سفید برنج

‌wmنشده

m 1004  کاربرد‌ندارد 
wm

m 1005  
wm

m 1005  

‌ا  ‌قهوه نیم‌ برنج

wm پز

m 1005  
wm

m 1005  اردکاربرد‌ند 
wm

m 1006  

 نیم‌پز برنج‌سفید
wm

m 1006  
wm

m 1006  
wm

m 1006  کاربرد‌ندارد 

‌آسیب‌ ‌اا  دانه

‌zmدیده‌در‌اثر‌گرما

m 10014  
xm

m 1007  
zm

m 10014  
xm

m 1007  

‌آسیب‌ ‌اا  دانه

xm دیده

m 1007  
xm

m 1008  
xm

m 1007  
xm

m 1008  

‌نارس‌ ‌اا  دانه

‌xmغیرطبیعیو/یا‌

m 1008  
xm

m 1009  
xm

m 1008  
xm

m 1009  

‌یدانه‌اا ‌گچ
zm

m 10015  
xm

m 10010  کاربرد‌ندارد کاربرد‌ندارد 
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 ادامه -بیان نتايج – 9جدول 
 

 ويژگي ها

 

برنج قهوه اي  نیم  برنج سفید برنج قهوه اي 

 پز

 برنج سفید نیم پز 

‌نیمه‌ ‌اا  دانه

‌ژلاتینه

 کاربرد‌ندارد کاربرد‌ندارد
zm

m 10015  
xm

m 10011  

‌سر‌ ‌اا  دانه

‌سوخته

 کاربرد‌ندارد کاربرد‌ندارد
zm

m 10016  
xm

m 10012  

‌و‌ ‌قرمز ‌اا  دانه

‌xmدارا ‌رگه‌قرمز

m 1009  
xm

m 10011  
xm

m 1009  
xm

m 10010  

‌برنج‌واکسی
zm

m 10016  
xm

m 10016  
1817

17 100

mm

m



 
1817

17 100

mm

m



 

‌دانه‌شکسته‌بزرگ
ym

m 10010  
ym

m 10012  
ym

m 10010  
ym

m 10013  

دانه‌شکسته‌

‌ymمتوسط

m 10011  
ym

m 10013  
ym

m 10011  
ym

m 10014  

دانه‌شکسته‌

‌ymکوچ 

m 10012  
ym

m 10014  
ym

m 10012  
ym

m 10015  

‌ریزه
ym

m 10013  
ym

m 10015  
ym

m 10013  
ym

m 10016  

 ‌L L L Lطو ‌یانگی م

ضریب‌تغییرات‌

‌طو 

CV CV CV CV 

 

 

 اندازه گیري آمیلوز  4 -1

‌میزان‌آمیلوز‌باید‌مطاب ‌با‌روش‌اا ‌زیر‌اندازه‌گیر ‌گردد.

‌قسمت‌او :‌روش‌مرجع‌–تعیی ‌مقدار‌آمیلوز‌‌-،‌برنج3916-1استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌‌3-2-1

قسمت‌دوم:‌روش‌اا ‌آزمکون‌‌‌–تعیی ‌مقدار‌آمیلوز‌‌-،‌برنج3916-9استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌‌3-2-9

‌‌معمولی
‌

 ارزيابي عطر برنج    1-5

به‌سه‌‌انجام‌می‌گردد‌و‌تعیی ‌عطر‌برنج‌بر‌اساس‌آزمون‌اا ‌حسی‌و‌بویایی‌و‌مقایسه‌با‌نمونه‌اا ‌شااد

‌د.‌درجه‌قو ،‌متوسط‌و‌ضعیف‌درجه‌بند ‌می‌شو
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-روش‌شناسایی-آزمون‌حسی،‌3229از‌استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌میتوان‌جهت‌انجام‌آزمون‌اا ‌حسی‌‌-يادآوري 

اا ‌آزمون‌‌راانما ‌کلی‌شناخت‌روش‌-اا ‌آزمون‌حسی‌،‌روش2236و‌استانداردملی‌ایران‌به‌شماره‌‌راانما ‌عمومی

‌استفاده‌کرد.حسی‌

‌

 ارزيابي وضعیت تراريختگي   1-6

روش‌اا ‌ردیابی‌-،‌مواد‌غیایی‌2613استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌‌باید‌مطاب ی‌ختگیترار‌تیوضع‌یابیزار

روش‌اا ‌کیفی‌مبتنی‌بر‌اسید‌نوکلئی ‌و‌‌–ارگانیسم‌اا ‌تغییر‌ژنتیکی‌یافته‌و‌محصولات‌حاص ‌از‌آنها‌

و‌‌افتهی‌یکیژنت‌رییتغ‌ اا‌سمینارگا‌یابیرد‌ روش‌اا-ییمواد‌غیا،‌‌19363استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌

‌باشد.‌ ینوکلئ‌دیاس‌استخراج‌–حاص ‌از‌آنها‌‌فراورده‌اا 

‌

 اندازه گیري مايکوتوکسین ها 1 -1

،‌1329:‌سکا ‌‌‌6339اندازه‌گیر ‌میزان‌آفحتوکسی ‌اا‌باید‌مطاب ‌استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌‌‌3-3-1

به‌روش‌کروماتوگرافی‌مایع‌با‌کارآیی‌بالا‌ B, G اا ‌گروهاندازه‌گیر ‌آفحتوکسی ‌‌-خوراك‌انسان‌و‌دام‌

‌انجام‌شود.‌آزمون روش-و‌خالص‌ساز ‌با‌ستون‌ایمونوافینیتی

غکحت‌‌،‌‌1329:‌سا ‌‌2932اندازه‌گیر ‌میزان‌زیرالنون‌باید‌مطاب ‌استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌‌‌3-3-9

اتوگرافی‌مایع‌با‌کارآیی‌بالا‌و‌خالص‌ساز ‌با‌ستون‌کروم اندازه‌گیر ‌زیرالنون‌به‌روش‌-و‌فراورده‌اا ‌آن

‌انجام‌شود.‌آزمون روش-ایمونوافینیتی‌

‌،1336:‌سکا ‌‌‌2933باید‌مطاب ‌استاندارد‌ملی‌ایران‌به‌شماره‌‌داکسی‌نیوالنو اندازه‌گیر ‌میزان‌‌3-3-3

کروماتوگرافی‌مایع‌با‌ستون‌ایمونوافینیتی‌به‌روش‌ تخلیص‌به‌وسیله‌-تعیی ‌مقدار‌داکسی‌نیوالنو -غحت‌

‌انجام‌شود.‌روش‌آزمون-کارآیی‌بالا

‌ 
 

 گزارش آزمون   1-1

‌گزارش‌آزمون‌باید‌شام ‌موارد‌زیر‌باشد:‌

‌امه‌اطحعات‌ضرور ‌برا ‌شناسایی‌کام ‌نمونه‌3-3-1

‌روش‌نمونه‌بردار ‌مورد‌استفاده‌‌3-3-9

‌مقدار‌نمونه‌3-3-3

‌روش‌آزمون‌‌3-3-2

‌نتاریخ‌انجام‌آزمو‌3-3-3
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‌ار‌کار ‌که‌در‌ای ‌استاندارد‌نیامده‌و‌میتواند‌رو ‌نتایج‌آزمون‌تاثیر‌گیار‌باشد.‌3-3-6

‌نتایج‌آزمون‌بدست‌آمده‌3-3-3

‌نام‌و‌نام‌خانوادگی‌و‌امضا ‌آزمون‌کننده 3-3-3

‌

 بسته بندي 8

 مواد بسته بندي 8-7

م‌نامناسب‌گردد‌و‌فاقد‌مواد ‌جنس‌بسته‌اا ‌برنج‌باید‌از‌مواد ‌باشد‌که‌مانع‌انتقا ‌ارگونه‌بو‌یا‌طع

‌باشد‌که‌برا ‌محصو ‌مضر‌و‌برا ‌سحمتی‌مصر ‌کننده‌خطرناك‌باشد.

دار‌و‌بخوبی‌دوخته‌شده‌رو‌تمیز‌بوده‌و‌از‌استقامت‌کافی‌برخو‌)بازیافتی‌نباشد(‌بسته‌اا ‌مصرفی‌باید‌نو

‌باشد.

‌الیا ‌پلی‌پروپیل ‌  3-1-1 ‌از ‌مطاب ‌باید‌کیسه‌اا ‌بافته‌شده ،‌‌9239شمارهبه‌‌اندارد‌ملی‌ایراناستبا

‌.باشد‌ویژگی‌اا‌و‌روش‌اا ‌آزمون‌گونی‌اا ‌پحستیکی‌پلی‌اولیفی 
‌

‌،‌با‌مهر،‌جوار‌و‌مرکب‌ممنوع‌می‌باشد.‌1-1-3نشانه‌گیار ‌و‌چاپ‌بر‌رو ‌کیسه‌اا ‌بند‌ -7يادآوري 

‌

توان‌موارد‌ذکر‌شده‌در‌نشانه‌گیار ‌را‌بر‌نمی‌ که‌به‌دلی ‌نفوذپییر ‌،‌1-1-3بند‌‌نشانه‌گیار ‌کیسه‌اا ‌–2وري آياد

به‌نحو ‌که‌با‌‌،رو ‌آن‌چاپ‌یا‌نشانه‌گیار ‌نمود،‌باید‌بر‌رو ‌ی ‌نوار‌مقوایی‌درج‌و‌در‌قسمت‌فوقانی،‌به‌کیسه‌الصاق‌شود

‌بازکردن‌دوخت‌سر‌کیسه،‌نوار‌مقوایی‌از‌کیسه‌جدا‌شود.

‌

با‌فیلمی‌از‌پلی‌پروپیل ‌یا‌پلی‌اتیل ‌یا‌مخلوطی‌از‌کیسه‌اا ‌بافته‌شده‌از‌الیا ‌پلی‌پروپیل ‌که‌‌‌3-1-9

ای ‌دو‌پلیمر‌پوشش‌داده‌شده‌باشد.ای ‌کیسه‌اا‌را‌به‌دلی ‌غیر‌قاب ‌نفوذ‌بودن،‌می‌توان‌با‌چاپ‌یا‌مهر‌

‌نشانه‌گیار ‌نمود.
‌

ایران‌ارد‌ملی‌پاکت‌اا ‌کاغی ‌دو‌یا‌چند‌لایه،‌ساخته‌شده‌از‌کاغی‌ساك‌کرافت،‌مطاب ‌با‌استاند‌‌3-1-3

ویژگی‌اا‌و‌روش‌اا ‌آزمون،‌ای ‌پاکت‌را‌نیز‌به‌‌–کاغیاا ‌ساك‌کرافت‌‌-،‌کاغی‌و‌مقوا2321به‌شماره‌

‌دلی ‌غیر‌قاب ‌نفوذ‌بودن‌می‌توان‌با‌چاپ‌یا‌با‌مهر‌نشانه‌گیار ‌نمود.
‌

3-1-2‌ ‌که‌لایه‌داخلی‌از‌جنس‌پلی‌اتیل ‌و‌لایه‌خارج‌آن‌از‌جنس‌طور ه‌بسته‌بند ‌اا ‌دو‌لایه‌ب‌

‌پارچه‌اا ‌نخی‌باشد.‌

3-1-3‌‌ ‌‌2323شمارهبه‌‌استاندارد‌ملی‌ایرانفیلم‌اا ‌پحستیکی‌باید‌مطاب ‌با مقررات‌کلی‌فیلم‌اا ‌،

‌باشد.‌اا ‌آزمون‌اا‌و‌روش‌ویژگی –بسته‌بند ‌مواد‌غیایی‌ پحستیکی‌مورد‌استفاده‌در

‌
اس‌تواف ‌فروشنده‌و‌خریدار‌مجاز‌است‌و‌دربند ‌کیسه‌استفاده‌از‌ار‌ی ‌از‌بسته‌بند ‌اا ‌فوق‌الیکر‌بر‌اس‌– 9يادآوري 

اا‌با‌ماشی ‌دوخت‌باید‌به‌طریقی‌انجام‌شود‌که‌باز‌کردن‌آن‌به‌سهو‌لت‌و‌بدون‌نیاز‌به‌ابزار‌خا ‌یا‌پاره‌کردن‌کیسه‌اا‌

‌امکان‌پییر‌باشد.‌
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 وزن  8-2

‌کیلوگرم‌باشد.‌99وزن‌کیسه‌اا‌باید‌حداکثر‌

‌

 نشانه گذاري   ‌3

بطور‌خوانا،‌روش ،‌به‌زبان‌فارسی‌و‌در‌‌بر‌رو ‌ار‌بسته‌برنج‌)تولید‌داخلی‌و‌وارداتی(‌زیر‌باید‌آگاای‌اا 

‌صورت‌صادرات‌عحوه‌بر‌زبان‌فارسی‌به‌زبان‌انگلیسی‌و‌یا‌زبان‌کشور‌خریدار‌نوشته‌شود‌:

‌و‌رقم‌برنجنام‌‌،نوع‌‌2-1

‌وزن‌خالص‌2-9

‌درجه‌برنج‌2-3

‌تاریخ‌تولید‌به‌سا ‌و‌ماه‌2-2

‌تاریخ‌انقضاء‌مصر ‌به‌سا ‌و‌ماه‌2-3

‌محصو ‌تولید‌کننده‌و‌استان‌نام‌کشور‌2-6

‌توزیع‌کننده‌نام‌و‌نشانی‌فرد‌حقیقی‌یا‌حقوقی‌2-3

‌شرایط‌نگهدار ‌2-3

‌‌وضعیت‌تراریخته‌گی‌2-2

پروانه‌بهداشتی‌ورود‌و‌کد‌راگیر ‌از‌وزارت‌بهداشت،‌‌،بسته‌بند ‌شده‌وارداتی‌در‌مورد‌برنج‌اا ‌‌2-19

‌رمان‌و‌آموزش‌پزشکی‌د

‌ذکر‌شماره‌پروانه‌ساخت‌یا‌شناسه‌نظارت‌‌2-11 در‌مورد‌برنج‌اا ‌بسته‌بند ‌شده‌تولید‌داخ ‌کشور،

‌کارگاای

‌برنج‌اا ‌‌2-19 ‌مربو ‌به ‌موارد ‌بر ‌عحوه ‌داخ ‌کشور ‌در ‌بند ‌شده ‌برنج‌اا ‌خارجی‌بسته ‌مورد در

‌‌وانه‌ساخت‌واحد‌بسته‌بند ‌کنندهوارداتی،‌ذکر‌شماره‌شناسه‌نظارت‌کارگاای‌یا‌شماره‌پر

‌سر ‌ساخت‌2-13

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌
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 الفپیوست  

 )الزامي(

 اندازه گیري برنج واکسي در برنج نیم پز

 

 اصول 7-الف 

در‌مجاورت‌محلو ‌ید ،‌دانه‌اا ‌برنج‌واکسی‌،‌دارا ‌رنگ‌قهوه‌ا ‌مای ‌به‌قرمز‌در‌حالیکه‌دانه‌اا ‌

‌برنج‌غیر‌واکسی‌آبی‌رنگ‌می‌شوند.
 

 وسايل ‌2-ف ال

‌گرم‌91/9ترازو‌:‌با‌حساسیت‌‌1-9-الف

‌میلی‌لیتر ‌939ظرو ‌شیشه‌ایی‌‌9-9-الف

‌بال ‌سفید‌رنگ‌کوچ ‌یا‌ار‌ظر ‌سفید‌رنگ‌3-9-الف

‌سبد‌فلز ‌2-9-الف

‌میله‌متحرك‌‌3-9-الف

‌قیچی‌6-9-الف

‌کاغی‌خش ‌ک ‌3-9-الف

‌

 معرف ها   9-الف

‌میلی‌لیتر‌آب‌مقطر‌199گرم‌یدید‌پتاسیم‌در‌‌9د‌و‌گرم‌ی‌‌9/9محلو ‌غلی ‌ید:‌شام ‌‌‌1-3-الف

(‌را‌دو‌برابر‌)بصورت‌حجمی(‌بکا‌آب‌مقطکر‌ککه‌‌‌‌‌1-3محلو ‌کار ‌ید:‌محلو ‌غلی ‌ید)‌بند‌‌‌9-3-الف

‌.رقی ‌کنید‌،بصورت‌روزانه‌تهیه‌می‌شود

‌

 نمونه برداري  4-الف

 ‌انتقا ‌یا‌نگهدار ‌آسیب‌ندیده‌یکا‌‌آزمایشگاه‌باید‌نمونه‌ا ‌را‌که‌نماینده‌واقعی‌بهر‌می‌باشد‌و‌در‌طو

‌‌‌‌،‌دریافت‌کند.تغییر‌نکرده‌باشد

‌

 اندازه گیري 5-الف

‌وزن‌کنید‌.‌9-9گرم‌از‌برنج‌سفید‌را‌در‌ظر ‌شیشه‌ایی‌بند‌‌199آزمونه‌ایی‌در‌حدود‌‌1-3-الف

ککه‌‌‌ور طک‌ه‌،‌ب(‌را‌به‌آن‌اضافه‌کنید‌‌9-3میلی‌لیتر‌از‌محلو ‌کار ‌ید‌)بند‌‌39در‌حدود‌‌‌9-3-الف

ور‌شوند‌و‌آن‌را‌ام‌بزنید‌تا‌امه‌دانه‌اا‌زیر‌محلو ‌قرار‌گیرند.‌اجازه‌داید‌دانه‌اا‌‌دانه‌اا‌در‌آن‌غوطه

‌غوطه‌ور‌شوند. دقیقه39در‌محلو ‌به‌مدت‌

برنج‌ومحلو ‌را‌به‌داخ ‌ی ‌سبد‌فلز ‌بریزید‌و‌سبد‌را‌به‌آرامی‌‌به‌منظکور‌بیکرون‌آمکدن‌‌‌‌‌‌3-3-الف

‌تکان‌داید،‌سپس‌سبد‌را‌رو ‌ی ‌قطعه‌کاغی‌خش ‌ک ‌برا ‌جیب‌مایع‌اضافه‌قرار‌داید.محلو ‌
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(‌بریزید.‌دانه‌اا ‌قهوه‌ا ‌مای ‌به‌‌9-3دانه‌اا ‌لکه‌شده‌را‌به‌داخ ‌ی ‌ظر ‌سفید‌)بند‌‌‌2-3-الف

‌قرمز‌برنج‌واکسی‌از‌دانه‌اا ‌آبی‌تیره‌برنج‌غیر‌واکسی‌جدا‌کنید.

‌گرم‌وزن‌کنید.‌1/9(‌را‌با‌حساسیت‌m2(‌و‌آزمونه‌برنج‌غیر‌واکسی)m1برنج‌واکسی‌)آزمونه‌‌‌3-3-الف

‌محاسبه‌کنید:‌1(‌را‌از‌فرمو ‌wدرصد‌برنج‌واکسی‌)‌‌6-3-الف
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